


PIECZYWO, WYROBY PIEKARSKIE
	Lp.
	Nazwa
	j.m.
	Przewi
dywana ilość
	Ryczałtowa cena jednostkowa netto zł
	Stawka podatku VAT
	Ryczałtowa cena jednostkowa brutto zł
	Szacunkowe wynagrodzenie netto zł
	Szacunkowe wynagrodzenie brutto zł
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	1. 
	Bułka pszenna  – świeża, o wadze 50 g., pieczywo mieszane produkowane z mąki żytniej i pszennej, na kwasie, 
z dodatkiem drożdży lub na drożdżach, z dodatkiem soli, mleka, ekstraktu słodowego oraz innych dodatków smakowych 
i konserwujących zgodnie z recepturą wypieku bułek, podłużna 
lub okrągła bułka, z poprzecznym podziałem, skórka gładka, błyszcząca lub lekko chropowata w miejscu podziału, skórka złocista do jasnobrązowej, aromat swoisty dla rodzaju bułki, bez uszkodzeń mechanicznych, bez wgnieceń, opakowanie zbiorcze - kosz plastikowy, czysty, bez zanieczyszczeń, nieuszkodzony, termin przydatności do spożycia: max 12 godzin od momentu wypieku.
	szt.
	3000
	0,60
	
	
	1800
	

	2. 
	Bułka tarta - opakowanie od  0,5-1 kg, wysuszona bułka pszenna drobno mielona, sypka, otrzymana przez rozdrobnienie wysuszonego pieczywa pszennego zwykłego i wyborowego, bez dodatku nasion, nadzień, zdobień, sypka, bez grudek, barwa naturalna, może być niejednolita, smak i zapach charakterystyczny dla suszonego pieczywa, opakowanie jednostkowe - torebka papierowa lub zgrzewka termokurczliwa, oznakowana, zabezpieczona (materiał opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z żywnością), oznakowanie powinno zawierać: nazwę dostawcy – producenta, adres, nazwę produktu, masę netto produktu, datę – termin produkcji i przydatności do spożycia, warunki przechowywania. Termin przydatności do spożycia nie mniejszy niż 14 dni od daty dostarczenia
	kg.
	50
	4,80
	
	
	240
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