
WARZYWA, OWOCE, ZIEMNIAKI
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	j.m.
	Przewidywana ilość
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	Szacunkowe wynagrodzenie netto zł
	Szacunkowe wynagrodzenie brutto zł
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	1. 
	Gruszka deserowa - świeża, soczysta, zdrowa, czysta, 
o dobrym smaku, nienadmarznięta, bez śladów uszkodzeń mechanicznych,  jednakowej wielkości. Termin przydatności do spożycia nie mniejszy niż 7 dni od daty dostarczenia.
	kg
	600
	
	
	
	
	

	2. 
	Cytryna - świeża, soczysta, zdrowa, czysta, o dobrym smaku, nienadmarznięta, bez śladów uszkodzeń mechanicznych, średnica 63-83 mm. Termin przydatności do spożycia nie mniejszy niż 7 dni od daty dostawy.
	kg.
	200
	
	
	
	
	

	3. 
	Ananas świeży – o żółtawej barwie i zdrowych zielonych liściach, świeży, waga od 0,7-1,3  kg. Termin przydatności do spożycia nie mniejszy niż 7 dni od daty dostarczenia.
	szt.
	200
	
	
	
	
	

	4. 
	Kapusta kiszona bez środków zakwaszających 
i konserwujących, skład: kapusta biała, marchew, sól, o dobrym smaku, zapachu, nienadmarznięta, dostawy w opakowaniach jednorazowych  (wiaderko plastikowe posiadające zabezpieczenie) o wadze od 2 - 5 kg,. Termin przydatności do spożycia nie mniejszy niż 21 dni od daty dostarczenia.
	kg
	    250
	
	
	
	
	

	5. 
	Winogrona jasne, ciemne – zdrowe, czyste, świeże, nienadmarznięte, bez śladów uszkodzeń mechanicznych,     klasa I. Termin przydatności do spożycia nie mniejszy niż 7 dni od daty dostarczenia.
	kg
	600
	
	
	
	
	

	6. 
	Ogórek kiszony bez środków zakwaszających 
i konserwujących, skład: ogórki, woda, koper, chrzan, czosnek, sól, o  dobrym smaku i   zapachu, twarde, nienadmarznięte, dostawy w opakowaniach jednorazowych (wiaderko plastikowe posiadające zabezpieczenie) o wadze od 2-5 kg . Termin przydatności do spożycia nie mniejszy niż 21 dni od daty dostarczenia.
	kg .
	400
	
	
	
	
	

	7. 
	Ogórek świeży - zdrowy, czysty, suchy, nienadmarznięty, bez śladów uszkodzeń mechanicznych. Termin przydatności do spożycia nie mniejszy niż 7 dni od daty dostarczenia.
	kg .
	    300
	
	
	
	
	

	8. 
	Papryka czerwona, zielona, żółta - świeża, zdrowa, czysta, sucha, o dobrym smaku, nienadmarznięta, bez śladów uszkodzeń mechanicznych. Termin przydatności do spożycia nie mniejszy niż 7 dni od daty dostarczenia.
	kg.
	200
	
	
	
	
	

	9. 
	Rzodkiewka - świeża, zdrowa, czysta, sucha, nienadmarznięta, bez śladów uszkodzeń mechanicznych, w pęczkach. Pęczek min.10 szt. rzodkiewek. Termin przydatności do spożycia nie mniejszy niż 7 dni od daty dostarczenia.
	szt.
	300
	
	
	
	
	

	10. 
	Brzoskwinia – świeża, soczysta, zdrowa, czysta, o dobrym smaku nie uszkodzona o jednakowych średnicach od 4-6cm. Termin przydatności do spożycia nie mniejszy niż 7 dni od daty dostarczenia.
	kg
	200
	
	
	
	
	

	11. 
	Śliwki - świeża, soczysta, zdrowa, czysta, o dobrym smaku, nienadmarznięta, bez śladów uszkodzeń mechanicznych, 
o jednakowych średnicach od 35 do 60 mm Termin przydatności do spożycia nie mniejszy niż 7 dni od daty dostarczenia.
	kg.
	300
	
	
	
	
	

	12. 
	Ziemniaki jadalne - zdrowe, czyste, suche,  jedno odmianowe, o kształcie typowym dla danej odmiany, 
o dobrym smaku, bez śladów uszkodzeń mechanicznych, 
o   średnicy poprzecznej min. 4 cm i podłużnej 5 cm. Termin przydatności od spożycia nie mniejszy niż 7 dni od daty dostarczenia. Pakowane w worki od 10-15 kg.
	kg.
	6.300
	
	
	
	
	

	13. 
	Koperek - świeży, czysty, zdrowy, bez śladów uszkodzeń mechanicznych, w pęczkach o wadze od 20- 30 gramów. Termin przydatności do spożycia 7 dni od daty dostarczenia.
	szt.
	300
	
	
	
	
	

	14. 
	Natka pietruszki - świeża, czysta, zdrowa, bez śladów uszkodzeń mechanicznych, w pęczkach od 50-65g. Termin przydatności do spożycia nie mniejszy niż 7 dni od daty dostarczenia.
	szt.
	300
	
	
	
	
	

	15. 
	Banan - świeży, zdrowy, nienadmarznięty, czysty, o dobrym smaku, bez śladów uszkodzeń mechanicznych, małe owoce
(1 szt.. o wadze 100g-120g). Termin przydatności do spożycia nie mniejszy niż 7 dni od daty dostarczenia.
	kg
	1500
	
	
	
	
	

	16. 
	Jabłko deserowe - świeże, soczyste, zdrowe, czyste, 
o dobrym smaku, nienadmarznięte, bez śladów uszkodzeń mechanicznych,  jednakowej wielkości. Termin przydatności do spożycia nie mniejszy niż 14 dni od daty dostarczenia.
	kg.
	1200
	
	
	
	
	

	17. 
	Morele- świeże soczyste, jędrne, słodkie, zdrowe, czyste o dobrym smaku nie uszkodzone o jednakowych średnicach          od 4- 8 cm. Termin przydatności do spożycia nie mniejszy niż 7 dni od daty dostarczenia.
	kg
	300
	
	
	
	
	

	18. 
	Mandarynka - świeża, bez pestek, soczysta, zdrowa, czysta, o dobrym smaku, nienadmarznięta, bez śladów uszkodzeń mechanicznych, o jednakowych średnicach od 4 do 6 cm. Termin przydatności nie mniejszy niż 7 dni od daty dostarczenia.
	kg.
	     800
	
	
	
	
	

	19. 
	Nektarynka - świeża, soczysta, zdrowa, czysta, o dobrym smaku, nienadmarznięta, bez śladów uszkodzeń mechanicznych, o jednakowych średnicach od 5 do 7 cm. Termin przydatności do spożycia nie mniejszy niż 7 dni od daty dostarczenia.
	kg.
	    300
	
	
	
	
	

	20. 
	Ziemniaki, młode – polskie zdrowe, czyste, suche,  jedno odmianowe, o kształcie typowym dla danej odmiany, 
o dobrym smaku, bez śladów uszkodzeń mechanicznych, 
o   średnicy poprzecznej min. 4 cm i podłużnej 5 cm. Termin przydatności od spożycia nie mniejszy niż 7 dni od daty dostarczenia. Pakowane w worki od 10-15 kg.
	kg
	3000
	
	
	
	
	

	21. 
	Arbuz w sezonie - nieuszkodzony, zdrowy. termin przydatności do spożycia nie mniejszy niż 7 dni od daty dostarczenia.
	kg
	500
	
	
	
	
	

	22. 
	Pomarańcze - owoce średnie, nieuszkodzone, zdrowe. Termin przydatności do spożycia nie mniejszy niż 7 dni od daty dostarczenia.
	kg
	400
	
	
	
	
	

	23. 
	Melon- świeży, suchy, czysty nie nadmarznięty, bez śladów uszkodzeń mechanicznych. Termin przydatności do spożycia nie mniejszy niż 7 dni od daty dostarczenia. Waga 1 melona: min 1,5 kg
	kg
	400
	
	
	
	
	

	24. 
	Pomidory koktajlowe- owoce nie przekraczają 3–4 cm średnicy, świeże, jędrne, bez oznak zepsucia, czyste.  nienadmarznięte. Termin przydatności do spożycia nie mniejszy niż 7 dni od daty dostarczenia.
	kg
	150
	
	
	
	
	

	25. 
	Surówka z kiszonej kapusty, skład: kiszona kapusta ( biała kapusta, sól),  marchew, jabłko, cebula, olej rzepakowy, sól, pieprz, łagodna w smaku, bez konserwantów. Termin przydatności do spożycia nie mniejszy niż 3 dni od daty dostawy. Opakowanie wiaderko, hermetycznie zamknięte o pojemności od 2 - 3,5 kg.
	kg
	600
	
	
	
	
	

	26. 
	Sałatka z buraków, skład: buraki gotowane, cebula, olej rzepakowy,  sól, pieprz, łagodna w smaku, bez konserwantów. Opakowanie wiaderko od 2- 3,5 kg hermetycznie zamknięte. Termin przydatności do spożycia nie mniejszy niż 3 dni od daty dostawy. 
	kg
	600
	
	
	
	
	

	27. 
	Surówka z białej kapusty z koperkiem, skład: kapusta biała, olej rzepakowy, koperek, marchew, sól, pieprz, łagodna w smaku, bez konserwantów. Opakowanie wiaderko hermetycznie zamknięte o wadze od 2-3,5 kg. Termin przydatności do spożycia nie mniejszy niż 3 dni od daty dostawy.
	kg
	600
	
	
	
	
	

	28. 
	Surówka z marchewki, skład:  marchew, jabłko, sól, pieprz,  łagodna w smaku , bez konserwantów.
Opakowanie wiaderko hermetycznie zamknięte o wadze        od 2-3,5 kg. Termin przydatności do spożycia nie mniejszy niż 3 dni od daty dostawy.
	kg
	600
	
	
	
	
	

	29.
	Surówka z białej kapusty z zielonym ogórkiem, skład: biała kapusta, ogórek świeży, koperek, olej rzepakowy, sól, łagodna w smaku bez konserwantów. Opakowanie, wiaderko hermetycznie zamknięte od 2-3,5 kg. Termin przydatności do spożycia nie mniejszy niż 3 dni od daty dostarczenia.
	kg
	450
	
	
	
	
	

	30
	Surówka z czerwonej kapusty, skład: czerwona kapusta, cebula, olej rzepakowy, sól, pieprz, łagodna w smaku, bez konserwantów. Opakowanie wiaderko hermetycznie zamknięte o wadze od 2- 3,5 kg. Termin przydatności do spożycia nie mniejszy niż 3 dni od daty dostawy.
	kg
	400
	
	
	
	
	





4

