Załącznik nr 1h do SWZ
FORMULARZ KALKULACJI CENOWEJ
Działając w imieniu i na rzecz:
.....................................................................................................................................................
(pełna nazwa wykonawcy)

...................................................................................................................................................................................

(adres siedziby wykonawcy)

składam ofertę na:
CZĘŚĆ VIII
Makarony, koncentraty i przyprawy
Dostawa makaronów, koncentratów i przypraw do Szkoły Podstawowej im kard. Stefana Wyszyńskiego w Czudcu
Dostarczony towar musi być I gatunku, świeży, wysokiej jakości, tożsamy ze wskazanym w ofercie, wolny od wad uniemożliwiających ich spożycie, dostarczony w czystych nie uszkodzonych opakowaniach (worki lub pudła), posiadać nienaruszone cechy pierwotnego opakowania, mający odpowiedni termin ważności do spożycia podany na opakowaniu, oznakowany etykietą zawierającą następujące dane: nazwę środka spożywczego, wykaz składników występujących w środku spożywczym, nazwę producenta, termin przydatności do spożycia.

	Lp.
	Nazwa produktu
	Jednostka miary
	Przewidywana ilość
	Cena jednostkowa brutto
	Wartość brutto
	Dane identyfikacyjne produktu.

Nazwa handlowa produktu,

nazwa producenta, gramatura,

wielkość opakowania (jeżeli

produkt jest pakowany)

podana przez Wykonawcę

	1.
	2
	3
	4
	5
	6=4*5
	

	1.
	Koncentrat pomidorowy 30%, bez zagęstników, bez cukru, bez soli, wyprodukowany z dojrzałych pomidorów, barwa ciemnoczerwona, opakowanie słój 900ml = 1 szt

	szt
	70
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta

	2.
	Koncentrat pomidorowy 30% premium, bez zagęstników, bez cukru, bez soli, wyprodukowany z dojrzałych pomidorów, barwa ciemnoczerwona, opakowanie słój 950ml = 1 szt
	szt
	40
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta

	3.
	Kminek mielony smak aromatyczny o charakterystycznym zapachu i kolorze, tekstura i konsystencja sypka, bez grudek, nie zlepiająca się przy ucisku, bez zbryleń. Bez dodatku glutaminianu sodu, dodatkowych smakowych stabilizatorów, opakowanie 1kg = 1 szt
	szt.
	5
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta

	4.
	Bazylia suszona opakowanie 230g = 1 szt
	szt.
	10
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta


	5.
	Liść laurowy suszony, cały liść, nie pokruszony, aromatyczny o charakterystycznym zapachu i kolorze odpowiednim dla liścia, nie zlepiający się przy ucisku. Bez dodatku glutaminianu sodu, dodatków smakowych, stabilizatorów, opakowanie 1kg = 1 szt
	szt.
	5
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta


	6.
	Majeranek,  smak aromatyczny o charakterystycznym zapachu i kolorze, konsystencja sypka, bez grudek,  nie zlepiający się przy ucisku, bez zbryleń. Bez dodatku glutaminianu sodu, dodatków smakowych, stabilizatorów opakowanie 1 klg = 1 szt
	szt.
	4
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta

	7.
	Makaron zacierka/ tarte / lane ciasto skład: kasza pszenna makaronowa, semolina (kasza z pszenicy durum) jaja 5 szt na 1 kg mąki (21,3%), woda, przyprawa kurkuma, po ugotowaniu konsystencja stała, nie powinien się sklejać, bez dodatków i ulepszaczy, z widocznym terminem ważności, opakowanie 250g = 1 szt
	kg
	80
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta

	8.
	Makaron muszelka (mała), skład: mąka z pszenicy durum 100%, po ugotowaniu konsystencja stała, nie powinien się sklejać, bez dodatków i ulepszaczy, z widocznym terminem ważności, opakowanie 1 kg = 1 szt
	kg
	80
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta

	9.
	Makaron gwiazdki, skład: mąka makaronowa pszenna, masa jajowa pasteryzowana, po ugotowaniu konsystencja stała, nie powinien się sklejać, bez dodatków i ulepszaczy, z widocznym terminem ważności, opakowanie 250g = 1 szt
	kg
	40
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta


	10.
	Makaron kokardki, skład: mąka makaronowa pszenna, 100% durum, po ugotowaniu konsystencja stała, nie powinien się sklejać, bez dodatków i ulepszaczy, z widocznym terminem ważności, opakowanie 500g = 1 szt
	kg
	90
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta

	11.
	Makaron nitki, krajanka jajeczna, skład: mąka makaronowa pszenna, mąka semolina z pszenicy durum, świeże jaja 20% (5 szt/kg) woda, po ugotowaniu konsystencja stała, nie powinien się sklejać, bez dodatków i ulepszaczy, z widocznym terminem ważności, opakowanie 5kg = 1 szt
	kg
	150
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta

	12.
	Makaron świderki,  skład: mąka pszenna semolina 100%, po ugotowaniu konsystencja stała, nie powinien się sklejać, bez dodatków i ulepszaczy, z widocznym terminem ważności, opakowanie 5kg = 1 szt
	kg
	680
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta

	13.
	Makaron kolanka z falbanką, skład: mąka z pszenicy durum 100%, po ugotowaniu konsystencja stała, nie powinien się sklejać, bez dodatków i ulepszaczy, z widocznym terminem ważności, opakowanie 2 kg = 1 szt
	kg
	350
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta

	14.
	Makaron wstążki, skład: mąka z pszenicy durum 100%, po ugotowaniu konsystencja stała, nie powinien się sklejać, bez dodatków i ulepszaczy, z widocznym terminem ważności opakowanie 2 kg = 1 szt
	kg
	50
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta

	15.
	Makaron rurki penne, pióra, skład: mąka pszenna semolina 100%, po ugotowaniu konsystencja stała, nie powinien się sklejać, bez dodatków i ulepszaczy, z widocznym terminem ważności opakowanie 5 kg = 1 szt
	kg
	350
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta

	16.
	Makaron łazankowy bezjajeczny lub jajeczny, płaskie, regularne kwadraty o gładkiej lub lekko porowatej powierzchni, charakterystyczne dla makaronu typu łazanki. Krawędzie proste lub karbowane, niedopuszczalne są sztuki pokruszone czy zdeformowane w ilości przekraczającej normy handlowe z widocznym terminem ważności opakowanie 5 kg = 1 szt
	kg
	770
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta

	17.
	Makaron spaghetti  bezjajeczny, długi, nitki (typ: spaghetti) długie, cienkie, proste nitki o okrągłym przekroju i jednolitej grubości (średnica ok. 1,5 mm – 2,0 mm). Powierzchnia gładka lub delikatnie matowa, bez pęknięć, zarysowań i zgnieceń. Nitki nie mogą być połamane w ilości przekraczającej 5% zawartości opakowania.z widocznym terminem ważności opakowanie 1 kg = 1 szt
	kg
	750
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta

	18.
	Makaron z soczewicy • makaron ze strączków, bezglutenowy, suchy, formowany (np. świderki/fusilli, rurki/penne) regularny, powtarzalny (np. rurki, świderki), powierzchnia matowa, charakterystyczna dla produktów ze zmielonych nasion roślin strączkowych. Dopuszcza się minimalną ilość ukruszeń wynikającą ze specyfiki surowca (max. 5%).opakowania.z widocznym terminem ważności opakowanie 1 kg = 1 szt
	kg
	250
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta

	19.
	Makaron z ciecierzycy z  powstaje w 100% z mąki z ciecierzycy,opakowania.z widocznym terminem ważności opakowanie 250g = 1 szt
	kg
	150
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta

	20.
	Makaron orkiszowy z  powstaje w 100% z mąki z ciecierzycy,opakowania.z widocznym terminem ważności opakowanie 500g = 1 szt
	kg
	250
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta

	21.
	Makaron kolorowy świderki opakowania.z widocznym terminem ważności opakowanie 5kg = 1 szt
	kg
	250
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta

	22.
	Oregano suszone opakowanie 500g = 1 szt
	szt
	5
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta

	23.
	Przyprawa curry mielona opakowanie 500g = 1 szt
	szt
	4
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta

	24.
	Przyprawa kurkuma  mielona opakowanie 500g = 1 szt
	szt
	5
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta

	25.
	Przyprawa gałka muszkatołowa  mielona opakowanie 100g = 1 szt
	szt
	4
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta

	26.
	Passata pomidorowa jednolita, gładka i płynna najczęściej 100% pomidorów,gładki przecier ze świeżych, dojrzałych pomidorów pozbawiony skórki i pestek, opakowanie 500g = 1 szt
	szt
	450
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta

	27.
	Przyprawa do do naleśników i gofrów kolor czerwony -  dla szkół i przedszkoli typu Prymat buraki ćwikłowe (30%), mąka ryżowa, sól, papryka słodka, czosnek, kurkuma, oregano, bazylia, pieprz czarny, chili. Produkt może zawierać: zboża zawierające gluten (pszenica, żyto), jaja, mleko (łącznie z laktozą), soję, gorczycę, seler i orzeszki ziemne. opakowanie 450 g.= 1 szt
	szt.
	2
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta

	28.
	Przyprawa do ryb  - dla szkół i przedszkoli typu Prymat  składniki: cebula, gorczyca biała, natka pietruszki, papryka słodka, nasiona kolendry, nasiona kopru, rozmaryn, kozieradka, tymianek, bazylia, kurkuma, pieprz czarny, korzeń lubczyku.
Produkt może zawierać: jaja, mleko(łącznie z laktozą), soję, seler i orzeszki ziemne.  opakowanie 800 g.= 1 szt
	szt.
	2
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta

	29.
	Papryka słodka , mielona , o charakterystycznym zapachu i kolorze, konsystencja sypka, bez grudek, nie zlepiająca się przy ucisku, bez zbryleń, bez dodatków smakowych,100% papryki, opakowanie 800 g = 1 szt
	szt.
	4
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta

	30.
	Przyprawa do drobiu - dla szkół i przedszkoli typu Prymat  mieszanka przypraw zawierająca: sól, papryka słodka, gorczyca biała, kmin rzymski, czosnek, majeranek, cebula, kminek, imbir, owoc kolendry, kurkumę, chilli, goździki tylko naturalne składniki, bez dodatku glutaminianu sodu, opakowanie 600 g.= 1 szt
	szt.
	4
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta

	31.
	Przyprawa do mięs - dla szkół i przedszkoli typu Prymat mieszanka przypraw, zawierająca sól, paprykę słodką,czosnek, gorczyca biała, marchew, papryka ostra,cebula, majeranek, kminek, cząber, owoc kolendry,tymianek, natka pietruszki, chilli, ziele angielskie,pieprz czarny,opakowanie 600 g = 1 szt
	szt.
	3
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta

	32.
	Pieprz  czarny mielony, wyrazisty ostry aromat, pieprz 100%, bez dodatku ziaren wyki, gorczycy, torfu, cykorii i innych ziół, opakowanie 1 kg = 1 szt
	szt.
	6
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta

	33.
	Pieprz  czarny ziarnisty, wyrazisty ostry aromat, pieprz 100%, opakowanie 800g = 1 szt
	szt.
	3
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta

	34.
	Przyprawa uniwersalna  dla szkół i przedszkoli, typu Prymat, Kucharek szkolna (smak natury), skład: marchew, cebula, pasternak, korzeń selera, korzeń i natka pietruszki, por, kapusta, papryka słodka, pomidor, czosnek, cukier, ekstrakt drożdżowy, aromat naturalny, kurkuma, pieprz czarny, hydrolizat białka roślinnego, bez glutaminianu, opakowanie wiaderko 3kg = 1 szt
	szt
	10
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta

	35.
	Przyprawa warzywna „VIGO” produkt polecany dla szkół i przedszkoli, składniki: sól kuchenna, cukier , warzywa suszone 12% (marchew, pasternak, natka pietruszki, cebula, por) ryboflawina (witamina B2 – barwnik naturalny) wymieszane w różnych proporcjach, opakowanie 1 kg = 1 szt 
	szt
	30
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta

	36.
	Tymianek – opakowanie 250g = 1 szt
	szt
	6
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta

	37.
	VEGE - przecier z dyni – wytwarzany w 100% z polskich dyń, zamknięty w wygodnym kartoniku 500g= 1 szt
	szt
	80
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta

	38.
	Ziele angielskie, o charakterystycznym zapachu i kolorze, konsystencja sypka, nie zlepiająca się, bez zbryleń, bez dodatków smakowych, opakowanie 600g = 1 szt
	szt
	12
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta

	39.
	Zioła prowansalskie skład: rozmaryn, bazylia, tymianek, szałwia, mięta pieprzowa, cząber ogrodowy, lebiodka, majeranek, o charakterystycznym zapachu i kolorze, konsystencja sypka, nie zlepiająca się, bez zbryleń, bez dodatków smakowych, opakowanie 300g,
	szt.
	3
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta

	40.
	Zioła do sałatek, (mix ziół bez soli) skład: bazylia, majeranek, koperek, szczypiorek, natka pietruszki, cebula, czosnek, marchewka, seler. Smak aromatyczny o charakterystycznym zapachu i kolorze, konsystencja sypka bez grudek, nie zlepiająca się przy ucisku, bez zbryleń. Bez dodatków smakowych, stabilizatorów,               opakowanie 1kg – 1 szt
	kg
	2
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta

	
	Razem wartość brutto:
	
	


Uwaga !
Należy podpisać zgodnie z Rozporządzeniem Prezesa Rady Ministrów z dnia 30 grudnia 2020 r. w sprawie sposobu sporządzania i przekazywania informacji oraz wymagań technicznych dla dokumentów elektronicznych oraz środków komunikacji elektronicznej w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego lub konkursie.
	Ilości podane w tym załączniku są ilościami przybliżonymi i mogą ulec zmianie w zależności od ilości żywionych osób.

	

	
	

	Przedmiot zamówienia musi być zgodny z Polskimi Normami oraz systemem bezpieczeństwa żywności HACCP

	Rozporządzeniem Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016r.
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