Załącznik nr 1d do SWZ
FORMULARZ KALKULACJI CENOWEJ
Działając w imieniu i na rzecz:
.....................................................................................................................................................
(pełna nazwa wykonawcy)

...................................................................................................................................................................................

(adres siedziby wykonawcy)

składam ofertę na:
CZĘŚĆ IV
Warzywa i owoce
Dostawa warzyw i owoców do Szkoły Podstawowej im kard. Stefana Wyszyńskiego w Czudcu
Dostarczony towar musi być I gatunku, świeży, wysokiej jakości, tożsamy ze wskazanym w ofercie, wolny od wad uniemożliwiających ich spożycie, dostarczony w czystych nie uszkodzonych opakowaniach (worki lub pudła), posiadać nienaruszone cechy pierwotnego opakowania, mający odpowiedni termin ważności do spożycia podany na opakowaniu, oznakowany etykietą zawierającą następujące dane: nazwę środka spożywczego, wykaz składników występujących w środku spożywczym, nazwę producenta, termin przydatności do spożycia.
	Lp.
	Nazwa produktu
	Jednostka miary
	Przewidywana ilość
	Cena jednostkowa brutto
	Wartość brutto
	Dane identyfikacyjne produktu.

Nazwa handlowa produktu,

nazwa producenta, gramatura,

wielkość opakowania (jeżeli

produkt jest pakowany)

podana przez Wykonawcę

	1.
	2
	3
	4
	5
	6=4*5
	

	1.
	Arbuz świeży, owoce jędrne, o prawidłowo wykształconym kształcie, o barwie skórki charakterystycznej dla danej odmiany (np. ciemnozielona), bez uszkodzeń.
	kg
	350
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta)

	2.
	Awokado. Owoce całe, zdrowe, czyste, wolne od zanieczyszczeń, widocznych ciał obcych oraz szkodników. Jędrne, o prawidłowo wykształconym kształcie i barwie skórki charakterystycznej dla danej odmiany.
	szt.
	25
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta)

	3.
	Brzoskwinia. Dostawa luzem, owoce świeże, czyste, zdrowe, soczyste, o dobrym smaku, nienadmarznięte, bez uszkodzeń mechanicznych i chorób.
	kg
	250
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta)

	4.
	Borówka amerykańska - świeże owoce borówki wysokiej (amerykańskiej), klasa jakości I. Jagody w pełni dojrzałe, jędrne, całe, czyste, zdrowe, o jednolitej, intensywnie niebieskiej barwie z naturalnym nalotem woskowym. Dostawa w pojemnikach z wieczkiem perforowanym po 250 g. 
	kg
	30
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta)

	5.
	Cebula żółta, świeża, twarda, sucha, czysta bez śladów ziemi i piasku, nienadmarznięta, bez objawów wyrośnięcia szczypioru, bez zmian gnilnych, łuska sucha. Klasa I, pakowana w worki siatkowe po 10 kg. (Waga łączna: 300 kg)
	kg
	300
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta)


	6.
	Cebula czerwona, świeża, klasa jakości I. Główki o charakterystycznym, intensywnie fioletowo-czerwonym zabarwieniu łusek, dobrze wysuszone, twarde, zdrowe i jędrne. Bez widocznego, kiełkującego szczypioru. Pakowana w worki siatkowe po 10 kg. (Waga łączna: 300 kg)
	kg
	300
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta)

	7.
	Cebula dymka - młoda, świeża, klasa jakości I, wiązana w pęczki. Główki małe, zdrowe, jędrne, białe. Szczypior intensywnie zielony, soczysty, świeży, o długości min. 20 cm. Waga pojedynczego pęczka: 100 g – 150 g.
	szt. (pęczek)
	300
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta)

	8.
	Cukinia (kabaczek) świeża, klasa jakości I. Owoce zdrowe, jędrne, twarde, o gładkiej skórce barwy zielonej, wolne od uszkodzeń. Owoce młode z miękką skórką i drobnymi gniazdami nasiennymi. Waga pojedynczej sztuki: 200 g – 400 g.
	kg
	450
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta)

	9.
	Cytryny świeże, klasa jakości I. Owoce zdrowe, jędrne, twarde, o typowym kształcie i charakterystycznej, jednolicie żółtej barwie (niedopuszczalne owoce zielone). Skórka czysta, bez głębokich otarć.
	kg
	70
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta)

	10
	Dynia świeża jadalna (w zależności od dostaw cząstkowych typ: Hokkaido, Piżmowa lub Olbrzymia - lub równoważne). Świeża, klasa jakości I. Owoce zdrowe, całe, o twardej skórce, miąższ zwięzły, bez zapachu stęchlizny. Waga sztuki dla odmian mniejszych (np. Hokkaido): 1 kg – 2 kg.
	kg
	250
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta)

	11
	Fasolka szparagowa świeża (żółta lub zielona w zależności od zamówień cząstkowych). Klasa jakości I. Strąki zdrowe, całe, jędrne, soczyste. Strąki młode, bez wyraźnie wykształconych twardych nasion wewnętrznych, bezwłókniste.
	kg
	120
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta)

	12
	Fasola piękny JAŚ (sucha), nasiona zdrowe, całkowicie wykształcone, o spłaszczonym kształcie nerkowatym. Skórka gładka, lśniąca, czysta. Klasa jakości I.
	kg
	520
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta)

	13
	Fasola biała (sucha), nasiona zdrowe, całkowicie wykształcone, o kształcie owalnym lub lekko nerkowatym. Barwa jednolita, mlecznobiała, bez przebarwień. Skórka gładka, czysta, bez pęknięć.
	kg
	520
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta)

	14
	Granat świeży, klasa jakości I. Owoce zdrowe, całe, czyste. Skórka twarda, gładka, prawidłowo wybarwiona (od różowej do purpurowej), bez głębokich pęknięć i pleśni. Masa pojedynczej sztuki: minimum 250 g – 400 g.
	szt.
	7
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta)

	15
	Groch Jasiek (suchy). Ziarna zdrowe, dobrze wykształcone, o gładkiej skórce i jednolitej białej barwie. Wolny od zanieczyszczeń organicznych, kamieni i szkodników. Pakowany fabrycznie w szczelne worki o gramaturze 5 kg. 
	szt. (op. 5 kg)
	50
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta)

	16
	Groch Łuskany (suchy) - połówki ziaren grochu zwyczajnego, pozbawione łupiny. Klasa jakości I. Ziarna zdrowe, czyste, o jednolitej żółtej barwie, wolne od szkodników i stęchlizny. Pakowany fabrycznie w szczelne opakowania o gramaturze 5 kg. 
	szt. (op. 5 kg)
	12
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta)

	17
	Gruszki świeże, klasa jakości I. Odmiana: Konferencja, Lukasówka lub równoważne. Owoce zdrowe, całe, czyste, o typowym dla odmiany kształcie, odpowiednio dojrzałe, jędrne, zdatne do bezpośredniego spożycia (nieprzejrzałe).
	kg
	250
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta)

	18
	Kapusta młoda, główki całe, o barwie jasnozielonej/seledynowej, świeży wygląd, niepopękane, bez objawów wyrastania pędów kwiatostanowych. Liście ściśle przylegające, wolne od szkodników i uszkodzeń mechanicznych.
	kg
	250
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta)

	19
	Kapusta biała, główki całe, zdrowe, czyste, wolne od zanieczyszczeń ziemią. Główki zwarte, twarde, o właściwym kulistym kształcie. Liście jędrne, chrupkie. Barwa zewnętrzna jasnozielona, w przekroju biała lub kremowobiała, bez odbarwień.
	kg
	250
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta)

	20
	Kapusta czerwona. Główki całe, zdrowe, czyste, zwarte, twarde i ciężkie. Liście ściśle przylegające, jędrne i chrupkie. Barwa intensywna, fioletowa, ciemnoczerwona lub purpurowa, bez odbarwień. Głąb zewnętrzny przycięty czysto i równo. Klasa jakości I.
	kg
	350
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta)

	21
	Kapusta kiszona. Skład: kapusta biała świeża, sól spożywcza (zawartość 1,5% do 2,5%). Dopuszczalny naturalny dodatek marchewki (do 3-5% masy) lub kminku. Równomiernie szatkowana, nitki sprężyste, chrupkie. Niedopuszczalna struktura miękka, maziowata czy śluzowata.
	kg
	350
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta)

	22
	Kapusta pekińska. Główki całe, zdrowe, czyste, dobrze wykształcone, zwarte, o świeżym wyglądzie. Liście chrupkie, jędrne, soczyste. Barwa zewnętrzna jasnozielona, przechodząca ku środkowi w kremową lub jasnożółtą. Głąb przycięty równo. Klasa jakości I.
	kg
	350
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta)

	23
	Jabłka deserowe (smak słodki lub kwaskowaty), odmiany deserowe krajowe (np. Jonagold, Szampion, Ligol lub równoważne). Klasa jakości I. Owoce zdrowe, całe, czyste, o typowym kształcie. Miąższ ścisły, soczysty. Skórka gładka, bez pęknięć.
	kg
	900
	
	
	

	24
	Kalafior świeży. Główki zdrowe, całe, czyste, zwarte, twarde. Róża dobrze wykształcona, o barwie białej lub kremowo-białej, bez przebarwień. Otoczona zielonymi liśćmi okrywowymi. Masa pojedynczej sztuki: 800 g – 1200 g. Klasa jakości I.
	szt.
	350
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta)

	25
	Koperek zielony (nać kopru). Świeży, zdrowy, czysty, o intensywnym zapachu, wolny od uszkodzeń. Wiązany w pęczki. Pęczek = 1 sztuka.
	szt. (pęczek)
	350
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta)

	26
	Nać pietruszki (naciowej lub korzeniowej). Świeża, liście dobrze rozwinięte o intensywnej, naturalnie zielonej barwie, o silnym aromacie. Łodygi jędrne, soczyste. Dokładnie oczyszczona z ziemi. Wiązana w pęczki. Klasa jakości I.
	szt. (pęczek)
	350
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta)

	27
	Marchewka świeża, bez naci. Zdrowa, czysta, twarda, sucha, nienadmarznięta. Bez śladów gnicia i uszkodzeń mechanicznych, pakowana w worki siatkowe. Produkt polski, klasa jakości I.
	kg
	800
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta)

	28
	Morela. Owoce świeże, soczyste, zdrowe, czyste, o dobrym smaku, bez objawów gnicia, nienadmarznięte. Dostawa luzem. Klasa jakości I. (Poprawiono jednostkę miary na kg ze względu na formę dostawy luzem)
	kg
	20
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta)

	29
	Nektaryna. Owoce świeże, soczyste, zdrowe, czyste, o dobrym smaku, bez objawów gnicia, nienadmarznięte. Dostawa luzem. Klasa jakości I.
	kg
	60
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta)

	30
	Ogórek zielony (szklarniowy / długi). Świeży, zdrowy, czysty, jędrny, suchy, bez śladów gnicia i uszkodzeń mechanicznych. Klasa jakości I.
	kg
	450
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta)

	31
	Ogórek kwaszony / małosolny (luzem). Ogórki w zalewie z wody, soli, kopru, chrzanu, czosnku i naturalnych przypraw (np. gorczycy). Smak aromatyczny, kwaśny i słony, bez zapachów gnilnych i pleśni. Produkt polski, klasa jakości I.
	kg
	550
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta)

	32
	Klementynka (Citrus clementina). Owoce świeże, zdrowe, całe, czyste. Skórka cienka, błyszcząca, intensywnie pomarańczowa, łatwo oddzielająca się od miąższu. Miąższ soczysty, słodki, naturalnie bezpestkowy. Klasa jakości I.
	kg
	120
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta)

	33
	Kiwi (owoce aktinidii). Świeże, owoce zdrowe, całe, czyste, o kształcie owalnym. Skórka brunatno-zielona lub brązowa, pokryta delikatnymi włoskami. Miąższ soczysty, jasnozielony. Klasa jakości I. 
	szt.
	50
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta)

	34
	Mandarynka (Citrus reticulata). Świeża, owoce zdrowe, całe, czyste, kuliste lub lekko spłaszczone. Skórka intensywnie pomarańczowa, łatwo oddzielająca się od miąższu. Miąższ soczysty, słodki lub słodko-kwaskowaty. Klasa jakości I. (Nadano numer porządkowy)
	kg
	450
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta)

	35
	Mięta w doniczce. Rośliny całe, zdrowe, czyste, o świeżym wyglądzie, dobrze ukorzenione w podłożu. Liście dobrze wykształcone, jędrne, intensywnie zielone. Intensywny, naturalnie miętowy aromat. Klasa jakości I. (Nadano numer porządkowy)
	szt. (doniczka)
	30
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta)

	36
	Papryka słodka czerwona. Owoce całe, zdrowe, czyste, o świeżym wyglądzie, wolne od zanieczyszczeń. Owoce o dobrze wykształconym kształcie, o grubej, mięsistej i chrupkiej ściance. Skórka gładka, jędrna z połyskiem, barwa intensywnie ciemnoczerwona. Posiada świeżą szypułkę. Klasa jakości I. 
	kg
	80
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta)

	37
	Papryka słodka zielona. Owoce całe, zdrowe, czyste, o świeżym wyglądzie. Owoce dobrze wykształcone, o grubej, mięsistej i chrupkiej ściance. Skórka gładka, jędrna, napięta, barwa intensywnie ciemnozielona na całej powierzchni. Posiada świeżą szypułkę. Klasa jakości I. (Nadano numer porządkowy)
	kg
	80
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta)

	38
	Papryka słodka żółta. Owoce całe, zdrowe, czyste, o świeżym wyglądzie. Owoce dobrze wykształcone, o grubej, mięsistej i chrupkiej ściance. Skórka gładka, jędrna, napięta, barwa intensywnie żółta na całej powierzchni owocu. Posiada świeżą szypułkę. Klasa jakości I. 
	kg
	80
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta)

	39
	Pietruszka korzeń, bez naci. Świeża, zdrowa, czysta, twarda, sucha, nienadmarznięta. Wolna od śladów gnicia, psucia, pleśni oraz uszkodzeń mechanicznych. Klasa jakości I.
	kg
	50
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta)

	40
	Pomarańcza deserowa, słodka odmiana, bez wewnętrznych przerostów tkanki, odmiany naturalnie bezpestkowe. Owoce świeże, czyste, soczyste, nienadmarznięte, bez objawów gnicia. Klasa jakości I.
	kg
	120
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta)

	41
	Pomidor malinowy, świeży, zdrowy, czysty, suchy, optymalnie dojrzały, o mięsistym i trwałym miąższu. Bez oznak psucia, gnicia, pleśni oraz śladów głębokich uszkodzeń mechanicznych. Klasa jakości I.
	kg
	120
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta)

	42
	Pomidor koktajlowy (cherry), świeży, zdrowy, czysty, suchy, optymalnie wybarwiony i dojrzały. Bez oznak psucia, gnicia, pleśni oraz śladów uszkodzeń mechanicznych. Klasa jakości I.
	kg
	50
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta)

	43
	Por świeży, długi, gruby, odpowiednio obrobiony i oczyszczony, nienadmarznięty. Bez śladów uszkodzeń mechanicznych. Produkt polski, klasa jakości I.
	kg
	180
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta)

	44
	Pieczarka świeża hodowlana. Owocniki całe, zdrowe, czyste, wolne od zanieczyszczeń podłożem uprawnym (torf, słoma), widocznych ciał obcych oraz szkodników. Grzyby jędrne, o twardym i zwartym miąższu, kapelusze gładkie, dobrze wykształcone. Klasa jakości I.
	kg
	250
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta)

	45
	Mango świeże. Owoce zdrowe, całe, czyste, o typowym owalnym lub nerkowatym kształcie. Skórka gładka, jędrna. Miąższ soczysty, zwarty, o złocistożółtej barwie, o niskiej włóknistości i słodkim smaku. Klasa jakości I.
	szt.
	10
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta)

	46
	Rzodkiewka świeża, zdrowa, chrupka, nienadmarznięta, bez śladów uszkodzeń mechanicznych. Wiązana w pęczki. Pęczek = 1 sztuka. Klasa jakości I.
	szt. (pęczek)
	250
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta)

	47
	Sałata zielona masłowa, świeża, zdrowa, czysta, sucha, nienadmarznięta, bez śladów uszkodzeń mechanicznych i zwiędniętych liści. Główki dobrze wykształcone. Klasa jakości I.
	szt.
	450
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta)

	48
	Sałata lodowa, świeża, zdrowa, czysta, sucha, nienadmarznięta. Główki zwarte, twarde, liście chrupkie, bez śladów uszkodzeń mechanicznych. Klasa jakości I.
	szt.
	450
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta)

	49
	Seler korzeń, bez naci. Świeży, zdrowy, czysty, twardy, suchy, nienadmarznięta struktura wewnętrzna. Bez śladów gnicia, psucia, pleśni i uszkodzeń mechanicznych. Klasa jakości I.
	kg
	150
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta)

	50
	Śliwka świeża deserowa, soczysta, zdrowa, o dobrym i słodkim smaku, nienadmarznięta. Bez śladów uszkodzeń mechanicznych i głębokich pęknięć. Klasa jakości I.
	kg
	450
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta)

	51
	Truskawka świeża. Owoce całe, dojrzałe, jędrne, czyste, wolne od zanieczyszczeń ziemią i piaskiem. Zebrane z należytą starannością, niepogniecione. Klasa jakości I.
	kg
	50
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta)

	52
	Winogrono białe / jasne. Owoce zdrowe, czyste, wolne od zanieczyszczeń. Dostarczane w dobrze wykształconych, jędrnych i całych kiściach (gronach). Jagody dobrze rozwinięte, mocno trzymające się elastycznych, zielonych szypułek, z zachowanym naturalnym nalotem woskowym. Klasa jakości I.
	kg
	20
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta)

	53
	Winogrono czerwone / ciemne. Owoce zdrowe, czyste, wolne od zanieczyszczeń. Dostarczane w dobrze wykształconych, jędrnych i całych kiściach. Jagody dobrze rozwinięte, mocno trzymające się elastycznych szypułek. Barwa charakterystyczna dla odmian różowych lub ciemnych – od jasnoróżowej do ciemnopurpurowej. Klasa jakości I.
	kg
	20
	
	
	1……..................................................

(nazwa handlowa produktu)

2……..................................................

(nazwa producenta)

	
	
	
	
	
	
	

	
	Razem wartość brutto:
	
	


Uwaga !
Należy podpisać zgodnie z Rozporządzeniem Prezesa Rady Ministrów z dnia 30 grudnia 2020 r. w sprawie sposobu sporządzania i przekazywania informacji oraz wymagań technicznych dla dokumentów elektronicznych oraz środków komunikacji elektronicznej w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego lub konkursie.
	Ilości podane w tym załączniku są ilościami przybliżonymi i mogą ulec zmianie w zależności od ilości żywionych osób.

	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	Przedmiot zamówienia musi być zgodny z Polskimi Normami oraz systemem bezpieczeństwa żywności HACCP
	

	Rozporządzeniem Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016r.
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