Załącznik nr 1c do SWZ
FORMULARZ KALKULACJI CENOWEJ
Działając w imieniu i na rzecz:
.....................................................................................................................................................
(pełna nazwa wykonawcy)

...................................................................................................................................................................................

(adres siedziby wykonawcy)

składam ofertę na:
CZĘŚĆ III
Pieczywo
	Lp.
	Nazwa produktu
	Jednostka miary
	Przewidywana ilość
	Cena jednostkowa brutto
	Wartość brutto

	1.
	2
	3
	4
	5
	6=4*5

	1.
	Bułka pszenna zwykła 100g. Skład produktu: mąka pszenna, woda, naturalny zakwas pszenny (mąka pszenna, woda, drożdże), sól.
	szt.
	350
	
	

	2.
	Bułka tarta z bułki jasnej. Skład produktu: mąka pszenna, woda, sól, drożdże, wysuszona bułka pszenna drobno mielona, sypka, bez dodatku nasion, nadzień i zdobień. Opakowanie jednostkowe 500g.
	szt. (op. 500g)
	350
	
	

	3.
	Bułka pszenna typu Weka (lub równoważna), krojona, o wadze 500g. Skład produktu: mąka pszenna, drożdże, cukier, sól, mleko, woda, olej.
	szt.
	150
	
	

	4.
	Bułka graham. Wypieczona z mąki pszennej graham (typ 1850) lub mieszanki mąki pszennej i mąki graham (z wyraźnym, wysokim udziałem mąki pełnoziarnistej). Kształt podłużny lub okrągły, skórka matowa, chropowata z widocznymi drobinkami otrębów. Bez dodatku sztucznych konserwantów, barwników i polepszaczy. Gramatura pojedynczej sztuki: 65g – 75g.
	szt.
	450
	
	


	5.
	Bułka żytnia. Wyprodukowana z mąki żytniej (udział mąki żytniej minimum 60% lub 100%) na naturalnym zakwasie żytnim. Miąższ ciemny o zwartej strukturze, charakterystyczny, lekko kwaśny smak i aromat. Bez dodatku sztucznych konserwantów, spulchniaczy oraz barwników. Gramatura pojedynczej sztuki: 70g – 90g.
	szt.
	200
	
	

	6
	Bułka maślana z rodzynkami. Słodkie pieczywo drożdżowe, wyprodukowane z mąki pszennej z dodatkiem tłuszczu (masło lub margaryna), cukru oraz jaj. Wewnątrz ciasta równomiernie rozmieszczone miękkie, czyste rodzynki bez ogonków. Bez chemicznych konserwantów i sztucznych barwników. Gramatura pojedynczej sztuki: 90g – 120g.
	szt.
	350
	
	

	7
	Bułka czerstwa (np. kajzerki, paryskie, wrocławskie lub równoważne) wyprodukowana z mąki pszennej lub mieszanej. Produkt o obniżonej wilgotności (naturalnie zsychający się), twardy lub półtwardy, wolny od jakichkolwiek śladów pleśni, gnicia, stęchlizny oraz szkodników. Towar przeznaczony na cele paszowe.
	szt.
	300
	
	

	8
	Bułka kukurydziana. Chrupiąca, dobrze wypieczona, bez spękań i pęcherzy. Powierzchnia równomiernie posypana kaszką kukurydzianą (opcjonalnie: łuszczoną kukurydzą, ziarnami słonecznika lub sezamu). Skład: mąka pszenna, mąka kukurydziana i/lub produkty z przetwórstwa kukurydzy (minimum 15-20%), woda, drożdże piekarskie, sól spożywcza. Gramatura pojedynczej sztuki: 50g – 80g.
	szt.
	300
	
	

	9
	Chleb wieloziarnisty krojony. Wyprodukowany z mąki mieszanej (pszenno-żytniej, żytniej lub pełnoziarnistej) na naturalnym zakwasie. Miąższ z widoczną obfitą zawartością oraz posypką z ziaren (np. siemię lniane, słonecznik, sezam, pestki dyni). Produkt świeży, z porannego wypieku, fabrycznie pokrojony i zapakowany w worek foliowy. Bez konserwantów i sztucznych barwników. Gramatura bochenka: 400g – 500g.
	szt. (bochenek)
	350
	
	

	10
	Chleb zwykły pszenno-żytni 900 g, krojony. Skład produktu: mąka pszenna typ 750, mąka żytnia typ 720, woda, drożdże, sól. Produkt świeży, z porannego wypieku, dostarczany w dniu produkcji, zafoliowany.
	szt. (bochenek)
	450
	
	

	
	Chleb razowy krojony. Wyprodukowany z mąki żytniej razowej (typ minimum 2000) lub z przeważającym jej udziałem w składzie, na naturalnym zakwasie żytnim. Miąższ o charakterystycznej ciemnej barwie, odpowiednio wilgotny i elastyczny. Fabrycznie pokrojony i zapakowany w worek foliowy. Zakaz stosowania sztucznych barwników (np. karmelu) oraz chemicznych konserwantów. Gramatura bochenka: 400g – 500g. (Przypisano poprawny numer porządkowy)
	szt. (bochenek)
	350
	
	

	11
	Bułka chałka krojona. Pieczywo drożdżowe, słodkie, formowane w tradycyjny zapleciony warkocz. Wyprodukowane z mąki pszennej z dodatkiem tłuszczu (masło lub margaryna) i cukru. Skórka gładka, błyszcząca, równomiernie wypieczona. Produkt świeży, dostarczany w dniu wypieku, pakowany w czysty worek foliowy. Gramatura pojedynczej sztuki: 350g – 500g.
	szt.
	250
	
	

	12
	Chleb orkiszowy krojony. Wyprodukowany z mąki orkiszowej na naturalnym zakwasie. Miąższ o delikatnej strukturze, elastyczny, o charakterystycznym dla orkiszu, lekko orzechowym smaku. Fabrycznie pokrojony i zapakowany w szczelny worek foliowy. Bez dodatku sztucznych konserwantów, polepszyczy i barwników. Gramatura bochenka: 350g – 500g.
	szt. (bochenek)
	450
	
	

	13
	Pączek z nadzieniem wieloowocowym / marmoladą. Wyrób cukierniczy z ciasta drożdżowego, smażony w głębokim tłuszczu, o kształcie spłaszczonej kuli. Powierzchnia wykończona lukrem, pomadą cukrową lub posypana cukrem pudrem. Nadzienie z marmolady twardej lub powideł, aromatyczne, gęste, wprowadzone do wnętrza w sposób zapobiegający wyciekaniu. Produkt świeży, dostarczany w dniu produkcji. Gramatura pojedynczej sztuki: 70g – 90g.
	szt.
	1800
	
	

	14
	Rogal drożdżowy z nadzieniem (marmolada / czekolada / toffi). Słodkie pieczywo drożdżowe w kształcie rogala, wyprodukowane z mąki pszennej. Wewnątrz równomiernie rozmieszczone gęste nadzienie, stabilne termicznie, niewypływające podczas wypieku. Powierzchnia wykończona glazurą, lukrem lub posypką. Miąższ elastyczny, dobrze wyrośnięty. Gramatura pojedynczej sztuki: 80g – 100g.
	szt.
	1800
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	Razem wartość brutto:
	


Uwaga !
Należy podpisać zgodnie z Rozporządzeniem Prezesa Rady Ministrów z dnia 30 grudnia 2020 r. w sprawie sposobu sporządzania i przekazywania informacji oraz wymagań technicznych dla dokumentów elektronicznych oraz środków komunikacji elektronicznej w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego lub konkursie.
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