                       	

ZAŁĄCZNIK NR 4g DO SWZ


Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia

Mrożonki
	Lp.
	Nazwa produktu
	Opis produktu

	1
	Borówki
	Opakowanie 2,5 kg, w opakowaniu foliowym, owoce powinny być sypkie, nie zbrylone, bez oznak rozmrożenia, mało oszronione.

	2
	Brokuł
	Opakowanie 2,5 kg, w opakowaniu foliowym, różyczki powinny być sypkie, nie zbrylone, bez oznak rozmrożenia, mało oszronione.

	3
	Fasolka szparagowa
	Opakowanie 2,5 kg, w opakowaniu foliowym, fasolka powinna być sypka, nie zbrylona, bez oznak rozmrożenia, mało oszroniona.

	4
	Groszek zielony
	Opakowanie 2,5 kg, w opakowaniu foliowym, groszek powinien być sypki, nie zbrylony, bez oznak rozmrożenia, mało oszronione

	5
	Kalafior 
	Opakowanie 2,5 kg, w opakowaniu foliowym, kalafior powinien być sypki, nie zbrylony, bez oznak rozmrożenia, mało oszronione.

	6
	Maliny mrożone
	Opakowanie 2,5 kg, w opakowaniu foliowym, owoce powinny być sypkie, nie zbrylone, bez oznak rozmrożenia, mało oszronione. 

	7
	Mieszanka kompotowa
	Opakowanie 2,5 kg, w opakowaniu foliowym, owoce powinny być sypkie, nie zbrylone, bez oznak rozmrożenia, mało oszronione.

	8
	Szpinak rozdrobniony
	Opakowanie 2,5 kg, w opakowaniu foliowym, szpinak  nie zbrylony, bez oznak rozmrożenia, mało oszronione.

	9
	Bukiet warzyw 
	Mieszanka warzyw (marchew, , kalafior, brokuł). Opakowanie 2,5 kg, w opakowaniu foliowym, warzywa powinny być sypkie, nie zbrylone, bez oznak rozmrożenia, mało oszronione.

	10.
	Zupa jarzynowa wieloskładnikowa
	Mieszanka warzyw (marchew, seler, pietruszka, por, groszek, kalafior, fasolka). Opakowanie 2,5 kg, w opakowaniu foliowym, warzywa powinny być sypkie, nie zbrylone, bez oznak rozmrożenia, mało oszronione.

	11
	Knedle z truskawkami
2,5 kg
	Produkty mrożone, nadzienie owocowe powyżej 50%, pakowane w opakowania foliowe, knedle w opakowaniu powinny się swobodnie przemieszczać, bez oznak rozmrożenia, mało oszronione.

	12
	Pierogi z serem 
2,5 kg
	Produkty mrożone, nadzienie serowe powyżej 50%, pakowane w opakowania foliowe, pierogi w opakowaniu powinny się swobodnie przemieszczać, bez oznak rozmrożenia, mało oszronione.

	13

	Pierogi z owocami
2,5 kg
	Produkty mrożone, nadzienie owocowe (truskawki, jagody) powyżej 50%, pakowane w opakowania foliowe, pierogi w opakowaniu powinny się swobodnie przemieszczać, bez oznak rozmrożenia, mało oszronione.

	14
	Kluski śląskie
2,5 kg
	Produkty mrożone, pakowane w opakowania foliowe, kluski w opakowaniu powinny się swobodnie przemieszczać, bez oznak rozmrożenia, mało oszronione.

	15

	Truskawki mrożone
	Opakowanie 2,5 kg, w opakowaniu foliowym, owoce powinny być sypkie, nie zbrylone, bez oznak rozmrożenia, mało oszronione.

	16
	Marchewki mini
	Opakowanie 2,5 kg, w opakowaniu foliowym, marchewki  powinny być sypkie, nie zbrylone, bez oznak rozmrożenia, mało oszronione.

	17
	Mango 2,5 kg
	Mango mrożone owoce I kategorii krojone w kostkę, sypka kostka nieoblodzona, niezlepiona, data do spożycia na opakowaniu, 
w oryginalnych opakowaniach producenta, opakowanie min. 2500 g.





Termin przydatności do spożycia produktów nie mniejszy niż 60 dni od dnia dostawy.

Produkty muszą spełniać wymagania określone w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r o bezpieczeństwie żywności i żywienia (Dz. U. z 2023 r. poz. 1448), ustawie z dnia 16 grudnia 2005 r. o produktach pochodzenia zwierzęcego (Dz. U. z 2026 r. poz. 981), ustawie z dnia 21 grudnia 2000r. o jakości handlowej artykułów rolno-spożywczych (Dz. U. z 2023 r. poz. 1980), rozporządzeniu WE nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004r. ustanawiającym szczególne przepisy dotyczące higieny w odniesieniu do żywności pochodzenia zwierzęcego (Dz. U. UE. L 139, poz. 55 z dnia 30.04.2004 r. z późn. zm.), rozporządzeniu WE nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny środków spożywczych (Dz. U. UE. L 139, poz. 1 z dnia 30.04.2004 r. z późn. zm.), rozporządzeniu Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014 roku w sprawie znakowania poszczególnych środków spożywczych (Dz. U. z 2015, poz. 29 z późn. zm.) oraz Rozporządzeniem WE nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27 października 2004 r., w sprawie materiałów i wyrobów przeznaczonych do kontaktu z żywnością. być oznakowany zgodnie z Rozporządzeniem Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23.12.2014 „w sprawie znakowania poszczególnych rodzajów środków spożywczych” (Dz. U z 2015r., poz. 29 z poźn. zm.), a także wymagania określone Rozporządzeniem Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup środków spożywczych przeznaczonych do sprzedaży dzieciom i młodzieży w jednostkach systemu oświaty oraz wymagań, jakie muszą spełniać środki spożywcze stosowane w ramach żywienia zbiorowego dzieci i młodzieży w tych jednostkach. Wszystkie towary muszą odpowiadać warunkom jakościowym zgodnie z obowiązującymi atestami, prawem żywnościowym oraz obowiązującymi zasadami GMP, GHP oraz systemem HACCP lub równoważnymi, tzn. spełniać wymagania zawarte w ustawie o warunkach zdrowotnych żywności i żywienia z aktualnym terminem przydatności do spożycia. 


