Zatgcznik Nr 3 do SWZ
SZP/243-301/2026

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

WYMAGANIA:
Miejsce wykonania ushugi: Wroctaw (pkt. II1. 4)
Termin wykonania ustugi: Noclegi: 25-27 listopada 2026 (pkt. III. 2.1)

Tlosci:

Kolacja: 26 listopada 2026 (pkt. III. 2.2)
Noclegi: max 30 déb hotelowych (pkt. III. 2.1)
Kolacja: 550 os6b (pkt. III. 3.1)

Standaryzacja obiektu: Obiekt hotelarski minimum 3 gwiazdki (W rozumieniu przepiséw

II.

I1I.

Obwieszczenia Ministra Sportu i Turystyki z dnia 26 pazdziernika 2017 r.
w sprawie obiektow hotelarskich i innych obiektéw, w ktérych sa
swiadczone ustugi hotelarskie — tekst jednolity Dz. U. z 2017 r., poz. 2166
z p6zn. zm.) — pkt. I111.5.3.

Informacje ogélne

Przedmiot zamdéwienia: Zakup ustugi hotelarskiej i gastronomicznej na potrzeby organizacji
seminarium naukowo-technicznego Wroctawskie Dni Mostowe we Wroctawiu.

Kody CPV: 55120000-7 — Ustugi hotelarskie w zakresie spotkan i konferencji.

Stownik
Gdziekolwiek w niniejszym dokumencie uzyto ponizszych sformutowan, nalezy to rozumie¢ jako
tozsame z definicjg podang ponize;j:

Organizator — Zamawiajacy ustuge, Politechnika Wroctawska, Organizator seminarium
naukowo-technicznego Wroctawskie Dni Mostowe.

Wykonawca — podmiot §wiadczacy ustugi hotelarskie i gastronomiczne w zakresie opisanym
w rozdziale III, dysponujacy Obiektem spetniajacym wymagania OPZ. Obiekt musi by¢
wpisany do wlasciwej ewidencji obiektéw hotelarskich i spetnia¢ wymagania ustawy z dnia
29 sierpnia 1997 r. o ustugach hotelarskich oraz ustugach pilotéw wycieczek i przewodnikéw
turystycznych (t.j. Dz. U. z 2023 r. poz. 1944 ze zm.) oraz rozporzadzenia wskazanego w pkt
11.5.3.

Obiekt — infrastruktura Wykonawcy pozwalajagca na zapewnienie spetnienia ponizszych
wymagan, w tym m.in. baza hotelowa, restauracja z zapleczem gastronomicznym,
powierzchnia na ustugi gastronomiczne zwigzane z obstugg duzych eventéw, niezbedne
pomieszczenia i/lub przestrzenie umozliwiajgce Organizatorowi przygotowanie wystawy
technicznej (instalacj¢ $cianek typu roll-up). Obiekt powinien obejmowac jeden budynek
wraz z przynaleznym foyer oraz szatnig na odziez wierzchnig.

Seminarium — seminarium naukowo-techniczne Wroctawskie Dni Mostowe, organizowane
we Wroctawiu w dniach 25-27 listopada 2026 r.

Uroczysta Kolacja (Wydarzenie w rozumieniu Umowy) — kolacja zasiadana przy stolikach

maksymalnie 12-osobowych, z obstuga bufetowa, organizowana od godz. 20:00 dnia 26
listopada do godz. 02:00 dnia 27 listopada 2026 r.

Opis zamoéwienia

1.

Zamowienie dotyczy: ushlugi hotelarskiej oraz gastronomicznej (kompleksowa
organizacja Uroczystej Kolacji wraz z oprawa muzyczng dla uczestnikow Seminarium
— pracownikow Politechniki Wroclawskiej i Gosci Honorowych z kraju i z zagranicy
zaproszonych przez Organizator6w Seminarium).

Uszczegotowienie: ustuga dotyczy m.in. wynajecia centrum konferencyjnego na potrzeby
organizacji Uroczystej Kolacji wraz z dodatkowymi pomieszczeniami i/lub przestrzeniami na
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potrzeby wystawy technicznej oraz umozliwienia wynajecia Organizatorowi pokoi na terenie
Obiektu dla Gosci Honorowych z kraju i z zagranicy zaproszonych podnoszacych range
Seminarium.
Terminy

. Termin ustugi hotelarskiej: dziesie¢ (10) pokoi jednoosobowych kazdy na trzy doby hotelowe

—24-25.11.2026 1., 25-26.11.2026 r. oraz 26-27.11.2026 1.

Termin ustugi gastronomicznej i oprawy muzycznej Uroczystej Kolacji: od godz. 20:00 dnia
26.11.2026 r. do godz. 02:00 dnia 27.11.2026 .

Liczba uczestnikéw

Zamoéwienie obejmuje ustuge gastronomiczng dla 550 uczestnikéw Uroczystej Kolacji.

Liczba 550 uczestnikOw jest stata, zamawiang 1 rozliczang liczbg oséb. Zamawiajacy nie
przewiduje jej zmniejszenia. Nieobecno$¢ czesci uczestnikow nie zmniejsza wynagrodzenia
za usluge gastronomiczng.

Lokalizacja wydarzenia

. Miejscowos¢: Wroctaw.
4.2.

Lokalizacja Obiektu: Obiekt powinien znajdowa¢ si¢ w odlegtosci nie wigkszej niz 4 km
w linii prostej od Centrum Konferencyjnego Politechniki Wroctawskiej zlokalizowanego
przy ul. Janiszewskiego 8, bud. D-20, gdzie beda odbywaty si¢ obrady gtéwne Wydarzenia
(odlegtos¢ pozwalajaca na komfortowe pokonanie pieszo drogi z Politechniki Wroctawskiej
do Obiektu).

Dodatkowe wymagania: Obiekt powinien by¢ zlokalizowany w poblizu infrastruktury
komunikacji miejskiej Miejskiego Przedsiebiorstwa Komunikacyjnego SA we Wroctawiu
(MPK). Najblizszy przystanek MPK powinien znajdowac si¢ w odleglosci nie wigkszej niz
300 m w linii prostej od Obiektu (odlegtos¢ do pokonania pieszo), dojazd bezposredni
(jednym $rodkiem komunikacji miejskiej) z Dworca Kolejowego Wroctaw Gtéwny do
Obiektu srodkami komunikacji miejskie;j.

Wymagania dotyczace Obiektu

. Wykonawca zapewnia, ze dysponuje Obiektem, ktéry ma mozliwo$¢ obstugi w ramach w/w

ustugi co najmniej 550 0s6b — uczestnikéw Uroczystej Kolacji.

Wykonawca gwarantuje, iz Obiekt jest w peini przystosowany do potrzeb o0séb
z niepetnosprawnosciami, w szczegdlnosci 0séb poruszajacych si¢ na wézkach inwalidzkich,
zgodnie z:

* ustawg z dnia 7 lipca 1994 r. — Prawo budowlane (t.j. Dz. U. z 2026 r. poz. 524 ze zm.),

* rozporzadzeniem Ministra Infrastruktury z dnia 12 kwietnia 2002 r. w sprawie warunkow

technicznych, jakim powinny odpowiada¢ budynki i ich usytuowanie (t.j. Dz. U. z 2022
r. poz. 1225 ze zm.), w zakresie majacym zastosowanie do Obiektu,
* ustawa z dnia 19 lipca 2019 r. o zapewnianiu dostgpnosci osobom ze szczegdlnymi
potrzebami (t.j. Dz. U. z 2024 r. poz. 1411 ze zm.), w zakresie okreslonym w Umowie
i OPZ.
Przy zapewnianiu dostepnosci nalezy uwzgledni¢ poradnik ,Standardy dostgpnosci
budynkéw dla os6b z niepelnosprawnosciami”, opublikowany na stronie gov.pl przez
ministerstwo wtasciwe do spraw budownictwa. Poradnik nie jest aktem prawa powszechnie
obowigzujacego; wigzgce wymagania zamOwienia okreslajg ponizsze postanowienia OPZ
i Umowa.
W szczegdlnosci Wykonawca zobowigzany jest zapewnic:

» parking w Obiekcie z przewidzianymi przepisami prawa uprzywilejowanymi miejscami

postojowymi,

* ogolnodostepny dzwig osobowy dostepny juz z poziomu parkingu,

*  Wykonawca zagwarantuje zabezpieczenie miejsc niebezpiecznych specjalnymi matami

antyposlizgowymi,
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*  Wykonawca gwarantuje, ze szeroko$¢ ciggéw korytarzy na dost¢pnej dla uczestnikow
trasie komunikacyjnej prowadzacej od wejscia do sali Uroczystej Kolacji, foyer
i przystosowanych toalet wynosi co najmniej 1,80 m.
*  Wykonawca gwarantuje, ze szeroko$¢ drzwi w $wietle oscieznicy na dostepnej dla
uczestnikow trasie komunikacyjnej oraz prowadzacych do sali Uroczystej Kolacji, foyer
i przystosowanych toalet wynosi co najmniej 90 cm.
*  Wykonawca gwarantuje, iz Uroczysta Kolacja i dostep do przynaleznego foyer oraz
przystosowanych toalet znajdowac si¢ bedg na tej samej kondygnacji Obiektu.
Wykonawca, skladajac oferte, oswiadcza, ze posiadany obiekt spetnia wszystkie powyzsze
wymagania i jest zgodny z aktualnymi przepisami technicznymi i budowlanymi.
Wykonawca zapewni realizacje Uroczystej Kolacji w Obiekcie o kategorii minimum 3
gwiazdek, nadanej przez wtasciwego marszatka wojewddztwa zgodnie z art. 38 ust. 1 ustawy
wskazanej w rozdziale II w definicji Wykonawcy, oraz spetniajacym wymagania
rozporzadzenia Ministra Gospodarki i Pracy z dnia 19 sierpnia 2004 r. w sprawie obiektow
hotelarskich i innych obiektéw, w ktérych sg $wiadczone ustugi hotelarskie (t.j. Dz. U. z 2017
r. poz. 2166, ze zmiang ogtoszong w Dz. U. 2 2026 r. poz. 1150), z uwzgl¢dnieniem przepiséw
przejsciowych zmiany z 2026 r. Nie uchybia to obowigzkowi spetnienia szczegétowych
wymagan niniejszego OPZ.
Wykonawca zapewni sal¢ restauracyjng znajdujacg si¢ w tym samym budynku Obiektu,
w ktérym miesci si¢ obiekt hotelarski przedstawiony w pkt 5.3.
Wykonawca na caty okres §wiadczenia ustugi gastronomicznej udostepni niezbednag
infrastrukture w tym minimalnie: jedng duzg sal¢ umozliwiajgcg zorganizowanie Uroczystej
Kolacji wraz z przynaleznym foyer oraz szatnig na odziez wierzchnig dla co najmniej 550
uczestnikow. Wysoko§¢ pomieszczenia powinna wynosi¢ minimum 3,0 m. Organizator
dopuszcza w tym zakresie mozliwos$¢ taczenia posiadanych sal konferencyjnych w jedno
pomieszczenie. Po utworzeniu duzej sali poprzez potaczenie kilku pomieszczen, utworzona
sala nie powinna mie¢ elementéw wsporczych (konstrukcyjnych) przestaniajacych
widoczno$¢ 1 stwarzajacych utrudnienia w przemieszczaniu si¢ uczestnikoOw oraz obstugi
Wykonawcy. Sala powinna by¢ wyposazona w sprawne urzadzenia klimatyzujace. Sala
powinna mie¢ takze zapewniony bliski dostep do sanitariatéw i/lub punktéw higieny
osobistej.

5.6. Wykonawca odpowiedzialny jest za oznakowanie na terenie Obiektu drég do sali oraz innych

miejsc, do ktérych beda mieli dostep uczestnicy Uroczystej Kolacji.

5.7. Wykonawca umozliwi Organizatorowi rozmieszczenie na sali oraz w kilku innych miejscach

5.8.

Obiektu (w tym przed gloéwnym wejsciem do Obiektu) informacji o Seminarium 1 jego
sponsorach na réznych nos$nikach informacyjnych (np. tablicach, banerach, flagach,
sciankach typu roll-up, itp.).

Wykonawca zapewnia, ze Obiekt spetnia majace do niego zastosowanie wymagania
rozporzadzenia Ministra Spraw Wewnetrznych i Administracji z dnia 7 czerwca 2010 r.
w sprawie ochrony przeciwpozarowej budynkéw, innych obiektéw budowlanych i terenéw
(t.j. Dz. U. z 2023 1. poz. 822, ze zm. ogloszonymi w Dz. U. z 2024 r. poz. 17161z 2026 r.
poz. 1276), z uwzglednieniem wlasciwych przepisow przejSciowych. Obiekt musi by¢
dopuszczony do uzytkowania zgodnie z prawem oraz posiada¢ wymagane przeglady
i kontrole techniczne. Wykonawca zapewni bezpieczne korzystanie z Obiektu przez
zamoOwiong liczbe uczestnikéw i droznos¢ drég ewakuacyjnych.

Ustuga gastronomiczna

. W ramach uslugi gastronomicznej Wykonawca zapewni infrastruktur¢ gastronomiczng i

obstuge niezbedne do nalezytej realizacji Uroczystej Kolacji dla 550 uczestnikéw, w tym co
najmnie;j:
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okragte stoty nakryte biatymi obrusami, przy ktérych bedzie siedziato nie wigcej niz 12
osob, krzesta odpowiednie do wysokosci stotow, kompletna, czysta i nieuszkodzong
zastawe stotowq oraz dekoracje ze §wiezych kwiatéw,
sprzet gastronomiczny niezbedny do prezentacji i utrzymywania potraw oraz napojow w
wymaganych warunkach, w szczegdélnosci podgrzewacze bufetowe i witryny bufetowe
do ekspozycji serow, wedlin i innych produktéw,
koordynatora obecnego przez caly czas trwania Uroczystej Kolacji oraz obstuge
kelnerska w liczbie zapewniajacej sprawng obstluge 550 uczestnikéw 1 biezace
uzupetnianie bufetéw.

6.2. Wymagany zakres menu Uroczystej Kolacji, minimalne gramatury lub pojemnosci porcji oraz
ilosci taczne okresla Zatacznik nr 1 do OPZ. Zamawiajacy dopuszcza zaproponowanie przez
Wykonawce¢ w ofercie dan zamiennych, pod warunkiem ze kazde z nich:

nalezy do tej samej kategorii i petni t¢ samg funkcje w menu co zastgpowana pozycja:
przystawka zimna zastepuje przystawke zimng, zupa — zup¢, danie mi¢sne — danie migsne
z tego samego rodzaju migsa, danie rybne — danie rybne, danie bezmigsne — danie
bezmigsne, dodatek warzywny — dodatek warzywny, dodatek skrobiowy — dodatek
skrobiowy, a deser — deser;

w przypadku napojow nalezy do tej samej kategorii co napdj zastgpowany: kawa,
herbata, woda, lemoniada, sok albo napéj gazowany;

ma gramatur¢ lub pojemno$¢ porcji nie mniejsza niz wskazana dla zastgpowanej pozycji,
a jego wprowadzenie nie zmniejsza liczby pozycji ani ilo$ci tacznych okreslonych w
Zataczniku nr 1.

Pozycja zamienna nie moze by¢ nizszego standardu niz pozycja zastgpowana. Kazda
zamian¢ Wykonawca oznaczy w menu, wskazujac pozycje z Zalacznika nr 1 do OPZ,
ktora zastgpuje.

Wykonawca sktada wraz z oferta jedno koncowe menu, bez wariantéw do wyboru,
obejmujace wszystkie potrawy i napoje. Menu zawiera nazwy pozycji, gramatury potraw
i pojemnosci porcji napojow. Nie wymaga si¢ odrgbnej wyceny poszczegdlnych potraw.
Cena ustugi gastronomicznej jest ceng jednostkowa za jednego uczestnika i jest podawana
w formularzu cenowym. Menu stanowi podstawe weryfikacji zgodno$ci oferowane;j
ustugi z OPZ.

Ilosci taczne w Zataczniku nr 1 do OPZ ustalono dla 550 uczestnikéw. Sg one
wymaganym zakresem ustugi i nie podlegaja zmniejszeniu z powodu nieobecnosci czesci
uczestnikow. Positki specjalne, o ktérych mowa ponizej, sa zapewniane w ramach
zamoOwienia dla 550 oséb, zastepuja positki standardowe tych os6b i nie zwigkszaja liczby
uczestnikéw ani ilo$ci porcji rozliczanych wedlug ceny jednostkowe;j.

Produkty beda przygotowywane 1 podawane zgodnie z ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r.
o bezpieczenstwie zywno$ci i zywienia (t.j. Dz. U. z 2026 r. poz. 1399) oraz
rozporzadzeniem (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004 r. w sprawie higieny $rodkéw spozywczych, w tym z zastosowaniem procedur
opartych na zasadach HACCP. Wykonawca bedzie posiadal zatwierdzenie zaktadu albo
dokona wymaganych prawem zgtoszen lub wpiséw do rejestru wlasciwego organu —
stosownie do rodzaju prowadzonej dziatalnosci.

Positki dostosowane do szczegdlnych potrzeb zywieniowych, w tym bezglutenowe,
wegetarianskie 1 weganskie, Wykonawca zapewni w liczbie wynikajacej ze zgtoszonych
potrzeb, nie wigkszej niz 28 porcji. Zamawiajacy przekaze zbiorcze zgloszenie do 24
listopada 2026 r. do godz. 11:00. Positki te zastepuja positki standardowe, maja co
najmniej rownowazng wielkos¢ porcji 1 s3 objete cena jednostkowa za uczestnika.

6.3. Wykonawca zapewni restauracj¢ z zapleczem gastronomicznym umozliwiajagcym obstuge co
najmniej 550 oséb oraz jednoczesnie zapewni miejsca siedzgce wszystkim uczestnikom
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Uroczystej Kolacji, w tym osobom poruszajacym si¢ na wozkach, zgodnie z wymaganiami
OPZ i Umowy.

Zakwaterowanie

. Wykonawca zapewni mozliwos¢ zakwaterowania gosci w nie wigcej niz 10 pokojach

jednoosobowych w obiekcie hotelarskim o standardzie nie nizszym niz 3-gwiazdkowym, w

okresie od 24 do 27 listopada 2026 r. Liczba pokoi oraz terminy pobytu beda okreslone w

liscie, o ktorej mowa w pkt II.7.5. Wskazanie maksymalnej liczby pokoi nie stanowi

gwarancji ich zaméwienia ani wykorzystania.

W ramach wykonania ustugi zakwaterowania Wykonawca zapewni w szczegdlnosci:

* $niadania w formie bufetu szwedzkiego, wliczone w cen¢ noclegu,

*  bezptatny dostep do sieci Wi-Fi w kazdym pokoju hotelowym,

* udogodnienia dla os6b z niepelnosprawnoscia ruchowa zgodnie z obowigzujacymi
przepisami (w tym zapewnienie odpowiedniego przystosowania obiektu do potrzeb 0séb
z ograniczong mobilno$cig) — w szczegdlnosci odpowiedni dostep, wyposazenie pokoju
1 fazienki, zgodnie z wymogami budowlano-sanitarnymi,

* parking na co najmniej dziesi¢¢ (10) samochoddéw,

* wszystkie miejsca noclegowe przewidziane dla Organizatora beda zlokalizowane
w jednej bryle budynku (lub w jednym budynku) — bez rozproszenia po kilku budynkach,

* obstuge hotelowa postugujaca si¢ biegle jezykiem polskim oraz jezykiem angielskim
w stopniu komunikatywnym.

Maksymalny zakres ustugi hotelarskiej obejmuje 10 pokoi jednoosobowych w okresie od 24

do 27 listopada 2026 r., tacznie nie wigcej niz 30 pokojonocy. Zamawiajacy gwarantuje

rozliczenie co najmniej 4 pokojonocy. Ostateczna liczba i terminy pokojonocy zostang

okreslone w liscie przekazanej Wykonawcy zgodnie z pkt 7.5, w granicach od 4 do 30

pokojonocy.

Wynagrodzenie za ustuge hotelarskg zostanie ustalone na podstawie liczby pokojonocy

faktycznie wykorzystanych przez gosci, potwierdzonej po wykonaniu ustugi w zestawieniu

Swiadczen i protokole odbioru. Rozliczeniu podlega liczba nie mniejsza niz gwarantowane

minimum okreSlone w pkt 7.3 1 nie wigksza niz 30 pokojonocy. Za pokojonoc

niewykorzystang ponad gwarantowane minimum wynagrodzenie nie przystuguje.

Najp6zniej do dnia 23 listopada 2026 r. do godz. 11:00 Organizator przekaze Wykonawcy

list¢ gosci korzystajacych z noclegéw, okreSlajaca liczbe wymaganych pokoi w kazdym

terminie pobytu oraz terminy pobytu poszczegdlnych gosci. Liczba pokojonocy wynikajaca

z listy musi miesci¢ si¢ w minimalnym i maksymalnym zakresie okreslonym w pkt I11.7.3

OPZ. Rozliczenie noclegéw nastapi na zasadach okreslonych w § 4 ust. 2 Umowy. Zmiana

danych goscia, bez zmiany liczby pokoi i terminéw pobytu, nie wptywa na liczbe pokojonocy.

Oprawa muzyczna

. Wykonawca zapewni opraw¢ muzyczng Uroczystej Kolacji przez DJ-a od godz. 20:00 dnia

26 listopada 2026 r. do godz. 02:00 dnia 27 listopada 2026 r. Zakres obejmuje muzyke w tle
podczas positkbw 1 muzyke taneczng w dalszej czgsci wieczoru, z przerwami na
przeméwienia i komunikaty Organizatora.

Wykonawca zapewni naglo$nienie dostosowane do sali i liczby uczestnikéw, sprzet do
odtwarzania muzyki, co najmniej jeden mikrofon bezprzewodowy, podstawowe oswietlenie
przestrzeni tanecznej i obstuge techniczng. Montaz i proba dzwigku zakoncza si¢ przed
rozpoczeciem Kolacji, a demontaz nastapi po jej zakonczeniu. Przestrzen do tanca i sprzet
nie moga ogranicza¢ wymaganej liczby miejsc przy stotach, dostgpnosci ani droznosci drog
ewakuacyjnych.

Repertuar i plan oprawy muzycznej, dostosowane do uroczystego charakteru spotkania,
Wykonawca uzgodni z Organizatorem do 24 listopada 2026 r. do godz. 11:00. Poziom
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dzwigku podczas positkow powinien umozliwia¢ swobodng rozmowe. Nalezy uwzglednic
potrzeby uczestnikéw i obowigzujace ograniczenia dotyczace hatasu.
Wykonawca zapewni zgodne z prawem korzystanie z utwordéw, artystycznych wykonan i
fonograméw, w tym wymagane zezwolenia lub licencje i nalezne optaty, stosownie do ustawy
z dnia 4 lutego 1994 r. o prawie autorskim i prawach pokrewnych (t.j. Dz. U. z 2025 r. poz.
24 ze zm.). Obowiazek obejmuje rozliczenia z wlasciwymi organizacjami zbiorowego
zarzadzania, jezeli s3 wymagane dla danego sposobu korzystania z muzyki. Na zadanie
Organizatora Wykonawca przedstawi potwierdzenie spetnienia tych obowigzkow.
Wszystkie koszty oprawy muzycznej, w tym wynagrodzenie DJ-a, sprzet, transport, montaz,
demontaz, obstuga techniczna, licencje i optaty, sa uwzglednione w cenie oferty i
wynagrodzeniu okreslonym w Umowie.
Inne zobowiazania

. Wykonawca zapewni Organizatorowi co najmniej 10 bezptatnych miejsc parkingowych na

terenie Obiektu i/lub na terenie do niego przynaleznym przez caly czas Uroczystej Kolacji,

od godz. 20:00 dnia 26.11.2026 r. do godz. 02:00 dnia 27.11.2026 r., niezaleznie od miejsc

dla gosci hotelowych.

Liczba uczestnikéw Uroczystej Kolacji wynosi 550. Do 23 listopada 2026 r. do godz. 11:00

Zamawiajacy przekaze liste gosci korzystajacych z noclegdw, z podzialem na pokoje i

terminy pobytu. Ustawienie stoléw, miejsca dla os6b poruszajacych si¢ na wozkach oraz

szczegOlne potrzeby uczestnikdw zostang uzgodnione lub zgtoszone w terminie wskazanym

w niniejszym punkcie.

Podczas realizacji przedmiotu zaméwienia Wykonawca jest zobowigzany do:

* Sciste] wspdtpracy z przedstawicielami Organizatora i wskazanych przez niego
podmiotéw,

* realizacji poszczegélnych zadan wchodzacych w zakres zamodwienia zgodnie
z wymogami Organizatora oraz ustaleniami podjetymi wspdlnie z Organizatorem
w trakcie przygotowan do realizacji zaméwienia.
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Zalacznik nr 1 do OPZ - menu Uroczystej Kolacji
Zatacznik okresla wymagany zakres menu, minimalne gramatury lub pojemnosci jednej porcji dla
uczestnika oraz ilosci taczne. Zamiana pozycji menu, w tym potraw 1 napojow, jest dopuszczalna na
zasadach okreslonych w pkt I11.6.2 OPZ. Tlosci taczne obliczono dla 550 oséb i obejmuja wszystkich
uczestnikdw, w tym osoby zgloszone z dietami szczegdlnymi. Positki specjalne zastepuja standardowe
positki tych oséb, nie zwigkszaja liczby uczestnikéw ani liczby porcji rozliczanych zgodnie z Umowa
1 53 objete ceng jednostkowg za uczestnika.

Bufet zimny

Tatar wotowy z marynowanymi grzybami,

szalotkg i z6ttkiem przepiérczym 20 ¢/l os 11.0ke
Carpaccio z pieczonego buraka z kozim

serem, rukolg i prazonymi pestkami dyni 25 I o = 1S5l
Tartaletka z kremem chrzanowym i pieczong 75 o/1 os 550 13.75 k
wotowing & ’ &
Mini quiche z kozim serem, szpinakiem i

suszonymi pomidorami SVl a8 = L5591
Terrina warzywna z sosem ziolowym 25 g/1 os 550 13,75 kg
Krewetki w sosie koktajlowym z cytrusami 30 g/1 os 550 16,5 kg
Pstrag wedzony z koperkowym serkiem i

ogérkiem 30 g/1 os 550 16,5 kg
Satatka z pieczonym burakiem, pomarancza,

rukola i orzechami wtoskimi 35 g/l os 230 19,25 kg
Satatka z kaszg bulgur, warzywami i

$wiezymi ziolami 35 g/1 os 550 19,25 kg
Deska seréw dojrzewajacych z konfiturg 30 o/1 os 550 16.5 k
cebulow3 i suszonymi owocami & D KE
Wyb6r pieczywa, grissini i past 50 g/1 o 550 275 ke

kanapkowych

Bufet goracy
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Barszcz czerwony z pasztecikiem

Krem z biatych warzyw z oliwg truflowa

Krokiet z kasza gryczang i grzybami leSnymi,

Z sosem $mietanowym

Policzki wotowe duszone w czerwonym
winie

Rolada z indyka ze szpinakiem i suszonymi
pomidorami, z sosem ziotowym

Sandacz pieczony z mastem cytrynowym i
koperkiem

Risotto z grzybami lesnymi i parmezanem
Fasolka szparagowa z migdatami i mastem
Pieczone warzywa korzeniowe z ziotami
Gratin ziemniaczane

Kasza jeczmienna z warzywami 1 §wiezymi
ziotami

Bufet stodki

100 ml/1 os
100 ml/1 os

50 g/1 os

80 g/1 os

80 g/1 os

80 g/1 os

80 g/1 os
25 ¢g/1 os
25 g/1 os
25 g/1 os

25 ¢g/1 os

550

550

550

550

550

550
550
550
550

550

551
551

27,5 kg

44 kg

44 kg

44 kg

44 kg
13,75 kg
13,75 kg
13,75 kg

13,75 kg

Tort jubileuszowy

Mus czekoladowy z wisniami

Panna cotta z sosem malinowym

Mini bezy z kremem i $wiezymi owocami
Tarta cytrynowa

Deser warstwowy z mascarpone i owocami

50 g/1 os
40 g/1 os
40 g/1 os
40 g/1 os
40 g/1 os
40 g/1 os

550
550
550
550
550

27,5 kg
22 kg
22 kg
22 kg
22 kg
22 kg
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Napoje

Kawa ziarnista z ekspresu ciSnieniowego, w
tym kawa bezkofeinowa

200 ml 1101

Herbaty czarne, zielone, ziotowe i owocowe 200 ml 550 1101

500 ml facznie 275 1 facznie (po

Woda} gazowana i niegazowana z cytrusami (po .250 ml 550 137,5 1 kazdego
oraz $wiezg mietg kazdego .
; rodzaju)
rodzaju)
Lemoniada domowa 200 ml 550 1101
Naturalne soki owocowe niestodzone 150 ml 550 82,51
150 ml tacznie 82,5 1 facznie
Napoje gazowane typu cola, pomaranczowe i (po 50 ml (po 27,51
. . 550 .
cytrynowo-limonkowe kazdego kazdego
rodzaju) rodzaju)

Zestawienie ilosci na jednego uczestnika

Bufet zimny: 335 g; bufet goracy: 470 g potraw statych oraz 200 ml zup; bufet stodki: 250 g. ELacznie:
1 055 g potraw statych i 200 ml zup na osobeg.

Napoje: 1 400 ml na osobe tacznie, zgodnie z podzialem w tabeli. Napoje, kawa 1 herbata beda
dostepne przez caly czas trwania Uroczystej Kolacji i uzupelniane w miar¢ zuzycia.

Positki dla osob o szczeg6lnych potrzebach zywieniowych zapewnia si¢ zgodnie z pkt I11.6.2 OPZ 1 § 3
ust. 10 Umowy. Przy 550 uczestnikach 5% po zaokragleniu w gére wynosi 28 porcji. Posifki te zastepuja
porcje standardowe; nie zmniejszaja liczby obstugiwanych uczestnikéw ani wymaganej gramatury
porcji.



