Oznaczenie postępowania: 2/2026
Załącznik nr 4 do SWZ

OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA
I. Przedmiot zamówienia:
1. Przedmiotem zamówienia jest sukcesywna dostawa artykułów spożywczych na potrzeby Szkoły Podstawowej nr 1 im. Marszałka Józefa Piłsudskiego w Ciechocinku w okresie od 1 stycznia 2027 r. do 31 grudnia 2027 r., a jeżeli zawarcie umowy nastąpi po tej dacie – od dnia zawarcia umowy do 31 grudnia 2027 r.
2. Zamówienie zostało podzielone na 6 części. Wykonawca może złożyć ofertę na jedną, kilka lub wszystkie części, zgodnie z dokumentami zamówienia.
3. Szczegółowy wykaz asortymentu, jednostki miary, szacunkowe ilości oraz wymagania odnoszące się do poszczególnych produktów określono w tabelach dla poszczególnych części poniżej oraz w formularzu asortymentowo-cenowym stanowiącym załącznik nr 7 do SWZ. Opisy szczegółowe z Załącznika nr 7 do SWZ należy traktować jako wymagania minimalne.
4. Ilości wskazane w wykazach są szacunkowe i służą do porównania ofert. Rzeczywiste ilości dostaw będą wynikały z bieżących potrzeb Zamawiającego i mogą ulec zmianie zgodnie z postanowieniami umowy. Zamawiający nie gwarantuje zamówienia każdej pozycji w ilości wskazanej w wykazie.
5. Zamawiający przewiduje możliwość skorzystania z prawa opcji na zasadach określonych w projektowanych postanowieniach umownych, które stanowią załącznik nr 6 do SWZ. Opcja może obejmować produkty z kategorii asortymentowej danej części, nieujęte w wykazie, wyłącznie w sytuacjach i do limitu określonego w umowie.

II. Wymagania ogólne dotyczące produktów:
1. Wszystkie dostarczane artykuły spożywcze muszą być pełnowartościowe, świeże – jeżeli charakter produktu tego wymaga – dobrej jakości, przydatne do spożycia, wolne od wad, zanieczyszczeń oraz oznak zepsucia, a także zgodne z opisem danego produktu w tabeli asortymentowej.
2. Produkty muszą spełniać wymagania obowiązujących przepisów prawa dotyczących bezpieczeństwa żywności, jakości handlowej, znakowania, produkcji, przechowywania i transportu żywności, w tym wymagania właściwe dla żywienia zbiorowego dzieci i młodzieży w jednostkach systemu oświaty.
3. W przypadku świeżych warzyw i owoców należy dostarczać produkty klasy I, o ile w opisie danej pozycji nie określono wymogu bardziej szczegółowego. Produkty powinny być zdrowe, czyste, odpowiednio dojrzałe, o właściwym dla danego gatunku smaku i zapachu, bez śladów pleśni, gnicia i uszkodzeń wpływających na ich jakość, z uwzględnieniem wymagań wskazanych przy poszczególnych pozycjach.
4. Produkty muszą być dostarczane w opakowaniach odpowiednich dla danego rodzaju żywności, czystych, nieuszkodzonych i zabezpieczających produkt przed zanieczyszczeniem oraz utratą jakości. Opakowania jednostkowe powinny być oryginalne, chyba że opis pozycji wyraźnie przewiduje dostawę produktu luzem.
5. Oznakowanie produktów musi być czytelne i zgodne z obowiązującymi przepisami. W zależności od rodzaju produktu powinno umożliwiać identyfikację m.in. nazwy produktu, producenta lub podmiotu odpowiedzialnego, ilości netto, terminu przydatności do spożycia lub daty minimalnej trwałości, numeru partii oraz warunków przechowywania.
6. Produkty muszą być transportowane w warunkach odpowiednich do ich rodzaju, 
z zachowaniem wymaganej temperatury i zabezpieczeniem przed zanieczyszczeniem. Produkty wymagające chłodzenia lub mrożenia należy przewozić środkiem transportu zapewniającym utrzymanie wymaganych warunków przez cały czas transportu. Mrożone produkty rybołówstwa należy transportować w temperaturze zapewniającej utrzymanie temperatury nie wyższej niż -18°C we wszystkich częściach produktu, z dopuszczalnymi krótkotrwałymi odchyleniami w górę nie większymi niż 3°C.
7. Jeżeli dla konkretnego produktu w tabeli asortymentowej określono minimalny termin przydatności do spożycia lub minimalnej trwałości, dostarczony produkt musi spełniać ten wymóg. W pozostałych przypadkach termin ten nie może być krótszy niż połowa okresu określonego przez producenta, licząc od dnia dostawy, chyba że charakter produktu lub przepisy prawa uzasadniają inaczej.
8. Wykonawca musi posiadać przez cały okres realizacji zamówienia wymagane prawem decyzje, zatwierdzenia i wpisy do rejestrów właściwych organów, jeżeli są wymagane dla prowadzonej działalności i dostarczanych produktów.
9. Wykonawca odpowiada za właściwe zabezpieczenie, załadunek, transport, rozładunek i wniesienie produktów do miejsc wskazanych przez Zamawiającego na terenie placówki. Koszty tych czynności należy uwzględnić w cenach jednostkowych.

III. Sposób i terminy realizacji dostaw.
1. Dostawy będą realizowane sukcesywnie, w ilościach wynikających z zapotrzebowania Zamawiającego, na podstawie zamówień składanych przez Zamawiającego lub osobę upoważnioną.
2. Zamówienia składane w dniu roboczym do godziny 12:00 będą realizowane następnego dnia roboczego w godzinach od 7:00 do 9:00, chyba że Zamawiający i Wykonawca uzgodnią inny termin w granicach dopuszczonych dokumentami zamówienia.
3. Dostawy będą realizowane w dni robocze, od poniedziałku do piątku, do Szkoły Podstawowej nr 1 im. Marszałka Józefa Piłsudskiego w Ciechocinku, ul. Mikołaja Kopernika 18, 87-720 Ciechocinek, wraz z rozładunkiem i rozmieszczeniem produktów w miejscach wskazanych przez upoważnionego pracownika Zamawiającego.
4. Produkty muszą być odpowiednio posegregowane i przygotowane do sprawnego odbioru. Wykonawca zapewni personel i sprzęt niezbędny do wykonania dostawy.
5.  Jeżeli dostawa realizowana jest w opakowaniach wielokrotnego użytku, w szczególności skrzynkach lub pojemnikach, Zamawiający zwróci je pracownikowi Wykonawcy przy kolejnej dostawie, nie później niż w ciągu 3 dni roboczych.
6. Wykonawca powinien uwzględnić, że dostawy dotyczą żywienia dzieci i młodzieży, dlatego ich terminowość, jakość, świeżość i bezpieczeństwo mają istotne znaczenie dla prawidłowego funkcjonowania stołówki.

IV. Odbiór dostaw i reklamacje
1. Odbiór każdej partii dostawy będzie dokonywany przez upoważnionego pracownika Zamawiającego w dniu dostawy i obejmie sprawdzenie ilości, jakości, zgodności 
z zamówieniem i opisem przedmiotu zamówienia, cen jednostkowych, stanu opakowań 
i oznakowania, a w razie potrzeby także warunków temperaturowych.
2. Zamawiający może odmówić przyjęcia całości lub części dostawy, jeżeli produkty są niezgodne z zamówieniem, opisem przedmiotu zamówienia lub przepisami prawa, 
w szczególności, gdy występują braki ilościowe, wady jakościowe, uszkodzone opakowania, nieprawidłowe oznakowanie, niewłaściwa temperatura transportu lub niewystarczający termin przydatności do spożycia.
3. Reklamacje będą zgłaszane Wykonawcy pocztą elektroniczną lub SMS-em na dane kontaktowe wskazane przez Wykonawcę. W przypadku wad jakościowych lub niezgodności produktu Wykonawca wymieni zakwestionowany produkt na pełnowartościowy i zgodny z wymaganiami, a w przypadku braków ilościowych - uzupełni brakującą ilość.
4. Reklamacje zgłoszone do godziny 12:00 w dniu dostawy będą realizowane nie później niż do godziny 9:00 następnego dnia roboczego, z uwzględnieniem zaoferowanego przez Wykonawcę czasu reakcji.
5. Zakwestionowany towar zostanie zwrócony Wykonawcy na jego koszt, a Zamawiający nie ponosi odpowiedzialności za ewentualne straty Wykonawcy wynikające ze zwrotu wadliwej partii towaru.

V. Wykaz asortymentu według części:
1. Część nr 1 – warzywa i owoce
	Lp.
	Nazwa produktu
	j.m.
	Ilość szacunkowa

	1
	Arbuz polski - zdrowy, czysty, bez śladów uszkodzeń mechanicznych. Waga 1 szt. 2kg – 5 kg
	kg
	250

	2
	Banan - świeży, zdrowy, o dobrym smaku, bez śladów uszkodzeń mechanicznych, wielkość 1 szt. 100g-120g
	kg
	1000

	3
	Bób - zdrowy, czysty, bez śladów uszkodzeń mechanicznych.
	kg
	20

	4
	Brzoskwinie - świeże, zdrowe, o dobrym smaku, bez śladów uszkodzeń mechanicznych, jednakowej wielkości około 100g
	kg
	60

	5
	Burak czerwony - świeże, zdrowe, czyste, bez śladów uszkodzeń mechanicznych, klasa I , produkt polski
	kg
	770

	6
	Cebula - świeża, zdrowa, czysta, sucha, bez śladów uszkodzeń mechanicznych
	kg
	175

	7
	Cebula czerwona - świeża, zdrowa, czysta, sucha, bez śladów uszkodzeń mechanicznych
	kg
	25

	8
	Cukinia 15-20 cm ( zdrowy, czysty, bez śladów uszkodzeń mechanicznych )
	kg
	70

	9
	Cytryna - świeża, zdrowa, o dobrym smaku, bez śladów uszkodzeń mechanicznych
	kg
	10

	10
	Czosnek - świeży, zdrowy, o dobrym smaku, bez śladów uszkodzeń mechanicznych, klasa i , produkt polski, waga 1 szt. 50 - 60g).
	kg
	20

	11
	Dynia - zdrowa, czysta, bez śladów uszkodzeń mechanicznych.
	kg
	20

	12
	Fasola drobna - zdrowa, czysta, bez śladów uszkodzeń mechanicznych.
	kg
	140

	13
	Groch obłuskany - zdrowy, czysty, bez śladów uszkodzeń mechanicznych.
	kg
	50

	14
	Gruszka - świeża, zdrowa, o dobrym smaku, bez śladów uszkodzeń mechanicznych, jednakowej wielkości
	kg
	60

	15
	Jabłka - świeże, zdrowe, o dobrym smaku, bez śladów uszkodzeń mechanicznych, jednakowej wielkości
	kg
	450

	16
	Kaki - świeże, zdrowe, o dobrym smaku, bez śladów uszkodzeń mechanicznych, jednakowej wielkości.
	kg
	120

	17
	Kalafior - świeży, zdrowy, o dobrym smaku, bez śladów uszkodzeń mechanicznych., waga 1 szt. od 1kg do 1,2 kg)
	kg
	70

	18
	Kalafior ( świeży sezonowo) - świeży, zdrowy, o dobrym smaku, bez śladów uszkodzeń mechanicznych. Okres dostawy maj, czerwiec. Waga 1 szt. od 1kg do 1,2 kg
	kg
	50

	19
	Kapusta biała głowiasta - świeża, zdrowa, o dobrym smaku, bez śladów uszkodzeń mechanicznych. Waga 1 szt. od 1kg do 1,5 kg
	kg
	450

	20
	Kapusta czerwona - świeża, zdrowa, o dobrym smaku, bez śladów uszkodzeń mechanicznych. Waga 1 szt. od 1kg do 1,2 kg
	kg
	150

	21
	Kapusta kiszona - o dobrym smaku, zapachu, nienadmarznieta, bez śladów uszkodzeń mechanicznych, dostawa w opakowaniach jednorazowych wiaderko od 3 kg do 5 kg.
	kg
	140

	22
	Kapusta młoda - świeża, zdrowa, o dobrym smaku, bez śladów uszkodzeń mechanicznych. Okres dostawy maj, czerwiec. Waga 1 szt. od 1kg do 1,2 kg
	kg
	50

	23
	Kapusta pekińska - świeża, zdrowa, o dobrym smaku, bez śladów uszkodzeń mechanicznych. Waga 1 szt. od 1kg do 1,2 kg
	kg
	280

	24
	Kiwi - świeże, zdrowe, o dobrym smaku, bez śladów uszkodzeń mechanicznych, owoc wiekości ok.100g
	kg
	95

	25
	Koper (20g) - świeży, zdrowy, o dobrym smaku, bez śladów uszkodzeń mechanicznych.
	kg
	20

	26
	Mandarynka - świeża, zdrowa, o dobrym smaku, bez śladów uszkodzeń mechanicznych,owoc jednakowej wielkości średnica od 4 do 6 cm
	kg
	500

	27
	Marchew - świeża, zdrowa, czysta, sucha, bez śladów uszkodzeń mechanicznych, produkt polski, klasa I
	kg
	700

	28
	Natka pietruszki (20g) - świeża, zdrowa, czysta, sucha, bez śladów uszkodzeń mechanicznych.
	kg
	20

	29
	Nektarynka - świeża, zdrowa, o dobrym smaku, bez śladów uszkodzeń mechanicznych,owoc jednakowej wielkości średnica od 5 do 7 cm
	kg
	80

	30
	Ogórek kiszony - o dobrym smaku, zapachu, dostawy w opakowaniach jednorazowych wiaderko od 1 kg do 3 kg. Produkt polski klasa I
	kg
	70

	31
	Ogórek świeży - świeży, zdrowy, czysty, suchy, bez śladów uszkodzeń mechanicznych
	kg
	100

	32
	Ogórek świeży (sezonowo) - świeży, zdrowy, czysty, suchy, bez śladów uszkodzeń mechanicznych. Okres dostawy maj, czerwiec
	kg
	75

	33
	Papryka kolorowa (czerwona, żółta, zielona)- świeża, zdrowa, czysta, sucha, bez śladów uszkodzeń mechanicznych, gatunek I
	kg
	245

	34
	Pieczarki - świeże, zdrowe, czyste, suche, bez śladów uszkodzeń mechanicznych
	kg
	175

	35
	Pietruszka korzeń- świeża, zdrowa, o dobrym smaku, bez śladów uszkodzeń mechanicznych, produkt polski, klasa I
	kg
	180

	36
	Pomarańcza - świeża, zdrowa, o dobrym smaku, bez śladów uszkodzeń mechanicznych, wielokość 1 szt. od 6 cm do 8 cm
	kg
	560

	37
	Pomidor (malinowy)- świeży, zdrowy, o dobrym smaku, bez śladów uszkodzeń mechanicznych
	kg
	80

	38
	Pomidor koktajlowy - świeży, zdrowy, o dobrym smaku, bez śladów uszkodzeń mechanicznych, opakowanie 250 G
	kg
	60

	39
	Por - świeży, zdrowy, o dobrym smaku, bez śladów uszkodzeń mechanicznych, produkt polski, klasa I
	kg
	180

	40
	Rzodkiewka (świeża, zdrowa, o dobrym smaku, bez śladów uszkodzeń mechanicznych, sezonowo III – VI ; IX – XI )
	kg
	75

	41
	Sałata lodowa - świeża, zdrowa, o dobrym smaku, bez śladów uszkodzeń mechanicznych. Waga 1 szt. od 300g do 400g, gatunek I
	kg
	180

	42
	Seler korzeń - świeży, zdrowy, o dobrym smaku, bez śladów uszkodzeń mechanicznych, produkt polski klasa I
	kg
	180

	43
	Seler naciowy - świeży, zdrowy, o dobrym smaku, bez śladów uszkodzeń mechanicznych
	kg
	50

	44
	Szczypior (50g ) - świeży, zdrowy, o dobrym smaku, bez śladów uszkodzeń mechanicznych.
	kg
	10

	45
	Śliwka - świeża, zdrowa, o dobrym smaku, bez śladów uszkodzeń mechanicznych
	kg
	40

	46
	Truskawki - świeże, zdrowe, czyste, suche, bez śladów uszkodzeń mechanicznych. Okres dostawy maj, czerwiec
	kg
	60

	47
	Ziemniaki jadalne - świeże, zdrowe, o dobrym smaku, bez śladów uszkodzeń mechanicznych, produkt polski , wysokiej jakości, klasa I, gatunek I, opakowanie zbiorcze worek od 15 kg do 20 kg
	kg
	4200

	48
	Ziemniaki jadalne (młoda)- świeże, zdrowe, o dobrym smaku, bez śladów uszkodzeń mechanicznych, produkt polski , wysokiej jakości, klasa I, gatunek I, opakowanie zbiorcze worek od 15 kg do 20 kg. Okres dostawy maj, czerwiec
	kg
	600

	49
	Jaja kurze- klasa I A średnie L jajko o wadze od 63g do 73g każde jajko musi posiadać nadrukowany numer identyfikacyjny, nie dopuszcza się jajka nieoznakowanego,zbitego lub popękanego; towar musi spełniać normy techniczne i jakościowe jakie wynikają z obowiązujących przepisów polskiego prawa dla produktów żywnościowych.
	szt.
	3800







2. Część nr 2 – nabiał
	Lp.
	Nazwa produktu
	j.m.
	Ilość szacunkowa

	1
	Jogurt grecki – gęsta, kremowa konsystencja, wysoka zawartość żywych kultur bakterii (opakowanie 400 g.
	szt.
	70

	2
	Jogurt owocowy - zwartość w 100g/ml produktu gotowego do spożycia -nie więcej niż 10 g cukru, 10g tłuszczu,1g soli oraz bez dodatku substancji słodzących zdefiniowanych w rozporządzeniu (WE) nr 1333/2008. Opakowanie plastikowe 150g), termin przydatności nie krótszy niż 14 dni od daty dostawy
	szt.
	900

	3
	Jogurt owocowy - zwartość w 100g/ml produktu gotowego do spożycia -nie więcej niż 10g cukru, 10g tłuszczu, 1g soli oraz bez dodatku substancji słodzących zdefiniowanych w rozporządzeniu (WE) nr 1333/2008. Opakowanie plastikowe 180 g, termin przydatności nie krótszy niż 14 dni od daty dostawy
	szt.
	900

	4
	Jogurt naturalny – tylko składniki pochodzące z mleka i żywe kultury bakterii, opakowanie plastikowe 180g
	szt.
	700

	5
	Masło śmietankowe ekstra - zawartość -tłuszczu 82%. kostka o gramaturze 200 g
	szt.
	140

	6
	Mleko 3,20% ,UHT opakowanie bezpośrednie karton 1000ml, termin przydatności nie krótszy niż 14 dni od daty dostawy, termin przydatności nie krótszy niż 14 dni od daty dostawy
	szt.
	180

	7
	Mleko owsiane - opakowanie karton 1000m
	szt.
	20

	8
	Mleko sojowe - opakowanie karton 1000m
	szt.
	20

	9
	Ser typ feta – sałatkowo – kanapkowy, półtłusty, opakowanie karton od 270g
	szt.
	70

	10
	Ser żółty - bez barwników, bez konserwantów, wartość energetyczna w 100 g produkty min. 338kcal, pakowany w blokach od 1kg do 3kg.
	kg
	80

	11
	Śmietana spożywcza 18% tłuszczu termizowana, wartość energetyczna w 100g produktu - min.190 kcal opakowanie plastikowe jednostkowe o pojemność 1 szt. 200ml , termin przydatności nie krótszy niż 14 dni od daty dostawy
	szt.
	210

	12
	Śmietana UHT zawartość tłuszczu 30%, wartość energetyczna w 100g produktu -min. 291 kcal. opakowanie - karton pojemność 1 szt. 500ml , termin przydatności nie krótszy niż 14 dni od daty dostawy
	szt.
	280

	13
	Śmietana Roślinna Wegańska - opakowanie karton 500ml
	szt.
	20

	14
	Ser biały twaróg półtłusty - opakowanie kostka 1 kg, termin przydatności nie krótszy niż 7 dni od daty dostawy
	kg
	175





3. Część nr 3 – mięso, wędliny
	Lp.
	Nazwa produktu
	j.m.
	Ilość szacunkowa

	1
	Boczek wędzony parzony - (min. 81% mięsa). Wartość energetyczna w 100g produktu min. 259kcal. Z chowu polskiego, oznakowane zgodnie z obowiązującymi przepisami.
	kg
	70

	2
	Filet z piersi indyka - kl A, smak i zapach charakterystyczny dla danego produktu, kraj pochodzenia Polska, etykieta produktu przy każdej dostawie. Pakowana luzem.
	kg
	75

	3
	Kiełbasa - parówki cienkie paluszki - ( zawartość mięsa wieprzowego 70,7 %). Wartość energetyczna w 100g produktu-min.251 kcal. Waga 1 szt.(40-50g). Z chowu polskiego, oznakowane zgodnie z obowiązującymi przepisami.
	kg
	70

	4
	Kiełbasa biała - (zawartość mięsa 79,5%).Wartość enegetyczna w 100g produktu min. 239kcal. Z chowu polskiego, oznakowane zgodnie z obowiązującymi przepisami.
	kg
	70

	5
	Kiełbasa wieprzowa parzona wędzona śląska - (zawartość mięsa 81%). Wartość energetyczna w 100g produktu min.245 kcal. Z chowu polskiego, oznakowane zgodnie z obowiązującymi przepisami.
	kg
	50

	6
	Mięso - karkówka wieprzowa, bez kości, świeża - smak i zapach charakterystyczny dla danego produktu, kraj pochodzenia Polska, etykieta produktu przy każdej dostawie. Pakowana luzem.
	kg
	210

	7
	Mięso- łopatka świeża bez kości, świeża, smak i zapach charakterystyczny dla danego produktu, kraj pochodzenia Polska, etykieta produktu przy każdej dostawie. Pakowana luzem.
	kg
	320

	8
	Mięso- schab świeży bez kości, smak i zapach charakterystyczny dla danego produktu, kraj pochodzenia Polska, etykieta produktu przy każdej dostawie. Pakowana luzem.
	kg
	280

	9
	Mięso- szynka bez kości (myszka) - smak i zapach charakterystyczny dla danego produktu, kraj pochodzenia Polska, etykieta produktu przy każdej dostawie. Pakowana luzem.
	kg
	105

	10
	Pierś drobiowa świeża z kością - (1szt.- ok.650g) kl A, smak i zapach charakterystyczny dla danego produktu, kraj pochodzenia Polska, etykieta produktu przy każdej dostawie. Pakowana luzem.
	kg
	800

	11
	Porcje rosołowe ze skrzydełkami - kl A, smak i zapach charakterystyczny dla danego produktu, kraj pochodzenia Polska, etykieta produktu przy każdej dostawie. Pakowana luzem.
	kg
	70

	12
	Skrzydło z indyka - kl A, smak i zapach charakterystyczny dla danego produktu, kraj pochodzenia Polska, etykieta produktu przy każdej dostawie. Pakowana luzem.
	kg
	50

	13
	Szyje z indyka świeże - kl A smak i zapach charakterystyczny dla danego produktu, kraj pochodzenia Polska, etykieta produktu przy każdej dostawie. Pakowana luzem.
	kg
	90

	14
	Udka drobiowe - podudzie - ( 1 szt.- ok.150g) kl A smak i zapach charakterystyczny dla danego produktu, kraj pochodzenia Polska, etykieta produktu przy każdej dostawie. Pakowana luzem.
	kg
	245

	15
	Udka drobiowe (1 szt. - o wadze od 200 do 300 g) kl A smak i zapach charakterystyczny dla danego produktu, kraj pochodzenia Polska, etykieta produktu przy każdej dostawie. Pakowane luzem.
	kg
	50

	16
	Wołowina bez kości – świeża (udziec wołowy zrazowy górny). Z chowu polskiego, oznakowane zgodnie z obowiązującymi przepisami.
	kg
	50



4. Część nr 4 – mrożonki
	Lp.
	Nazwa produktu
	j.m.
	Ilość szacunkowa

	1
	Brukselka mrożona – główki brukselki nieoblodzone, niezlepione, nieuszkodzone mechanicznie (opakowania jednostkowe 2,5 kg)
	kg
	20

	2
	Fasolka szparagowa żółta mrożona – odcinki strąków z obciętymi końcami o długości od 20mm do 40mmm, nieoblodzone, niezlepione, nieuszkodzone mechanicznie (opakowania jednostkowe 2,5 kg)
	kg
	100

	3
	Groszek zielony mrożony - nieoblodzone, niezlepione, nieuszkodzone mechanicznie (opakowania jednostkowe 2,5 kg)
	kg
	20

	4
	Kalafior mrożony – bukiet różyczek mrożonych, nieoblodzone, niezlepione, nieuszkodzone mechanicznie (opakowania jednostkowe 2,5 kg)
	kg
	20

	5
	Lody rożki 110ml
	szt.
	185

	6
	Malina mrożona cała - nieoblodzone, niezlepione, nieuszkodzone mechanicznie (opakowania jednostkowe 2,5 kg)
	kg
	70

	7
	Marchewka z groszkiem mrożona - nieoblodzone, niezlepione, nieuszkodzone mechanicznie (opakowania jednostkowe 2,5 kg)
	kg
	100

	8
	Mieszanka warzywna ( 9 składników )- nieoblodzone, niezlepione, nieuszkodzone mechanicznie (opakowania jednostkowe 2,5 kg
	kg
	35

	9
	Mini marchewka (junior) mrożona - nieoblodzone, niezlepione, nieuszkodzone mechanicznie (opakowania jednostkowe 2,5 kg)
	kg
	100

	10
	Paluszki rybne – na bazie pełnowartościowego fileta z ryby ( zawartość fileta z ryby minimum 60 – 65 %)
	kg
	100

	11
	Pierogi z serem świeże (nie mrożone) - skład: mąka pszenna, ser twarogowy 33%. Wartość odżywcza w 100g produktu-nim. 164 kcal. (opakowania jednostkowe od 400-1000 g).
	kg
	210

	12
	Ryba mintaj - produkt mrożony (forma mrożenia SHP) bez skóry, bez ości, bez glazury wodnej, (opakowania jednostkowe od 5 – 10 kg) .
	kg
	100

	13
	Ryba miruna - produkt mrożony (forma mrożenia SHP) ze skórą, bez ości, bez glazury wodnej ,opakowania jednostkowe 6,8 kg ..
	kg
	250

	14
	Ryba morszczuk - produkt mrożony (forma mrożenia SHP) bez skóry, bez ości, bez glazury wodnej, (opakowania jednostkowe od 5 – 10 kg) .
	kg
	20

	15
	Szpinak liście rozdrobniony - mrożony, nieoblodzone, niezlepione, nieuszkodzone mechanicznie (opakowania jednostkowe 2,5 kg)
	kg
	35

	16
	Truskawki mrożone całe - nieoblodzone, niezlepione, nieuszkodzone mechanicznie (opakowania jednostkowe 2,5 kg)
	kg
	100

	17
	Włoszczyzna paski mrożona - (marchew, pietruszka, pora, seler, nieoblodzone, niezlepione, nieuszkodzone mechanicznie (opakowania jednostkowe 2,5 kg)
	kg
	320

	18
	Zupa wiosenna - (7 składników), nieoblodzone, niezlepione, nieuszkodzone mechanicznie (opakowania jednostkowe 2,5 kg)
	kg
	35




5. Część nr 5 – artykuły sypkie, woda, soki
	Lp.
	Nazwa produktu
	j.m.
	Ilość szacunkowa

	1
	Ananasy plastry w syropie - puszka metalowa, waga netto 565 g/340g
	szt.
	168

	2
	Bazylia suszona – opakowanie 8 G
	szt.
	50

	3
	Chipsy jabłkowe – opakowanie 18 G
	szt.
	1200

	4
	Chrzan konserwowy - tarty na kwasku cytrynowy, opakowanie szklane minimalna wielkość opakowania 290 G
	szt.
	10

	5
	Ciecierzyca – opakowanie 5 KG
	kg
	100

	6
	Ciecierzyca konserwowa - opakowanie 425ML/400G/240
	szt.
	100

	7
	Cukier biały - opakowanie jednostkowe 1 KG
	kg
	50

	8
	Cukier trzcinowy – opakowanie 1 KG
	kg
	20

	9
	Cukier waniliowy – opakowanie 32 G
	szt.
	100

	10
	Curry - opakowanie 25 G
	szt.
	50

	11
	Cynamon mielony - opakowanie 15 G
	szt.
	50

	12
	Czekolada pełnomleczna – opakowanie 100 G
	szt.
	185

	13
	Fasolka konserwowa czerwona – opakowanie 400G/240G
	szt.
	84

	14
	Fasolka konserwowa biała - opakowanie puszka metalowa 400G/240G
	szt.
	84

	15
	Groszek konserwowy – opakowanie 400G/240G
	szt.
	42

	16
	Grzanki pełnoziarniste – opakowanie 150 G
	szt.
	50

	17
	Kasza BULGUR – opakowanie 1 KG
	kg
	70

	18
	Kasza jęczmienna wiejska średnia - opakowanie jednostkowe: torba papierowa 1 kg
	kg
	50

	19
	Kasza KUSKUS PERŁOWY – opakowanie 1KG
	kg
	20

	20
	Kasza manna - opakowanie 1KG
	kg
	20

	21
	Kompot truskawkowy - opakowanie jednostkowe: słoik o pojemności 900 ml
	szt.
	140

	22
	Kompot wiśniowy - opakowanie jednostkowe: słoik o pojemności 900 ml
	szt.
	100

	23
	Koncentrat pomidorowy min. 30% - pasteryzowany, zawartość ekstraktu 30%, opakowanie jednostkowe: słoik: masa netto 1 kg
	szt.
	140

	24
	Kukurydza konserwowa - składniki; kukurydza, woda, sól ; wartość odżywcza w 100g-min. wart. energ. 89 kcal, tłuszcz2,4 g, węglowodany 12 g, błonnik3,8 g, białko 2,9 g, sól 0,43 g, opakowanie jednostkowe: puszka metalowa masa netto 425ml/340g
	szt.
	84

	25
	Kurkuma mielona – opakowanie 15 G
	szt.
	50

	26
	Kwasek cytrynowy – opakowanie 50 G
	szt.
	70

	27
	Liść laurowy suszony – opakowanie 20 G
	szt.
	80

	28
	Majeranek otarty – opakowanie 30 G
	szt.
	80

	29
	Makarom pełnoziarnisty Spaghetti – opakowanie 1 KG
	kg
	45

	30
	Makaron pełnoziarnisty świderki- opakowanie 1 KG
	kg
	70

	31
	Makaron świderki, nitki - wartość energetyczna w 100g min. 358 kcal, tłuszcz 1,0g, węglowodany 74g, błonnik 4,3g, białko 11g; makaron po ugotowaniu powinien być sypki i nie powinien się sklejać, opakowanie jednostkowe: torba foliowa 1 KG
	kg
	500

	32
	Makaron typu Łazanki - składniki:mąka makaronowa pszenna z zawartością pszenicy durum: wart. odżywcza w 100g-min. wart.energ.351kcal, tłuszcz1,4g, węglowodany 70g, błonnik3,0g, białko13g, sól0,03g; makaron po ugotowaniu powinien być sypki i nie powinien się sklejać, opakowanie jednostkowe: torba foliowa 1 KG
	kg
	20

	33
	Makaron typu spaghetti - składniki: mąka makaronowa pszenna; wart. Odżywcza w100g suchego produktu min. 351 kcal, tłuszcz1,4g, węglowodany 70g,błonnik 3,0, białko 13g, sól 0,03g; makaron po ugotowaniu powinien być sypki i nie powinien się sklejać, opakowanie jednostkowe: torba foliowa 1 KG
	kg
	100

	34
	Mąka pszenna WROCŁAWSKA typ 500 - opakowanie jednostkowe: torba papierowa 1 KG
	kg
	320

	35
	Mąka żytnia TYP 720 – opakowanie 1 KG
	kg
	50

	36
	Miód naturalny pszczeli – miód w postaci płynnej, tylko z polskich pasiek opakowanie: słój 1
	szt.
	15

	37
	Musztarda – stołowa, sarepska bez konserwantów, opakowanie jednostkowe: słoik 180 g)
	szt.
	84

	38
	Olej roślinny rzepakowy z pierwszego tłoczenia - filtrowany na zimno, Składniki: 100% rafinowany olej rzepakowy z pierwszego tłoczenia, filtrowany na zimno, opakowanie jednostkowe: butelka plastikowa 1 l
	szt.
	100

	39
	Oliwa z oliwek extra virgin – opakowanie 1 l
	szt.
	15

	40
	Oregano – opakowanie 10 G
	szt.
	100

	41
	Owoce liofilizowane – opakowanie 15 G
	szt.
	185

	42
	Papryka ostra – opakowanie 20 G
	szt.
	50

	43
	Papryka słodka - opakowanie 20 G
	szt.
	50

	44
	Papryka wędzona - opakowanie 20 G
	szt.
	50

	45
	Pieprz czarny drobno mielony - opakowanie 20 G
	szt.
	100

	46
	Pieprz młotkowany – opakowanie 770 G
	szt.
	6

	47
	Płatki migdałów – opakowanie 500 G
	szt.
	6

	48
	Pomidory konserwowe - w całości bez skórki w sosie wlasnym, wartość energetyczna w 100 g min. 22 kcal., opakowanie jednostkowe:puszka metalowa o pojmności :masa netto 400g/240g
	szt.
	420

	49
	Przyprawa uniwersalna dla szkól i przedszkoli - typu Kucharek szkolna (smak natury), skład; marchew, cebula, pasternak, korzeń selera, korzeń i natka pietruszki, po, kapusta, papryka słodka, pomidor, czosnek, cukier, ekstrat drożdżowy, aromat naturalny, kurkuma, pieprz czarny, hydrolizat białka roślinnego, bez glutaminianu, opakowanie wiaderko 3 kg
	szt.
	6

	50
	Rodzynki - opakowanie 100 G
	szt.
	30

	51
	Ryż biały średnioziarnisty - opakowanie jednostkowe: torba papierowa 1KG
	szt.
	210

	52
	Ryż brązowy – opakowanie 1 KG
	kg
	90

	53
	Słonecznik łuskany – opakowanie 100 G
	szt.
	20

	54
	Soczewica czerwona – opakowanie 1000 G
	kg
	100

	55
	Soczewica zielona - opakowanie 1000 G
	kg
	50

	56
	Sok 100% - opakowanie jednostkowe: 300ml butelka plastikowa (bezkaucyjna ), szklana, kartonik. Napoje bez dodatku cukrów i substancji słodzących zdefiniowanych w rozporządzeniu (WE) nr 1333/2008. Różne smaki – jabłkowy, pomarańczowy, malinowy.
	szt.
	1300

	57
	Sok 100% - opakowanie jednostkowe: 200ml – kartonik ze słomką. Składniki: 100% soku; wartośc odżywcza produktu w 100ml - min. wartość energetyczna 42 kcal, tłuszcz 0g, węglowaodany 11g . Różne smaki – jabłkowy, pomarańczowy, wieloowocowy.
	szt.
	5500

	58
	Sok z kapusty kwaszonej 100 % - opakowanie jednostkowe:butelka plastikowa 500 ml
	szt.
	100

	59
	Sos boloński z bazylią - (Składniki: pomidory 136g w pomidorów w 100g produktu). Wartość energetyczna w 100g-min. 56Kcal, opakowanie jednostkowe: słoik szklany 520 g
	szt.
	84

	60
	Sos słodko-kwaśny z ananasem - (składniki na 100g produktu-min. pomidory51g; woda, cukier, ananas7%, papryka5%, marchew5%, cebula4). Wartość odżywcza w 100g produktu - min. 85 kcal., opakowanie jednostkowe: słoik szlany 520 g
	szt.
	84

	61
	Sól himalajska – opakowanie jednostkowe: torba foliowa 350 G
	szt.
	30

	62
	Sól niskosodowa – opakowane 1 KG
	kg
	50

	63
	Sól stołowa jodowana - opakowanie jednostkowe : torba foliowa 1 KG
	kg
	50

	64
	Szczaw siekany – składniki: szczaw 85%, woda. opakowanie jednostkowe: słoik szklany masa netto 290 G
	szt.
	70

	65
	Tymianek suszony - opakowanie 10 G
	szt.
	50

	66
	Woda mineralna 0,5 l. - ( bezkaucyjna ) - nisko- lub średniozmineralizowana, woda źródlana i woda stołowa.
	szt.
	5000

	67
	Woda mineralna naturalna 5 l. - nisko- lub średniozmineralizowana, woda źródlana i woda stołowa.
	szt.
	500

	68
	Ziele angielskie – opakowanie 15 G
	szt.
	80

	69
	Zioła prowansalskie – opakowanie 10 G
	szt.
	50

	70
	Żurawina suszona – opakowanie 100 G
	szt.
	20

	71
	Żurek kujawski w płynie - składniki: woda, mąka żytnia, przyprawy, opakowanie jednostkowe: butelka plastikowa 500 ml
	szt.
	84



6. Część nr 6 – pieczywo
	Lp.
	Nazwa produktu
	j.m.
	Ilość szacunkowa

	1
	Bułka pszenna mała 50g– składniki: mąka pszenna, woda, drożdze,sól.
	szt.
	2200

	2
	Bułka graham 50g – z naturalnych składników bez użycia spulchniaczy chemicznych i gotowych mieszanek piekarskich ( mąka graham minimum 75%).
	szt.
	1200

	3
	Bułka graham 100g - z naturalnych składników bez użycia spulchniaczy chemicznych i gotowych mieszanek piekarskich ( mąka graham minimum 75%).
	szt.
	1200

	4
	Bułka tarta 500g – składniki: mąka pszenna, woda, drożdże, sól.
	szt.
	100

	5
	Pączek z nadzieniem 100g – składniki: mąka pszenna, woda, cukier, tłuszcz roślinny, mleko, jaja, marmolada wieloowocowa, drożdże, sól.
	szt.
	185
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