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Ztobek Gminny w Karczewie

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA
na usluge cateringowa
dla Gminnego Zlobka Wesola Ciuchcia
w Karczewie:

Przedmiotem zamodwienia jest ustuga przygotowania i dostarczenia gotowych czterech
positkow dziennie, tj. I $niadania, II §niadania, obiadu (sktadajacego si¢ z dwoch dan, tj. zupa
11l danie) i podwieczorku, dla okoto 100 dzieci w wieku od 1 do 3 roku zycia, uczgszczajacych
do Gminnego Ztobka ,,Wesota Ciuchcia” w Karczewie.

Wymagany termin realizacji zamoéwienia: od 04.01.2027 r. do 31.12.2027 r.

. Kuchnia powinna znajdowa¢ si¢ w odleglosci nie wickszej niz 15 km od siedziby

Zamawiajacego, mierzonej najkrotsza droga przy uzyciu aplikacji Google Maps (odlegtos¢
drogowa, §rodek komunikacji - samochod).”

Usluga cateringu objeta Przedmiotem zamowienia bedzie wykonywana w dni robocze, od
poniedzialku do piatku, za wyjatkiem dni ustawowo wolnych od pracy oraz dni wolnych od
zaj¢¢ opiekunczych w Ztobku, ustalonych wezesniej z Dyrektorem Ztobka.

Planowana ilo$¢ positkow ma charakter szacunkowy. W zalezno$ci od frekwencji dzieci lub
zmiany deklaracji rodzicow zgtaszajacych, che¢ zywienia dzieci moze ulec zmniejszeniu oraz
nie moze stanowi¢ podstawy do wnoszenia przez Wykonawce jakichkolwiek roszczen.
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zmiany ilo$ci dzieci 1 1lo$ci dostarczanych positkow
zgodnie z rzeczywista potrzeba. Rozliczenia finansowe Wykonawey ustugi z
Zamawiajacym odbywac si¢ beda na podstawie faktycznie dostarczonych positkdéw 1 ceny
brutto jednodniowego wyzywienia dla jednego dziecka.

Orientacyjne godziny dostarczania positkow:
godz. 7.15 — I $niadanie i II $niadanie,
godz. 11.00 — obiad (zupa + II danie) 1 podwieczorek.

Zamawiajacy zastrzega, iz godziny dostarczania positkow, w szczegdlnosci obiadu, moga
ulec zmianie w zalezno$ci od zadeklarowania przez rodzicéw czasu pobytu dziecka w ztobku.

Wykonawca w trakcie trwania umowy winien przedkiada¢ do 20-stego dnia kazdego
miesigca poprzedzajacego miesigc wykonania ustugi, miesi¢gczny jadlospis rozpisany na
tygodnie, ze szczegolng charakterystyka positkéw w danym tygodniu. Jadlospis powinien
uwzgledni¢ réwniez realizowane diety. Jadlospis kazdorazowo powinien by¢
przygotowany oraz podpisany przez dietetyka posiadajacego kwalifikacje do ukladania
jadtospisow dla dzieci w wieku od 1-3 lat. Dyrektor Ztobka jako strona Zamawiajacego
akceptuje przedstawiony jadtospis w ciggu 5 dni roboczych. Ewentualne zmiany w jadlospisie
winny by¢ kazdorazowo zaakceptowane przez osobe wskazang jako przedstawiciela
Zamawiajacego oraz zglaszane przez Wykonawce nie pozniej niz 2 dni przed
wystapieniem zmiany.

Przedlozony jadlospis bedzie zawieral informacje, tj.: doktadna nazwa positku, sktad,

warto$¢ kaloryczna oraz wykaz alergenow, bedacych w skladzie positkow, zgodnie ze
wzorem (zalacznik nr 1 do opisu przedmiotu zamowienia).
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Wykonawca na zagdanie Zamawiajgcego przedstawi wykaz stosowanych do przygotowania
positkow produktéw i surowcoOw wraz z nazwami producentow oraz alergendw.

W jadlospisie nalezy uwzgledni¢ stosowanie diety: ogodlnej, jarskiej, bezmlecznej,
bezglutenowej oraz innych diet pokarmowych w zalezno$ci od indywidualnych potrzeb dzieci
zgodnie z informacjg otrzymang od Zamawiajgcego.

Jadtospis powinien by¢ urozmaicony, rodzaj potraw nie powinien powtarzac si¢ w tym samym
tygodniu. W jadlospisie powinny przewazac potrawy gotowane (w tym gotowane na parze),
pieczone i duszone.

W jadlospisie raz w tygodniu (w piatek) powinno by¢ uwzglednione $niadanie w formie
bufetu, w celu wspierania samodzielnosci dzieci podczas positkow.

W miar¢ mozliwosci, dobrze, aby potrawy byly przygotowane zgodnie z zalozeniami
BLW (Baby Led Weaning), aby wspiera¢ samodzielno$¢ dzieci w spozywaniu positkow.

Racja pokarmowa zywienia w ztobku dla dzieci od 1 do 3 lat powinna zapewnia¢ 70-75%
catodziennego zapotrzebowania organizmu.

Minimalne wymagania dotyczace sktadnikow i potraw dla przygotowanych positkéw:

1) SNIADANIE: powinno by¢é oparte na $wiezym pasteryzowanym mleku (min. 3,2%
thuszczu) lub jego przetworach. Mleko mozna poda¢ w postaci cieplych napojow
(kakao, kawa zbozowa, mleko modyfikowane) lub klasycznych zup mlecznych z
dodatkiem weglowodanowym w postaci kasz, ptatkow, ryzu, klusek lanych lub
makaronu albo w postaci gotowej kaszki mlecznej. Uzupelieniem zupy mlecznej
powinna by¢ np. kanapka na bazie urozmaiconego asortymentu pieczywa, z mastem
wysokie] jako$ci (min. 82% thuszczu), porcja dobrych gatunkowo produktow
wysokobiatkowych pochodzenia zwierzecego (wedliny, sery podpuszczkowe, jaja,
sery twarogowe) oraz dodatkiem warzywnym i/lub owocowym. W zastepstwie
tradycyjnej kanapki mozna zaplanowa¢ gofry, wytrawne muffiny, placuszki owocowe
1 warzywne oraz roznego rodzaju salatki warzywne i/lub owocowe z dodatkiem
produktéw zbozowych, owocow suszonych lub §wiezych oraz muséw owocowych lub
warzywnych. W jednym positku nie nalezy laczy¢ takich samych produktow, np. zupy
mlecznej z lanymi kluskami 1 jaja na kanapke. Zaleca si¢, aby kazde $niadanie dla
dzieci bylo kolorowe i r6znorodne asortymentowo.

Przyktadowo:

Zupa mleczna: kasza manna, ryz na mleku, kluseczki z mlekiem, kluski lane na
mleku, zacierka na mleku, ptatki jeczmienne, ptatki owsiane, ptatki jaglane, ptatki
zbozowe, platki kukurydziane (bez dodatku cukru), domowa granola, kaszki mleczno
— ryzowe lub pszenno — mleczne. Zamiennikiem Zupy mlecznej moze by¢ rowniez
kakao lub jogurt z ptatkami.

- zupa mleczna min.: | 250 ml

- mleko/kakao/kawa zbozowa min.: | 200 ml

- jogurt min.: | 100 ml

- granola/ptatki do jogurtu min.: | 20 g

Kanapka z mastem, dodatkiem bialkowym i dwoma rodzajami warzyw: pieczywo
mieszane (ciemne, jasne), butki (2x w tyg.), butka wroctawska. Chuda wedlina
(najlepiej domowa), ser biaty, ser zotty, pasty: jajeczna, rybna, warzywna, migsna,
domowy pasztet (wlasnej roboty). Ser bialy z rzodkiewka i szczypiorkiem lub
ogorkiem (wszystko drobno pokrojone lub tarte). Warzywa (najlepiej sezonowe), np.




pomidor, ogorek §wiezy, ogorek kiszony, salata, rzodkiewka, papryka, satata, kietki.
Paréwka (min. 80 % migsa, max 1 raz/2 tyg.), jajecznica ze szczypiorkiem. Dzem.
Do picia zwykle podaje si¢ herbate bez cukru, herbate owocowa bez cukru,
niegazowang wode.

. min.: | 1 kromka (2 potéwki kromki) lub pét butki
pieczywo posmarowane mastem

— wedlina/ser  zolty/pasztet | min.: | plasterck na kanapke

domowy
— pasta/ twardg jajecznica min.: | 30 g
— dodatek warzywny 1 min.: | 20 g
— dodatek warzywny 2 min.: [ 20 g

2) II SNIADANIE: powinno by¢ lekkie i niezbyt obfite. Moze byé to porcja owocow
i/lub warzyw w postaci drobnych kawatkéw, sprzyjajacych ksztattowaniu
umiejetnosci gryzienia. Z owocow lub warzyw mozna tez przygotowaé koktajl na
bazie jogurtu lub mleka. Dopuszcza si¢ rowniez soki przecierowe lub musy owocowe.

— owoce/warzywa min.: | 150 g
(jako samodzielna
przekaska)
— owoce min.: |30 g
(jako dodatek do jogurtu,
koktajlu)
— jogurt min.: | 100 ml
— Mus OWOCOWY min.: | 200 ml

3) ZUPY: nalezy przygotowywaé¢ na bazie podstawowego zestawu warzyw
(,,wloszczyzna”), z przewaga jJednego skiladnika nadajacego zupie jej
charakterystyczny smak, np. zupa pomidorowa ($wieze pomidory lub przecier
pomidorowy), krupnik (z kaszy lub ptatkéw jeczmiennych, zupa ogorkowa (ogorki
kiszone) itp. Zupy powinny by¢ przygotowane z dodatkiem ziemniakoéw i/lub
produktow zbozowych (makaron, ryz, kasze, ptatki, grzanki). Jesli ziemniaki sa
planowane w II daniu, zupa nie powinna ich zawiera¢. Nie zaleca si¢ podprawiania
zup zasmazka. Warto$¢ odzywczg 1 walory smakowe mozna poprawi¢ zabielajac je
mlekiem, jogurtem lub $mietang o malej zawartosci tluszczu.

— zupa min.: | 200 ml

4) II DANIE OBIADOWE: powinno sktada¢ si¢ z produktu biatkowego pochodzenia
zwierzecego (migso, ryba, jajko, twardg) lub roslinnego (np. kotlet sojowy), produktu
weglowodanowego (ziemniaki, kasza, makaron, ryz, kopytka, kluski, itp.) oraz



dodatkow warzywnych w postaci surowek 1 jarzynek (podawanych odpowiednio na
zimno 1 na ciepto).

Do picia zwykle podaje si¢ kompot przygotowany na bazie $wiezych lub mrozonych
owocow (dopuszczalne poza sezonem) lub niegazowang wodg¢ zroédlang z dodatkami,
np. migty i cytryny, oraz innych owocow.

— produkt biatkowy min.: |40 g

(tj. pulpety, kotlety, bitki,
filety, itp.)

— produkt weglowodanowy min.: | 100 ml (objetos¢ porcji)

(4. ziemniaki, kasza,
makaron, ryz,  kopytka,
kluski, itp.)

— dodatek warzywny min.: | 100 ml (objeto$¢ porcji)

— napdj min.: | 200 ml

5) PODWIECZOREK: moze sktada¢ si¢ z owocow i/lub warzyw, w kompozycji z

domowym ciastem, budyniem, koktajlem, placuszkami, wytrawnymi muffinami lub
goframi, salatkg i podobnymi produktami wtasnej roboty (zamiast podawania
produktow gotowych, jak np. jogurt owocowy, herbatniki).

Do picia zwykle podaje si¢ kompot przygotowany na bazie §wiezych lub mrozonych
owocow (dopuszczalne poza sezonem) lub niegazowang wode zrodlang z dodatkami,
np. miety i cytryny, oraz innych owocow.

Dodatki: pestki, nasiona, orzechy: dynia, stonecznik, widrki kokosowe, migdaty,
orzechy, sezam, mak, siemi¢ Iniane (w formie dostosowanej dla dzieci w wieku od 13
miesigca do 3 roku zycia, minimalizujacej ryzyko zadtawienia).

—budyn/kisiel/koktajl itp. min.: | 200 ml

—muffiny, gofry, nale$niki z | min.: | 1 szt
twarogiem, itp.

—domowe ciasto min.: | 120 g

—napoj min.: | 200 ml

6) Warzywa i owoce wykorzystywane do tworzenia jadlospisu powinny by¢ Swieze i

w miare¢ mozliwosci sezonowe. Poza sezonem (w okresie zimowym) dopuszcza si¢
korzystanie z produktow mrozonych.

13. Wykonawca zobowigzany jest w szczegolnosci do:

L.

Przygotowywania i dostarczania positkow o najwyzszym standardzie, na bazie
produktéw najwyzszej jakosci, zgodnie z procedurami niezbednymi do zapewnienia
bezpieczenstwa zywnosci 1 zywienia z uwzglednieniem zapisow okreslonych w
ustawie z 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci 1 Zywienia (tj. Dz. U. z 2022
r., poz. 2132 ze zm.), oraz standardzie HACCP, w jako$ci 1 konsystencji potraw
odpowiednich dla dzieci w wieki od 1 roku do 3 lat.
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Przygotowywania i dostarczania positkow zgodnych z wymaganiami zywieniowymi
dla dzieci w wieki od 1 roku do 3 lat wynikajagcymi z norm zywienia dla populacji
polskiej, opracowywanymi przez Narodowy Instytut Zdrowia Publicznego PZH —
Panstwowy Instytut Badawczy oraz uwzgledniajgcych wymogi zywieniowe zalecane
przez Instytut Matki i Dziecka dla dzieci w wieku do 3 lat. — w przypadku wejscia w
zycie

Przygotowani i dostarczenia positkow zgodnych z rozporzadzeniem Ministra
wlasciwego do spraw zdrowia w porozumieniu z ministrem wiasciwym do spraw
rodziny, w sprawie wymagan zywieniowych i grupy srodkéw spozywczych stosowane
przy prowadzeniu zywienia zbiorowego w ztobkach i klubach dzieciecych, biorac pod
uwage normy zywienia dzieci w wieki od 1 roku do 3 lat oraz dzieci ze szczeg6lnymi
wymaganiami zdrowotnymi. — w przypadku wejscia w zycie

Dostarczania positkdw transportem, spelniajagcym warunki sanitarne Panstwowej
Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej, zgodnie z normami HACCP: srodkiem transportu
dopuszczonym decyzja wlasciwego inspektora sanitarnego do przewozu positkéw dla
potrzeb zbiorowego zywienia dzieci, w specjalistycznych termosach, gwarantujacych
utrzymanie odpowiedniej temperatury oraz jakosci przywozonych potraw (w
przypadku dan cieptych maja by¢ one utrzymane w odpowiedniej temperaturze do
momentu wydania ich dzieciom). Wszelkie pojemniki powinny by¢ szczelne,
kompletne, dopasowane, czyste i prawidlowo zabezpieczone podczas transportu.

Zatrudnienia personelu posiadajacego biezace przeszkolenie z zakresu BHP oraz
HACCP, a takze aktualne pracownicze ksigzeczki zdrowia. Wykonawea odpowiada
prawnie za zywienie dzieci przed Powiatowym Panstwowym Inspektorem
Sanitarnym oraz dostarcza kompletna dokumentacj¢ dla Zamawiajacego.

Przestrzegania podczas przygotowywania positkow ogoélnych zalecen i zasad
racjonalnego zywienia dzieci w wieku do lat 3, wynikajacych z aktualnych norm
zywienia dla populacji polskiej, zarowno co do wartosci odzywczej, gramatury jak i
estetyki.

VII. Przygotowywania positkéw urozmaiconych na bazie produktow najwyzszej jakosci

oraz z uwzglednieniem najlepszych tradycji kulinarnych.

VIII. Przygotowywania posilkow z wykluczeniem polproduktow oraz produktow

IX.

X.

typu instant (np. mrozone pierogi, klopsy, golabki itd.).

Przygotowywania positkow z wykluczeniem produktow i potraw niedozwolonych
w zywieniu dzieci w zlobku, takich jak:

a) grzyby w kazdej postaci.

b) dania z surowego migsa 1 surowych ryb (tatar, sushi).

¢) gotowe migso mielone (migso nie moze by¢ oddzielone mechanicznie.
d) podroby.

e) przetwory warzywne na bazie octu (ogorki konserwowe, pikle itp.).

f) musli, ptatki $niadaniowe z dodatkiem cukru, stodzone kaszki btyskawiczne.
g) przyprawy na bazie soli lub glutaminianu sodu, kostki bulionowe itp.
h) frytki mrozone.

1) herbaty owocowe sztucznie aromatyzowane.

j) gotowe kolorowe, gazowane i stodzone napoje.

k) olej kokosowy.

1) smalec.

m)sery topione, sery plesniowe.

n) chipsy i inne stone przekaski.

0) gotowe wyroby cukiernicze gotowe (np. paczki, drozdzoéwki).

Do przygotowania positkoéw zalecane jest: stosowanie tluszczéw roélinnych
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(ograniczone stosowanie thuszczow zwierzgcych) stosowanie duzych ilosci warzyw
1 owocow, w tym nasion ro$lin stragczkowych, roznego rodzaju kasz.

XI. Zachowania diet pokarmowych w zalezno$ci od indywidualnych, wskazanych przez

Zamawiajacego potrzeb dzieci.

XII. Dostarczania positkow na wiasny koszt w specjalistycznych naczyniach i termosach

przystosowanych do przewozu zywnos$ci, gwarantujacych utrzymanie odpowiedniej
temperatury i jakosci przewozonych positkow odpowiednio do ilosci zamawianych
danego dnia positkow. Pojemniki 1 termosy musza by¢ szczelnie zamykane.
Dostarczone positki muszg posiada¢ okreslong temperaturg, ktorg Zamawiajacy bedzie
na biezaco kontrolowat, tj.:

—  zupy i sosy — temperatura minimalna 75°C,
— drugie dania — temperatura minimalna 63°C,
— zimne desery — temperatura max. 4 °C,

— gorace napoje (np. kakao, herbata) - temperatura minimalna 80°C,

XIII. Pobierania oraz przechowywania probek dostarczonych positkow w specjalnie

przeznaczonych do tego lodowkach przez okres minimum 72 godzin od uplywu
dnia pobrania probek i dostarczenia positkow do Zamawiajacego. Wykonawca
zobowigzuje si¢ rowniez do dostarczania odpowiedniej nadwyzki ilo$ci positkow w
celu umozliwienia pobrania probek przez Zamawiajacego.

XIV. W przypadku wyjazdu dzieci na wycieczke Wykonawca zobowigzuje si¢

w ramach $rodkdéw przeznaczonych na wyzywienie do przygotowania tzw. suchego
prowiantu. Zamawiajacy poinformuje Wykonawce o planowanej wycieczce
telefonicznie z 3 dniowym wyprzedzeniem.

Odbidr dostarczonych positkow bedzie kazdorazowo przeliczany z wyszczegdlnieniem
ilosci dostarczonych positkow (w tym positkow z uwzglednieniem diet) przez
pracownika Ztobka wyznaczonego przez Zamawiajgcego.

Wykonawca we wlasnym zakresie 1 na wlasny koszt odpowiada za stan higieniczny
1 sanitarny pojemnikow, w ktorych dostarczane sg positki w tym za mycie pojemnikow
po wydaniu positkow.

Wykonawca zobowigzuje si¢ zapewni¢ ilos¢ positkow zgodng z zapotrzebowaniem
ztozonym na dany dzien przez Zamawiajacego. Wykonawca bedzie informowany w
dniu wykonania ustugi, czyli tego samego dnia do godz. 8.30 o faktycznej liczbie
positkow telefonicznie lub mailem.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo ograniczenia przedmiotu zamoéwienia w zakresie
iloSciowym, w przypadku, gdy z powoddéw ekonomicznych, biezacych potrzeb lub
innych nie bedzie to lezatlo w interesie Zamawiajgcego. W zwigzku z ograniczeniem
przez Zamawiajacego przedmiotu zamowienia Wykonawcey nie begda przystugiwaty
zadne roszczenia z tytulu zmniejszenia zamoéwienia w stosunku do Zamawiajacego.

Wynagrodzenie Wykonawcey bedzie okre§lane na podstawie ilosciowego rozliczenia
rzeczywiscie dostarczonych positkow.

Wykonawca jest odpowiedzialny za zgodnos$¢ z warunkami jako$ciowymi opisanymi dla
przedmiotu zamowienia.

Zamawiajacy nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody wyrzadzone przez Wykonawce
podczas wykonywania przedmiotu zamowienia.

Wykonawca, na kazde Zzadanie Zamawiajacego, zobowigzany jest do przygotowania
dodatkowego zestawu positkow do wgladu i kontroli dla Zamawiajacego. Ponadto
przedstawiciel Zamawiajacego ma prawo kontrolowa¢ w kazdej chwili rodzaj i1 jako$¢



22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.

29.

produktow, z ktérych beda sporzadzane positki, a takze przestrzeganie przez
Wykonawce 1 jego pracownikéw wymogoéw wynikajacych z Umowy oraz z przepisow
dotyczacych produkcji 1 jakosci $wiadczonych wustlug. Zakwestionowane przez
przedstawiciela Zamawiajacego positki pod wzgledem ilosci i jakosci podlegac¢ beda
wymianie na koszt Wykonawcy.

W przypadku awarii lub innych nieprzewidzianych zdarzen, Wykonawca jest
zobowigzany zapewni¢ positki o nie gorszej jakosci na swoj koszt z innych zrddel,
przestrzegajac przy tym zasad zywienia zgodnie z wyzej ustalonymi zasadami.

W zwigzku z realizacja uslug Wykonawca na swoj koszt zapewnia nalezyte zasady
bezpieczenstwa 1 warunki sanitarne, higieniczne wynikajgce z ustaw.

Zamawiajacy przyjmuje na siebie wszystkie sprawy organizacyjne zwigzane
z bezposrednim wydawaniem positkow dzieciom w tym naczynia do wydawania
positkow.

W terminie 7 dni kalendarzowych od daty podpisania Umowy Wykonawca zobowigzany
jest do przedlozenia polisy lub innego dokumentu ubezpieczenia potwierdzajacego,
ze Wykonawca jest ubezpieczony od odpowiedzialnosci cywilnej w zakresie
prowadzonej dziatalno$ci obejmujacej migdzy innymi zdarzenia losowe i zatrucia
pokarmowe, na warto$¢ ubezpieczenia min. 15.000,00 zi.

Zamawiajacy przewiduje okoto 231 dni w ciggu trwania umowy, w ktorych beda
dostarczane positki.

Wykonawca zobowigzuje si¢ realizowa¢ przedmiot umowy przez caly okres jej
obowigzywania zgodnie z przepisami prawa powszechnie obowigzujacego, majacymi
zastosowanie do przygotowywania, transportu i dostarczania positkow dla dzieci
uczeszczajacych do ztobka, w szczegolnosci przepisami dotyczacymi opieki nad dzie¢mi
w wieku do lat 3, bezpieczenstwa zywnosci, higieny $rodkéw spozywczych oraz
wymagan zywieniowych wtasciwych dla dzieci w tym wieku.

W przypadku wejScia w zycie nowych przepisow prawa lub zmiany przepisow
obowigzujacych w dniu zawarcia umowy, ktére maja zastosowanie do przedmiotu
zamoOwienia, Wykonawca zobowigzany jest do dostosowania sposobu realizacji ustugi do
wymagan wynikajacych z tych przepisow, w zakresie niezbednym do zapewnienia
zgodnosci realizacji umowy z obowigzujagcym prawem.

Obowiazek, o ktorym mowa w ust. 2, obejmuje w szczeg6lno$ci, jezeli wynika to z
nowych lub zmienionych przepisow:

a) dostosowanie jadtospisow do obowigzujacych wymagan dotyczacych zywienia
dzieci w wieku do lat 3;

b) dostosowanie sktadu, wartos$ci odzywczej, rodzaju i proporcji wykorzystywanych
produktoéw spozywczych;

c) zmiang receptur, sposobu przygotowywania oraz metod obrobki technologiczne;j
potraw;

d) dostosowanie wielkosci porcji, gramatur 1 czestotliwosci podawania
poszczegbdlnych grup produktow;

e) dostosowanie sposobu  przygotowywania  positkow  dietetycznych i
eliminacyjnych, jezeli obowigzek taki wynika z przepisow;

f) dostosowanie procedur higienicznych, dokumentacji, informacji o sktadnikach i
alergenach oraz innych elementow procesu przygotowania i dostarczania
positkow;

g) wprowadzenie innych zmian organizacyjnych i technologicznych niezbednych do
zapewnienia zgodno$ci realizowanej ushugi z obowigzujacymi przepisami.
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Wykonawca zobowigzany jest na biezagco monitorowa¢ zmiany przepisow prawa majacych
zastosowanie do realizowanej ustugi oraz odpowiednio wczesnie przygotowac si¢ do ich
wdrozenia, z uwzglednieniem termindéw wejscia w zycie poszczegélnych regulacji, ze
szczegblnym uwzglednianiem zmian wynikajacych z USTAWY z dnia 31 lipca 2026 r. o
zmianie ustawy o opiece nad dzie¢mi w wieku do lat 3 oraz niektorych innych ustaw (Dz. U.
2026 poz. 1123).

Wykonawca zobowigzany jest poinformowaé¢ Zamawiajacego, w formie dokumentowe;j, o
zmianach przepisow majacych wptyw na sposob realizacji przedmiotu umowy, wskazujac w
szczegblnos$ci zakres wymaganych dostosowan oraz termin, od ktérego ich stosowanie bedzie
obowigzkowe. Informacja powinna zosta¢ przekazana bez zbg¢dnej zwtoki, nie pdzniej niz w
terminie 7 dni roboczych od dnia powzi¢cia wiadomos$ci o zmianie, o ile charakter i termin
wejscia w zycie przepisow pozwalajg na dochowanie tego terminu.

Wykonawca zobowigzany jest uwzgledni¢ wymagania wynikajace z nowych lub zmienionych
przepisOw w organizacji procesu przygotowywania positkow, opracowywaniu jadlospisow
oraz realizacji dostaw, bez koniecznosci uzyskania odrgbnego zlecenia Zamawiajacego, jezeli
obowiazek ich wdrozenia wynika bezposrednio z przepiséw prawa i miesci si¢ w zakresie
przedmiotu umowy.

Strony zgodnie przyjmuja, ze obowiazek dostosowania sposobu realizacji ustugi do nowych
lub zmienionych przepiséw prawa, w zakresie objetym przedmiotem umowy, stanowi element
obowigzkow Wykonawcy zwigzanych z profesjonalnym wykonywaniem dziatalno$ci
gospodarczej oraz realizacjg zaméwienia zgodnie z obowigzujagcymi wymaganiami prawnymi.
Wykonawcy nie przystuguje prawo do zadania zwigkszenia wynagrodzenia wytacznie z tego
powodu, ze po zawarciu umowy weszty w zycie nowe przepisy lub zmienily si¢ przepisy
dotyczace zywienia dzieci w ztobkach, a ich zastosowanie wymaga dostosowania jadtospisow,
receptur, sktadu positkow, sposobu ich przygotowania, dokumentacji lub organizacji realizacji
ustugi w ramach przedmiotu umowy.

W szczegdlnosci samo wejscie w zycie nowych lub zmienionych wymagan dotyczacych
zywienia dzieci nie stanowi podstawy do jednostronnej zmiany wynagrodzenia przez
Wykonawce, wstrzymania realizacji ustugi, ograniczenia liczby dostarczanych positkéw ani
odmowy realizacji obowigzkéw wynikajacych z umowy.

Postanowienia ust. 35 1 36 nie wylaczajg stosowania bezwzglednie obowigzujacych przepisow
prawa ani mozliwosci dokonania zmiany umowy wylacznie w przypadkach i na warunkach
dopuszczonych przez ustawg Prawo zaméwien publicznych, w szczegolnosci art. 455 tej
ustawy. Ewentualna zmiana wynagrodzenia wymaga odrgbnej podstawy prawnej oraz
spetnienia przewidzianych prawem 1 umowg przestanek.

Jezeli wdrozenie nowych lub zmienionych przepisow wymaga zmiany dokumentacji
wykonawczej, w szczegdlnosci jadlospisoOw, receptur lub procedur realizacji ustugi,
Wykonawca przedtozy Zamawiajacemu odpowiednio dostosowane dokumenty w terminie
umozliwiajagcym rozpoczecie realizacji ustugi zgodnie z nowymi wymaganiami. Akceptacja
dokumentoéw przez Zamawiajacego nie zwalnia Wykonawcy z obowigzku przestrzegania
prawa.

W przypadku gdy nowe lub zmienione przepisy uniemozliwiajg dalsza realizacje okreslonych
elementéw ustugi na dotychczasowych zasadach, Strony podejma dziatania niezbedne do
zapewnienia zgodno$ci umowy z prawem, w pierwszej kolejnosci poprzez dostosowanie
sposobu realizacji ustugi w ramach jej dotychczasowego przedmiotu i wynagrodzenia, o ile
jest to prawnie i faktycznie mozliwe.

Wykonawca zobowigzany jest uwzgledni¢ obowigzek stosowania przepisOw prawa
obowiazujacych w okresie realizacji umowy przy kalkulacji ceny ofertowej, w granicach
mozliwych do racjonalnego przewidzenia na etapie sktadania oferty, z uwzglednieniem
charakteru i okresu obowigzywania umowy.

Zamawiajacy wymaga, aby positki dostarczane do ztobka byly przygotowywane na podstawie
jadlospisu opracowanego z uwzglednieniem specyfiki zywienia dzieci w wieku do lat 3 oraz
wymagan okreslonych w niniejszym Opisie Przedmiotu Zamdwienia.
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Wykonawca nie moze dostarcza¢ do ztobka identycznego zestawu potraw, jaki w tym samym
dniu dostarcza do szkoly lub przedszkola, jezeli zestaw ten zostal opracowany dla starszej
grupy wiekowej 1 nie zostal odregbnie dostosowany do potrzeb dzieci uczeszczajacych do
ztobka.

Odrebne dostosowanie positkéw dla zlobka obejmuje w szczegdlnosci odpowiedni dobor
sktadnikow, sposob przygotowania potraw, ich konsystencje 1 stopien rozdrobnienia, wielkos¢
porcji oraz pozostate wymagania zywieniowe okreslone w OPZ.

Samo zmniejszenie gramatury porcji lub zmiana nazwy potrawy nie stanowi wystarczajgcego
dostosowania positku, jezeli jego sktad, sposéb przygotowania lub konsystencja nie
odpowiadajg wymaganiom okreslonym dla dzieci w wieku do lat 3.

Wykonawca moze $wiadczy¢ ushugi cateringowe na rzecz szkét i przedszkoli, jednak
zobowigzany jest zapewnic, aby positki dostarczane do ztobka speinialy wymagania okreslone
w niniejszym OPZ i byly przygotowywane z uwzglednieniem specyfiki zywienia dzieci
ztobkowych.

Zamawiajacy jest uprawniony do weryfikacji jadlospisow, sktadnikéw, receptur oraz sposobu
przygotowania potraw w zakresie niezbednym do sprawdzenia zgodnosci realizacji ustugi z
wymaganiami umowy.



WZOR JADLOSPISU

Zalacznik nr 1

do

opisu

przedmiotu

zamoOwienia

na usluge cateringowa
dla Gminnego Zlobka
,Wesola Ciuchcia”

w Karczewie

I II ZUPA II DANIE PODWIECZORE
SNIADANI | SNIADANI K
E E
Posilek (Przyklad (Przyklad (Przyklad (Przyklad (Przyklad
uzupelnieni | uzupelnieni | uzupelnienia) | uzupelnieni | uzupelnienia)
a) a) Zupa a) Satatka
Ptatki Koktajl pomidorowa Polgdwiczki | jarzynowa,
jaglane bananowy. z domowym wieprzowe | pieczywo,
na mleku. makaronem. zapiekane w | herbatka
Kanapki: ser porach Z | owocowa.
z60hty, sosem
pieczywo beszamel,
mieszane, ziemniaki,
mastlo, satatka
szczypiorek, z buraczkow,
papryka, jabtka 1
herbatka cebuli
OWOoCOWa. z oliwa z
oliwek,
kompot
OWOCOWY.
Sklad (Przyklad (Przyklad (Przykiad (Przyklad (Przyklad
SUFOWCOW uzupelnieni | uzupelnieni | uzupelnienia) | uzupeklieni | uzupelnienia)
v i a) a) Marchew  —| a) Marchew — 20g
Ptatki Jogurt 30g Poledwiczki | Pietruszka — 10g
gramatur | . . .
a jaglane — 12g | naturalny Pietruszka — | wieprzowe — | Cebulka — 5g
Mleko — 180 | — 120g 10g 35g Ziemniaki — 10g
ml Banan — 50g | Seler — 5g Por — 25¢g Jabtko — 10g
Ser zotty — Por —5g Buraczki - | Groszek zielony
20g Pomidory 50g -5g
Pieczywo - w puszce —40g | Jabtko — 20g | Ogorek kiszony
25g Jogurt Cebula—2g | —15¢g




Masto — 4¢g naturalny Oliwa z | Jajko — 0,2 szt
Papryka — —10g oliwek — 5ml | Oliwa z oliwek
20g Maka pszenna | Maka —5ml
Szczypiorek —12,5¢g kukurydzian | Pieczywo — 20g
—5g Jajko —0,1szt | a Masto — 4g
Koperek —5g | —2g
Masto — 2¢g
Ziemniaki —
100g
Mleko —
40ml
Mieszanka
owocowa —
40g
Al (Przyklad (Przyklad (Przyklad (Przyklad (Przyklad
ergeny . L - . .
uzupelnieni | uzupelnieni | uzupelnienia) | uzupelnieni | uzupelnienia)
a) a) Gluten, mleko, 2) Gluten, mleko,
Gluten, Mleko seler, jajko Mleko jajko
mleko
DIETA ... (np. bezmleczna, bezjajeczna, bezglutenowa)
Sklad
SUrowcow
y i
gramatur
a
Alergeny | ...
I II ZUPA I DANIE PODWIECZORE
SNIADANI | SNIADANI K
E E
Posilek (Przyklad (Przyklad (Przyklad (Przyklad (Przyklad
uzupelnieni | uzupelnieni | uzupelnienia) | uzupelnieni | uzupelnienia)
a) a) Zupa a) Deser warstwowy
Platki Gruszka, . Kopytka w | z bananami.
. . .| wielowarzywn :
jeczmienne | brzoskwinia, a sosie
na mleku. jabtko. ' szpinakowy
Kanapki: m,
pasta mini
z fasolki marchewka
biatej gotowana
z cebulka posypana
1 bazylia,
majerankiem surowka
, z kalarepki z
pieczywo koperkiem 1
mieszane, jogurtem,
masto, kompot




ogorek,

papryka, OWOCOWY.
herbatka
owocowa.
Sklad (Przyklad (Przyklad (Przyklad (Przyklad (Przyklad
uzupelnieni | uzupelnieni | uzupelnienia) | uzupelnieni | uzupeknienia)
SUrowcow
v i a) . a) Marchew  — a)' o Jogurt naturalny —
gramatur Platki Gruszka — | 30g Ziemniaki — | 10g
a jeczmienne — | 70g Pietruszka — | 80g Midd naturalny —
12¢g Brzoskwinia | 10g Jajko -1 5g
Mleko — | —70g Seler — 5g 0,1szt Platki owsiane —
180ml Por —5¢g Smietana S5¢g
Fasola biata Jabiko - 40g Kalafior — 20g | 12%-8¢g Gorzka
—40g Brokul —20g | Jajko — | czekolada — 2g
Cebula — 5¢g Fasolka 0,1szt B
. ) anan — 50g
Pieczywo — szparagowa Szpinak  —
20g —20g 20g
Ogorek  — Pomidory w Maka
20g puszce —20g | pszenna  —
Papryka — Masto - 2g 15¢g
20g Natka Maka
Olej pietruszki — 5g | ziemniaczan
rzepakowy — a
2ml -5g
Marchewka
Masto — 4¢g mini — 40g
Majeranek — Olej z
szczypta winogron —
3ml
Kalarepka —
80g
Koperek — 5¢g
Jogurt grecki
—l6g
Bazylia
suszona
— szczypta
Mieszanka
owocowa —
40¢g
Alergeny (Przyklad (Przyklad (Przykiad (Przyklad (Przyklad
uzupelnieni | uzupelnieni | uzupelnienia) | uzupelieni | uzupelnienia)
a) a) Gluten, mleko, a) Gluten, mleko,
Gluten, Mleko seler, jajko Mleko jajko
mleko

DIETA ... (np. bezmleczna, bezjajeczna,

bezglutenowa)

Sklad

SUrowcow

y
gramatur

i




a

Alergeny

I
SNIADANI
E

11
SNIADANI
E

ZUPA

II DANIE

PODWIECZORE
K

Posilek

Sklad
SUrowcow
y i
gramatur
a

Alergeny

DIETA ... (np. bezmleczna, bezjajeczna, bezglutenowa)

Sklad
SUrowcow
y i
gramatur
a

Alergeny

I
SNIADANI
E

Il
SNIADANI
E

ZUPA

II DANIE

PODWIECZORE
K

Posilek

Sklad
SUrowcow
y i
gramatur
a

Alergeny

DIETA ... (np. bezmleczna, bezjajeczna, bezglutenowa)

Sklad
SUrowcow
y i
gramatur
a

Alergeny




I 11 ZUPA II DANIE PODWIECZORE
SNIADANI | SNIADANI K
E E

Posilek

Sklad
SUrowcow
y i
gramatur
a

Alergeny

DIETA ... (np. bezmleczna, bezjajeczna, bezglutenowa)

Sklad
SUrowcow
y i
gramatur
a

Alergeny
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