
(Znak postępowania: UG.IOŚ.271.25.2026)
Załącznik nr 1 do SWZ - 
SZCZEGÓŁOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA

Ilekroć w opisie występują nazwy konkretnych elementów, wyrobów lub określenia sugerujące produkty konkretnych
firm/producentów, Wykonawca winien uznać, iż jest to działanie przykładowe o charakterze poglądowym, a Zamawiający przedstawił w opisie zastosowanie elementów, wyrobów, produktów, materiałów równoważnych o właściwościach (jakościowych, funkcjonalnych, użytkowych) nie gorszych niż przyjęto w opisie zmówienia. Zamawiający dopuszcza tolerancję wymiarów podanych w tabeli na poziomie +/- 10%, kolor do uzgodnienia na etapie dostawy z Zamawiającym.

	Nazwa
	Ilość
	Opis parametrów

	Wyposażenie Budynku OSP Kraszewice

	Regał magazynowy do chłodni
	4
	Konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej odpornej na korozję oraz działanie niskich temperatur i wilgoci. Wymiary minimalne: 600mm×400mm×1800mm. Regał wyposażony w minimum 4 pełne półki. Nośność jednej półki: minimum 50 kg. Regał wyposażony w system regulacji wysokości półek,
umożliwiający dostosowanie przestrzeni magazynowej do różnych rozmiarów przechowywanych produktów. Gwarancja producenta minimum 24 miesiące.

	Stół roboczy ze stali nierdzewnej
	1
	Konstrukcja wykonana w całości ze stali nierdzewnej, odpornej na korozję oraz przystosowanej do kontaktu z żywnością. Wymiary minimalne stołu: 1200mm×600mm×850mm. Blat roboczy wzmocniony, odporny na zarysowania, odkształcenia oraz działanie wilgoci i środków czyszczących. Stół wyposażony w dolną półkę magazynową. Konstrukcja stabilna i trwała. Powierzchnia stołu
umożliwia łatwe utrzymanie czystości i higieny. Gwarancja producenta minimum 24 miesiące.

	Szorowarka do podłóg
	1
	Urządzenie elektryczne zasilane napięciem min. 230 V, przeznaczone do mycia i szorowania różnych typów podłóg. Szerokość robocza urządzenia minimum 500 mm, umożliwiająca efektywne
czyszczenie większych powierzchni.  Prędkość obrotowa szczotki minimum 150 obr./min.
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	Urządzenie wyposażone w zbiornik na wodę o pojemności minimum 15 litrów. Waga urządzenia minimum 35 kg. Gwarancja producenta minimum 24 miesiące.

	Piec konwekcyjny
	1
	Profesjonalny piec konwekcyjny przeznaczony do przygotowywania potraw w kuchni zbiorowego żywienia. Urządzenie elektryczne o mocy minimum 15 kW, wyposażone w system wymuszonego obiegu powietrza. Komora wykonana ze stali nierdzewnej. Urządzenie wyposażone w sterowanie za pomocą pokręteł lub uproszczonego panelu cyfrowego. Piec wyposażony w regulację temperatury w zakresie nie mniejszym niż 100°C–250°C. Piec wyposażony w funkcję pary, umożliwiającą przygotowywanie potraw w trybie parowym oraz konwekcyjno-parowym. Piec umożliwia realizację różnych procesów technologicznych, w tym: pieczenie, gotowanie na parze, rozmrażanie oraz grillowanie. Obudowa zewnętrzna wykonana ze stali nierdzewnej, odpornej na wysoką temperaturę, wilgoć oraz łatwej w utrzymaniu czystości. Gwarancja producenta minimum 24
miesiące.

	Kotleciarka elektryczna
	1
	Kotleciarka elektryczna przeznaczona do zmiękczania i przygotowywania mięsa w kuchni gastronomicznej. Konstrukcja urządzenia wykonana ze stali nierdzewnej, odpornej na korozję. Moc urządzenia w zakresie od 300W do 1200W. Urządzenie typu elektrycznego, wyposażone w regulację grubości cięcia, pozwalającą dostosować parametry pracy do rodzaju mięsa oraz wymaganej grubości kotletów. Kotleciarka posiada system zabezpieczenia przed przegrzaniem, zwiększający bezpieczeństwo użytkowania oraz chroniący urządzenie przed uszkodzeniem. Wymiary minimalne
urządzenia: 450mm×200mm×350mm. Gwarancja producenta minimum 24 miesiące.

	Maszynka do tarcia ziemniaków
	1
	Urządzenie o mocy w zakresie 250–500 W. Wydajność urządzenia do 10 kg ziemniaków na godzinę. Wymiary minimalne urządzenia: 210mm×280mm×285mm (szerokość, głębokość, wysokość). Gwarancja producenta minimum 24 miesiące.

	Mikser planetarny
	1
	Konstrukcja urządzenia wykonana z aluminium oraz elementów ze stali nierdzewnej. Moc urządzenia min. 1000 W. Misa robocza ze stali nierdzewnej o pojemności min. 10 litrów. Urządzenie wyposażone w regulację prędkości pracy – minimum 6–10 ustawień. W zestawie akcesoria robocze:
hak do wyrabiania ciasta, trzepaczka do ubijania, mieszadło do mieszania mas. Wymiary minimalne urządzenia: 430mm×410mm×160mm (szerokość, wysokość, głębokość). Gwarancja producenta minimum 24 miesiące.




	Frytownica elektryczna dwukomorowa
	1
	Konstrukcja urządzenia wykonana ze stali nierdzewnej. Moc urządzenia minimum 8 kW. Frytownica wyposażona w dwie niezależne komory smażenia o pojemności minimum 10 litrów każda. Zakres regulacji temperatury min. od 50°C do 190°C. Wymiary minimalne urządzenia: 500mm×450mm×350mm (długość; szerokość; wysokość). Gwarancja producenta minimum 24 miesiące.

	Blender
	1
	Urządzenie wykonane ze stali nierdzewnej oraz tworzywa sztucznego odpornego na wysokie temperatury. Moc urządzenia min. 800 W. Pojemność pojemnika min. 2 litry. Blender wyposażony w regulację prędkości – min. 5 ustawień, pozwalającą dostosować intensywność pracy do rodzaju przygotowywanych potraw. Gwarancja producenta minimum 24 miesiące.

	
Wyposażenie Budynku OSP w Strzelcach Małych

	Szorowarka do podłóg
	1
	Urządzenie elektryczne, zasilane napięciem min. 230 V. Urządzenie wyposażone w zbiornik na wodę o pojemności min. 10 litrów. Szorowarka z napędem samobieżnym, szerokość szorowania min. 400
mm. Gwarancja producenta minimum 24 miesiące.

	Ekspres do kawy przemysłowy gastronomiczny
	1
	Ekspres automatyczny, zasilany napięciem 230 V, wyposażony w wbudowany młynek do kawy. Urządzenie posiada funkcję programowania porcji kawy. Regulowana moc kawy w zakresie min. 7–14 g na porcję. Pojemnik na świeżą wodę o pojemności min. 6 litrów. Zbiornik na zużytą wodę o pojemności min. 1,8 litra. Ekspres wyposażony w ruchomą wylewkę, umożliwiającą przygotowanie napojów w filiżankach o wysokości 100–160 mm. Ekspres wyposażony w automatyczny program czyszczenia i program myjący. Ciśnienie pompy wibracyjnej min. 19 barów. Gwarancja producenta
minimum 24 miesiące.

	Lodówka
	1
	Pojemność użytkowa urządzenia w zakresie 300–350 litrów. Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej. Wnętrze lodówki wyposażone w regulowane półki. Gwarancja producenta minimum 24 miesiące.

	
Wyposażenie Budynku OSP Wola Przerębska




	Piec konwekcyjno-parowy
	1
	Profesjonalny piec konwekcyjno-parowy wykonany ze stali nierdzewnej. Pojemność komory pieczenia w zakresie. 6–10 poziomów, przystosowanych do pojemników gastronomicznych. Moc urządzenia minimum 15 kW. Zasilanie minimum 400 V.
Piec wyposażony w funkcje umożliwiające różne sposoby przygotowywania potraw, w tym: gotowanie na parze, pieczenie w trybie termoobiegu, regenerację potraw, grillowanie. Gwarancja producenta minimum 24 miesiące.

	Dyspenser do lemoniady
	1
	Dyspenser do lemoniady przeznaczony do serwowania napojów chłodzących. Obsługa za pomocą 3 kranów grawitacyjnych, Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej. Pojemność urządzenia min. 3 × 10 litrów. Urządzenie wyposażone w funkcję chłodzenia oraz mieszania napojów. Gwarancja producenta minimum 24 miesiące.

	Wyposażenie Budynku OSP Korytno

	Granitor
	1
	Granitor przeznaczony do przygotowywania i serwowania napojów mrożonych typu granita.
Urządzenie umożliwia jednoczesne przygotowanie trzech smaków napojów. Pojemność urządzenia min. 3 × 14 litrów. Gwarancja producenta minimum 24 miesiące.

	Witryna chłodnicza
	2
	Witryna chłodnicza stojąca, przeszklona obudowa z czterech stron, umożliwiająca pełną widoczność przechowywanych produktów. Witryna wyposażona w min. 4 półek. Pojemność użytkowa min. 78
litrów. Zasilanie urządzenia minimum 230 V. Witryna wyposażona w oświetlenie LED. Gwarancja producenta minimum 24 miesiące.

	Zestaw cateringowy
	10
	Jeden zestaw cateringowy składa się z 1 stołu oraz 2 ławek. Konstrukcja wykonana ze stali
malowanej proszkowo. Stół o długości min. 180 cm i szerokości min. 74 cm. Ławki: o długości min. 180 cm i wysokości min. 42 cm, głębokość min. 29 cm Gwarancja producenta minimum 24 miesiące.

	Szafka robocza ze stali nierdzewnej
	1
	Szafka robocza wykonana ze stali nierdzewnej. Może pełnić również funkcję blatu roboczego. Szafka wyposażona w drzwiczki przesuwne. Wymiary minimalne 160x70 cm. Gwarancja producenta
minimum 24 miesiące.




	Grill gazowy
	1
	Grill gazowy gastronomiczny wykonany ze stali nierdzewnej. Ruszt wykonany z żeliwa, zdejmowany. Grill wyposażony w 3 palniki gazowe. Zasilanie gazem propan-butan. Moc urządzenia min. 11 kW. Gwarancja producenta minimum 24 miesiące.

	Wyposażenie Budynku OSP Chełmo

	Stół chłodniczy
	1
	Konstrukcja wykonana w całości ze stali nierdzewnej. Pojemność użytkowa min. 368 litrów.
Wymiary minimalne urządzenia: 1360mm×700mm×850mm. Urządzenie zasilane napięciem minimum 230 V. Gwarancja producenta minimum 24 miesiące.

	Patelnia elektryczna
	1
	Konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej. Wymiary szer. min. 700mm gł. min. 750mm, wys. min.
850mm. Moc znamionowa min. 5,4 kW, zasilanie: min. 400V. Gwarancja producenta minimum 24 miesiące.

	Ekspres ciśnieniowy do kawy
	1
	Urządzenie automatyczne. Ciśnienie min. 19 barów, moc min. 1500 W, poj. zbiornika na wodę min. 2,4 l. sterowanie ekran dotykowy, wymiary (szer. x wys. x głęb.) min. 305mmx380mmx465mm
Gwarancja producenta minimum 24 miesiące.

	Wyposażenie Budynku świetlicy w Kawęczynie

	Stół z basenem jednokomorowym
	1
	Stół gastronomiczny z basenem jednokomorowym (z otworem na baterie). Konstrukcja wykonana w całości ze stali nierdzewnej, Wymiary stołu minimum 1000mm×600mm. Gwarancja producenta minimum 24 miesiące.

	Kuchnia gazowa z piekarnikiem elektrycznym
	1
	Kuchnia gastronomiczna gazowa z piekarnikiem elektrycznym. Wymiary min. 900mm×600mm (szerokość, głębokość). Konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej, Płyta grzewcza minimum 4-palnikowa. Piekarnik elektryczny z funkcją termoobiegu. Urządzenie zasilane gazem oraz energią elektryczną o napięciu minimum 230 V. Gwarancja producenta minimum 24 miesiące.

	Stół ze zlewem jednokomorowym
	1
	Stół gastronomiczny ze zlewem jednokomorowym (z otworem na baterie) z miejscem na zmywarkę. Konstrukcja stołu wykonana w całości ze stali nierdzewnej. Wymiary stołu min. 1300mm×600mm (szerokość, wysokość). Komora zlewu o wymiarach minimum 400mm (szerokość), szafka na zmywarkę min. 600 mm (szerokość). Stół wyposażony w rant przyścienny. W zestawie syfon, umożliwiający prawidłowe odprowadzenie wody z komory zlewu. Gwarancja producenta minimum 24 miesiące.




	Zmywarka
	1
	Zmywarka gastronomiczna podblatowa z funkcja wyparzania, wymiary szer. min. 55 cm. Zmywarka zasilana napięciem minimum 230 V. Konstrukcja wykonana w całości ze stali nierdzewnej. Gwarancja producenta minimum 24 miesiące.

	Stół przyścienny z drzwiami suwanymi
	2
	Stół gastronomiczny przyścienny. Konstrukcja wykonana w całości ze stali nierdzewnej. Wymiary stołu min. 1200mm×600mm×850mm. Stół wyposażony w dwoje drzwi przesuwnych. Gwarancja producenta minimum 24 miesiące.

	Stół chłodniczy trzydrzwiowy
	1
	Stół chłodniczy trzydrzwiowy z blatem roboczym, wykonany ze stali nierdzewnej. Wymiary minimalne urządzenia: 1795mm×700mm×850mm, pojemność komory min. 417 l. Urządzenie zasilane napięciem minimum 230 V. Gwarancja producenta minimum 24 miesiące.

	Okap kuchenny
	1
	Okap kuchenny gastronomiczny. Konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej, Wymiary minimalne okapu: 1100mm×700mm. Okap wyposażony w filtr tłuszczowy. Urządzenie posiada oświetlenie zapewniające odpowiednie doświetlenie stanowiska pracy. Okap wyposażony w króciec do podłączenia do instalacji wentylacyjnej. Gwarancja producenta minimum 24 miesiące.

	Wentylator do okapu
	1
	Wentylator przeznaczony do współpracy z okapem kuchennym. dostosowany do instalacji wentylacyjnych w pomieszczeniach gastronomicznych. Zasilanie minimum 230 V. Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej. Wentylator współgrający z okapem kuchennym opisanym wyżej. Gwarancja producenta minimum 24 miesiące.

	Stół przyścienny z trzema szufladami (słupek)
	1
	Stół gastronomiczny przyścienny z blokiem trzech szuflad (słupek). Konstrukcja wykonana w całości ze stali nierdzewnej. Wymiary stołu min. 1000mm×600mm×850mm. Stół wyposażony w 3 szuflady. Gwarancja producenta minimum 24 miesiące.

	Szafa chłodnicza dwudrzwiowa
	1
	Szafa chłodnicza dwudrzwiowa wykonana ze stali nierdzewnej. Pojemność użytkowa min. 1250 litrów. Urządzenie zasilane napięciem minimum 230 V. Gwarancja producenta minimum 24 miesiące.




	Ekspres do kawy
	1
	Ekspres do kawy automatyczny, moc min. 1500 W, wymiary- głębokość. min. 43 cm, szerokość min. 24cm, wysokość min. 37cm, automatyczne czyszczenie. Gwarancja producenta minimum 24 miesiące.

	Bateria ze spryskiwaczem
	2
	Bateria kuchenna gastronomiczna ze spryskiwaczem przeznaczona do użytku w zlewach kuchennych w pomieszczeniach gastronomicznych. Typ baterii: jednouchwytowa, wyposażona w elastyczny wąż ze spryskiwaczem. Gwarancja producenta minimum 24 miesiące.

	Wyposażenie Budynku świetlicy w Masłowicach

	Stół przyścienny z drzwiami przesuwnymi
	1
	Stół gastronomiczny przyścienny. Konstrukcja wykonana w całości ze stali nierdzewnej. Wymiary stołu min. 1200mm×600mm×850mm. Stół wyposażony w dwoje drzwi przesuwnych. Gwarancja producenta minimum 24 miesiące.

	Stół chłodniczy trzydrzwiowy
	1
	Stół chłodniczy trzydrzwiowy z blatem roboczym, wykonany ze stali nierdzewnej. Wymiary
minimalne urządzenia: 1795mm×700mm×850mm, pojemność komory min. 417 l. Urządzenie zasilane napięciem minimum 230 V. Gwarancja producenta minimum 24 miesiące.

	Kuchnia gazowa z piekarnikiem elektrycznym
	1
	Kuchnia gastronomiczna gazowa z piekarnikiem elektrycznym. Wymiary min. 900mm×600mm (szerokość, głębokość). Konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej, Płyta grzewcza minimum 4-palnikowa. Piekarnik elektryczny z funkcją termoobiegu. Urządzenie zasilane gazem oraz energią elektryczną o napięciu minimum 230 V. Gwarancja producenta minimum 24 miesiące.

	Okap kuchenny
	1
	Okap kuchenny gastronomiczny. Konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej, Wymiary minimalne okapu: 1100mm×700mm. Okap wyposażony w filtr tłuszczowy. Urządzenie posiada oświetlenie
zapewniające odpowiednie doświetlenie stanowiska pracy. Okap wyposażony w króciec do podłączenia do instalacji wentylacyjnej. Gwarancja producenta minimum 24 miesiące.

	Wentylator do okapu
	1
	Wentylator przeznaczony do współpracy z okapem kuchennym. dostosowany do instalacji wentylacyjnych w pomieszczeniach gastronomicznych. Zasilanie minimum 230 V. Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej. Wentylator współgrający z okapem kuchennym opisanym wyżej. Gwarancja producenta minimum 24 miesiące.




	Stół z basenem jednokomorowy
	1
	Stół gastronomiczny z basenem jednokomorowym (z otworem na baterie). Konstrukcja wykonana w całości ze stali nierdzewnej, Wymiary stołu minimum 1000mm×600mm. Gwarancja producenta minimum 24 miesiące.

	Zmywarka
	1
	Zmywarka gastronomiczna podblatowa z funkcja wyparzania, wymiary szer. min. 55 cm. Zmywarka zasilana napięciem minimum 230 V. Konstrukcja wykonana w całości ze stali nierdzewnej. Gwarancja producenta minimum 24 miesiące.

	Stół ze zlewem jednokomorowym
	1
	Stół gastronomiczny ze zlewem jednokomorowym (z otworem na baterie) z miejscem na zmywarkę. Konstrukcja stołu wykonana w całości ze stali nierdzewnej. Wymiary stołu min. 1300mm×600mm (szerokość, wysokość). Komora zlewu o wymiarach minimum 400mm (szerokość), szafka na zmywarkę min. 600 mm (szerokość). Stół wyposażony w rant przyścienny. W zestawie syfon, umożliwiający prawidłowe odprowadzenie wody z komory zlewu. Gwarancja producenta minimum 24 miesiące.

	Bateria ze spryskiwaczem
	2
	Bateria kuchenna gastronomiczna ze spryskiwaczem przeznaczona do użytku w zlewach kuchennych w pomieszczeniach gastronomicznych. Typ baterii: jednouchwytowa, wyposażona w
elastyczny wąż ze spryskiwaczem. Gwarancja producenta minimum 24 miesiące.

	Stół przyścienny z sześcioma szufladami
	1
	Stół gastronomiczny przyścienny z blokiem sześciu szuflad. Konstrukcja wykonana w całości ze stali nierdzewnej. Wymiary stołu min. 840mm×600mm×850mm. Gwarancja producenta minimum 24
miesiące.

	Wyposażenie Budynku świetlicy w Przerębie

	Kuchnia gazowa z piekarnikiem elektrycznym
	1
	Kuchnia gazowa z piekarnikiem elektrycznym 5-palnikowa, konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej z żeliwnymi rusztami. Gwarancja producenta minimum 24 miesiące.

	Taboret gazowy
	1
	Taboret gazowy gastronomiczny – jednopalnikowy. Moc palnika min. 10 kW. Konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej z żeliwnym rusztem. Zasilanie gazem propan-butan. Gwarancja producenta minimum 24 miesiące.




	Patelnia uchylna
	1
	Patelnia elektrycznej uchylna o mocy min. 5 kW, o pojemności roboczej min 37 l, posiadającej moduł ręcznego przechyłu misy. Wymiary patelni min 700x600x850. Gwarancja producenta minimum 24 miesiące.

	Stół przyścienny ze stali nierdzewnej
	1
	Stół gastronomiczny przyścienny. Konstrukcja wykonana w całości ze stali nierdzewnej. Wymiary stołu min. 1200mm×600mm×850mm. Stół wyposażony w dwoje drzwi przesuwnych. Gwarancja producenta minimum 24 miesiące.

	Regał 4 półkowy
	1
	Regał magazynowy wykonany ze stali nierdzewnej. Wymiary regału min. 1800mm×1000mm×400mm (wysokość, szerokość, głębokość). Wyposażony w min. 4 półki z możliwością regulacji wysokości. Nośność jednej półki min, 50 kg. Gwarancja producenta minimum 24 miesiące.

	Szafa chłodnicza
	2
	Szafa chłodnicza dwudrzwiowa wykonana ze stali nierdzewnej. Pojemność użytkowa min. 1250 litrów. Urządzenie zasilane napięciem minimum 230 V. Gwarancja producenta minimum 24 miesiące.

	Zmywarka
	1
	Zmywarka z funkcją wyparzania, Wykonany ze stali nierdzewnej, wymiary szer. min: 55cm.
Zasilanie minimum 230 V. Urządzenie wyposażone w krótki oraz standardowy cykl mycia. Gwarancja producenta minimum 24 miesiące.

	Piec konwekcyjny
	1
	Piec konwekcyjny wykonany ze stali nierdzewnej, wyposażony w system wymuszonego obiegu powietrza (termoobieg), grillowanie oraz rozmrażanie produktów. Urządzenie wyposażone w sterowanie za pomocą pokręteł lub uproszczonego panelu cyfrowego. Moc urządzenia minimum 7 kW, umożliwiająca wydajną pracę w warunkach gastronomicznych. Zasilanie min. 400 V. Piec wyposażony w regulację temperatury w zakresie nie mniejszym niż 100°C–250°C. Gwarancja
producenta minimum 24 miesiące.

	Ekspres do kawy
	1
	Ekspres automatyczny, zasilany napięciem 230 V, wyposażony w wbudowany młynek do kawy. Urządzenie posiada funkcję programowania porcji kawy. Regulowana moc kawy w zakresie min. 7–14 g na porcję. Pojemnik na świeżą wodę o pojemności min. 6 litrów. Zbiornik na zużytą wodę o
pojemności min. 1,8 litra. Ekspres wyposażony w ruchomą wylewkę, umożliwiającą przygotowanie napojów w filiżankach o wysokości 100–160 mm. Ekspres wyposażony w automatyczny program




	
	
	czyszczenia i program myjący. Ciśnienie pompy wibracyjnej min. 19 barów. Gwarancja producenta minimum 24 miesiące.

	
Wyposażenie Budynku rekreacyjnego w Przerębie

	Lodówka
	1
	Lodówka wykonana ze stali nierdzewnej. Wnętrze lodówki wykonane z tworzywa ABS, odpornego na uszkodzenia oraz łatwego w utrzymaniu czystości. Pojemność użytkowa minimum 250–350
litrów. Gwarancja producenta minimum 24 miesiące.

	Zmywarka
	1
	Zmywarka z funkcją wyparzania, Wykonany ze stali nierdzewnej, wymiary szerokość min: 55cm. Zasilanie minimum 230 V. Urządzenie wyposażone w krótki oraz standardowy cykl mycia.
Gwarancja producenta minimum 24 miesiące.

	Płyta indukcyjna
	1
	Płyta indukcyjna do zabudowy o wymiarach szerokość max 59cm, umożliwiająca dopasowanie do warunków lokalowych. Wyposażona w minimum 4 pola grzewcze., kolor czarny. Sterowanie dotykowe, umożliwiające łatwą obsługę oraz precyzyjną regulację mocy grzania, moc przyłączeniowa min. 7200 W. Gwarancja producenta minimum 24 miesiące.

	Piekarnik elektryczny
	1
	Piekarnik elektryczny pod zabudowę czarny o wymiarach szer. min. 59 cm, wykonanie frontu: szkło i stal nierdzewna. Pojemność komory pieczenia min. 70 litrów. Moc urządzenia w zakresie minimum 3,5kW, zapewniająca wydajną pracę oraz równomierne nagrzewanie komory. Sterowanie za pomocą pokręteł lub panelu elektronicznego. Gwarancja producenta minimum 24 miesiące.

	Mikrofala
	1
	Kuchenka mikrofalowa pod zabudowę czarna, o wymiarach szer. min. 59 cm wykonana ze stali nierdzewnej. Pojemność komory min. 34 litrów. Moc urządzenia min. 900W. Sterowanie elektroniczne z wyświetlaczem, umożliwiające łatwe ustawienie parametrów pracy, takich jak czas
i poziom mocy. Gwarancja producenta minimum 24 miesiące.
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