
Załącznik nr 2 do SWZ dostawy pieczywa

Nazwa i siedziba wykonawcy 

....................................................................

(lub pieczęć adresowa wykonawcy) 

……………………………………………….. 

………………………………………………..

REGON  ..................................................................

NIP ...................................................................

Telefon ……………………………………………….

Faks  ……………………………………………….

E-mail  ……………………………………………….

Sposób obliczenia ceny:

1. Wszystkie ceny należy zaokrąglić do dwóch znaków po przecinku.

2. Łączną cenę brutto oferty wykonawca oblicza zgodnie z niniejszym Formularzem cenowym, w następujący sposób:

1) wszystkie ceny jednostkowe netto i brutto należy zaokrąglić do dwóch znaków po przecinku przed dokonaniem wyliczeń wartości netto i wartości brutto dla 

poszczególnych artykułów,

2) w każdej pozycji formularza cenowego w kolumnie nr 5, należy wpisać cenę jednostkową netto,

3) w kolumnie nr 6 należy wpisać wartość netto powstałą poprzez przemnożenie wartości podanych w kolumnach nr 4 i nr 5,

4) w każdej pozycji formularza cenowego w kolumnie nr 8, należy wpisać cenę jednostkową brutto,

5) w kolumnie nr 9 należy wpisać wartość brutto powstałą poprzez przemnożenie wartości podanych w kolumnach nr 4 i nr 8.

6) należy zsumować wszystkie wiersze z kolumn nr 6 i nr 9, a sumy z tych wierszy należy wpisać odpowiednio w wierszu nr 44.

FORMULARZ CENOWY

Dostawy pieczywa

dla Domu Pomocy Społecznej w Pleszewie w roku 2027
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Lp. Rodzaj artykułu
Jedn. 

miary
Ilość Cena jedn. netto Wartość netto (4x5)

Stawka podatku 

VAT (%)
Cena jedn. brutto Wartość brutto (4x8)

1 2 3 4 5 6 7 8 9

1

Babka cytrynowa

Wartość odżywcza w 

100g.produktu:

-kaloryczność 500-600kcal 

-białko 6,0-10,0g.

-tłuszcz 27,0-35,0g.

-węglowodany 54,0-62,0g.

-błonnik 0,5-1,5g.

-sól 0-1,0g.

kg 80 5

2

Babka piaskowa 

Wartość odżywcza w 

100g.produktu:

-kaloryczność 450-550kcal 

-tłuszcz 22,0-30,0g.

-węglowodany 52,0-62,0g.

w tym cukry 27,0-37,0g.

-błonnik 0,2-1,0g.

-białko 4,0-8,0g.

-sól 0,2-0,6g.

kg 460 5

3

Bułka duża okrągła 

pieczywo pszenne wyborowe 

70g.

Wartość odżywcza w 

100g.produktu:

-kaloryczność 275-325kcal 

-tłuszcz 2,0-4,0g.

-węglowodany 50,0g-60,0g.

w tym cukry 2,0-4,5g.

-błonnik 1,5-3,5g.

-białko 7,5-9,5g.

-sól 0,5-2,0g.

szt. 4600 5
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4

Bułka graham pieczywo pszenne 

50g.

Wartość odżywcza w 

100g.produktu:

-kaloryczność 235-295kcal 

-tłuszcz 0,5-2,5g.

-węglowodany 45,0-55,0g.

w tym cukry 2,0-4,5g.

-błonnik 4,0-6,0g.

-białko 6,5-9,5g.

-sól 0,5-2,0g.

szt. 750 5

5

Bułka mleczna 50g.

Wartość odżywcza w 

100g.produktu:

-kaloryczność 290-360kcal 

-tłuszcz 4,0-7,0g.

-węglowodany 54,0-64,0g.

w tym cukry 7,5-9,5g.

-błonnik 2,0-3,0g.

-białko 7,5-9,5g.

-sól 0,5-1,5g.

szt. 2200 5

6

Bułka typu hot-dog 50g.

Wartość odżywcza w 

100g.produktu:

-kaloryczność 255-295kcal 

-tłuszcz 1,0-2,0g.

-węglowodany 50,0-60,0g.

w tym cukry 2,0-3,5g.

-błonnik 1,8-3,0g.

-białko 6,5-9,5g.

-sól 0,5-1,5g.

szt. 1000 5

7

Chleb duży na zakwasie 

Pieczywo pszenno-żytnie 1000g.

Wartość odżywcza w 

100g.produktu:

-kaloryczność 235-275kcal 

-tłuszcz 0,5-1,2g.

-węglowodany 46,0-56,0g.

w tym cukry 1,6-2,6g.

-błonnik 4,0-6,0g.

-białko 6,0-7,5g.

-sól 0,5-1,5g.

szt. 17500 5
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8

Chleb duży na zakwasie

Krojony, foliowany.

Pieczywo pszenno-żytnie 1000g.

Wartość odżywcza w 

100g.produktu:

-kaloryczność 235-275kcal 

-tłuszcz 0,5-1,2g.

-węglowodany 46,0-56,0g.

w tym cukry 1,6-2,6g.

-błonnik 4,0-6,0g.

-białko 6,0-7,5g.

-sól 0,5-1,5g.

szt. 12500 5

9

Chleb razowy 500 g.

Wartość odżywcza w 

100g.produktu:

-kaloryczność 225-255kcal 

-tłuszcz 0,5-1,5g.

-węglowodany 42,0-52,0g.

w tym cukry 1,0-2,5g.

-błonnik 4,0-5,5g.

-białko 4,5-7,5g.

-sól 0,5-1,5g.

szt. 800 5

10

Chleb ziarnisty 500g.

Wartość odżywcza w 

100g.produktu:

-kaloryczność 275-310kcal 

-tłuszcz 3,5-6,5g.

-węglowodany 46,0-54,0g.

w tym cukry 4,5-7,5g.

-błonnik 3,5-5,5g.

-białko 5,0-8,0g.

-sól 1,0-2,0g.

szt. 12000 5

11 Drożdże 500g. kg 20 23

12

Drożdżówka z lukrem 150g.

Wartość odżywcza w 

100g.produktu:

-kaloryczność 395-445kcal 

-tłuszcz 12,0-15,5g.

-węglowodany 60,0-75,0g.

w tym cukry 25,0-35,0g.

-błonnik 1,2-2,5g.

-białko 5,5-8,5g.

-sól 0-1,0g.

szt. 2500 5
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13

Drożdżówka z nadzieniem 150g.

Wartość odżywcza w 

100g.produktu:

-kaloryczność 300-400kcal 

-tłuszcz 7,5,0-13,5g.

-węglowodany 50,0-90,0g.

w tym cukry 15,0-45,0g.

-błonnik 1,0-3,0g.

-białko 5,5-8,5g.

-sól 0-1,0g.

szt. 4500 5

14

Kanapka 400g.

Wartość odżywcza w 

100g.produktu:

-kaloryczność 275-325kcal 

-tłuszcz 2,5-4,5g.

-węglowodany 45,0-65,0g.

w tym cukry 2,5-4,5g.

-błonnik 1,5-3,0g.

-białko 7,5-9,5g.

-sól 0-1,5g.

szt. 9000 5

15

Kwas chlebowy na żur - luz

Wartość odżywcza w 

100g.produktu:

-kaloryczność 180-230kcal 

-tłuszcz 0,5-2,0g.

-węglowodany 45,0-55,0g.

w tym cukry 1,0-3,0g.

-błonnik 4,0-7,0g.

-białko 2,0-6,0g.

-sól 0-1,0g.

kg 100 5

16

Pączek 50g.

Wartość odżywcza w 

100g.produktu:

-kaloryczność 415-475kcal 

-tłuszcz 18,0-25,0g.

-węglowodany 52,0-62,0g.

w tym cukry 18,5-28,5g.

-błonnik 1,0-2,5g.

-białko 6,0-7,5g.

-sól 0-1,0g.

szt. 1000 5
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17

Placek cappucino

Wartość odżywcza w 

100g.produktu:

-kaloryczność 220-275kcal

-tłuszcz 8,0-10,0g.

-węglowodany 33,0-39,0g..

w tym cukry 16,0-20,0g.

-błonnik 0-0,5g.

-białko 2,5-5,5g.

-sól 0-0,5g.

kg 150 5

18

Placek drożdżowy z owocem 

świeżym posypane kruszonką

Wartość odżywcza w 

100g.produktu:

-kaloryczność 275-315kcal 

-tłuszcz 7,0-9,0g.

-węglowodany 45,0-60,0g.

w tym cukry 20,0-30,0g.

-błonnik 1,6-3,2g.

-białko 4,5-6,5g.

-sól 0-1,0g.

kg 100 5

19

Placek jabłecznik

Wartość odżywcza w 

100g.produktu:

-kaloryczność 275-325kcal 

-tłuszcz 8,5-10,5g.

-węglowodany 31,0-35,0g.

w tym cukry 19,0-22,5g.

-błonnik 0,8-1,8g.

-białko 1,5-3,5g.

-sól 0-1,0g.

kg 600 5

20

Placek murzynek

Wartość odżywcza w 

100g.produktu:

-kaloryczność 180-225kcal 

-tłuszcz 4,0-7,0g.

-węglowodany 25,0-45,0g.

w tym cukry 15,0-25,0g.

-błonnik 0,6-1,8g.

-białko 2,0-5,0g.

-sól 0-1,0g.

kg 100 5
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21

Placek z galaretką

Wartość odżywcza w 

100g.produktu:

-kaloryczność 90-125kcal 

-tłuszcz 1,5-3,5g.

-węglowodany 12,0-16,0g.

w tym cukry 7,5-12,5g.

-błonnik 0-1,0g.

-białko 1,0-2,5g.

-sól 0-1,0g.

kg 500 5

22

Placek fale dunaju

Wartość odżywcza w 

100g.produktu:

-kaloryczność 360-415kcal

-tłuszcz 22,0-27,0g.

-węglowodany 35,0-39,0g..

w tym cukry 18,0-23,0g.

-błonnik 0-1,0g.

-białko 2,5-5,5g.

-sól 0-1,0g.

kg 100 5

23

Placek snikers

Wartość odżywcza w 

100g.produktu:

-kaloryczność 225-285kcal

-tłuszcz 12,0-16,0g.

-węglowodany 27,0-33,0g.

w tym cukry 16,0-18,0g.

-błonnik 0-1,2g.

-białko 3,5-6,5g.

-sól 0-1,0g.

kg 150 5
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24

Placek makowiec zawijany

Wartość odżywcza w 

100g.produktu:

-kaloryczność 325-365kcal 

-tłuszcz 13,0-16,0g.

-węglowodany 45,0-50,0g.

w tym cukry 18,0-22,0g.

-błonnik 3,0-5,0g.

-białko 6,5-8,5g.

-sól 0-1,0g.

kg 100 5

25

Placek mazurek 

Wartość odżywcza w 

100g.produktu:

-kaloryczność 345-385kcal

-tłuszcz 22,0-30,0g.

-węglowodany 44,5-52,0g.

w tym cukry 25,0-30,0g.

-błonnik 1,0-2,5g.

-białko 3,5-6,5g.

-sól 0-1,0g.

kg 50 5

26

Placek sernik

Wartość odżywcza w 

100g.produktu:

-kaloryczność 320-370kcal 

-tłuszcz 14,0-20,0g.

-węglowodany 30,0-55,0g.

w tym cukry 15,0-30,0g.

-błonnik 0-1,0g.

-białko 6,5-9,5g.

-sól 0-1,0g.

kg 700 5
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27

Placek skubaniec

Ciasto kruche z owocami i bezą.

Wartość odżywcza w 

100g.produktu:

-kaloryczność 340-385kcal 

-tłuszcz 13,0-18,0g.

-węglowodany 42,0-52,0g.

w tym cukry 20,0-30,0g.

-błonnik 1,0-2,5g.

-białko 4,5-6,5g.

-sól 0-1,0g.

kg 150 5

28

Placek słonecznikowy

Wartość odżywcza w 

100g.produktu:

-kaloryczność 320-370kcal

-tłuszcz 17,0-25,0g.

-węglowodany 25,0-35,0g.

w tym cukry 15,0-20,0g.

-błonnik 1,5-3,5g.

-białko 5,5-9,5g.

-sól 0-1,0g.

kg 300 5

29

Placek tiramisu

Wartość odżywcza w 

100g.produktu:

-kaloryczność 265-305kcal

-tłuszcz 13,5-18,5g.

-węglowodany 27,0-34,0g.

w tym cukry 10,5-15,5g.

-błonnik 0-1,0g.

-białko 3,5-6,5g.

-sól 0-1,0g.

kg 100 5
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30

Placek tygrysek 

Wartość odżywcza w 

100g.produktu:

-kaloryczność 400-465kcal

-tłuszcz 21,0-26,0g.

-węglowodany 46,0-54,0g.

w tym cukry 27,0-33,0g.

-błonnik 0-1,0g.

-białko 4,5-8,5g.

-sól 0-1,0g.

kg 100 5

31

Placek węgierski

Wartość odżywcza w 

100g.produktu:

-kaloryczność 225-285kcal

-tłuszcz 11,0-18,0g.

-węglowodany 27,0-32,0g.

w tym cukry 18,0-24,0g.

-błonnik 0-1,5g.

-białko 2,5-5,5g.

-sól 0-1,0g.

kg 100 5

32

Rogal marciński

Wartość odżywcza w 

100g.produktu:

-kaloryczność 480-560kcal 

-tłuszcz 25,0-32,0g.

-węglowodany 50,0-60,0-g.

w tym cukry 20,0-30,0g.

-błonnik 4,0-6,5g.

-białko 9,0-13,0g.

-sól 0-1,0g.

kg 100 5

33

Rolada biszkoptowa z 

nadzieniem

Wartość odżywcza w 

100g.produktu:

-kaloryczność 250-330kcal 

-tłuszcz 8,0-13,0g.

-węglowodany 35,0-60,0g.

-błonnik 0-1,0g.

-białko 4,0-6,5g.

-sól 0-1,0g.

kg 100 5
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34

Placek marchewkowy

Wartość odżywcza w 

100g.produktu:

-kaloryczność 355-425kcal

-tłuszcz 18,0-25,0g.

-węglowodany 40,0-48,0g.

w tym cukry 22,0-30,0g.

-błonnik 1,5-4,5g.

-białko 4,5-8,5g.

-sól 0-1,0g.

kg 200 5

35

Pyzy drożdzowe luz

Wartość odżywcza w 

100g.produktu:

-kaloryczność 260-290kcal 

-tłuszcz 2,5-4,5g.

-węglowodany 45,0-55,0-g.

w tym cukry 2,5-4,5g.

-białko 7,5-9,5g.

-sól 0,5-1,5g.

kg 600 5

36

Rogal mleczny 100g.

Wartość odżywcza w 

100g.produktu:

-kaloryczność 300-340kcal 

-tłuszcz 4,5-7,5g.

-węglowodany 54,0-62,0g.

w tym cukry 7,0-10,0g.

-białko 7,0-10,0g.

-sól 0,5-1,5g.

szt. 800 5

37

Grzebień z nadzieniem

Wartość odżywcza w 

100g.produktu:

-kaloryczność 320-380kcal 

-tłuszcz 20,0-25,0g.

-węglowodany 30,0-40,0g.

w tym cukry 10,0-14,0g.

-białko 3,5-5,0g.

-błonnik 1,5-2,5g.

-sól 0-1,0g.

szt. 350 5
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Placek ptasie-mleczko

Wartość odżywcza w 

100g.produktu:

-kaloryczność 125-160kcal 

-tłuszcz 5,0-7,0g.

-węglowodany 19,0-22,0g.

w tym cukry 6,5-8,5g.

-białko 1,8-3,5g.

-błonnik 0-1,0g.

-sól 0-1,0g.

kg 100 5

39

Placek piernik

Wartość odżywcza w 

100g.produktu:

-kaloryczność 315-355kcal 

-tłuszcz 9,5-13,5g.

-węglowodany 50,0-56,0g.

w tym cukry 36,0-40,0g.

-białko 3,5-5,5g.

-błonnik 2,0-4,5g.

-sól 0-1,0g.

kg 100 5

40

Krajanka piernikowa

Wartość odżywcza w 

100g.produktu:

-kaloryczność 310-340kcal 

-tłuszcz 6,0-8,0g.

-węglowodany 56,0-60,0g.

w tym cukry 20,0-24,0g.

-białko 4,5-6,5g.

-blonnik 2,5-5,0g.

-sól 0-1,0g.

kg 50 5

41

Placek wiosenny

Wartość odżywcza w 

100g.produktu:

-kaloryczność 360-460kcal

-tłuszcz 14,0-22,0g.

-węglowodany 50,0-60,0g.

w tym cukry 25,0-35,0g.

-błonnik 1,5-3,5g.

-białko 3,5-8,5g.

-sól 0-1,5g.

kg 100 5
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Chleb IG o niskim indeksie 

glikemicznym 300g.

Wartość odżywcza w 

100g.produktu:

-kaloryczność 280-340kcal 

-tłuszcz 6,0-10,0g.

-węglowodany 40,0-50,0g.

w tym cukry 1,0-4,0g.

-białko 8,0-13,0g.

-błonnik 4,5-7,5g.

-sól 0-1,5g.

szt. 750 5

43

Bułka pszenna z dynią

Wartość odżywcza w 

100g.produktu:

-kaloryczność 280-360kcal 

-tłuszcz 6,0-12,0g.

-węglowodany 46,0-56,0g.

w tym cukry 2,0-5,0g.

-białko 9,0-13,0g.

-błonnik 1,5-3,5g.

-sól 0-2,0g.

szt. 750 5

44

Wartość brutto: 

……………………………….

miejscowość,data

……………………………………………………

podpis Wykonawcy

Wartość netto: 
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