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ZAKUP | SUKCESYWNA DOSTAWA ZYWNOSCI NA POTRZEBY STOLOWKI W SZKOLE PODSTAWOWEJ NR 1 Z
ODDZIAtAMI INTEGRACYJNYMI IM. KAWALEROW ORDERU USMIECHU W PRZASNYSZU
NA ROK SZKOLNY 2026/2027

Szczegotowy opis przedmiotu

Czes¢ 2: Dostawa mrozonek i ryb mrozonych

Mrozonki powinny by¢:

1. Pakowanie zewnetrznie — karton + opakowanie wewnetrzne folia, trwale i prawidtowo
oznakowane w jezyku polskim zaréwno na opakowaniu zewnetrznym jak i folii, czyste,
nieuszkodzone, temperatura surowca w momencie przyjecia min — 18 ° C

2. Owoce lub warzywa jednolite odmianowo, w stanie dojrzatosci konsumpcyjnej, czyste,
sypkie, nieoblodzone, bez trwatych zlepiencow, bez zapachdéw i posmakow obcych dla

danego asortymentu,

obcy,

o o &~ W

Smak i zapach delikatny, niedopuszczalny smak i zapach $wiadczgcy o nie$wiezo$ci lub inny
Barwa typowa dla danego gatunku i odmiany, jednolita w partii ( z wyjatkiem mieszanek)
Owoce i warzywa zdrowe, bez uszkodzern spowodowanych przez choroby i szkodniki

Brak zanieczyszczen chemicznych, brak oznak i obecnosci plesni, brak zanieczyszczen

mikrobiologicznych i bakterii chorobotwoérczych

Kod CPV: 15331170-9: Warzywa mrozone ; 15221000-3: Ryby mrozone

Nazwa produktow zywnosciowych

j.m.

Szczego6towy opis produktu

1. | Brokuty mrozone

kg.

Czesci rozy brokutowej, powstate przez jej rozdzielenie na
mniejsze czesci, utrwalone przez zamrozenie w specjalistycznych
urzadzeniach do temp. nie wyzszej niz -180C; kaliber (rozmiar)
réz 35-50 mm (identyczna lub zblizona wielko$¢ wszystkich roz,
poddane procesowi glazurowania, rézyczki zwarte, czyste, bez
przerastajacych zielonych listkéw i innych nieszkodliwych
zanieczyszczen pochodzenia roslinnego, nieoblodzone, wolne od
zlepieAcoéw trwatych, nie uszkodzone mechanicznie; nieznaczne
oszronienie nie stanowi wady, rézyczki o barwie zielonej do
ciemnozielonej, z todyzkami i gtabikami o barwie zielonej;
rézyczki zdrowe, bez uszkodzen spowodowanych przez choroby
lub  szkodniki; konsystencja mrozenia twarda, krucha;
konsystencja po ugotowaniu miekka, ale jedrna; todyzki i gtabiki
moga by¢ nieznacznie jedrniejsze niz kwiatostan rézyczki; smak i
zapach (po ugotowaniu) charakterystyczny dla swiezego brokuta
bez zapachow i posmakéw obcych. Okres przydatnosci do
spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie
mniej niz 3 miesigce od daty dostawy.

2. | Buraczki wiorki

kg

Produkt uzyskany ze $wiezych startych burakéw. Opakowanie
nieuszkodzone. Bez zanieczyszczen. Okres przydatnosci do
spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosic¢
nie mniej niz 3 miesigce od daty dostawy. Przechowywac
w mrozniach i zamrazarkach w temperaturze -18 i nizszej

3. | Fasola szparagowa zé6tta

kg

Fasola szparagowa zétta w postaci strgkdw poprzecznie cietych
na odcinki, utrwalona przez zamrozenie w specjalistycznych




urzadzeniach do temp. nie wyzszej niz -18st.C. Produkt gteboko
mrozony,100% fasolka szparagowa. Opakowania jednostkowe -
torby foliowe termozgrzewalne, wykonane z materiatow
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od daty dostawy

Fasolka szparagowa zielona

szt.

Fasola szparagowa zielona w postaci strgkdw poprzecznie
cietych na odcinki, utrwalona przez zamrozenie w
specjalistycznych urzadzeniach do temp. nie wyzszej niz -18st.C.
Produkt gteboko  mrozony,100% fasolka  szparagowa.
Opakowania jednostkowe - torby foliowe termozgrzewalne,
wykonane z materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscig.Okres przydatnosci do spozycia
deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3
miesigce od daty dostawy

Kalafior mrozony

kg

Czesci rézy kalafiorowej, powstate przez jej rozdzielenie na
mniejsze czesci, z gtgbikami przycietymi do 20mm, mierzac od
nasady najblizszego rozgatezienia, utrwalone przez zamrozenie
w specjalistycznych urzadzeniach do temp. nie wyziszej niz -
180C; rézyczki zwarte, czyste, o wielkosci od 15mm do 35mm,
bez przerastajacych zielonych listkéw i innych nieszkodliwych
zanieczyszczen pochodzenia roslinnego, nieoblodzone, wolne od
zlepiencéw trwatych, nie uszkodzone mechanicznie; nieznaczne
oszronienie nie stanowi wady; barwa rézyczki o barwie biatej do
kremowozottawej, z todyzkami i gtgbikami o barwie biatej do
lekko seledynowej; rdézyczki zdrowe, bez uszkodzen
spowodowanych przez choroby lub szkodniki; konsystencja w
stanie zamrozonym twarda, krucha; konsystencja po
ugotowaniu miekka, ale jedrna; todyzki i gtgbiki mogg byc
nieznacznie jedrniejsze niz kwiatostan rézyczki; smak i zapach po
ugotowaniu charakterystyczny dla $wiezego kalafiora, bez
zapachow i posmakow obcych. Okres przydatnosci do spozycia
deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3
miesigce od daty dostawy

Marchewka mini

kg

Produkt uzyskany ze S$wiezej marchwi o barwie
pomaranczowoczerwonej , barwa rdzenia zblizona do barwy
kory: charakterystyczna dla marchwi; Wielko$¢ owocéw: 5-8 cm
dtugosci, 1,5-3 cm s$rednicy. produkt sypki nieoblodzony, bez
zlepiencéw trwatych, bez uszkodzen mechanicznych i oparzeliny
mrozowej, zdrowotnos¢: bez uszkodzen spowodowanych przez
szkodniki oraz zmian chorobowych, kostki czyste, praktycznie
bez zanieczyszczen pochodzenia roslinnego i mineralnych; nie
dopuszcza sie zanieczyszczen obcych; smak i zapach typowy dla
marchwi, bez obcego smaku i zapachu. Opakowanie
jednostkowe worek z folii polietylenowej zgrzewany, Okres
przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od daty dostawy

Mieszanka kompotowa mrozona

kg

Owoce utrwalone przez zamrozenie w specjalistycznych
urzadzeniach do temp. nie wyzszej niz -180C. Mieszanka 6
sktadnikowa, sktad: truskawka, sliwka, porzeczka, wisnia, agrest,
aronia. Opakowanie jednostkowe torba z tworzywa
termozgrzewalna, wykonana z materiatdw opakowaniowych
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig, Okres przydatnosci do
spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie
mniej niz 3 miesigce od daty dostawy.

Pierogi z serem

kg

Produkty recznie uformowane =z ciasta pierogowego, z
nadzieniem z z twarogu z dodatkiem cukru i kaszy , gotowe do
obrébki termicznej, gotowe do spozycia po obrdbce.
Odgrzewanie produktu powinno byé mozliwe z wykorzystaniem
zarébwno metody tradycyjnej np. (garnek, patelnia), jak i z
wykorzystaniem pieca konwekcyjno parowego i kuchenki
mikrofalowej. Smak i zapach tagodny, typowy dla wyrobdéw z
ciasta pierogowego z nadzieniem ze stodkiego sera;




niedopuszczalny: stechty, gorzki lub inny obcy. Zawartosé
nadzienia w wyrobie (masowo) 50 - 60%. Bez konserwantow.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ nie mniej niz 5 dni od daty dostawy

Pierogi z migsem

Produkty recznie uformowane z ciasta pierogowego, z
nadzieniem z miesa wotowo- wieprzowego przyprawione
naturalnymi przyprawami. Odgrzewanie produktu powinno by¢
mozliwe z wykorzystaniem zaréowno metody tradycyjnej np.
(garnek, patelnia), jak i z wykorzystaniem pieca konwekcyjno
parowego i kuchenki mikrofalowej. Zawarto$¢ nadzienia w
wyrobie (masowo) 50 - 60%. Bez konserwantéw. Okres
przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ nie mniej niz 5 dni od daty dostawy

10.

Pyzy z miesem

kg

Pyzy ziemniaczane z miesem zamrozone - po6tprodukty z ciasta
ziemniaczanego, z nadzieniem miesnym, o skiadzie: grys
ziemniaczany, skrobia ziemniaczana, mieso wotowe, mieso
wieprzowe (mieso 17,8%), woda, cebula, btonnik pszenny, sél,
pieprz. Zawartosc farszu nie mniej niz 20%,

utrwalone przez zamrozenie w specjalistycznych urzgdzeniach
do uzyskania temperatury -180c lub nizszej w kazdym punkcie
produktu, gotowe do spozycia po obrdbce cieplnej; wyréwnane
w opakowaniu jednostkowym pod wzgledem ksztattu |,
dopuszcza sie nietrwate zlepierice rozpadajace sie przy
niewielkim nacisku oraz niewielkie oszronienie i uszkodzenia nie
wptywajagce na obnizenie waloréw uzytkowych wyrobow;
niedopuszczalne rozmrozenie produktu; barwa typowa dla
wyrobéw z ciasta ziemniaczanego, wyrownana w opakowaniu
jednostkowym, dopuszcza sie przeswity barwy
charakterystyczne dla uzytego nadzienia; wyglad (po obrdbce
kulinarnej): zachowany ksztatt wyrobdw; smak i zapach; (po
obrébce kulinarnej): typowy dla wyrobow z ciasta
ziemniaczanego i nadzienia miesnego, bez obcych smakoéw i
zapachow; konsystencja (po obrébce kulinarnej): ciasta —
elastyczna, nadzienia — miekka, nierozpadajgca sie, wtasciwa dla
uzytych sktadnikéw i stopnia rozdrobnienia miesa i dodatkéw.
Opakowanie jednostkowe torba z tworzywa termozgrzewalna,
wykonana z materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do
kontaktu z 2Zywnoscig,Okres przydatnosci do spozycia
deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3
miesigce od daty dostawy.

11.

Kostka rybna panierowana z
mintaja

kg

Pétprodukt spozywczy w postaci niewielkich (po 100
gram/sztuka) blokdw mrozonego miesa rybiego w gotowej
panierce, wytworzony z filetéw biatego miesa ryb: dorsza,
mintaja lub morszczuka, utrwalony przez zamrozenie w
specjalistycznych urzgdzeniach do temp. nie wyzszej niz -180 C.
Zawartos¢ wagowa miesa ryb w sktadzie produktu minimum
65%. Niedopuszczalne: zawarto$é gumy guar oraz syntetycznych
barwnikéw i wzmacniaczy smaku. Zamawiajgcy bedzie okreslat w
zaméwieniu liczbe sztuk dla kazdej dostawy odrebnie. Okres
przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od daty dostawy.

12.

Ryby Miruna mrozona (filety bez osci,
bez glazury, bez skory)

kg

Ptat miesa z miruny o nieregularnej wielkosci i ksztatcie,
oddzielony od pozostatych czesci anatomicznych ryby cieciem,
wykonanym réwnolegle do kregostupa bez skory i wyrostkow
oscistych kregostupa, btona otrzewna i zebra usuniete,
zamrozony; filety utozone warstwowo w bloki z zastosowaniem
przektadek z folii umozliwiajgce tatwe oddzielenie kazdego fileta
(shatterpack). Waga jednego ptata do 170g. Filety cate, bez
obcych zanieczyszczen; tkanka miesna jasna, o naturalnej
barwie, charakterystycznej dla miruny. Powierzchnie cie¢ rowne,
gtadkie, bez poszarpan krawedzi; nie dopuszcza sie pozostatosci
wnetrznosci. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 1 miesigc od daty




dostawy.

13.

Sliwka mrozona

kg

Produkt uzyskany ze Swiezych Ssliwek, o barwie
charakterystycznej dla dojrzatej sliwki, produkt sypki,
nieoblodzony, bez zlepieicéw trwatych, bez uszkodzen
mechanicznych i oparzeliny mrozowej, bez uszkodzen
spowodowanych przez szkodniki oraz zmian
chorobowych, kostki czyste, praktycznie bez
zanieczyszczen pochodzenia roslinnego i mineralnych; nie
dopuszcza sie zanieczyszczen obcych; smak i zapach
typowy dla truskawek, bez obcego smaku i zapachu.
Opakowanie jednostkowe worek z folii polietylenowej
zgrzewany, waga netto 2,5kg. Okres przydatnosci do
spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosic¢
nie mniej niz 3 miesigce od daty dostawy

14.

Truskawka mrozona

kg

Produkt uzyskany ze swiezych truskawek pozbawionych szyputek
o barwie charakterystycznej dla dojrzatej truskawki; produkt
sypki nieoblodzony, bez zlepiencéw trwatych, bez uszkodzen
mechanicznych i oparzeliny mrozowej, zdrowotnos¢: bez
uszkodzen spowodowanych przez szkodniki oraz zmian
chorobowych, kostki czyste, praktycznie bez zanieczyszczen
pochodzenia roslinnego i mineralnych; nie dopuszcza sie
zanieczyszczen obcych; smak i zapach typowy dla truskawek, bez
obcego smaku i zapachu. Opakowanie jednostkowe worek z folii
polietylenowej zgrzewany. Okres przydatnosci do spozycia
deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3
miesigce od daty dostawy

15.

Szpinak mrozony rozdrobniony

kg

Produkt gteboko mrozony, ze sSwiezych lisci szpinaku,
nieoblodzony. Opakowanie nieuszkodzone. Bez
zanieczyszczen. Okres  przydatnosci do  spozycia
deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie
mniej niz 3 miesigce od daty dostawy.

16.

Jagody mrozone

kg

Produkt gteboko mrozony, ze swiezych jagdd, owoce cate,
okragte, nieuszkodzone, nieoblodzony. Opakowanie
nieuszkodzone. Bez zanieczyszczen. Okres przydatnosci do
spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosic¢
nie mniej niz 3 miesigce od daty dostawy.

17.

Wtoszczyzna paski

kg

Produkt otrzymany przez wymieszanie, w okreslonym
recepturg stosunku masowym, kilku gatunkéw warzyw
zamrozonych catych lub pokrojonych w kostke lub inne
formy, np. plastry, stupki lub paski, utrwalony przez
zamrozenie w specjalistycznych urzadzeniach do temp.
nie WYyZszej niz -180C.
Sktad: marchew, seler, pietruszka, por. Opakowania
jednostkowe - torby foliowe termozgrzewalne, wykonane
z materiatdbw opakowaniowych przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscig. Okres przydatnosci do spozycia
deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie
mniej niz 3 miesigce od daty dostawy.

18.

Mieszanka Chinska

kg

Mieszanka warzywna 8- skfadnikowa w torbach po 2,5 kg .
Produkt mrozony w specjalistycznych urzadzeniach do temp. Nie
wyzszej niz -180C.

Sktad: kietki fasoli Mung, czerwona papryka paski, czerowna
cebula plastry, grzyby Mung, pedy bambusa , marchew paski ,
por i cebula plastry.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od daty dostawy.




19.| Pierogi ze szpinakiem i serem kg Produkty uformowane =z ciasta pierogowego, z nadzieniem
zawierajgcym nie mniej niz 25% szpinaku i nie mniej niz 6% sera
feta. Utrwalone przez zamrozenie w  specjalistycznych
urzadzeniach do uzyskania temperatury -18C Ilub nizszej w
kazdym punkcie produktu, gotowe do spozycia po obrobce
cieplne.

20.| Pierogi z soczewica kg Mrozony pétprodukt przeznaczony do spozycia po obrobce
termicznej. Sktadniki maka pszenna 45%, soczewica czerwona
gotowana 22%, woda, olej roslinny rzepakowy, skrobia
ziemniaczana , koncentrat pomidorowy, pomidor suszony, sol,
pieprz.

21.| Pyzy ziemniaczane kg Mrozony potprodukt przeznaczony do spozycia po obrobce
termicznej, sporzadzone z gotowanych ziemniakéw i skrobi
ziemniaczanej. Skfad :woda, grys ziemniaczany 13%, ziemniaki
gotowane 7%, ptatki ziemniaczane, skrobia ziemniaczana, sdl,
(maka pszenna do podsypki). Temperatura -18 stopni

22.| Filet z tososia surowy Swiezy | kg Filet bez skdry, gotowy do spoizycia po obrdébce termiczne;j.
pakowany Vacum, nie mrozony Szczelnie zapakowany. Usuniete osci

Podane przez Zamawiajgcego ewentualne nazwy (znaki towarowe) zamawianego asortymentu majg charakter
przyktadowy, a ich wskazanie ma na celu okreslenie oczekiwanego standardu zamawianego asortymentu.

Jezeli w opisie przedmiotu zamowienia zostaty wskazane znaki towarowe, patenty lub pochodzenie przedmiotu
zamoéwienia publicznego Wykonawca moze ztozy¢ oferte na towar rownowazny do towaru, ktéry wymieniono przy
uzyciu nazwy towarowe;j.

Zamawiajgcy w kazdym przypadku dopuszcza mozliwos¢ skladania ofert rownowaznych, pod warunkiem, iz
oferowany asortyment bedzie o takich samych lub lepszych parametrach jakosciowych, zgodnie z wymogami
Polskich Norm. W takim przypadku, Wykonawca zobowigzany jest przedstawi¢ wraz z ofertg jego szczegétowg
specyfikacje, z ktérej w sposéb niebudzacy zadnej watpliwosci Zamawiajgcego winno wynikaé, iz zastosowany
asortyment jest o takich samych lub lepszych parametrach jako$ciowych w odniesieniu do asortymentu
okreslonego przez Zamawiajgcego w opisie przedmiotu zamowienia co do rodzaju, waloréw smakowych i
zapachowych, jakosci, sktadu | opakowania.

Dopuszcza sie zmiane zaoferowanego produktu na inny réwnowazny w przypadku wycofania danego produktu z
rynku lub gdy stanie sie on trudno dostepny na rynku pod warunkiem wskazania tych okolicznosci przez
Wykonawce.

Zakres zamowienia (zasady realizacji/ odpowiedzialnos¢ wykonawcy):

1. Dostarczone produkty majg odpowiada¢ przepisom ustawy z 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i
zywienia (Dz. U. z 2020 poz. 2021 ze zm.), oraz majg by¢ oznakowane zgodnie z wymaganiami rozporzgdzenia Ministra
Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23.12.2014r. w sprawie znakowania poszczegolnych rodzajow srodkow spozywczych (Dz.
U. z 2015r. poz. 29 ze zm.).

2. Produkty muszg byé oznakowane w sposéb zrozumiaty, napisy w jezyku polskim muszg by¢é wyrazne, czytelne i
nieusuwalne, umieszczone w widocznym miejscu, w zaden sposoéb nie ukryte, zastoniete czy przystoniete innymi
nadrukami czy obrazkami. Nie dopuszcza sie stosowania opakowan zastepczych. Produkty winny zawieraé informacje
takie jak: kto wyprodukowat lub przetworzyt, date waznosci danego produktu, sktad, warunki przechowywania, atesty jesli
dany produkt obowigzujg.

3. Przedmiot zamdwienia musi by¢é sukcesywnie dostarczany oraz roztadowany we wskazanym przez Zamawiajgcego
miejscu (bez dodatkowych optat).

4. Zamawiajgcy nie dopuszcza mozliwosci dostawy towaru na palecie oraz nie umozliwia roztadunku na rampie.
Wykonawca zobowigzany jest w ramach wynagrodzenia przewidzianego niniejszg umowag zapewni¢ roztadunek

dostarczonych produktéw oraz wnies¢ zamowione towary do magazynu zywnosciowego Zamawiajgcego.



5. Wszelkie koszty realizacji przedmiotu umowy, w szczegdlnosci koszty opakowania, przestania, zatadunku i
ubezpieczenia ponosi Wykonawca.

6. Produkt ma by¢ dostarczony do Zamawiajgcego odpowiednim $rodkiem transportu spetniajgcym wymagania sanitarne,
w opakowaniach gwarantujgcych bezpieczny transport i magazynowanie. Dostawa powinna odbywaé sie w
opakowaniach lub pojemnikach, ktére posiadajg odpowiednie atesty PZH odnosnie dopuszczenia do kontaktu z
zywno$cig, pojemnikach plombowanych lub metkowanych, czystych i nieuszkodzonych. Pojemniki transportowe majg by¢
bezwonne i zapewniajgce zachowanie wiasciwej jakosci towaru w czasie transportu.
7. Produkty majg by¢ dostarczane w sposdb zapewniajgcy utrzymanie ciggu chtodniczego z monitorowaniem temperatury
transportowanego towaru od Wykonawcy do Zamawiajgcego, srodkiem transportu posiadajgcym aktualng ksigzke kontroli
sanitarne;j.

8. Wykonawca musi dysponowac (dysponuje lub bedzie dysponowat) co najmniej 1 Srodkiem transportowym
dopuszczonym do transportu zywnosci, spetniajgcym wymogi obowigzujacych przepiséw sanitarnych. Kazdy samochod,
w ktérym bedzie dostarczana zywnos$¢ musi posiada¢ decyzje odpowiednio Panstwowego Inspektora Sanitarnego lub/i
witasciwego organu Inspektoratu Weterynarii stwierdzajgcg spetnienie warunkéw do higienicznego przewozu okreslonych
produktow. Warunki transportu produktéw powinny odpowiada¢ zasadom Dobrej Praktyki Produkcyjnej ( GMP)i Dobrej
Praktyki Higienicznej ( GHP).

9. llos¢ poszczegolnych artykutdw podana przez Zamawiajgcego w opisie przedmiotu zamowienia jest orientacyjna i
moze ulec zmianie (zwiekszeniu lub zmniejszeniu) w razie zaistnienia takiej potrzeby (w zwigzku ze zmienng iloscig
korzystajgcych z positkéw) ze strony Zamawiajgcego. Zamawiajgcy zobowigzuje sie do zakupu nie mniej niz minimalnej
ilosci asortymentu wskazanego w opisie przedmiotu zamoéwienia. Wykonawcy, z ktérym Zamawiajacy podpisze Umowe
nie przystuguje w zwigzku z powyzszym roszczenie o realizacje dostawy w wielkosciach podanych w wielkosci
szacunkowej.

10. Wartos¢ zamoéwienia bedgcego przedmiotem postepowania nie moze przekroczyé kwoty okreslonej w umowie.
11. Wykonawca zamoéwienia ponosi petng odpowiedzialno$¢ za jakos$¢ dostarczanych towaréw .Artykuly bedace
przedmiotem zamdwienia bedg swieze, z aktualnym terminem przydatnosci do spozycia, wysokiej jakosci handlowe;j i

zdrowotnej, zgodne z obowigzujgcymi wymogami prawa zywnosciowego, GMP oraz systemu HACCP.
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