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ZAKUP | SUKCESYWNA DOSTAWA ZYWNOSCI NA POTRZEBY STOLOWKI W SZKOLE PODSTAWOWEJ NR 1 Z
ODDZIAtAMI INTEGRACYJNYMI IM. KAWALEROW ORDERU USMIECHU W PRZASNYSZU
NA ROK SZKOLNY 2026/2027

Szczegotowy Opis Przedmiotu Zamowienia

Czes¢ 1: Dostawa warzyw , owocow i ziemniakow

Warzywa, owoce powinny by¢:

1. Swieze, czyste, zdrowe, bez uszkodzen mechanicznych i oznak zwiedniecia,
2. Wolne od zanieczyszczeh chemicznych, wolne od obcych, zapachdéw i smakow,
plesni, zmian gnilnych, bez oznak wyrosniecia, gnicia, uszkodzenia przez szkodniki, mréz lub stonce,
3.Wiasciwie obciete, typowe w ksztalcie.
Kod CVP: 03220000-9: Warzywa, owoce i orzechy; Kod CPV: 03212100-1: Ziemniaki

LP Nazwa produktow Szczegotowy opisz produktu
zywnosciowych
1. Arbuz kg Owoce cate, twarde, zdrowe (bez sladéw gnicia i plesni), czyste, bez znieksztatcen, wolne

od szkodnikéw i uszkodzen przez nich wyrzadzonych, pozbawione nieprawidtowe;j wilgoci
zewnetrznej; Dopuszczalne sg nastgpujgce wady pod warunkiem, ze nie wptywajg one
ujemnie na ogdlny wyglad produktu, jego jako$¢, prezentacje w opakowaniu: - nieznaczne
wady ksztattu, - niewielkie wady skoérki spowodowane otarciem lub innymi niewielkimi
uszkodzeniami powierzchniowymi pokrywajacymi w sumie nie wiecej niz 2cm2
powierzchni owocu, wymienione nieznaczne wady nie mogg narusza¢ migzszu owocu.
Smak i zapach swoisty, niedopuszczalny obcy. Jednolite w opakowaniu pod wzgledem
pochodzenia, odmiany, jakosci, wielkosci oraz w miar¢ mozliwosci tego samego stopnia
dojrzatosci i rozwoju. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni od daty dostawy.

2. Banan kg Owoce cate, twarde, zdrowe (bez $ladéw gnicia i plesni), czyste, bez znieksztatcen i
nieprawidtowej krzywizny paluszkéw, wolne od szkodnikdw i uszkodzen przez nich
wyrzadzonych, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej; raczki i kiscie (czesci
rgczek) powinny zawieraé: - dostateczng czes$¢ wigzki o prawidiowym zabarwieniu,
solidng i wolng od zarazenia grzybami, - wigzke ucietg w prawidtowy sposoéb ( nie na skos
i nie rozdarta, bez fragmentéw todygi); Dopuszczalne sa nastgpujace wady pod
warunkiem, ze nie wplywajg one ujemnie na ogolny wyglad produktu, jego jakos$c,
prezentacije w opakowaniu: - nieznaczne wady ksztattu, - niewielkie wady skorki
spowodowane otarciem lub innymi niewielkimi uszkodzeniami powierzchniowymi
pokrywajgcymi w sumie nie wiecej niz 2cm2 powierzchni owocu, wymienione nieznaczne
wady nie mogg naruszaé migzszu owocu. Barwa od jasno-zielonkawej do jasnozottej.
Smak i zapach swoisty, niedopuszczalny obcy. Jednolite w opakowaniu pod wzgledem
pochodzenia, odmiany, jakosci, wielkosci oraz w miare mozliwosci tego samego stopnia
dojrzatosci i rozwoju. Dlugo$¢ owocu, mm, nie mniej niz 140 mm, szeroko$¢ przekroju
poprzecznego owocu miedzy powierzchniami bocznymi a $rodkiem, prostopadle do osi
podtuznej, mm, nie mniej niz 27 mm. Opakowania stanowig pudta kartonowe lub skrzynki
do 15kg wykonane z materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscig. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien
wynosi¢ nie mniej niz 7 dni od daty dostawy.

3. Buraki czerwone $wieze kg Swieze, cate, zdrowe (bez oznak gnicia, $ladéw plesni, zmarznigcia), czyste, jedrne,
wolne od szkodnikéw i szkdéd przez nich wyrzgdzonych, pozbawione nieprawidtowej
wilgoci zewnetrznej, jednolite pod wzgledem odmiany i wielkosci. Barwa w przekroju
ciemnoczerwona, charakterystyczna dla odmiany. Niedopuszczalny smak lub zapach
obcy. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢
nie mniej niz 14 dni od daty dostawy.




Cebula biata

kg

Woyglad: cata, $cista, jedrna, czysta, zdrowa (bez objawdw gnicia, $ladéw ples$ni,
zmarzniecia), dojrzata (przynajmniej 2/3 masy gtowki jest utworzone z lisci
bezblaszkowych), wystarczajgco sucha, bez objawéw wyrosnigcia lub kietkowania, z
zaschnieta szyjkg i korzeniami, wolna od szkodnikéw i uszkodzen przez nich
wyrzadzonych, pozbawiona nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej; dopuszczalne sg lekkie
zabrudzenia nie pokrywajgce wiecej niz jednej piatej czesci powierzchni pojedynczej
cebuli oraz powierzchowne peknigcia i brak czesci tuski zewnetrznej (pod warunkiem, ze
migzsz cebuli jest chroniony) jezeli nie wplywajg one na ogolny wyglad produktu, jego
jakos¢, trwato$¢ i prezentacje w opakowaniu. Ksztalt kulisty, lekko sptaszczony lub
wydtuzony, dopuszczalne sg niewielkie wady ksztattu. Barwa tuski suchej jasnozéita do
jasnobrazowej, zas tuski miesistej biato-kremowa lub kremowo-zielona. dopuszczalne sg
niewielkie wady zabarwienia. Niedopuszczalny smak lub zapach obcy. Cebula jednolita w
opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci i wielkosci. Okres przydatnosci
do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 14 dni od daty
dostawy.

Cytryny

kg

Owoce cate, zdrowe (bez oznak gnicia, plesni), czyste, praktycznie wolne od szkodnikéw i
uszkodzen migzszu przez nich wyrzgdzonych, pozbawione nieprawidtowej wilgoci
zewnetrznej, wolne od oznak wewnetrznego wysychania, wolne od uszkodzen
spowodowanych niskimi temperaturami lub mrozem; dopuszczalne sg nastepujgce wady
pod warunkiem Ze nie wptywajg one ujemnie na ogolny wyglad produktu, jego jakosé,
zachowanie jakosci, prezentacje w opakowaniu: - nieznaczne wady ksztattu, stopnia
rozwoju, zabarwienia, - nieznaczne odgniecenia ktérych tgczna powierzchnia nie
przekracza 1cm2, - nieznaczne wady skoérki nie przekraczajgce 1,5cm dtugosci dla wad o
ksztatcie podtuznym, oraz 1cm2 catkowitej powierzchni dla innych wad; nie dopuszcza sig
cytryn peknietych lub zgniecionych Zabarwienie typowe dla danej odmiany, smak i zapach
- niedopuszczalny obcy; jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany lub
rodzaju handlowego, jakosci, wielkosci oraz w miarg mozliwosci tego samego stopnia
dojrzatosci i rozwoju. Srednica owocéw nie mniejsza niz 58 mm. jednolite w opakowaniu
pod wzgledem pochodzenia, odmiany lub rodzaju handlowego, jakosci, wielkosci oraz w
miare mozliwosci tego samego stopnia dojrzatosci i rozwoju. Opakowania stanowig pudia
kartonowe lub skrzynki do 15kg wykonane z materiatdbw opakowaniowych
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany
przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni od daty dostawy.

Swiezy czosnek peczek

Szt.

Wyglad: bulwy wyréwnane i duze w kolorze biatym, zgbki duze jedrne o promienistym
ksztatcie, Intensywny smak i aromat. Bez $ladéw gnicia , plesni.

Gruszka

kg

Owoce swieze. Wyglad: cate, zdrowe (bez oznak gnicia), czyste, odpowiednio dojrzate,
ale nie przejrzate, praktycznie wolne od szkodnikéw, wolne od uszkodzen migzszu przez
nich wyrzadzonych, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej; pod wzgledem
ksztattu, rozmiaru i wybarwienia musza spetiaé wymogi cechy odmianowej;
dopuszczalne sg nastepujgce wady pod warunkiem ze nie wptywajg one ujemnie na
ogolny wyglad produktu, jego jako$¢, zachowanie jakosci, prezentacjge w opakowaniu: -
nieznaczne wady ksztattu, rozwoju, wybarwienia, - nieznaczne i nieodbarwione
odgniecenie nieprzekraczajgce 1cmz2 tgcznej powierzchni, - lekkie uszkodzenie szypuiki, -
nieznaczne wady skorki ktére nie mogg przekraczac: -2cm na dtugosci w przypadku wad
o podtuznym ksztatcie; -1cm2 powierzchni catkowitej w przypadku pozostatych wad, z
wyjatkiem plam parcha jabtoni, ktérych taczna powierzchnia nie moze przekracza¢
0,25cm2. Gruszka moga by¢é bez szyputek, pod warunkiem, ze miejsce odtamania
szypulki jest czyste, a sgsiadujgca z nim skoérka nie jest uszkodzona. Niedopuszczalny
smak i zapach obcy. Gruszka jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia,
odmiany, jakosci, wielkosci i stopnia dojrzatoéci. Srednica jabtka w najszerszym miejscu
nie mniej niz 60 mm. Okres przydatno$ci do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ nie mniej niz 14 dni od daty dostawy. Opakowania powinny stanowié
skrzynki do 15 kg wykonane z materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu
z zywnoscia.

Jabtka

kg

Owoce swieze. Wyglad: cate, zdrowe (bez oznak gnicia), czyste, odpowiednio dojrzate,
ale nie przejrzate, praktycznie wolne od szkodnikéw, wolne od uszkodzen migzszu przez
nich wyrzadzonych, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej; pod wzgledem
ksztattu, rozmiaru i wybarwienia muszg spetnia¢ wymogi cechy odmianowej;
dopuszczalne sg nastepujgce wady pod warunkiem ze nie wplywajg one ujemnie na
ogolny wyglad produktu, jego jako$¢, zachowanie jakosci, prezentacjg w opakowaniu: -
nieznaczne wady ksztaltu, rozwoju, wybarwienia, - nieznaczne i nieodbarwione
odgniecenie nieprzekraczajgce 1cmz2 tgcznej powierzchni, - lekkie uszkodzenie szyputki, -
nieznaczne wady skorki ktére nie mogg przekracza¢: -2cm na dtugosci w przypadku wad
o podtuznym ksztatcie; -1cm2 powierzchni catkowitej w przypadku pozostatych wad, z
wyjatkiem plam parcha jabtoni, ktérych tgczna powierzchnia nie moze przekraczaé
0,25cm2. Jabtka mogg by¢ bez szyputek, pod warunkiem, ze miejsce odtamania szyputki
jest czyste, a sasiadujgca z nim skérka nie jest uszkodzona. Niedopuszczalny smak i
zapach obcy. Jabtka jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany,
jakosci, wielkosci i stopnia dojrzatosci. Srednica jabtka w najszerszym miejscu nie mniej
niz 60 mm. Okres przydatno$ci do spozycia deklarowany przez producenta powinien
wynosi¢ nie mniej niz 14 dni od daty dostawy. Opakowania powinny stanowi¢ skrzynki do
15 kg wykonane z materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnos$cig




Kalafior $wiezy sezonowy

szt.

Wyglad: $wieze, czyste, zdrowe (bez oznak gnicia, $ladéw plesni oraz uszkodzen takich
jak skazy, obicia), bez lisci, cate, twarde, o gestej strukturze, wolne od owadoéw i
szkodnikdw oraz uszkodzen spowodowanych przez choroby i szkodniki, pozbawione
nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej; wolne od wystajgcych lisci na gtéwce; dopuszczalne
sg nieznaczne wady ksztattu, rozwoju, zabarwienia oraz bardzo nieznaczne zdrewnienie,
pod warunkiem, ze nie majg one wptywu na ogoélny wyglad, jako$¢, zachowanie jako$ci
oraz prezentacje w opakowaniu. Barwa jednolita biata, lekko kremowa. Jednolita pod
wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci i wielkosci. Niedopuszczalny smak lub zapach
obcy. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosié¢
nie mniej niz 7 dni od daty dostawy. Opakowania powinny stanowi¢ kartony perforowane
do 10 kg lub skrzynki do 10 kg wykonane z materiatéw opakowaniowych przeznaczonych
do kontaktu z zywnoscia. Kalafiory nalezy uktada¢ w jednej warstwie, rézami do gory.

10.

Kapusta biata

kg

Gtéwki powinny by¢ $wieze, czyste, zdrowe (bez objawdw gnicia, $ladéw plesni), zwarte,
bez oznak kwitnienia, wolne od owadoéw i szkodnikéw oraz uszkodzen spowodowanych
przez choroby i szkodniki, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewnetrznej; fodyga
powinna by¢ ucigta nieco ponizej najnizszego poziomu wyrastania lisci; liscie powinny
pozosta¢ mocno przytwierdzone, a miejsce cigcia powinno by¢ czyste; dopuszczalne sg
nieznaczne obicia, przyciecia lisci zewnetrznych, niewielkie pekniecia zewnetrznych lisci
oraz nieznaczne uszkodzenia spowodowane mrozem, pod warunkiem ze nie majg one
wplywu na ogélny wyglad, jako$é, zachowanie jakosci oraz prezentacje w opakowaniu.
Jednolita pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakos$ci i wielkosci. Niedopuszczalny
smak lub zapach obcy. Masa pojedynczej gtéwki nie mniej niz 1200 g. Okres przydatnosci
do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 14 dni od daty
dostawy. Opakowania powinny stanowi¢ worki raszlowe od 10 kg do 20 kg lub skrzynki do
20 kg wykonane z materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscia.

11.

Dynia

kg

Cata, jedrna, zdrowa, bez oznak gnicia i $ladéw ple$ni, wolna od szkodnikéw i szkéd
przez nie wyrzadzonych, pozbawiona nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej. Dojrzata, ksztatt
kulisty lub lekko sptaszczony, powierzchnia gtadka bez skaz, zadrapan i widocznych
przebarwien, struktura migzszu zwarta.

12.

Cukinia

kg

Swieza, twarda, czysta, zdrowa, bez oznak gnicia i ple$ni oraz uszkodzen, bez wydrgzen,
bez peknie¢, posiadajgca dojrzate, w petni wyksztatcone nasiona, wolna od szkodnikéw i
zanieczyszczen przez nie spowodowanych, musi posiada¢ ogonek lisciowy, ksztait
wydtuzony, barwy ciemnozielone;j.

13.

Kapusta czerwona swieza

kg

Gtowki powinny by¢ swieze, czyste, zdrowe (bez objawdw gnicia, $ladéw plesni), zwarte,
bez oznak kwitnienia, wolne od owadoéw i szkodnikéw oraz uszkodzen spowodowanych
przez choroby i szkodniki, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewnetrznej; fodyga
powinna by¢ ucigta nieco ponizej najnizszego poziomu wyrastania lisci; liscie powinny
pozosta¢ mocno przytwierdzone, a miejsce cigcia powinno by¢ czyste; dopuszczalne sg
nieznaczne obicia, przyciecia lisci zewnetrznych, niewielkie peknigcia zewnetrznych lisci
oraz nieznaczne uszkodzenia spowodowane mrozem, pod warunkiem ze nie majg one
wplywu na ogdlny wyglad, jako$¢, zachowanie jakosci oraz prezentacje w opakowaniu.
Jednolita pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci i wielkosci. Niedopuszczalny
smak lub zapach obcy. Okres przydatnosci do spozycia kapusty deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 14 dni od daty dostawy

14.

Kapusta kiszona 1 kg

kg

Produkt otrzymany z $wiezej kapusty, z dodatkiem roslinnych przypraw aromatyczno
smakowych, z dodatkiem tylko soli , poddany naturalnemu procesowi fermentacji
mlekowej, z ewentualnym dodatkiem kwasu sorbowego - w przypadku opakowan nie
hermetycznych, lub utrwalony w procesie pasteryzacji w opakowaniach hermetycznie
zamknietych. Wyglad: kapusty- barwa jasna kremowa, powierzchnia wolna od plesni i
plam chorobowych; bez oznak $luzowacenia i zaplesnienia. Konsystencja: Smak i zapach
charakterystyczny dla kapusty kiszonej z wyczuwalnym smakiem i zapachem przypraw,
bez obcych posmakéw i zapachéw. Opakowania jednostkowe przeznaczonych do
kontaktu z 2zywnoscig. Opakowanie 1kg. Okres przydatnosci do spozycia kapusty
deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 14 dni od daty dostawy

15.

Kapusta pekinska swieza

kg

Wyglad: Swieza, czysta, zdrowa (bez oznak gnicia, $ladéw plesni), wolna od owadéw i
szkodnikow oraz uszkodzen spowodowanych przez choroby i szkodniki, pozbawiona
nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej, bez oznak kwitnienia; gtdwka powinna by¢
prawidiowo wyksztatcona, ze zwartymi li§émi; todyga powinna byé ucieta nieco ponizej
najnizszego poziomu wyrastania lisci; liscie powinny pozostaé mocno przytwierdzone, a
miejsce ciecia powinno by¢ czyste; dopuszczalne sg przyciecia i niewielkie peknigcia
zewnetrznych lisci, pod warunkiem, ze nie majg one wptywu na ogolny wyglad, jakosc¢,
zachowanie jakosci oraz prezentacje w opakowaniu. Ksztaltt wydtuzony, barwa
seledynowa do zielonej. Masa gtéwki nie mniej niz 350 g. Jednolita pod wzgledem
pochodzenia, odmiany, jakos$ci i wielkosci. Niedopuszczalny smak lub zapach obcy. Okres
przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz
14 dni od daty dostawy. Opakowanie powinny stanowi¢ skrzynki do 10 kg wykonane z
materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig

16.

Kapusta wtoska swieza

szt.

Wyglad: gtéwki powinny by¢ $wieze, czyste, zdrowe (bez oznak gnicia, $ladéw plesni),
zwarte, wolne od owadéw i szkodnikéw oraz uszkodzen spowodowanych przez choroby i
szkodniki, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej, bez oznak kwitnienia; todyga
powinna by¢ ucigta nieco ponizej najnizszego poziomu wyrastania lisci; liscie powinny
pozosta¢ mocno przytwierdzone, a miejsce ciecia powinno by¢ czyste; dopuszczalne sg




nieznaczne obicia, przyciecia lisci zewnetrznych, niewielkie peknigcia zewnetrznych lisci
oraz nieznaczne uszkodzenia spowodowane mrozem, pod warunkiem ze nie majg one
wptywu na ogdlny wyglad, jakosé, zachowanie jakosci oraz prezentacje w opakowaniu;
smak i zapach: wiasciwy, niedopuszczalny obcy; jednolite w opakowaniu pod wzgledem
pochodzenia, odmiany, jakosci, ksztattu i koloru; masa gtowki, nie mniej niz, 700 g.
Opakowania stanowig worki raszlowe od 15kg do 20kg lub skrzynki do 20kg wykonane z
materialdbw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z 2zywnoscig. Okres
przydatnosci do spozycia kapusty wioskiej deklarowany przez producenta powinien
wynosi¢ nie mniej niz 14 dni od daty dostawy.

17.

Koperek $wiezy (peczek)

szt.

Wyglad: Swiezy, zdrowy (bez oznak plesni, gnicia lub zaparzenia), bez plam, pozétktych i
zaschnietych czesci, pedéw kwiatostanowych i innych zanieczyszczen obcych (czesci
traw, chwastéw), czysty, wolny od szkodnikéw i uszkodzen przez nich wyrzgdzonych;
dopuszczalne jest nieznaczne zwiedniecie, ale bez zmiany barwy pod warunkiem, ze nie
wplywa to na pogorszenie jakosci i przydatnosci do spozycia produktu. Barwa: zielona.
Jednolity pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci i wielkosci. Niedopuszczalny
smak lub zapach obcy. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni od daty dostawy. Opakowania powinny stanowi¢
skrzynki do 10 kg wykonane z materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu
z zywnoscig. Koperek nalezy wigza¢ w peczki o masie 50g.

18.

Mandarynka (Kopernik)

kg

Owoce $wieze. Oferowana mandarynka powinna by¢ dostepna w miesigcach grudzien -
kwiecien, powinna by¢ stodka w smaku i bezpestkowa. Wyglad: cate, wolne od sttuczen i
nadmiernych zabliznionych nacieé, zdrowe (bez $ladéw gnicia i plesni), bez oznak
wewnetrznego wyschniecia, czyste, praktycznie wolne od szkodnikéw i uszkodzen przez
nich wyrzadzonych, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej oraz wolne od oznak
zwiednigcia i wysuszenia; dopuszczalne sg nastepujgce wady pod warunkiem ze nie
wplywajg one ujemnie na ogdlny wyglad produktu, jego jako$é, zachowanie jakosci,
prezentacje w opakowaniu: - nieznaczne wady ksztaftu, zabarwienia, - nieznaczne wady
skorki wynikajgce z procesu formowania sie owocu, np. srebrne tuski, rdzawienia itp. -
nieznaczne zabliznienia uszkodzen skérki owocu spowodowane przyczynami
mechanicznymi (uszkodzenia gradowe, otarcia, uszkodzenia w trakcie przetadunku).
Barwa wilasciwa dla odmiany. Srednica owocéw 35-60 mm. Jednolita pod wzgledem
pochodzenia, odmiany, jakosci i wielkosci. Niedopuszczalny smak lub zapach obcy. Okres
przydatnos$ci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7
dni od daty dostawy. Opakowania powinny stanowi¢ pudta kartonowe lub skrzynki do 15
kg wykonane z materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig

19.

Marchew korzen

kg

Korzenie $wieze, jedrne, cate, zdrowe (bez oznak gnicia, Sladéw ple$ni, uszkodzen
spowodowanych przez mréz), czyste, wolne od szkodnikéw i szkéd przez nich
wyrzadzonych, niezdrewniate, proste, ksztaltne (bez bocznych rozgatezien i rozwidlen),
pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej, tj. nalezycie osuszone po umyciu, bez
oznak $wiadczacych o wyrastaniu korzenia w ped nasienny; na¢ powinna by¢ réwno
ucieta na wierzchotku marchwi, bez uszkodzenia korzenia; dopuszczalne sg niewielkie
wady ksztattu, zabarwienia, zabliznione peknigcia, niewielkie pekniecia lub bruzdy
powstate w wyniku czynnosci manipulacyjnych lub mycia pod warunkiem, ze nie wptywajg
one ujemnie na ogdlny wyglad produktéw, jakos$¢, utrzymanie jakosci i prezentacje w
opakowaniu. Barwa charakterystyczna dla odmiany, jednolita, dopuszcza si¢ zielone lub
fioletowe/purpurowe wierzchotki o diugosci do 1cm w przypadku marchwi o diugosci
nieprzekraczajgcej 10 cm, oraz do 2cm w przypadku pozostatej marchwi. Jednolita pod
wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci i wielkosci. Niedopuszczalny smak lub zapach
obcy. Opakowania powinny stanowi¢ worki raszlowe od 10 kg do 20 kg lub skrzynki do 20
kg wykonane z materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie
mniej niz 14 dni od daty dostawy.

20.

Natka pietruszki (peczek)

szt.

Wyglad: Swieza, zdrowa (niedopuszczalne objawy plesni, gnicia lub zaparzenia), bez
plam, pozotktych i zaschnietych czesci, pedéw kwiatostanowych i innych zanieczyszczen
obcych (czesci traw, chwastéw), czysta, praktycznie wolna od szkodnikéw i uszkodzen
przez nich wyrzadzonych; dopuszczalne jest nieznaczne zwiednigcie, ale bez zmiany
barwy pod warunkiem, ze nie wptywa to na pogorszenie jakosci i przydatnosci do
spozycia produktu. Barwa zielona. Jednolita pod wzglgdem pochodzenia, odmiany,
jakosci i wielkosci. Niedopuszczalny smak lub zapach obcy. Okres przydatnosci do
spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni od daty
dostawy. Opakowania powinny stanowi¢ skrzynki do 10 kg wykonane z materiatéw
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia. Natke pietruszki nalezy
wigza¢ w pegczki o masie 50g.

21.

Nektarynka

kg

Owoce swieze. Wyglad: cate, zdrowe (bez oznak gnicia), czyste, odpowiednio dojrzate,
ale nie przejrzate, praktycznie wolne od szkodnikéw, wolne od uszkodzen migzszu przez
nich wyrzgdzonych, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej; pod wzgledem
ksztattu, rozmiaru i wybarwienia muszg spetniaé wymogi cechy odmianowej;
dopuszczalne sg nastepujgce wady pod warunkiem ze nie wptywajg one ujemnie na
ogdlny wyglad produktu, jego jakos$¢, zachowanie jako$ci, prezentacje w opakowaniu: -
nieznaczne wady ksztattu, rozwoju, wybarwienia, - nieznaczne i nieodbarwione
odgniecenie nieprzekraczajgce 1cm2 tgcznej powierzchni, - lekkie uszkodzenie szypuiki, -
nieznaczne wady skorki ktére nie mogg przekracza¢: -2cm na dtugosci w przypadku wad
o podtuznym ksztafcie; -1cm2 powierzchni catkowitej w przypadku pozostatych wad,
Niedopuszczalny smak i zapach obcy. Nektarynki jednolite w opakowaniu pod wzgledem
pochodzenia, odmiany, jakosci, wielkosci i stopnia dojrzatosci. Srednica nektarynki w




najszerszym miejscu nie mniej niz 50 mm. Okres przydatnos$ci do spozycia deklarowany
przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 14 dni od daty dostawy. Opakowania
powinny stanowi¢ skrzynki do 15 kg wykonane z materiatbw opakowaniowych
przeznaczonych do kontaktu z zywnos$cig

22.

Ogorek kiszony 1kg

kg

Produkt otrzymany z ogdrkéw $wiezych, z dodatkiem roslinnych przypraw aromatyczno
smakowych, w stonej zalewie, poddany naturalnemu procesowi fermentacji mlekowej, z
ewentualnym dodatkiem kwasu sorbowego - w przypadku opakowan nie hermetycznych,
lub utrwalony w procesie pasteryzacji w opakowaniach hermetycznie zamknigtych.
Wyglad: ogérkéw - barwa oliwkowozielona, ksztatt mozliwie prosty, powierzchnia wolna od
uszkodzen mechanicznych i plam chorobowych; zalewy - barwa od biatoszarej do
zielonkawo szarej, bez oznak $luzowacenia i zaples$nienia. Konsystencja: ogorki jedrne,
chrupkie, komory nasienne prawidtowo wypetnione. Smak i zapach charakterystyczny dla
ogorkéw kwaszonych, z wyczuwalnym smakiem i zapachem przypraw, bez obcych
posmakoéw i zapachoéw. Opakowania jednostkowe przeznaczonech do kontaktu z
zywnoscig. Masa netto bez zalewy catego zamoéwienia 500 kg. Opakowanie 5kg. Okres
przydatnosci do spozycia ogérkéw kwaszonych deklarowany przez producenta powinien
wynosi¢ nie mniej niz 1 miesigc od daty dostawy

23.

Ogoérek sSwiezy

kg

Wyglad: Swieze, jedrne, czyste, cate, zdrowe (niedopuszczalne ogérki z objawami gnicia,
$ladami plesni), o komorach nasiennych bez pustych przestrzeni, wolne od owadoéw i
szkodnikdw oraz uszkodzen spowodowanych przez choroby i szkodniki, pozbawione
nieprawidiowej wilgoci zewnetrznej; dobrze wyksztatlcone i praktycznie proste;
dopuszczalne sg nieznaczne znieksztatcenia (z wyjatkiem znieksztatcen spowodowanych
formowaniem sie nasion), lekkie otarcia skérki pod warunkiem ze sg zabliznione. Barwa
zielona, typowa dla odmiany, dopuszczalne rozjasnienia barwy w czesci ogérka stykajgcej
sie z ziemig w okresie wzrostu. Niedopuszczalny zapach obcy. Niedopuszczalny smak
gorzki lub obcy. Jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci i
wielkosci. Minimalna waga ogorkéw, gruntowych - 180 g, odmian spod oston - 250g.
Opakowania powinny stanowi¢ worki foliowe do 10 kg, kartony perforowane od 10 kg do
15 kg lub skrzynki do 10 kg wykonane z materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscig. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni od daty dostawy.

24.

Papryka surowa

kg

Woyglad: charakterystyczny dla danej odmiany lub typu handlowego; $wieza, czysta,
twarda, jedrna, dobrze rozwinieta, cata, zdrowa (bez objawdw gnicia, $ladéw plesni), bez
uszkodzen mechanicznych, wolna od szkodnikdw i szkdd przez nich wyrzgdzonych,
pozbawiona nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej, bez uszkodzen spowodowanych przez
stonce i mréz. Z szyputkg; szyputka powinna by¢ rowno obcigta a kielich nienaruszony.
Jednolita pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci i wielkosci. Niedopuszczalny
smak lub zapach obcy. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni od daty dostawy. Opakowania powinny stanowi¢
worki foliowe perforowane do 6 kg oraz kartony perforowane do 6 kg wykonane z
materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig

25.

Pieczarka swieza

kg

Wyglad: Zdrowe (bez objawéw gnicia, sladéw plesni), czyste (dopuszcza sig obecnos$¢
Sladowych ilosci podtoza uprawy na trzonie pieczarek), praktycznie wolne od szkodnikow i
uszkodzen przez nich wyrzadzonych, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej, z
zamknietym lub lekko otwartym kapeluszem i odcigtg dolng czescig trzonu; dopuszczalne
sg nieznaczne wady ksztattu, zabarwienia, nieznaczne powierzchowne obicia pod
warunkiem ze nie wptywajg one ujemnie na ogdlny wyglad produktu i jego jakos¢. Barwa -
powierzchni zewnetrznej kapelusza biata, biato-kremowa, centralnie lekko bragzowawy; -
blaszek biata z odcieniem r6zowym, rézowa; - migzszu biata , biata z odcieniem r6zowym.
Zapach Charakterystyczny dla pieczarek, niedopuszczalny zapach lub smak obcy.
Pieczarka jednolita w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci.
Srednica kapelusza 35-60 mm, ditugo$é trzonu maks 2/3 $rednicy kapelusza. Okres
przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 4
dni od daty dostawy. Opakowanie stanowig skrzynki do 10 kg wykonane z materiatow
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

26.

Pietruszka korzen

kg

Korzen zdrowy (bez oznak gnicia, $ladéw plesni, zmarzniecia), czyste, twarde, jedrne,
ksztaltne (bez rozwidlen i bocznych rozgatezien), bez sttuczen, peknie¢ oraz ordzewien
skorki, wolne od uszkodzen spowodowanych przez choroby i szkodniki, pozbawione
nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej; na¢ pietruszki powinna by¢ réwno oberwana lub
obcieta tuz przy gtéwce, tak aby korzen byt nieuszkodzony. Barwa w przekroju biata do
biato-kremowej. Niedopuszczalny smak lub zapach obcy. Pietruszka jednolita w
opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci i wielkosci. Opakowania
powinny stanowi¢ worki raszlowe od 5 kg do 10 kg lub skrzynki do 10 kg wykonane z
materialtdw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig. Okres
przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz
14

27.

Pomarancza

kg

Owoce $wieze. Oferowana odmiana powinna by¢ dostepna w miesigcach grudzien
kwiecien. Powinna to by¢ odmiana stodka, bezpestkowa. Wyglad: cate, wolne od sttuczen
i nadmiernych zabliznionych nacie¢, zdrowe (bez $ladéw gnicia i ples$ni), bez oznak
wewnetrznego wyschniecia, czyste, praktycznie wolne od szkodnikéw i uszkodzen przez
nich wyrzadzonych, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej oraz wolne od oznak
zwiednigcia i wysuszenia; dopuszczalne sg nastepujgce wady pod warunkiem, ze nie
wplywajg one ujemnie na ogdlny wyglad produktu, jego jako$¢, zachowanie jakosci,
prezentacje w opakowaniu: - nieznaczne wady ksztattu, zabarwienia, - nieznaczne wady
skorki wynikajgce z procesu formowania si¢ owocu, np. srebrne tuski, ordzawienia itp. -




nieznaczne zabliznienia uszkodzen skérki owocu spowodowane przyczynami
mechanicznymi (uszkodzenia gradowe, otarcia, uszkodzenia w trakcie przetadunku).
Barwa typowa dla danej odmiany (od jasno pomaranczowego do pomaranczowego).
Niedopuszczalny smak lub zapach obcy. Pomarancza jednolita w opakowaniu pod
wzgledem pochodzenia, odmiany lub rodzaju handlowego, jakosci i wielkosci. Srednica
owocéw od 60 do 95 mm. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni od daty dostawy. Opakowania powinny stanowi¢
pudta kartonowe Ilub skrzynki do 15 kg wykonane z materiatdbw opakowaniowych
przeznaczonych do kontaktu z zywnos$cig

28.

Pomidor $wiezy malinowy

kg

Woyglad: Charakterystyczny dla danej odmiany lub typu handlowego. Zdrowe (bez
objawdw gnicia, $ladéw plesni), cate (wolne od pekniec¢), czyste, wolne od szkodnikéw i
uszkodzen przez nich wyrzgdzonych, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej i
widocznych zazielenien (zielonych pietek), bez pustych komér na przekroju; dopuszczalne
sg nieznaczne wady skorki, ksztattu, zabarwienia oraz bardzo nieznaczne $lady obicia
pod warunkiem, ze nie wptywajg one ujemnie na ogolny wyglad produktu, jego jakosé,
wilasnosci przechowalnicze, prezentacje w opakowaniu; dla pomidoréw ,prgzkowanych"
dopuszcza sie: zaleczone pekniecia o diugosci nie wigkszej niz 1cm, nieznaczne
wypuktosci i wybrzuszenia, ale bez korkowego zwyrodnienia skorki, korkowe stwardnienia
skodrki o powierzchni do 1cm2, delikatne blizny o wydtuzonym ksztatcie, ale nie dtuzsze niz
2/3 najwigkszej srednicy owocu. Jednolite pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci i
wielkosci. Niedopuszczalny smak lub zapach obcy. Okres przydatnosci do spozycia
pomidoréw deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni od daty
dostawy. Opakowania powinny stanowi¢ kartony perforowane do 6 kg lub skrzynki do 6
kg, wykonane z materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.
Pomidory nalezy uktada¢ warstwowo do wysokosci nie wigkszej niz 20cm.

29.

Pory

kg

Wyglad: Zdrowe (bez oznak gnicia, plesni), wolne od szkodnikéw i uszkodzen przez nich
wyrzadzonych, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej, bez pedéw nasiennych, z
usunigtymi nie$wiezymi lub zwiednigtymi lis¢mi oraz przycigtymi koncoéwkami lisci i
korzeniami; biata lub zielonkawobiata czg$¢ pora powinna stanowi¢ co najmniej jedng
trzecig catkowitej ditugosci lub potowe czesci ostonietej; dopuszczalne sg nieznaczne
wady powierzchniowe, lekkie uszkodzenia lisci spowodowane przez przylzence na
lisciach, nieznaczne pozostatosci ziemi na todydze pod warunkiem Ze nie wpltywajg one
ujemnie na ogdiny wyglad produktu, jego jakos$¢, prezentacje w opakowaniu. Jednolity
pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci i wielkosci. Niedopuszczalny smak lub
zapach obcy. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien
wynosi¢ nie mniej niz 14 dni od daty dostawy.

30.

Rzodkiewka w  sezonie
(peczek)

szt.

Wyglad: zdrowa (bez oznak gnicia, plesni), czysta, niepopgkana, praktycznie wolna od
szkodnikéw i uszkodzen przez nich wyrzadzonych, pozbawiona nieprawidtowej wilgoci
zewnetrznej, dostatecznie osuszona, jesli byta myta; liscie, jesli sg pozostawione, powinny
by¢ Swieze, zdrowe, zielonej barwy; korzonek ponizej zgrubienia moze by¢ odciety
dopuszczalne sg bardzo lekkie otarcia pod warunkiem ze nie wptywajg one ujemnie na
ogolny wyglad produktu, jego jakos¢ i prezentacje w opakowaniu. Konsystencja jedrna;
niedopuszczalna zdrewniata, sparciata. Jednolite pod wzgledem pochodzenia, odmiany,
jakosci i wielkosci. Niedopuszczalny smak lub zapach obcy. Okres przydatnosci do
spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni od daty
dostawy. Opakowanie powinny stanowi¢ kartony perforowane do 5kg oraz skrzynki do 5kg
wykonane z materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscia.
Rzodkiewke nalezy wigzaé w peczki po 8-10 rzodkiewek. Srednica rzodkiewki minimum
25

31.

Satata lodowa

szt.

Wyglad: Swieza, jedrna, czysta, cata, zdrowa (bez oznak gnicia, $ladéw plesni), wolna od
szkodnikdw oraz uszkodzen spowodowanych przez choroby i szkodniki, pozbawiona
nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej; gtéwki odpowiednio uksztattowane, liScie sztywne
pofatdowane, korzenie powinny by¢ odcigte blisko u podstawy lisci zewnetrznych, a
miejsce ciecia powinno by¢ czyste. Masa gtéwki nie mniejsza niz 300 g. Niedopuszczalny
smak lub zapach obcy. Satata jednolita w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia,
odmiany, jakosci. Satata lodowa pakowana jest luzem w kartony nie wigcej niz po 20
sztuk. Kazda sztuka sataty moze by¢ dodatkowo zapakowana w worek foliowy
perforowany. Opakowania powinny by¢ wykonane z materiatbw opakowaniowych
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany
przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 5 dni od daty dostawy.

32.

Soczewica

kg

Swieze, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, $ladéw plesni, zmarzniecia), czyste, jedrne,
wolne od szkodnikéw i szkéd przez nich wyrzgdzonych, pozbawione nieprawidtowej
wilgoci zewnetrznej, jednolite pod wzgledem odmiany i wielkosci. Niedopuszczalny smak
lub zapach obcy. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ nie mniej niz 14 dni od daty dostawy.

33.

Szczypiorek (peczek)

szt.

Wyglad: Swiezy, zdrowy (bez oznak plesni, gnicia lub zaparzenia), bez plam, pozétktych i
zaschnietych czesci, pedéw kwiatostanowych i innych zanieczyszczen obcych (czesci
traw, chwastéw), czysty, praktycznie wolny od szkodnikéw i uszkodzen spowodowanych
przez szkodniki; dopuszczalne jest nieznaczne zwiednigcie, ale bez zmiany barwy pod
warunkiem, Zze nie wptywa to na pogorszenie jakosci i przydatnosci do spozycia produktu.
Barwa zielona. Jednolity pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci i wielkosci.
Niedopuszczalny smak lub zapach obcy. Okres przydatnosci do spozycia szczypiorku
deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni od daty dostawy.
Opakowania powinny stanowi¢ skrzynki do 10 kg wykonane z materiatéw
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig. Szczypiorek nalezy wigza¢ w




peczki o masie minimum 50 g.

34.

Seler korzen

kg

Wyglad: ksztattne, twarde, jedrne, bez pustych przestrzeni na przekroju podtuznym,
czyste, bez sttuczen i ordzewiehn skorki, zdrowe (bez oznak gnicia, $ladéw plesni,
zmarzniecia), wolne od owadéw i szkodnikéw oraz uszkodzen spowodowanych przez
choroby i szkodniki, pozbawione nieprawidiowej wilgoci zewnetrznej, bez oznak
wyrastania pedu kwiatostanowego. Barwa w przekroju biata do biato-kremowe;j.
Niedopuszczalny smak lub zapach obcy. Seler jednolity w opakowaniu pod wzgledem
pochodzenia, odmiany, jakosci i wielkosci. Opakowania powinny stanowi¢ worki lub
skrzynki do 10 kg wykonane z materiatbw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu
z zywnoscig. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien
wynosi¢ nie mniej niz 14 dni od daty dostawy.

35.

Szczaw siekany w stoiku
280g

Szt.

Skfadniki: min.85% szczawiu, woda, sol. Moze zawieraé mleko, gorczyce, seler. Produkt
pasteryzowany. Bez oznak ple$ni i uszkodzen opakowan.

36.

Sliwka kalifornijska

kg

Owoce $wieze. Powinny by¢ dostgepne w okresie wrzesien -grudzien. Wyglad: Cate,
dostatecznie rozwiniete, odpowiednio dojrzate, zdrowe (bez oznak gnicia i plesni), czyste,
wolne od szkodnikow i szkéd wyrzadzonych przez szkodniki i choroby, pozbawione
nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej. Dopuszczalne sg nastepujace wady pod warunkiem
ze nie wptywajg one ujemnie na ogdlny wyglad produktu, jego jakos$¢, prezentacje w
opakowaniu: - nieznaczne wady ksztattu, rozwoju, zabarwienia, - wady skoérki o
podtuznym ksztatcie, o dtugosci nieprzekraczajgcej jednej trzeciej maksymailnej $rednicy
owocu - inne wady skorki, ktérych catkowita powierzchnia nie moze przekracza¢ jednej
szesnastej powierzchni owocu. Barwa, smak i zapach charakterystyczne dla odmiany,
niedopuszczalny smak i zapach obce. Owoce jednolite w opakowaniu pod wzgledem
pochodzenia, odmiany, jakosci i wielkosci. Okres przydatnos$ci do spozycia deklarowany
przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni od daty dostawy. Opakowania
powinny stanowi¢ skrzynki do 15 kg wykonane z materiatébw opakowaniowych
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

37.

Truskawka sezonowa

kg

Owoce swieze. Powinny by¢ dostepne w okresie miesigca czerwca. Wyglad: zdrowe (bez
oznak gnicia, $ladoéw plesni), czyste (nie zanieczyszczone gleba), nie myte, wolne od
szkodnikdw i uszkodzen wyrzgdzonych przez choroby i szkodniki, pozbawione
nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej; z kielichem i $wieza, zielong szyputkg; dopuszczalne
sg nieznaczne wady ksztaftu, drobne wady powierzchniowe spowodowane uciskiem,
wady barwy (biata plamka, nie wigksza niz jedna dziesigta czg$¢ powierzchni owocu) pod
warunkiem ze nie wplywajg one ujemnie na ogolny wyglad produktu, jego jakosé,
prezentacje w opakowaniu. Barwa, ksztalt, smak i zapach charakterystyczne dla odmiany.
Niedopuszczalny smak i zapach obcy. Jednolite w opakowaniu pod wzglgdem
pochodzenia, odmiany, jakosci; dopuszczalnaniejednolito§¢ pod wzgledem wielkoSci.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie
mniej niz 2 dni od daty dostawy. Opakowania powinny stanowi¢ skrzynki od 2 kg do 5 kg
wykonane z materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig

38.

Winogrono biate

kg

Wyglad: $wieze, czyste, zdrowe (bez oznak gnicia, $ladéw plesni oraz uszkodzen takich
jak skazy, obicia, zgniecienia wolne od peknig¢),

39.

Ziemniaki

kg

Ziemniaki zebrane po osiggnieciu petnej dojrzatosci o skorce skorkowaciatej. Jednolite
odmianowo, dojrzate, zdrowe, nie zazieleniate, czyste, nie uszkodzone, nie nadmarznigte,
nie porosniete, o ksztalcie i zabarwieniu migzszu typowym dla odmiany, bez pustych
miejsc wewnatrz migzszu. Minimalna $rednica poprzeczna i podtuzna 40 mm. Odmiany:
bryza, irga, lord, tajfun. Okres przydatnos$ci do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosié nie mniej niz 14 dni od daty dostawy.

40.

Fasola $rednia 500g

Wyglad: ziarna czyste, cate, zdrowe, jedrne, dobrze wyksztalcone, bez otworéw
spowodowanych przez owady, suche, niewyschniete, bez zanieczyszczen. Zapach
naturalny, swoisty, bez zapachu plesni, stechlizny i innych obcych zapachéw. Barwa
charakterystyczna dla zdrowych ziaren danego gatunku, bez przebarwien. Opakowania
jednostkowe -torby foliowe termozgrzewalne, wykonane z materiatdw opakowaniowych
przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscig. Opakowania jednostkowe powinny
zabezpiecza¢ produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, bez
obcych zapachdw, $ladéw plesni i uszkodzen mechanicznych. Okres przydatnosci do
spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6 miesiecy od
daty dostawy.

41.

Fasola Ja$ duzy 500 g

Wyglad: ziarna czyste, cate, zdrowe, jedrne, dobrze wyksztalcone, bez otworéw
spowodowanych przez owady, suche, niewyschniete, bez zanieczyszczen. Zapach
naturalny, swoisty, bez zapachu plesni, stechlizny i innych obcych zapachéw. Barwa
charakterystyczna dla zdrowych ziaren danego gatunku, bez przebarwien. Opakowania
jednostkowe -torby foliowe termozgrzewalne, wykonane z materiatdw opakowaniowych
przeznaczonych do kontaktu z Zzywnoscig. Opakowania jednostkowe powinny
zabezpiecza¢ produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, bez
obcych zapachdw, $ladéw plesni i uszkodzen mechanicznych. Okres przydatnosci do
spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6 miesiecy od
daty dostawy




42. Groch zotty potéwki tuskany Wyglad: ziarna czyste, cate, zdrowe, jedrne, dobrze wyksztatcone, bez otworéw
5009 spowodowanych przez owady, suche, niewyschniete, bez zanieczyszczen. Zapach
naturalny, swoisty, bez zapachu plesni, stechlizny i innych obcych zapachéw. Barwa
charakterystyczna dla zdrowych ziaren danego gatunku, bez przebarwien. Opakowania
jednostkowe -torby foliowe termozgrzewalne, wykonane z materiatbw opakowaniowych
przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscig. Opakowania jednostkowe powinny
zabezpiecza¢ produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, bez
obcych zapachdw, $ladéw plesni i uszkodzen mechanicznych. Okres przydatnosci do
spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6 miesiecy od
daty dostawy

Podane przez Zamawiajgcego ewentualne nazwy (znaki towarowe) zamawianego asortymentu majg charakter przyktadowy,
a ich wskazanie ma na celu okreslenie oczekiwanego standardu zamawianego asortymentu.
Jezeli w opisie przedmiotu zamoéwienia zostaty wskazane znaki towarowe, patenty lub pochodzenie przedmiotu zaméwienia
publicznego Wykonawca moze ztozyé oferte na towar rownowazny do towaru, ktéry wymieniono przy uzyciu nazwy towarowe;j.
Zamawiajgcy w kazdym przypadku dopuszcza mozliwos¢ sktadania ofert rownowaznych, pod warunkiem, iz oferowany asortyment
bedzie o takich samych lub lepszych parametrach jakosciowych, zgodnie z wymogami Polskich Norm. W takim przypadku,
Wykonawca zobowigzany jest przedstawi¢ wraz z ofertg jego szczegdtowa specyfikacje, z ktérej w sposdb niebudzgcy zadnej
watpliwosci Zamawiajgcego winno wynikac, iz zastosowany asortyment jest o takich samych lub lepszych parametrach jakosciowych w
odniesieniu do asortymentu okreslonego przez Zamawiajgcego w opisie przedmiotu zamoéwienia co do rodzaju, waloréw smakowych i
zapachowych, jakosci, sktadu | opakowania.
Dopuszcza sie zmiane zaoferowanego produktu na inny réwnowazny w przypadku wycofania danego produktu z rynku lub gdy stanie
sie on trudno dostepny na rynku pod warunkiem wskazania tych okoliczn.

Zakres zamowienia (zasady realizacji/ odpowiedzialnos¢ wykonawcy):

1. Dostarczone produkty maja odpowiadac przepisom ustawy z 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia
(Dz. U. z 2020 poz. 2021 ze zm.), oraz majg by¢ oznakowane zgodnie z wymaganiami rozporzgdzenia Ministra Rolnictwa i Rozwoju

Wsi z dnia 23.12.2014 r. w sprawie znakowania poszczegélnych rodzajéw srodkéw spozywczych (Dz. U. z 2015 r. poz. 29 ze zm.).

2. Produkty musza by¢ oznakowane w sposéb zrozumiaty, napisy w jezyku polskim muszg by¢ wyrazne, czytelne i
nieusuwalne, umieszczone w widocznym miejscu, w zaden sposéb nie ukryte, zastoniete czy przystoniete innymi nadrukami czy
obrazkami. Nie dopuszcza sie stosowania opakowan zastgpczych. Produkty winny zawiera¢ informacje takie jak: kto wyprodukowat lub

przetworzyt, date waznosci danego produktu, skfad, warunki przechowywania, atesty jesli dany produkt obowigzuja.

3. Przedmiot zaméwienia musi by¢ sukcesywnie dostarczany oraz roztadowany we wskazanym przez

Zamawiajgcego miejscu (bez dodatkowych optat).

4. Zamawiajacy nie dopuszcza mozliwosci dostawy towaru na palecie oraz nie umozliwia roztadunku na
rampie. Wykonawca zobowigzany jest w ramach wynagrodzenia przewidzianego niniejszg umowa zapewnic roztadunek

dostarczonych produktéw oraz wnies¢ zamowione towary do magazynu zywnosciowego Zamawiajgcego.

5. Wszelkie koszty realizacji przedmiotu umowy, w szczegdlno$ci koszty opakowania, przestania, zatadunku i

ubezpieczenia ponosi Wykonawca.

6. Produkt ma by¢ dostarczony do Zamawiajgcego odpowiednim Srodkiem transportu spetniajgcym wymagania
sanitarne, w opakowaniach gwarantujacych bezpieczny transport i magazynowanie. Dostawa powinna odbywacé sie w
opakowaniach lub pojemnikach, ktére posiadajg odpowiednie atesty PZH odnosnie dopuszczenia do kontaktu z
zywnoscig, pojemnikach plombowanych lub metkowanych, czystych i nieuszkodzonych. Pojemniki transportowe majg

by¢ bezwonne i zapewniajgce zachowanie wiasciwej jakosci towaru w czasie transportu.

7. Produkty majg by¢ dostarczane w sposéb zapewniajgcy utrzymanie ciggu chtodniczego z monitorowaniem
temperatury transportowanego towaru od Wykonawcy do Zamawiajgcego, srodkiem transportu posiadajgcym aktualng

ksigzke kontroli sanitarnej.



8. Wykonawca musi dysponowac (dysponuje lub bedzie dysponowat) co najmniej 1 srodkiem transportowym
dopuszczonym do transportu zywnosci, spetniajgcym wymogi obowigzujgcych przepiséw sanitarnych. Kazdy
samochdd, w ktérym bedzie dostarczana zywno$¢ musi posiada¢ decyzje odpowiednio Panstwowego Inspektora
Sanitarnego lub/i wtasciwego organu Inspektoratu Weterynarii stwierdzajgcg spetnienie warunkéw do higienicznego
przewozu okreslonych produktéw. Warunki transportu produktéw powinny odpowiada¢ zasadom Dobrej Praktyki
Produkcyjnej ( GMP)i Dobrej Praktyki Higienicznej ( GHP).

9. llos¢ poszczegdlnych artykutéw podana przez Zamawiajgcego w opisie przedmiotu zamdwienia jest
orientacyjna i moze ulec zmianie (zwigekszeniu lub zmniejszeniu) w razie zaistnienia takiej potrzeby (w zwigzku ze
zmienng iloscig korzystajgcych z positkdw) ze strony Zamawiajgcego. Zamawiajgcy zobowigzuje sie do zakupu nie
mniej niz minimalnej ilosci asortymentu wskazanego w opisie przedmiotu zamowienia. Wykonawcy, z ktorym
Zamawiajgcy podpisze Umowe nie przystuguje w zwigzku z powyzszym roszczenie o realizacje dostawy w wielkosciach

podanych w wielko$ci szacunkowe;.

10. Warto$¢ zamowienia bedgcego przedmiotem postepowania nie moze przekroczy¢ kwoty okreslonej w

umowie.

11. Wykonawca zamowienia ponosi petng odpowiedzialno$¢ za jakos¢ dostarczanych towaréw .Artykuty
bedace przedmiotem zaméwienia bedg swieze, z aktualnym terminem przydatnosci do spozycia, wysokiej jakosci
handlowej i zdrowotnej, zgodne z obowigzujgcymi wymogami prawa zywnosciowego, GMP oraz systemu HACCP przez
Wykonawce.
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