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	PRZYGOTOWALNIA
	

	1.
	Zestaw mebli ze stali nierdzewnej do przygotowalni   
	1. Stół ze zlewem 2-komorowym i półką wymiar. 1000x600x850mm - 2szt (poz. na projekcie. 2a, 2c)
2. Stół z drzwiami otwieranymi wymiar. 1200x600x850mm – 1szt (poz. na projekcie. 1c)
3. Stół z drzwiami otwieranymi wymiar. 800x600x850mm – 1szt (poz. na projekcie. 1c)
4. Stół z drzwiami otwieranymi wymiar. 1000x600x850mm – 1szt (poz. na projekcie. 1a)
5. Stół z półką wymiar. 1200x600x850mm – 1szt (poz. na projekcie. 1b)
6. Stół bez półki wymiar. 1390x600x850mm – 1szt (poz. na projekcie. 2b)

· Wszystkie meble wykonane ze stali nierdzewnej kwasoodpornej AISI304
· Wymiary mebli dopuszczalne +/- 17% od podanych szacowanych wymiarów
· Ranty boczne dopasowane do ścian wg. Projektu
· Blaty w stołach roboczych wykonane muszą być z blachy o grubości min. 1,0mm, podklejone płytą laminowaną, krawędzie zabezpieczone profilem metalowym.
· Blaty stołów ze zlewami wykonane z blachy o grubości min.1,5 mm, usztywnione od spodu profilami metalowymi, a komory tłoczone z blachy o grubości min. 1,0 mm.
· Blaty stół z basenami wykonane z blachy o grubości min.1,5 mm. Komory basenów wykonane z blachy o grubości min.1,5 mm,


	1 KPL
	

	2.
	Zestaw do obróbki termicznej z wyciągiem w przygotowalni 
	1. Kuchnia gazowa 6-palnikowa na podstawie szafkowej z drzwiami LINIA 700 – 1szt
· Wymiary minimalne. 1200x714-760x850-900mm
· Moc maksymalna. 45kW
· Podstawa szafkowa z drzwiami
· Palniki 3szt mniejsza moc minimum. 4,15kW i 3szt większa moc minimum. 7,15kW
· Możliwość połączenia z sąsiednim elementem LINII 700 
· Osłonięte dysze i piloty palników w celu ochrony przed przypadkowym zalaniem
· Solidne masywne ruszty żeliwne

2. Element neutralny na butle gazową LINIA 700 (poz. 3a na projekcie) – 1szt
· Wymiary minimalne. 400x714-760x850-900mm
· Solidna i ergonomiczna konstrukcja mebla wykonana z wysokiej jakości stali nierdzewnej
· Drzwi w standardzie
· Możliwość połączenie z sąsiednim elementem LINII700 

           3. Okap przyścienny ze stali nierdzewnej nad kuchnie gazową – 1szt
· Wymiary minimalne: 1800x900x450mm
· W zestawie łapacze tłuszczu i oświetlenie 
· Wykonany ze stali nierdzewnej
Wymiar okapu dopuszczalny +/- 17% od podanych szacowanych wymiarów
	1 KPL
	


	KUCHNIA


	1.
	Zestaw mebli ze stali nierdzewnej do kuchni    
	1. Stół z półką wymiar. 1600x600x850mm - 1szt (poz. na projekcie. 1E)
2. Szafka wisząca z drzwiami wymiar. 1000x300x600mm – 2szt (poz. na projekcie. 1.1E)
3. Stół bez półki wymiar. 1800x600x850mm – 1szt (poz. na projekcie. 1F)
4. Stół z półką wymiary. 1480x600x850mm bez rantu – 1szt (poz. na projekcie. F/G)
5. Stół z półką wymiar. 1010x700x850mm – 1szt (poz. na projekcie. 1G)
6. Regał perforowany 4-półkowy wymiar. 800x700x1800mm – 1szt (poz. na projekcie. 2G)
7. Basen 1-komorowy h=400 wymiar. 1000x700x850mm + bateria z wylewką i spryskiwaczem – 1szt (poz. na projekcie. 1I)
8. Stół ze zlewem 2-komorowym i półką wymiary. 1200x600x850mm – 1szt (poz. na projekcie. 2J)
9. Szafka wisząca z drzwiami wymiary. 1200x300x850mm – 1szt (poz. na projekcie. 2.1J)
10. Umywalka kolanowa z wylewką wymiary. 400x296x230mm – 1szt (poz. na projekcie. Umywalka)

· Wszystkie meble wykonane ze stali nierdzewnej kwasoodpornej AISI304
· Wymiary mebli dopuszczalne +/- 17% od podanych szacowanych wymiarów
· Ranty boczne dopasowane do ścian wg. Projektu
· Blaty w stołach roboczych wykonane muszą być z blachy o grubości min. 1,0mm, podklejone płytą laminowaną, krawędzie zabezpieczone profilem metalowym.
· Blaty stołów ze zlewami wykonane z blachy o grubości min.1,5 mm, usztywnione od spodu profilami metalowymi, a komory tłoczone z blachy o grubości min. 1,0 mm.
· Blaty stoł.z basenami wykonane z blachy o grubości min.1,5 mm. Komory basenów wykonane z blachy o grubości min.1,5 mm,


	
	

	2.
	Zestaw do obróbki termicznej kombinowanej (pieczenie, gotowanie, pieczenie z gotowaniem) na kuchni z wyciągiem 
	1. [bookmark: OLE_LINK2]Piec konwekcyjno-parowy – 1szt
· W zestawie minimum. Sonda 1-punktowa
· Cykl pieczenia do 300 °C
· Minimum. 5 poziomów prędkości wentylatora
· Wysokość urządzenia bez okapu maksymalnie. 1800mm
· Pojemność 20x GN 1/1
· Moc minimalna. 35,5kW
· Napięcie 400V
· Wyposażony w automatyczny system mycia minimum 4 programy
· Drzwi pieca wyposażone w minimum. 3 szyby
· Wytwarzanie pary: natrysk
· Piec musi posiadać funkcje szybkiego schładzania
· Wyposażony w tryb komunikujący o błędach w przypadku awarii
· Minimum 4 kroki gotowania
· W pamięci urządzenia można zapisać minimum 99 programów z przepisami

2. [bookmark: OLE_LINK1]Okap kondensacyjny do pieca – 1szt
· Okap montowany bezpośrednio na piecu
· Zasilanie minimum 0,3kW
· Napięcie 230V
· Wykonany ze stali nierdzewnej AISI304
· Wyposażony w wentylator 
· Maksymalna wysokość okapu 480mm

3. System częściowego odsalania do pieca (odsalacz) – 1szt
· Przeznaczony do piecy konwekcyjno-parowych
· W zestawie z licznikiem
· Ilość złoża: 10L



	1 KPL
	

	3.
	Zestaw do obróbki termicznej z wyciągiem na kuchni
	1. Patelnia gazowa pojemność 60L Linia 700 – 2szt
· Wymiary minimalne. 800x714-760x850-900mm
· Moc gazowa minimalna. od 16kW do 16,5kW
· Maksymalny zakres temperatur do 290oC 
· Dno misy wykonane ze stali nierdzewnej DUPLEX lub dno wykonane ze stopu o grubości min. 9mm uzyskanego z dwóch różnych rodzajów stali (minimum stali nierdzewnej + stali miękkiej)
· Ręczny mechanizm podnoszenia misy 
· Urządzenie wykonane w całości ze stali nierdzewnej

2. Okap przyścienny ze stali nierdzewnej nad patelnie gazowe – 1szt
· Wymiary minimalne: 1900x900x450mm
· W zestawie łapacze tłuszczu i oświetlenie
· Wymiar okapu dopuszczalny +/- 17% od podanych szacowanych wymiarów



	1 KPL
	


	WYDAWALNIA


	1.
	Zestaw do obróbki termicznej z wyciągiem na wydawalni
	
1. Kuchnia gazowa 4-palnikowa na podstawie szafkowej Linia 900 – 1szt
· Wymiary minimalne. 800x910-930x850-900mm
· Moc minimalna. 32kW 
· Palniki 2szt mniejsze moc minimum. 6kW i 2szt większe moc minimum. 10kW
· W zestawie z podstawą szafkowa z drzwiami

2. Taboret elektryczny – 1szt
· Wymiary minimalne. 566x566x375mm 
· Moc minimalna. 5kW
· Kwadratowa płyta grzewcza 400x400mm
· Min.3 stopniowa regulacja mocy


3. Okap przyścienny ze stali nierdzewnej nad kuchnie gazową i taboret elektryczny– 1szt
· Wymiary minimalne: 1900x900x450mm
· W zestawie łapacze tłuszczu i oświetlenie 
· Wymiar okapu dopuszczalny +/- 17% od podanych szacowanych wymiarów

4. Kocioł warzelny gazowy autoklaw – 3szt
· Wymiary minimalne. 800-890x910-930x850-1577mm
· Moc minimalna 23kW
· Pojemność 150L
· Wersja Autoklaw uszczelka pokrywy, klamry zaciskowe pokrywy, zawór bezpieczeństwa w pokrywie 0,05 bar
· Grzanie pośrednie
· Manometr na przednim panelu urządzenia
· Automatyczny system napełniania
· Możliwość połączenia z sąsiednim elementem LINII 900
· Ochrona elektrochemiczna płaszcza wodnego przed korozją
· Zasilanie gazowe


5. Okap przyścienny ze stali nierdzewnej nad kotły gazowe – 1szt
· Wymiary minimalne: 3200x1100x450mm
· W zestawie łapacze tłuszczu i oświetlenie 
· Wymiar okapu dopuszczalny +/- 17% od podanych szacowanych wymiarów

	   1 KPL
	

	2.
	Zestaw mebli ze stali nierdzewnej do wydawalni     
	
1. Stół z półką jezdny wymiar. 1200x600x850mm - 1szt (poz. na projekcie. 1N)
2. Umywalka kolanowa z wylewką wymiary. 400x296x230mm – 1szt (poz. na projekcie. Umywalka)
3. Ciąg wydawczy na podstawie szafkowej otwartej z 2 półkami od strony personelu. Od frontu wykończony płytą meblową i nierdzewnym cokołem, Wspólny blat wymiar minimalny 1900x700x900mm – 1szt (poz. na projekcie. Ciąg wydawczy) 
4. Regał perforowany 4-półkowy 1400x600x1800mm – 1szt

· Wszystkie meble wykonane ze stali nierdzewnej kwasoodpornej AISI304
· Wymiary mebli dopuszczalne +/- 17% od podanych szacowanych wymiarów
· Ranty boczne dopasowane do ścian wg. Projektu


	1 KPL
	


	MAGAZYN CHŁODNICZO MROŹNICZY


	1.
	Szafa chłodnicza 2-drzwiowa 
	
· Wymiary minimalne. 1390x810x2020mm
· Zasilanie. 230V
· Zakres temperatur.  -2°C do +12°C
· Minimum 5 klasa klimatyczna 
· Agregat w formie monobloku

	1 SZT
	

	2.
	Szafa mroźnicza 2-drzwiowa
	
· Wymiary minimalne. 1390x810x2020mm
· Zasilanie. 230V
· Zakres temperatur.  -15°C do -22°C
· Minimum 5 klasa klimatyczna 
· Agregat w formie monobloku
	1 SZT
	


	OBIERALNIA


	1.
	Obieraczka do ziemniaków 
	
· Wsad: 18kg
· Z separatorem obierzyn 
· Zasilanie 400V
· Moc minimalna. 0,9kW
· Wydajność 500kg/h


	1 SZT
	


	ZMYWALNIA


	1.
	Zestaw mebli ze stali nierdzewnej do zmywalni
	1. Szafa przelotowa z drzwiami wymiar. 900x600-700x1800mm – 2szt (poz. na projekcie. 1T)
2. Stół z półką wymiar. 2800x600x850mm – 1szt (poz. na projekcie. 1U)
3. Stół ze zlewem 2-komorowym wymiar. 1000x600x850mm – 1szt (poz. na projekcie. 2U)
4. Stół załadowczy ze zlewem 2-komorowym 1400x700x850 + bateria z wylewką i spryskiwaczem – 1szt (poz. na projekcie. 1X)
5. Stół wyładowczy ze zmywarki wymiar.1600x700x850mm – 1szt (poz. na projekcie. 3X)

· Wszystkie meble wykonane ze stali nierdzewnej kwasoodpornej AISI304
· Wymiary mebli dopuszczalne +/- 17% od podanych szacowanych wymiarów
· Ranty boczne dopasowane do ścian wg. Projektu
· Blaty w stołach roboczych wykonane muszą być z blachy o grubości min. 1,0mm, podklejone płytą laminowaną, krawędzie zabezpieczone profilem metalowym.
· Blaty stołów ze zlewami wykonane z blachy o grubości min.1,5 mm, usztywnione od spodu profilami metalowymi, a komory tłoczone z blachy o grubości min. 1,0 mm.
· Blaty stoł z basenami wykonane z blachy o grubości min.1,5 mm. Komory basenów wykonane z blachy o grubości min.1,5 mm,


	1 KPL
	

	2.
	Zmywarka podblatowa 
	· Wymiary minimalne. 585x600x815-820mm
· Wymiary maksymalne. 594x602x822mm
· Zasilanie: 400V
· Moc minimalna. 6,7kW
· Wysokość załadunku minimum: 320mm
· Zmywarka musi posiadać łagodne uruchomienie pompy myjącej
· Cyfrowy panel sterowania 
· Wyposażona w: dozowniki detergentu, pompę spustową, pompę wspomagającą płukanie 
· Ilość cykli mycia minimum. 7
· Program samoczyszczący po spuszczeniu wody na koniec pracy 


	1 SZT
	

	Razem netto
	

	Podatek VAT
	

	Razem Brutto
	



