Zalacznik numer 2 do umowy ........... roku

Przygotowywanie i wydawanie goracych positkow, suchego prowiantu oraz organizacja
kolacji Wigilijnej i Sniadania Wielkanocnego dla klientéw-§wiadczeniobiorcéw
Miejskiego Osrodka Pomocy Spolecznej w Stalowej Woli w okresie 04.01.2027 r.-
30.12.2027 r.

1. Przedmiotem zamowienia jest:

Ustuga przygotowania, wydawania i dowozenia positkow, nastapi od poniedziatku do piatku
na terenie miasta Stalowa Wola z przeznaczeniem po jednym gorgcym positku (porcji) dla
kazdej osoby. Klienci-swiadczeniobiorcy spozywajacy gorgcy positek w lokalu Wykonawcy
majg mie¢ mozliwos¢ zjedzenia gorgcego positku na siedzgco na plastikowych krzesetkach w
godnych warunkach z zachowaniem zasad sanitarnych. Lokal musi by¢ dostosowany do
potrzeb os6b z niepelnosprawnoscig. Jednoczes$nie Zamawiajacy zastrzega, iz wigkszo$¢
uprawionych klientow-$wiadczeniobiorcéw nie bedzie spozywata positku w lokalu
Wykonawcy — Klient-swiadczeniobiorca zabierze positek do domu. Wykonawca zobowigzany
jest do wydawania positku w naczyniach jednorazowego uzytku, osobno na pierwsze danie
i drugie danie, szczelnie zamykanych, dla kazdego klienta/uprawnionego oddzielnie,
Z utrzymaniem odpowiedniej temperatury goracych positkow dla wydawanych dan. Pojemniki
w ktorych wydawane beda positki musza posiada¢ przegrody, zabezpieczajace poszczegdlne
sktadniki positku przed wymieszaniem. Przewiduje si¢ dowozenie positku i suchego
prowiantu nie wiecej niz do 40 rodzin dziennie, zamieszkalych na terenie Stalowej Woli
w godzinach od 12-15, od poniedzialku do piatku na koszt Wykonawcy. Dostawa pod
jeden adres, niezaleznie od liczby posilkow, liczona bedzie jako jedna ustluga;

Usluga przygotowania, wydawania i dowozenia posilkow realizowana bedzie zgodnie
Z obowiazujacymi w terminie realizacji uslugi przepisami prawa, w szczegolnosci
dotyczacymi zasad Swiadczenia ushug gastronomicznych.

Ustuga wydawania suchego prowiantu na sobote 1 niedziele nastapi wraz z goragcym positkiem
wydanym w piatek.

Ustuga wydawania suchego prowiantu w dni ustawowo wolne od pracy nastagpi wraz
Z positkiem wydanym w dniu poprzedzajacym dziefi ustawowo wolny od pracy.

W roku 2027:

(ustawowo dni wolne od pracy: 6.01.2027r. — §roda, 3.05.2027r.- poniedzialek, 27.05.2027r .-
czwartek, 1.11.2027r. — poniedzialek, 11.11.2027r. - czwartek).

e 06.01.2027 r.—suchy prowiant na dzien ustawowo wolny od pracy zostanie wydany
w dniu 05.01.2027 r.

e (3.05.2027 r. —suchy prowiant na dzien ustawowo wolny od pracy zostanie wydany
wraz z suchym prowiantem na sobote i niedziele w dniu 30.04.2027 r.

e 27.05.2027 r. — suchy prowiant na dzien ustawowo wolny od pracy zostanie wydany
w dniu 26.05.2027 r.

e 1.11.2027 r. — suchy prowiant na dzien ustawowo wolny od pracy zostanie wydany
wraz z suchym prowiantem na sobote i niedziel¢ w dniu 29.10.2027 r.



e 11.11.2027 r.—suchy prowiant na dzien ustawowo wolny od pracy zostanie wydany
w dniu 10.11.2027 r.
a) Ustluga przygotowania i wydania kolacji Wigilijnej i Sniadania Wielkanocnego
W terminie wyznaczonym przez Zamawiajacego.
b) Temperatura positkéw przez caty okres wydawania powinna wynosi¢:
- dla surowek bezpieczna temperatura to +4°C,
- dla zup podawanych na gorgco minimum +75 °C,
- dla dan typu ,,drugie danie”(dania mi¢sne, drobiowe, rybne, podrobowe) minimum +63 °C.

2. Szczegbdlowy opis przedmiotu zamowienia:

1) Zamawiajacy przewiduje, ze wielko§¢ zamoOwienia nie przekroczy codzienne
wydawanie 250 porcji goracych positkow, 250 porcji suchego prowiantu na sobote i niedzielg
oraz 250 porcji w dni ustawowo wolne od pracy oraz 250 porcji paczek $wigtecznych.

2) Wykonawca wydaje porcj¢ goracego positku oraz suchego prowiantu na sobote
I niedziel¢ oraz w dni ustawowo wolne od pracy klientowi-§wiadczeniobiorcy na podstawie
wydanego przez Miejski Os$rodek Pomocy Spolecznej w Stalowej Woli ,,bloczku
positkowego”. Wykonawca bedzie codziennie (). od poniedziatku do pigtku do godziny 10:00)
informowany drogg elektroniczng lub telefonicznie o ilosci wydanych ,bloczkow
positkowych” przez Miejski Osrodek Pomocy Spotecznej w Stalowej Woli, ktére uprawniaja
do wydania jednego goracego positku lub suchego prowiantu.

3) Przewiduje si¢ przygotowanie i wydanie kolacji Wigilijnej dla 70 0s6b oraz Sniadania
Wielkanocnego dla 60 0s6b w lokalu Wykonawcy.

4) Obowigzujaca forma wynagrodzenia jest wynagrodzenie kosztorysowe po przediozeniu
Zamawiajacemu na koniec kazdego miesigca kalendarzowego faktury VAT wraz z zalaczong
do niej lista imienng osob skierowanych 1 spozywajacych positek, zawierajacg imi¢ 1 nazwisko,
ilo§¢ wydanych positkow oraz kwote do zaplaty za kazda osobe (z wyszczegdlnieniem dla
kazdej osoby ilosci wydanych posilkow typu: zupa wraz z kwotg, danie jednogarnkowe
wraz z kwota, danie jarskie wraz z kwota, suchy prowiant na sobote i niedziel¢ wraz
Z kwota, suchy prowiant na dni ustawowo wolne od pracy wraz kwota, suchy prowiant na
okres Swigteczny Wielkanoc, Boze Narodzenie i Noworoczny wraz z kwota) a takze wraz
Z iloscig bloczkow positkowych, ktére zostaty wydane klientom-§wiadczeniobiorcom w danym
miesigcu kalendarzowym (platna tylko za wydane posiltki). Lista ta powinna zawiera¢
rowniez podsumowanie zawierajace 1los¢ wydanych poszczegdlnych positkow wraz z kwota,
oraz powinna by¢ sporzadzona czytelnie — czcionka na wydruku 12.

3. Informacje szczegdtowe dotyczace przedmiotu zamoéwienia:

1) Przedmiotem zamowienia jest przygotowanie i podanie kazdej osobie okazujacej si¢
,,bloczkiem positkowym” korzystajacej ze Swiadczenia na podstawie decyzji administracyjnej
wystawione] przez Miejski Osrodek Pomocy Spotecznej w Stalowej Woli jednego goracego
positku dziennie przez 5 dni w tygodniu tj. od poniedziatku do pigtku w lokalu Wykonawcy na
terenie miasta Stalowa Wola w przedziale czasowym od 12:00 do 15:00 (doktadne godziny
wydawania positkow ustalone zostang przy podpisywaniu umowy z Wykonawcg).

a) Goracy positek wydawany klientom-§wiadczeniobiorcom 2 razy w tygodniu tj. wtorek,
czwartek.



* zupa typu kapusniak, grochowka, fasolowa, ziemniaczana, zurek o pojemnos$ci 500 ml z tzw.
wktadka miesng o gramaturze nie mniejszej niz 100 gram i pieczywa o gramaturze nie mniejszej
niz 150 gram.

* zupa na ko$ciach typu pomidorowa, ogérkowa, pieczarkowa, jarzynowa, barszcz czerwony o
pojemnosci 500 ml, wraz z wydawang kietbasa o gramaturze nie mniejszej niz 100 g
(minimalna zawarto$¢ migsa 67%) —kietbasa wydawana osobno, nie w zupie - 0raz pieczywo o
gramaturze nie mniejszej niz 150 gram.

Zamawiajacy przewiduje, wydanie zamiennie w/w zup 102 razy w ciagu realizacji przedmiotu
zamoOwienia.

b) Goracy positlek wydawany klientom-$wiadczeniobiorcom 2 razy w tygodniu tj.
poniedzialek, Sroda.

» ,,drugie danie” o gramaturze nie mniejszej niz 550 gram, przy czym zawarto$¢ mi¢sa powinna
wynosi¢ min. 100 gram, ziemniaki 300 gram na przemian z kasza, makaronem 300 gram,
surowka 150 gram.

Zamawiajacy przewiduje, wydanie w/w drugiego dania 100 razy w ciagu realizacji przedmiotu
zamoOwienia.

C) Goracy positek wydawany klientom-§wiadczeniobiorcom 2 raz w tygodniu
(naprzemiennie ,,danie jednogarnkowe”/ ,,danie jarskie” , tj. piatek.

» ,,danie jednogarnkowe” typu leczo, bigos, gulasz o pojemnosci 500 gram i pieczywo 150 gram
przy czym zawarto$¢ mig¢sa powinna wynosi¢ minimum 100 gram.

» danie jarskie” typu pierogi ruskie z omastg (minimum 650 gram. w tym minimum 60 g
twarogu), pierogi z kapusta z omasta, kopytka z omasta, tazanki z omasta o gramaturze nie
mniejszej niz 300 gram.

* ryba 100 g (naprzemiennie mintaj, dorsz, miruna, morszczuk itp.), ziemniaki 300 g, surowka
150g.

Zamawiajacy przewiduje, wydanie naprzemiennie w/w dania jednogarnkowego lub dania
jarskiego 50 razy w ciggu realizacji przedmiotu zamowienia.

Zamawiajacy nie dopuszcza powtarzalnoSci jadlospisu cze$ciej niz raz na 4 tygodnie
podczas realizacji przedmiotu zamoéwienia.

d) Przedmiotem zamowienia jest podanie kazdej osobie okazujacej si¢ ,,bloczkiem
positkowym” korzystajace] ze §wiadczenia suchego prowiantu na sobote i niedziele, ktory
wydawany jest w lokalu Wykonawcy wraz z goracym positkiem wydanym w piatek :

(ustawowo dni wolne od pracy: 6.01.2027r. — $roda, 3.05.2027r.- poniedzialek, 27.05.2027r.-
czwartek, 1.11.2027r. — poniedzialtek, 11.11.2027r. - czwartek).

e 06.01.2027 r. - suchy prowiant na dzien ustawowo wolny od pracy zostanie wydany
w dniu 05.01.2027 r.

e 03.05.2027 r. —suchy prowiant na dzien ustawowo wolny od pracy zostanie wydany
wraz z suchym prowiantem na sobote i niedziele w dniu 30.04.2027 r.

e 27.05.2027 r.—suchy prowiant na dzien ustawowo wolny od pracy zostanie wydany
w dniu 26.05.2027 r.

e 1.11.2027 r. — suchy prowiant na dzien ustawowo wolny od pracy zostanie wydany
wraz z suchym prowiantem na sobote i niedziele w dniu 29.10.2027 r.



e 11.11.2027 r.—suchy prowiant na dzien ustawowo wolny od pracy zostanie wydany
w dniu 10.11.2027 r.

Pieczywo min. 800 gram, konserwa migsna (minimum 30% migsa) lub pasztet wieprzowy lub
drobiowy (minimum 29% migsa) o gramaturze nie mniejszej niz 250 gram oraz kostka twarogu
poltlustego o gramaturze 250 gram, w prézniowym opakowaniu, zawartos¢ thuszeczu w 100 g
min. 3 %;
* Pieczywo min. 800 gram, dzem owocowy w sloiku o gramaturze min. 280 gram, minimum
40g% owocow na 100 g. produktu (wydawany wymiennie w r6znych smakach m. in. wisniowy,
truskawkowy, brzoskwiniowy), ser topiony min. 100 gram (produkt seropodobny — zawarto$¢
sera min. 21%, biatka mleka krowiego), konserwa rybna o gramaturze nie mniej niz 300 gram
minimum 30% zawarto$ci ryby.
Wyzej wymieniony asortyment sklada si¢ na jedng porcje dla jednej osoby. Zamawiajacy
dopuszcza mozliwos¢ wydania kilku konserw, o tacznej gramaturze min. 300 gram spetniajace
powyzsze wymogi minimum.
Zamawiajacy przewiduje, wydanie naprzemiennie co drugi tydzien wydanie w/w suchego
prowiantu 49 razy w ciggu realizacji przedmiotu zamowienia.

1) Przedmiotem zamoéwienia jest podanie kazdej osobie okazujacej si¢ ,,bloczkiem
positkowym” korzystajacej ze $wiadczenia na podstawie decyzji administracyjnej wystawionej
przez Miejski Osrodek Pomocy Spotecznej w Stalowej Woli suchego prowiantu w dni
ustawowo wolne od pracy po wczesniejszym uzyskaniu zgody Zamawiajacego. Wykonawca
wydaje suchy prowiant w lokalu Wykonawcy wraz z positkiem wydanym w dniu
poprzedzajacym dzien ustawowo wolny od pracy,

(ustawowo dni wolne od pracy: 6.01.2027r. — $roda, 3.05.2027r.- poniedzialek, 27.05.2027r.-

czwartek, 1.11.2027r. — poniedzialek, 11.11.2027r. - czwartek).

e 06.01.2027 r.—suchy prowiant na dzien ustawowo wolny od pracy zostanie wydany
w dniu 05.01.2027 r.
e (3.05.2027 r. —suchy prowiant na dzien ustawowo wolny od pracy zostanie wydany
wraz z suchym prowiantem na sobote i niedziele w dniu 30.04.2027 r.
o 27.05.2027 r.—suchy prowiant na dzien ustawowo wolny od pracy zostanie wydany
w dniu 26.05.2027 r.
e 1.11.2027 r. —suchy prowiant na dzien ustawowo wolny od pracy zostanie wydany
wraz z suchym prowiantem na sobote i niedziel¢ w dniu 29.10.2027 r.
e 11.11.2027 r.—suchy prowiant na dzien ustawowo wolny od pracy zostanie wydany
w dniu 10.11.2027 r.
Pieczywo 400 gram, konserwa migsna (minimum 30% miegsa) lub pasztet wieprzowy lub
drobiowy (minimum 29% migsa) o gramaturze nie mniejszej niz 250 gram lub konserwa rybna
o gramaturze nie mniejszej niz 300 gram minimum 30% zawartosci ryby.
Wyzej wymieniony asortyment sktada si¢ na jedng porcje dla jednej osoby.
Zamawiajacy dopuszcza mozliwo$¢ wydania kilku konserw, o lacznej gramaturze min. 250
gram spelniajagce powyzsze wymogi.
Zamawiajacy przewiduje, wydanie w/w suchego prowiantu 5 razy w ciagu realizacji
przedmiotu zamowienia.



2) Przedmiotem zamowienia jest podanie kazdej osobie legitymujacej si¢ ,,bloczkiem
positkowym” korzystajagcej ze $wiadczenia suchego prowiantu wydawanego na okres
Swiagteczny wydaje:

a) Suchy prowiant wydawany na okres $wigteczny ,, WIELKANOC” (od 27.03.2027r. do
29.03.2027 r.) wydawany w lokalu Wykonawcy wraz z goragcym positkiem w dniu 26 marca
2027 roku:

* 1x Kietbasa wiejska §rednio drobiona, parzona (min 67% migsa wieprzowego) o gramaturze
nie mniejszej niz 500 gram;

* 1x Konserwa: zmielone migso rybie z ryzem, cebula, koncentratem pomidorowym, w oleju
ro$linnym, z dodatkiem r6znych przypraw 1 soli (mig¢so ryby minimum 30%) o gramaturze nie
mniejszej niz 300 gram;

* 1x Pulpety w sosie pomidorowym (masa migsna 35%, koncentrat pomidorowy 6%, warzywa
okoto 10%) o gramaturze nie mniejszej niz 480 gram;

* 1x Konserwa migsna ze smalcem w stoiku (minimum 68% migsa na 100 gram konserwy)
0 gramaturze nie mniejszej niz 300 gram;

* 1x Konserwa migsna (minimum 69% mig¢sa) o gramaturze nie mniejszej niz 300 gram;

* 2x Chleb o gramaturze nie mniejszej niz 600 gram,;

* 1x Babeczka drozdzowa z rodzynkami o gramaturze nie mniejszej niz 100 gram.

Wyzej wymieniony asortyment sktada si¢ na jedng porcje dla jednej osoby.

b) Suchy prowiant wydawany na okres §wigteczny ,,BOZEGO NARODZENIA” (od 24.12.
2027 r. do 26.12.2027 r.) wydawany w lokalu Wykonawcy wraz z goragcym positkiem w dniu
23 grudnia 2027roku:

* 1x Konserwa migsna ze smalcem w stoiku (minimum 68% migsa na 100 gram konserwy)
0 gramaturze nie mniejszej niz 300 gram;

* 1x Margaryna do smarowania pieczywa o gramaturze nie mniejszej niz 450 gram;

 Ix Kietbasa typu ,,zywiecka” wedzona, pieczona (migso wieprzowe — ze 113,7 g migsa
wyprodukowano 100 g kietbasy) o gramaturze nie mniejszej niz 600 gram;

* 1x Bigos (kapusta kwaszona minimum 25%, kapusta biata minimum 20%, kietbasa minimum
13% - migso wieprzowe, migso wolowe, koncentrat pomidorowy, maka pszenna, przyprawy)
o gramaturze nie mniejszej niz 500 gram;

* 1x Goflabki z ryzem w sosie (migso minimum 15%, ryz 6%, warzywa, skrobia kukurydziana,
maka pszenna, sol, cukier, przyprawy) o gramaturze nie mniejszej niz 500 gram;

* 1x Konserwa wieprzowa wotowa i mieszana o gramaturze nie mniejszej 300 gram zawarto$¢
minimum 70% migsa na 100 gram konserwy;

* 2x Chleb o gramaturze nie mniejszej niz 600 gram,;

* 1x Strucla z makiem o gramaturze nie mniejszej 500 gram.

Wyzej wymieniony asortyment sktada si¢ na jedng porcje dla jednej osoby.

c) Suchy prowiant wydawany na okres , NOWOROCZNY” (od 31.12.2027 r. do 02.01.2028
r.) wydawany w lokalu Wykonawcy wraz z goragcym positkiem w dniu 30 grudnia 2027 roku:
* 1x Flaki wotowe w rosole (Zzotadki/przedzotadki wotowo minimum 30%, warzywa ok. 12%,
woda) 0 gramaturze nie mniejszej niz 500 gram

* Ix Klopsiki w sosie (migsna masa minimum 35%, kasza manna, woda, skrobia ziemniaczana,
przyprawy, ziota, sol) o gramaturze nie mniejszej niz 500 gram

* 2x Chleb o gramaturze nie mniejszej niz 600 gram;

* 1x Margaryna do smarowania pieczywa o gramaturze nie mniejszej niz 450 gram;

* kostka twarogu pottlustego o gramaturze 250 gram, w prozniowym opakowaniu, zawartos¢
thuszczu w 100 g min. 3 %;



Wyzej wymieniony asortyment sktada si¢ na jedng porcje dla jednej osoby.

4) Wykonawca przygotuje i wyda dla 70 osob kolacje Wigilijng w lokalu Wykonawcy,
w ktorym réwnoczesnie spozyje ja na siedzgco, w godnych warunkach 70 osob, w terminie
uzgodnionym z Zamawiajacym:

* Barszcz czerwony z uszkami (z grzybami) o gramaturze nie mniejszej niz 300 gram;

* Pierogi z kapusta i grzybami o gramaturze nie mniejszej niz 250 gram;

» Satatka jarzynowa o gramaturze nie mniejszej niz 100 gram,;

* Ryba po grecku o gramaturze nie mniejszej niz 200 gram;

« SledZ w oleju o gramaturze nie mniejszej niz 120 gram;

» Kapusta zasmazana z grzybami i grochem o gramaturze nie mniejszej niz 200 gram;

* Strucla z makiem o gramaturze nie mniejszej niz 150 gram;

» Kompot z suszem nie mniej niz 250 ml;

* Pieczywo o gramaturze nie mniejszej niz 150 gram;

* Herbata nie mniej niz 250 ml.

Wyzej wymieniony asortyment sktada si¢ na jedng porcj¢ kolacji Wigilijnej dla jednej osoby.

Wszelkie uzyte, nazwy handlowe w opisie przedmiotu zamowienia prosimy traktowac¢ jako
informacje uscislajaca, wigzaca dla Wykonawcy. Dopuszcza si¢ artykuty rdwnowazne, artykut
roéwnowazny musi spetnia¢ walory jako$ciowe produktu wskazanego, w takich okoliczno$ciach
jezeli Wykonawca zaoferowal produkty réwnowazne to jest zobowigzany udowodnié¢
roéwnowazno$¢ produktu zaoferowanego z tym wskazanym w opisie przedmiotu zaméwienia
sktadajac wraz z oferta dowody na rownowaznos¢.

Termin kolacji Wigilijnej zostanie ustalony z Wykonawca na miesiac przed realizacja
zamowienia.

5) Wykonawca przygotuje i wyda dla 60 0s6b Sniadanie Wielkanocne w lokalu Wykonawcy,

w ktorym rownocze$nie spozyje ja na siedzaco, w godnych warunkach 60 oséb, w terminie

uzgodnionym z Zamawiajacym:

e Zurek z jajkiem i kielbasg wiejska ( jajko 50 gram. kietbasa wiejska migso wieprzowe
minimum 67%) o gramaturze nie mniej niz 300 gram;

e Salatka jarzynowa o gramaturze nie mniej niz 100 gram;

e Sledz po japofisku minimum 120 gram;

Wedlina (40gram szynka wiejska migso wieprzowe minimum 70%,40 gram baleron migso

wieprzowe minimum 63%);

Chrzan z jajkiem, $mietang 1 majonezem minimum 20 gram;

Pieczywo o gramaturze nie mniej niz 150 gram.

Babka wielkanocna minimum200 gram,

Sernik minimum 100 gram,

Herbata nie mniej niz 250 ml.

Wyzej wymieniony asortyment sktada sie na jedna porcje Sniadania Wielkanocnego dla jednej

osoby.

Wszelkie uzyte, nazwy handlowe w opisie przedmiotu zamoéwienia prosimy traktowac¢ jako

informacje uscislajaca, wigzaca dla Wykonawcy. Dopuszcza si¢ artykuty rownowazne, artykut

réwnowazny musi spelnia¢ walory jakosciowe produktu wskazanego, w takich okoliczno$ciach

jezeli Wykonawca zaoferowal produkty réwnowazne to jest zobowigzany udowodnié

réwnowazno$¢ produktu zaoferowanego z tym wskazanym w opisie przedmiotu zaméwienia

sktadajac wraz z oferta dowody na rownowaznos¢.

Termin Sniadania Wielkanocnego zostanie ustalony z Wykonawca na miesiac przed realizacja

zamoOwienia.



6) Zamawiajacy zastrzega, aby positki sporzadzone zostaty z produktow zakupionych przez
Wykonawce, zgodnie z wymogami sztuki kulinarnej i sanitarnej dla Zywienia zbiorowego.
Zamawiajacy nie dopuszcza przygotowywania zup na gotowych bazach w proszku. Positki
musza by¢ sporzadzone ze §wiezych produktow spozywczych posiadajacych aktualne terminy
waznosci. Zamawiajacy zastrzega, aby Wykonawca przygotowywat gorace positki zgodnie
z zasadami okreslonymi w Ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 roku o bezpieczenstwie zywnosci
i zywienia (t.j. Dz.U. z 2026, p0z.1225).

7) Positki muszg by¢ sporzadzone w dniu wydania oraz przy wydaniu muszg mie¢ odpowiednia
temperature, wymagang dla positkow obiadowych. Positki spozywane prze klientow na miejscu
nie moga by¢ podawane klientom-swiadczeniobiorcom w naczyniach jednorazowych wraz
Z jednorazowymi sztu¢cami.

8) Zamawiajacy zastrzega mozliwos¢ wyrywkowych kontroli przez upowaznionego
przedstawiciela Zamawiajacego w zakresie:

a) jakosci zakupionych produktéw i wydawanych goracych positkéw,

b) sktadu i gramatury positkdéw,

9) Zamawiajacy jest uprawniony do prowadzenia u Wykonawcy kontroli w zakresie ochrony
danych osobowych po uprzednim zgloszeniu zakresu i terminu kontroli.

Opis do przetargu Klub Integracji Spolecznej na 2027 rok:

1. Usluga przygotowania 3 spotkan integracyjnych dla uczestnikoéw Klubu Integracji
Spotecznej przy MOPS w Stalowej Woli w terminach wyznaczonych przez Zamawiajacego
i uzgodnionych z Wykonawca: I kwartal 2027 roku — 1 spotkanie, III kwartal 2027 roku —
1 spotkanie i I'V kwartal 2027 roku — 1 spotkanie.

a) Wykonawca przygotuje 1 wyda w ramach uslugi gastronomicznej podczas spotkania
integracyjnego w | kwartale 2027 roku dla maksymalnie 20 uczestnikéw Klubu Integracji
Spotecznej przy MOPS nastepujace menu:

e Roladka drobiowa ze szpinakiem 1 serem feta nie mniej niz 140 gram;

e Kluski $lgskie nie mniej niz 200 gram;

e Bukiet surdéwek (surowka z marchewki, buraczki ¢wiklowe oraz suréwka z biatlej

kapusty lub kiszonej kapusty) nie mniej niz 150 gram;

e Sok jabtkowy nie mniej niz 250 mililitrow;

e Woda z cytryna 1 migtg nie mniej niz 250 mililitréw;

e [Kawa parzona lub kawa rozpuszczalna ze Smietankg lub herbata czarna nie mniej niz

200 mililitréw (jeden z wymienionych napoi do wyboru przez uczestnika spotkania);

e Szarlotka na ciepto z bita $§mietang nie mniej niz 180 gram.

Wyzej wymieniony asortyment sklada si¢ na jedna osobg uczestniczaca w spotkaniu.
Wykonawca wyda wyzej wymieniony asortyment uczestnikom spotkania w lokalu
Wykonawcy, w ktérym jednocze$nie uczestnicy spotkania spozyja posilek, w godnych
warunkach 1 z odpowiednig obstugg kelnerska.

b) Wykonawca przygotuje i wyda w ramach ustugi gastronomicznej podczas spotkania
integracyjnego w 111 kwartale 2027 roku dla maksymalnie 20 uczestnikow Klubu Integracji
Spotecznej przy MOPS nastgpujace menu:

e Kotlet schabowy soute z pieczarkami nie mniej niz 150 gram/50 gram pieczarki,

e Ziemniaki z mastem i zielening nie mniej niz 200 gram;

e Mizeria— 100 gram



e Surowka z czerwonej kapusty — 100 gram

e Sok jabtkowy nie mniej niz 250 mililitrow;

e Woda z cytryna 1 migtg nie mniej niz 250 mililitrow;

e Kawa parzona lub kawa rozpuszczalna ze $mietanka lub herbata czarna nie mniej niz

200 mililitréw (jeden z wymienionych napoi do wyboru przez uczestnika spotkania);

e Pucharek lodowy z owocami i bitg Smietang nie mniej niz 200 gram.
Wyzej wymieniony asortyment sklada si¢ na jedng osobg uczestniczaca w spotkaniu.
Wykonawca wyda wyzej wymieniony asortyment uczestnikom spotkania w lokalu
Wykonawcy, w ktorym jednoczesnie uczestnicy spotkania spozyja positek, w godnych
warunkach 1 z odpowiednig obstugg kelnerska.

c) Wykonawca przygotuje i wyda w ramach ustugi gastronomicznej podczas spotkania
integracyjnego w IV kwartale 2027 roku dla maksymalnie 25 uczestnikow Klubu Integracji
Spotecznej przy MOPS nastepujace menu:

e Roladka drobiowa z serem i szynkg nie mniej niz 140 gram;

e Ziemniaki opiekane nie mniej niz 200 gram;

e Bukiet surowek (suréwka z marchewki, buraczki ¢wiklowe 1 surowka oraz bialej

kapusty lub kiszonej kapusty) nie mniej niz 150 gram;

e Sok jabtkowy nie mniej niz 250 mililitrow;

e Woda z cytryna i mi¢tg nie mniej niz 250 mililitréw;

e Kawa parzona lub kawa rozpuszczalna ze $mietanka lub herbata czarna nie mniej niz

200 mililitréw (jeden z wymienionych napoi do wyboru przez uczestnika spotkania);

e Szarlotka na ciepto z bitg $mietang nie mniej niz 180 gram.

Wyzej wymieniony asortyment sklada si¢ na jedng osobg¢ uczestniczacag w spotkaniu.
Wykonawca wyda wyzej wymieniony asortyment uczestnikom spotkania w lokalu
Wykonawcy, w ktérym jednocze$nie uczestnicy spotkania spozyja posilek, w godnych
warunkach i z odpowiednig obstuga kelnerska.

2. Usluga przygotowania 1 dowozu cateringu do MOPS w Stalowej Woli
ul. Dmowskiego 1 w ilosci 3 razy, dla uczestnikow Klubu Integracji Spotecznej przy MOPS
w Stalowej Woli w terminach wyznaczonych przez Zamawiajacego 1 uzgodnionych
z Wykonawcg: I kwartal 2027 roku — 1 catering, III kwartal 2027 roku — 1 catering
i IV kwartal 2027 roku — 1 catering.

a) Wykonawca przygotuje 1 dowiezie w ramach ustugi cateringowej podczas szkolenia
w | kwartale 2027 roku dla maksymalnie 16 uczestnikow Klubu Integracji Spotecznej przy
MOPS nastepujace menu:

e Roladka drobiowa z serem i szynka nie mniej niz 140 g;

e Ziemniaki z mastem i zielening nie mniej niz 200 gram,;

e Bukiet surdéwek (surowka z marchewki, buraczki ¢wiklowe oraz suréwka z biatlej

kapusty lub kiszonej kapusty) nie mniej niz 150 gram.

Wyzej wymieniony asortyment sklada si¢ na jedna osobe uczestniczaca w szkoleniu. Kazda
porcja dla danego uczestnika szkolenia zapakowana w styropianowe jednorazowe opakowanie
ochronne z przykrywka, utrzymujace temperature. Do kazdej porcji cateringu dla uczestnika
szkolenia dotaczone jednorazowego uzytku sztuéce noz i widelec oraz serwetka papierowa
odpowiednio zabezpieczone podczas przewozu do siedziby Zamawiajacego.



b) Wykonawca przygotuje i dowiezie w ramach ustugi cateringowej podczas szkolenia
w 11 kwartale 2027 roku dla maksymalnie 16 uczestnikéw Klubu Integracji Spotecznej przy
MOPS nastgpujace menu:

e Roladka drobiowa z serem i szynkg nie mniej niz 140 gram,;

e Kasza nie mniej niz 200 gram;

e Bukiet surowek (surowka z marchewki, buraczki ¢wiklowe oraz surowka z bialej

kapusty lub kiszonej kapusty) nie mniej niz 150 gram.

Wyzej wymieniony asortyment sktada si¢ na jedng osob¢ uczestniczacag w szkoleniu. Kazda
porcja dla danego uczestnika szkolenia zapakowana w styropianowe jednorazowe opakowanie
ochronne z przykrywka, utrzymujace temperaturg. Do kazdej porcji cateringu dla uczestnika
szkolenia dotaczone jednorazowego uzytku sztuéce néz i widelec oraz serwetka papierowa
odpowiednio zabezpieczone podczas przewozu do siedziby Zamawiajacego.

c) Wykonawca przygotuje i dowiezie w ramach ustugi cateringowej podczas szkolenia
w IV kwartale 2027 roku dla maksymalnie 16 uczestnikow Klubu Integracji Spotecznej przy
MOPS nastgpujace menu:

e Filet z kurczaka panierowany nie mniej niz 100 gram;

e Kluski $laskie nie mniej niz 200 g;

e Bukiet suréwek (surowka z marchewki, buraczki ¢wiklowe oraz surowka z bialej

kapusty lub kiszonej kapusty) nie mniej niz 150 gram.

Wyzej wymieniony asortyment sktada si¢ na jedng osobe uczestniczacg w szkoleniu. Kazda
porcja dla danego uczestnika szkolenia zapakowana w styropianowe jednorazowe opakowanie
ochronne z przykrywka, utrzymujace temperaturg. Do kazdej porcji cateringu dla uczestnika
szkolenia dotgczone jednorazowego uzytku sztuéce néz i widelec oraz serwetka papierowa
odpowiednio zabezpieczone podczas przewozu do siedziby Zamawiajacego.

Dokladny termin kazdego spotkania oraz uslugi cateringowej zostanie ustalony
z Wykonawca nie pozniej niz na 7 dni przed planowang ustuga.

Liczba os6b bioracych udzial w spotkaniu integracyjnym oraz korzystajacych
z cateringu nie przekroczy maksymalnej podanej w opisie ale moze by¢ mniejsza,
w zaleznoSci od potrzeb Zamawiajacego. Dokladna liczba przewidziana na ustalony
termin bedzie podana przez Zamawiajacego nie pozniej niz w ostatnim dniu roboczym
poprzedzajacym ten termin.



