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Zatgcznik nr 1 do SWZ

DODATKOWE INFORMACJE DOTYCZACE PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1. Czes¢ | - Sukcesywne dostawy migsa i wedlin:

1.1. Wymagania dotyczace miesa i drobiu:

1.1.1. Powierzchnia gtadka, niezakrwawiona, niepostrzepiona, bez opitkdbw kosci, przekrwien,
pomiazdzonych kosci, gtebokich ponacinan, powierzchnia tkanki miesniowej i ttuszczowej
potyskujgca, sucha lub lekko wilgotna; niedopuszczalna oslizgtos¢, nalot plesni,

1.1.2.Czysto$¢ — mieso czyste, bez sladéw jakichkolwiek zanieczyszczen,

1.1.3.Barwa — miesni jasnorézowa do czerwonej, dopuszczalne zmatowienie, niedopuszczalny
odcien szary lub zielonkawy; tluszczu biata z odcieniem kremowym lub lekko rézowym,

1.1.4.Konsystencja — jedrna, elastyczna;

1.1.5.Zapach — swoisty, charakterystyczny dla miesa Swiezego, bez oznak zaparzenia i
rozpoczynajgcego sie psucia, niedopuszczalny zapach obcy.

1.1.6.Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

1.1.7.Wymagania mikrobiologiczne zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

1.1.8.Trwatos¢ - okres przydatnosci do spozycia: min. 14 dni

1.1.9.Pakowanie — pojemniki plastikowe lub inne zapewniajgce higieniczng dostawe (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscig), zamknietych pokrywa. Kazdy
asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku.

1.1.10. Oznakowanie opakowania powinno zawierac:

1.1.10.1. nazwe asortymentu;

1.1.10.2. dane identyfikujgce producenta asortymentu;

1.1.10.3. dane identyfikujgce miejsce pochodzenia;

1.1.10.4. zawartos¢ netto asortymentu;

1.1.10.5. date minimalnej trwatosci lub termin przydatnosci do spozycia;
1.1.10.6. warunki przechowywania;

1.1.10.7. oznaczenie partii produkcyjnej

1.2. Wymagania dotyczace wedlin:

1.2.1. Trwato$¢: okres przydatnosci do spozycia produktu deklarowany przez producenta
powinien wynosic¢ nie mniej niz 14 dni dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

1.2.2.0pakowania:

1.2.2.1. jednostkowe — moze stanowi¢ folia zawierajgca oznaczenia wyrobéw zgodnie z
obowigzujgcymi w tym zakresie normami, przeznaczona do kontaktu z zywnoscia,
pakowane w atmosferze modyfikowanej, gramatura opakowan musi miesci¢ sie w
przedziatach od 1/2 do 4 kg dla poszczegblnych wyrobow;

1.2.2.2. transportowe — zamawiane produkty dostarczane bedg w pojemnikach
wykonanych z materiatéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig, zamknietych
pokrywa.

1.2.3. Oznakowanie opakowania powinno zawierac:
1.2.3.1. nazwe produktu;
1.2.3.2. nazwe i adres firmy i/lub producenta
1.2.3.3. skfad surowcowy produktu gotowego;
1.2.3.4. dane identyfikujgce producenta asortymentu;
1.2.3.5. dane identyfikujgce miejsce pochodzenia;
1.2.3.6. zawartosc¢ netto asortymentu;
1.2.3.7. date minimalnej trwatosci lub termin przydatnosci do spozycia;
1.2.3.8. warunki przechowywania;
1.2.3.9. oznaczenie partii produkcyjnej
1.3. Towar nie bedzie przyjety, jezeli beda:
1.3.1. obce posmaki, zapachy, obslizgtos¢, nalot plesni, barwa szarozielona — w przypadku
miesa i drobiu,
1.3.2.zastosowane srodki konserwujgce np. octany, askorbiniany, sél peklujgca — w przypadku
miesa i drobiu,
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1.3.3. objawy obnizenia jedrnosci i elastycznosci, objawy wskazujgce na zaparzenie miesa — w
przypadku miesa i drobiu;
1.3.4.0bce posmaki, zapachy, obslizgto$¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie
powierzchni, uszkodzenie, potamanie, sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzgstkami, $ciegnami, itp., skupiska jednego ze skfadnikow — w
przypadku wedlin,
1.3.5.0becnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcéw chorobotwérczych i z grupy coli, obecnosc
szkodnikéw oraz ich pozostatosci,
1.3.6.0pakowania bez oznakowania, uszkodzone mechaniczne, zabrudzone.
2. Czesc Il - Sukcesywne dostawy $wiezych warzyw i owocow
2.1. Wymagania dotyczace swiezych warzyw i owocow:
2.1.1.owoce i warzywa cate, swieze, zdrowe i czyste;
2.1.2.wolne od chorob i szkodnikdw;
2.1.3.0 odpowiednim stopniu dojrzatosci, nadajgce sie do bezposredniego uzytku lub przerdbki;
2.1.4.zapach swoisty, bez obcego zapachu;
2.1.5.trwato$¢: okres przydatnosci do spozycia min. 14 dni ;
2.1.6.pakowanie: czyste, trwate, zabezpieczajgce towar przed rozsypaniem sie.
2.1.7.0znakowanie opakowania powinno zawiera¢ co najmniej (odpowiednio do rodzaju
produktu):
2.1.7.1. nazwe wyrobu,
2.1.7.2. nazwe i adres firmy i/lub producenta
2.1.7.3. ilos¢ brutto zywnosci
2.1.7.4. date minimalnej trwatosci lub termin przydatnosci do spozycia
2.2. Towar nie bedzie przyjety, jezeli beda:
2.2.1.opakowania bez oznaczenia, zniszczone, zawilgocone, brudne, wskazujgce na ubytek
produktu;
2.2.2.zapach, konsystencja wskazujgca na produkt stary, zepsuty, z plesnia;
2.2.3.0becnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcoéw chorobotwérczych i z grupy coli, obecnos¢
szkodnikéw oraz ich pozostatosci,
3. Czescé lll - Sukcesywne dostawy nabiatu
3.1. Wymagania dotyczace nabiatu:
3.1.1.opakowania nienaruszone, czyste, bez zawilgocen;
3.1.2.produkt o wtasciwej dla niego konsystenciji;
3.1.3.zapach swoisty, bez obcego zapachu;
3.1.4.trwatos¢: okres przydatnosci do spozycia min. 14 dni w temp. min. 8° C
3.1.5.pakowanie: opakowania oryginalne producenta, przystosowane do kontaktu z zywnoscig;
3.1.6.0znakowanie opakowania powinno zawiera¢ co najmniej (odpowiednio do rodzaju
produktu):
3.1.6.1. nazwe wyrobu;
3.1.6.2. wykaz skifadnikéw (jezeli jest ich wiecej niz jeden podstawowy) oraz ich ilosci;
3.1.6.3. wykaz skfadnikéw lub substancji powodujacych alergie;
3.1.6.4. nazwe i adres firmy i/lub producenta;
3.1.6.5. ilosci netto zywnosci;
3.1.6.6. date minimalnej trwatosci lub termin przydatnosci do spozycia.
3.2. Towar nie bedzie przyjety, jezeli beda:
3.2.1.opakowania bez oznaczenia, zniszczone, zawilgocone, brudne, wskazujgce na ubytek
produktu;
3.2.2.zapach, konsystencja wskazujgca na produkt stary, zjetczaly, zepsuty, z plesnia;
3.2.3.0becnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcoéw chorobotwérczych i z grupy coli, obecnos¢
szkodnikéw oraz ich pozostatosci
4. Czesc¢ IV - Sukcesywne dostawy jaj
4.1. Wymagania dotyczace jaj:
4.1.1.klasa | o normalnym ksztaicie, skorupka nieuszkodzona;
4.1.2.zapach swoisty, bez obcego zapachu
4.1.3.rozmiar: L
4.1.4 .jaja naswietlone i oznaczone
4.1.5.trwatos$¢: okres przydatnosci do spozycia min. 14 dni w temp. 4-8°C
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4.1.6.pakowanie: pojemniki wyttoczki lub inne zapewniajgce higieniczng dostawe (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscig), zamknietych pokrywa/wyttoczka;
4.1.7.0znakowanie opakowania powinno zawierac:
4.1.7.1. date minimalnej trwatosci;
4.1.7.2. nazwe, adres i numer zaktadu pakujgcego jaja;
4.1.7.3. liczbe jaj;
4.1.7.4. klase jakosciowa;
4.1.7.5. metode chowu Kur;
4.1.7.6. klase wagowa;
4.1.7.7. date pakowania.
4.2. Towar nie bedzie przyjety, jezeli beda:
4.2.1.pobite, popekane, nadttuczone jaja;
4.2.2.pojemniki wskazujgce na wyciek biatka/zottka, bez oznakowania, uszkodzone,
zabrudzone;
4.2.3.zapach, konsystencja wskazujgca na produkt stary lub zepsuty;
4.2.4. obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotwérczych i z grupy coli, obecnos¢
szkodnikéw oraz ich pozostatosci
5. Czes$¢é V - Sukcesywne dostawy produktéw mrozonych
5.1. Wymagania dotyczace produktéw mrozonych:
5.1.1.opakowanie nienaruszone, czyste,
5.1.2.produkt o wiasciwej dla niego konsystencji, luzno utozony, bez zbitych/zmrozonych
produktoéw wskazujgcych na czesciowe rozmrozenia i powtérne zamrozenia produktu;
5.1.3.zapach swoisty, bez obcego zapachu;
5.1.4.trwatos¢: okres przydatnosci do spozycia min. 14 dni w temp. - 18°C
5.1.5.pakowanie: opakowania powinny by¢é wykonane z materiatéw, ktére zachowuja
swoje podstawowe cechy uzytkowe podczas zamrazania w temp. do -38°C,
przechowywania w temp. do -30°C, transportu i sprzedazy; wszystkie opakowania
stykajgce sie bezposrednio z wyrobem musza mieé¢ atest kompetentnej jednostki
resortu zdrowia.
5.1.6.0znakowanie opakowania powinno zawiera¢ co najmniej (odpowiednio do rodzaju
produktu):
5.1.6.1. nazwe wyrobu;
5.1.6.2. wykaz skfadnikéw (jezeli jest ich wiecej niz jeden podstawowy) oraz ich ilosci;
5.1.6.3. wykaz skfadnikéw lub substancji powodujacych alergie;
5.1.6.4. nazwe i adres firmy i/lub producenta;
5.1.6.5. ilosci netto zywnosci;
5.1.6.6. date minimalnej trwatosci lub termin przydatnosci do spozycia
5.1.6.7. wykaz specjalnych warunkéw przechowywania lub warunkéw uzycia oraz tresé:
,Chroni¢ przed rozmrozeniem”
5.2. Towar nie bedzie przyjety, jezeli beda:
5.2.1.opakowania bez oznakowania, zniszczone, brudne, wskazujgce na ubytek produktu;
5.2.2.produkt rozmrozony lub wskazujgcy na uprzednie czesciowe rozmrozenia i powtérne
zamrozenie (kawatki lodu w opakowaniu, produkt pozbijany);
5.2.3.0becnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcéw chorobotwérczych i z grupy coli, obecnosé
szkodnikéw oraz ich pozostatosci
6. Czes¢ VI - Sukcesywne dostawy napoi butelkowanych
6.1. Wymagania dotyczgce napoi butelkowanych:
6.1.1.opakowania nienaruszone, czyste, bez zawilgocen;
6.1.2.produkt o wiasciwej dla niego konsystenciji;
6.1.3.zapach swoisty, bez obcego zapachu;
6.1.4.trwatos¢: okres przydatnosci do spozycia min 6 miesiecy
6.1.5.pakowanie- oryginalne dla produktu, zawierajgce etykiete producenta
6.1.6.0znakowanie opakowania powinno zawiera¢ (odpowiednio do rodzaju produktu):
6.1.6.1. nazwe zywnosci;
6.1.6.2. nazwe i adres firmy i/lub producenta
6.1.6.3. wykaz sktadnikdw;
6.1.6.4. wykaz skfadnikéw lub substancji powodujacych alergie;
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6.1.6.5. ilosci okre$lonych sktadnikow;
6.1.6.6. ilosci netto zywnosci;
6.1.6.7. date minimalnej trwatosci lub termin przydatno$ci do spozycia
6.1.6.8. informacje dotyczgca specjalnych warunkéw przechowywania lub uzycia;
6.1.6.9. informacje o warto$ci odzywczej
6.2. Towar nie bedzie przyjety, jezeli beda:
6.2.1.opakowania bez oznakowania, zniszczone, brudne, wskazujgce na ubytek produktu;
6.2.2.zapach, konsystencja wskazujgca na produkt stary, zepsuty;
6.2.3.0becnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcdw chorobotwdrczych i z grupy coli, obecnos$é
szkodnikéw oraz ich pozostatosci
7. Czesc¢ VIl - Sukcesywne dostawy wyrobow garmazeryjnych mrozonych
7.1. Wymagania dotyczace produktéw garmazeryjnych mrozonych - pierogi:
7.1.1.opakowanie nienaruszone, czyste,
7.1.2.produkt recznie uformowany z ciasta pierogowego, z nadzieniem; smak i zapach typowy
dla wyrobéw z ciasta pierogowego z nadzieniem i przyprawami; zawarto$¢ nadzienia w
wyrobie nie mniej niz 60%; bez konserwantéw;
7.1.3.produkt w konsystencji zwarty, nie pokruszony, nie potamany, luzno utozony, bez
zbitych/zmrozonych produktéw wskazujgcych na czesciowe rozmrozenia i powtorne
zamrozenia produktu;
7.1.4.trwatos¢: okres przydatnosci do spozycia 6 miesiecy w — 18 C
7.1.5.pakowanie: opakowania powinny by¢ wykonane z materiatéw, ktére zachowuja
swoje podstawowe cechy uzytkowe podczas zamrazania w temp. do -38°C,
przechowywania w temp. do -30°C, transportu i sprzedazy; wszystkie opakowania
stykajgce sie bezposrednio z wyrobem musza mie¢ atest kompetentnej jednostki
resortu zdrowia.
7.1.6.0znakowanie opakowania powinno zawiera¢ co najmniej (odpowiednio do rodzaju
produktu):
7.1.6.1. nazwe wyrobu;
7.1.6.2. wykaz skfadnikéw (jezeli jest ich wiecej niz jeden podstawowy) oraz ich ilosci;
7.1.6.3. wykaz skfadnikow lub substancji powodujgcych alergie;
7.1.6.4. nazwe i adres firmy i/lub producenta;
7.1.6.5. ilosci netto zywnosci;
7.1.6.6. date minimalnej trwatosci lub termin przydatnosci do spozycia;
7.1.6.7. wykaz specjalnych warunkéw przechowywania lub warunkéw uzycia oraz tresé:
»Chroni¢ przed rozmrozeniem”
7.2. Towar nie bedzie przyjety, jezeli beda:
7.2.1.opakowania bez oznakowania, zniszczone, brudne, wskazujgce na ubytek produktu;
7.2.2.produkt rozmrozony lub wskazujgcy na uprzednie czesciowe rozmrozenia i powtorne
zamrozenie (kawatki lodu w opakowaniu, produkt pozbijany);
7.2.3.0becnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcoéw chorobotwérczych i z grupy coli, obecnos¢
szkodnikéw oraz ich pozostatosci
8. Czes¢ VIl - Sukcesywne dostawy wyrobow cukierniczych
8.1. Wymagania dotyczace wyrobow cukierniczych - ciasta:
8.1.1.opakowania czyste, nienaruszone, brak zawilgocenia;
8.1.2.produkt Swiezy, wypieczony, nieprzypalony, bez plesni,
8.1.3.zapach swoisty, bez obcego zapachu;
8.1.4.trwatos¢: okres przydatnosci do spozycia 6 dni w temp. 4-8° C
8.1.5.pakowanie: opakowania oryginalne producenta, dostosowanie do kontaktu z zywnoscig;
8.1.6.0znakowanie opakowania powinno zawiera¢ co najmniej (odpowiednio do rodzaju
produktu):
8.1.6.1. nazwe wyrobu;
8.1.6.2. wykaz skfadnikéw (jezeli jest ich wiecej niz jeden podstawowy) oraz ich ilosci;
8.1.6.3. wykaz skfadnikéw lub substancji powodujacych alergie;
8.1.6.4. nazwe i adres firmy i/lub producenta;
8.1.6.5. ilosci netto zywnosci;
8.1.6.6. date minimalnej trwatosci lub termin przydatnosci do spozycia;
8.2. Towar nie bedzie przyjety, jezeli beda:
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opakowania bez oznaczenia, zniszczone, zawilgocone, brudne, wskazujgce na ubytek
produktu;
zapach, konsystencja wskazujgca na produkt stary, zepsuty, z plesnig;
obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcdw chorobotwérczych i z grupy coli, obecnosé
szkodnikéw oraz ich pozostatosci
9. Czes¢ IX - Sukcesywne dostawy réznych artykutéw spozywczych (suche, sypkie, ptynne,
konserwowane)
9.1. Wymagania dotyczace réznych artykutéw spozywczych:
9.1.1.opakowania nienaruszone, czyste, bez zawilgocen;
9.1.2.produkt o wtasciwej dla niego konsystenc;j;
9.1.3.zapach swoisty, bez obcego zapachu;
9.1.4.trwatos¢: okres przydatnosci do spozycia min. 6 miesiecy
9.1.5.pakowanie- oryginalne dla produktu, zawierajgce etykiete producenta
9.1.6.0znakowanie opakowania powinno zawiera¢ (odpowiednio do rodzaju produktu):
9.1.6.1. nazwe zywnosci;
9.1.6.2. nazwe i adres firmy i/lub producenta
9.1.6.3. wykaz sktadnikow;
9.1.6.4. wykaz sktadnikéw lub substancji powodujgcych alergie;

9.1.6.5. ilosci okreslonych skfadnikéw;

9.1.6.6. ilosci netto zywnosci;

9.1.6.7. date minimalnej trwatosci lub termin przydatno$ci do spozycia

9.1.6.8. informacje dotyczaca specjalnych warunkéw przechowywania lub uzycia;
9.1.6.9. informacje o wartosci odzywczej

9.2. Towar nie bedzie przyjety, jezeli beda:
9.2.1.opakowania bez oznakowania, zniszczone, brudne, wskazujgce na ubytek produktu;
9.2.2.zapach, konsystencja wskazujgca na produkt stary, zepsuty;
9.2.3.0becnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcoéw chorobotwérczych i z grupy coli, obecnos¢
szkodnikéw oraz ich pozostatosci
10. Czes¢ X — Sukcesywne dostawy pieczywa:
10.1. Wymaganie dotyczace pieczywa:
10.1.1. opakowania czyste, nienaruszone, brak zawilgocenia;
10.1.2. produkt swiezy, wypieczony, nieprzypalony, bez plesni,
10.1.3. kromki pieczywa nie krusza/rozpadajg sie na czesci, konsystencja umozliwia swobodne
smarowanie mastem, serkiem itp.;
10.1.4. zapach swoisty, bez obcego zapachu;
10.1.5. trwatosc¢: okres przydatnosci do spozycia min.4 dni
10.1.6. pakowanie: opakowania oryginalne producenta, dostosowanie do kontaktu z
zywnoscig;
10.1.7. oznakowanie opakowania powinno zawiera¢ co najmniej (odpowiednio do rodzaju
produktu):
10.1.7.1. nazwe wyrobu;
10.1.7.2. wykaz sktadnikow (jezeli jest ich wiecej niz jeden podstawowy) oraz ich ilosci;
10.1.7.3. wykaz sktadnikow lub substancji powodujgcych alergie;
10.1.7.4. nazwe i adres firmy i/lub producenta;
10.1.7.5. ilo&ci netto zywnosci;
10.1.7.6.  date minimalnej trwato$ci lub termin przydatnosci do spozycia;
10.2. Towar nie bedzie przyjety, jezeli beda:
10.2.1. opakowania bez oznaczenia, zniszczone, zawilgocone, brudne, wskazujgce na
ubytek produktu;
10.2.2. zapach, konsystencja wskazujgca na produkt stary, zepsuty, z plesnig;
10.2.3. obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcdw chorobotwdérczych i z grupy coli;
10.2.4. obecnos¢ szkodnikéw oraz ich pozostatosci
11. Pozostate informacje:
11.1. Przedmiot zamoéwienia winien byé wytwarzany zgodnie z obowigzujacymi przepisani,
a w szczegolnosci:
11.1.1. ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywno$ci i zywienia (Dz. U. z 2023,
poz. 1448);
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11.1.2. ustawy z dnia 16 grudnia 2005 r. o produktach pochodzenia zwierzecego (Dz. U. z
2023 r. poz. 2872 ze zm.) oraz aktami wykonawczymi wydanymi na podstawie tej ustawy;

11.1.3. ustawy z dnia 21 grudnia 2000 r. o jakosci handlowej artykutéw rolno — spozywczych
(Dz. U. z 2022 poz. 1688 ze zm.);

11.1.4. rozporzgdzenia (WE) Nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady Ministra z dnia 28
stycznia 2002 r. ustalajgce ogdlne zasady i wymagania prawa zywnosciowego,
powotujgace Europejski Urzad ds. bezpieczenstwa zywnosci oraz ustanawiajgce
procedury w zakresie bezpieczenstwa zywnosci;

11.1.5. rozporzgdzenia (WE) Nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004r. w sprawie higieny $rodkéw spozywczych;

11.1.6. rozporzgdzenia (WE) Nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004 r. ustanawiajgce szczegdlne przepisy dotyczace higieny w odniesieniu do zywnosci
pochodzenia zwierzecego;

11.1.7. rozporzgdzenia (WE) Nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27
pazdziernika 2004r., w sprawie materiatdw i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscig oraz uchylajgce Dyrektywy 80/590/EWG i 89/109/EWG;

11.1.8. rozporzadzenia Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014 r. w sprawie
znakowania poszczegoélnych rodzajow srodkéw spozywczych (Dz. U. z 2015 r. poz. 29)

11.1.9. oraz nie mogg narusza¢ wymagan okreslonych w innych aktualnie obowigzujgcych
aktach polskiego i wspolnotowego prawa zywnosciowego.

12. Dostawa:

12.1. Dostawa i przetadunek artykutéw zywnosciowych do samochodu Zamawiajgcego bedzie
sie odbywa¢ na Parkingu Homole w Jaworkach 34-460 Jaworki k/ Szczawnicy
https://maps.app.qoo.gl/S6GZpPAzARwWXMwoa9.

12.2. Dostawy bedg sie odbywac w dni robocze, w przedziale czasowym 8.00 — 12.00. Przed
przyjazdem dostawy do punktu odbioru konieczne jest powiadomienie Kierownika osrodka
o planowanej godzinie przyjazdu z minimum godzinnym wyprzedzeniem.

Strona 6z 6


https://maps.app.goo.gl/S6GZpPAzARwxMwoa9

