Ogtoszenie nr 2026/BZP 00432277 z dnia 2026-09-10

Ogloszenie o wyniku postepowania
Dostawy
Sukcesywne dostawy wedlin wieprzowych i migsa wieprzowego do Zaktadu Karnego w Chetmie

| SEKCJA | - ZAMAWIAJACY

1.1.) Rola zamawiajacego
Postepowanie prowadzone jest samodzielnie przez zamawiajgcego

1.2.) Nazwa zamawiajacego: Zaktad Karny Chetm

1.4) Krajowy Numer ldentyfikacyjny: REGON 000320041
1.5) Adres zamawiajacego

1.5.1.) Ulica: Kolejowa 112

1.5.2.) Miejscowos¢: Chetm

1.5.3.) Kod pocztowy: 22-100

1.5.4.) Wojewédztwo: lubelskie

1.5.5.) Kraj: Polska

1.5.6.) Lokalizacja NUTS 3: PL812 - Chetmsko-zamojski
1.5.7.) Numer telefonu: (082)5627853

1.5.8.) Numer faksu: (082)5653557

1.5.9.) Adres poczty elektronicznej: zk_chelm@sw.gov.pl
1.5.10.) Adres strony internetowej zamawiajacego: https://ssdip.bip.gov.pl/

1.6.) Adres strony internetowej prowadzonego postepowania:
https://ezamowienia.gov.pl/mp-client/search/list/ocds-148610-a036f3d2-5fd1-40e2-b270-e77d79a816de

1.7.) Rodzaj zamawiajacego: Zamawiajacy publiczny - jednostka sektora finanséw publicznych - jednostka budzetowa

1.8.) Przedmiot dziatalnosci zamawiajacego: Porzadek i bezpieczenstwo publiczne

| SEKCJA Il - INFORMACJE PODSTAWOWE

2.1.) Ogtoszenie dotyczy:
Zamowienia publicznego
2.2.) Ogtoszenie dotyczy ustug spotecznych i innych szczegdélnych ustug: Nie

2.3.) Nazwa zaméwienia albo umowy ramowe;j:
Sukcesywne dostawy wedlin wieprzowych i miesa wieprzowego do Zaktadu Karnego w Chetmie

2.4)) Identyfikator postepowania: ocds-148610-a036f3d2-5fd1-40e2-b270-e77d79a816de

2.5.) Numer ogtoszenia: 2026/BZP 00432277

2.6.) Wersja ogtoszenia: 01

2.7.) Data ogtoszenia: 2026-09-10

2.8.) Zamoéwienie albo umowa ramowa zostaly ujete w planie postepowan: Tak

2.9.) Numer planu postepowan w BZP: 2026/BZP 00103808/02/P

2.10.) Identyfikator pozycji planu postepowarn:

1.2.5 Sukcesywne dostawy wedlin wieprzowych i miesa wieprzowego do Zaktadu Karnego w Chetmie

2.11.) Czy zamdwienie albo umowa ramowa dotyczy projektu lub programu wspoétfinansowanego ze srodkéw Unii
Europejskiej: Nie

2.13.) Zamoéwienie/lumowa ramowa byto poprzedzone ogtoszeniem o zamoéwieniu/ogtoszeniem o zamiarze zawarcia umowy:
Tak
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2.14.) Numer ogtoszenia: 2026/BZP 00340698

| SEKCJA Ill - TRYB UDZIELENIA ZAMOWIENIA LUB ZAWARCIA UMOWY RAMOWEJ

3.1.) Tryb udzielenia zamoéwienia wraz z podstawa prawngZaméwienie udzielane jest w trybie podstawowym na podstawie: art.
275 pkt 1 ustawy

| SEKCJA IV — PRZEDMIOT ZAMOWIENIA

4.1.) Numer referencyjny: D/Kw.2232.4.2026.PJ

4.2.) Zamawiajacy udziela zamoéwienia w czesciach, z ktérych kazda stanowi przedmiot odrebnego postepowania: Nie
4.3.) Wartos¢ zaméwienia: 127989,40 PLN

4.4.) Rodzaj zaméwienia: Dostawy

Czescé 1

4.5.1.) Krétki opis przedmiotu zamoéwienia

Kietbasa zwyczajna Wyglad na przekroju- R6zowa do ciemnorézowej. Rozdrobnienie i uktad sktadnikdw- $rednio
rozdrobnione rGwnomiernie rozmieszczone na przekroju, dobrze zwigzane sktadniki, dopuszczalne pojedyncze komory
powietrzne niepotagczone ze zmiang barwy, niedopuszczalne skupiska jednego ze skfadnikdw, zacieki ttuszczu i galarety pod
ostonkg. Konsystencja - Scista nie powinna sie rozpada¢, soczysta po podgrzaniu. Smak i zapach - charakterystyczny dla
kietbasy z miesa peklowanego, wedzonej, parzonej, wyczuwalne przyprawy;

Sktad: Kietbasa wieprzowa (produkt, w ktérym mieso wieprzowe stanowi mniej niz 50% wsadu, ale przewaza w sktadzie
surowcowym), wedzona, parzona, srednio rozdrobniona; nie dopuszcza sie stosowania sktadnikdéw zwiekszajacych
wodochtonnos¢. Wyglad ogdélny i powierzchnia. Batony w ostonkach naturalnych (jelitach wieprzowych cienkich), o dtugosci
od 35cm do 40cm, odkrecane, tworzg zwoje, powierzchnia batonu o barwie od jasnobrgzowej do ciemnobrgzowej; ostonka
réwnomiernie scisle przylegajaca do farszu;

Cechy wykluczajace: niedopuszczalna barwa szarozielona, plamy na powierzchni wynikajace z niedowedzenia w miejscu
styku z innymi batonami oraz zawilgocenie powierzchni ostonki. smak i zapach $wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy.
Termin przydatnosci do spozycia: nie krotszy niz 10 dni od daty dostawy.

Opakowanie zbiorcze: pakowane hermetycznie lub gazowo.

Kietbasa mortadela kietbasa drobno rozdrobniona, w ostonkach sztucznych lub biatkowych; powierzchnia batonu o barwie
jasnobrazowej do ciemnobrazowej lub o barwie uzytej ostonki; ostonka gtadka scisle przylegajaca do farszu, Smak i zapach
- charakterystyczny dla kietbasy z miesa peklowanego, wedzonej i parzonej; wyczuwalne przyprawy i lekki zapach
wedzenia;

cechy wykluczajgce: niedopuszczalna barwa szarozielona, plamy na powierzchni wynikajace z niedowedzenia w miejscu
styku z innymi batonami oraz zawilgocenie powierzchni ostonki. smak i zapach $wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy.
Termin przydatnosci do spozycia: nie krotszy niz 10 dni od daty dostawy.

Opakowanie zbiorcze: pakowane hermetycznie lub gazowo.

Kietbasa parowkowa Z miesa wieprzowego , parzona. Wyrob o strukturze jednolitej, dos¢ Scistej konsystenciji, soczysty,
barwy ré6zowej, smak i zapach charakterystyczny dla uzytych surowcéw i przypraw. W ostonce naturalnej lub sztucznej
(produkt, w ktérym mieso wieprzowe stanowi nie mniej niz 60% wsadu surowcowego).

cechy wykluczajgce: niedopuszczalna barwa szarozielona, plamy na powierzchni wynikajgce z niedowedzenia w miejscu
styku z innymi batonami oraz zawilgocenie powierzchni ostonki. smak i zapach swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy.
Termin przydatnosci do spozycia: nie krétszy niz 10 dni od daty dostawy.

Opakowanie zbiorcze: pakowane hermetycznie lub gazowo.

Pasztet pieczony Zapiekany w formie bloku wyrobéw garmazeryjny, uprzednio parzony, gotowany lub duszony, z surowcow
miesnych z dodatkiem przypraw.

Smak i zapach charakterystyczny dla miesa wieprzowego, z wyczuwalnymi uzytymi przyprawami.

Sktad: mieso wieprzowe - nie mniej niz 40% wsadu surowcowego.

Cechy wykluczajace: niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy.

Termin przydatnosci do spozycia:

nie krotszy niz 10 dni od daty dostawy.

Opakowanie zbiorcze: pakowane hermetycznie lub gazowo.

Kietbasa regionalna Wyglad na przekroju- R6zowa do ciemnorézowej. Rozdrobnienie i uktad sktadnikéw- srednio
rozdrobnione rownomiernie rozmieszczone na przekroju, dobrze zwigzane sktadniki, dopuszczalne pojedyncze komory
powietrzne niepotagczone ze zmiang barwy, niedopuszczalne skupiska jednego ze skfadnikdw, zacieki ttuszczu i galarety pod
ostonkg. Konsystencja - Scista nie powinna sie rozpada¢, soczysta po podgrzaniu. Smak i zapach - charakterystyczny dla
kietbasy z miesa peklowanego, wedzonej, parzonej, wyczuwalne przyprawy;

Sktad: Kietbasa wieprzowa (produkt, w ktérym mieso wieprzowe stanowi mniej niz 50% wsadu, ale przewaza w sktadzie
surowcowym), wedzona, parzona, srednio rozdrobniona; nie dopuszcza sie stosowania sktadnikéw zwiekszajgacych
wodochtonnos¢. Wyglad ogélny i powierzchnia. Batony w ostonkach naturalnych (jelitach wieprzowych cienkich), o dtugosci
od 20cm do 40cm, odkrecane, tworzg zwoje, powierzchnia batonu o barwie od jasnobragzowej do ciemnobrgzowej; ostonka
réwnomiernie scisle przylegajaca do farszu;

Cechy wykluczajace: niedopuszczalna barwa szarozielona, plamy na powierzchni wynikajace z niedowedzenia w miejscu
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styku z innymi batonami oraz zawilgocenie powierzchni ostonki. smak i zapach swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy.
Termin przydatnosci do spozycia: nie krotszy niz 10 dni od daty dostawy.

Opakowanie zbiorcze: pakowane hermetycznie lub gazowo.

Paréwki cienkie wieprzowe Z miesa wieprzowego w ostonkach naturalnych lub sztucznych. Wyglad ogélny powierzchnia
barwy brazowej do ciemnobrazowej, ostonka $cisle przylegajaca do farszu. Smak i zapach wiasciwy dla miesa
peklowanego, sdl i przyprawy wyraznie wyczuwalne;

cechy wykluczajgce: niedopuszczalna barwa szarozielona, plamy na powierzchni wynikajgce z niedowedzenia w miejscu
styku z innymi batonami oraz zawilgocenie powierzchni ostonki. smak i zapach swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy.
Termin przydatnosci do spozycia: nie krétszy niz 10 dni od daty dostawy.

Opakowanie zbiorcze: pakowane hermetycznie lub gazowo.

Kietbasa zywiecka wieprzowa z miesa wieprzowego (produkt, w ktérym mieso wieprzowe stanowi od 50% wsadu
miesnego), wedzona, parzona, srednio rozdrobniona; nie dopuszcza sie stosowania preparatéw biatkowych i sktadnikow
zwiekszajacych wodochtonnosc.

cechy wykluczajgce: niedopuszczalna barwa szarozielona, plamy na powierzchni wynikajace z niedowedzenia w miejscu
styku z innymi batonami oraz zawilgocenie powierzchni ostonki. smak i zapach swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy.
Termin przydatnosci do spozycia: nie krotszy niz 10 dni od daty dostawy.

Opakowanie zbiorcze: pakowane hermetycznie lub gazowo.

Kietbasa krakowska z migesa wieprzowego (produkt, w ktérym mieso wieprzowe stanowi od 60% wsadu miesnego),
wedzona, parzona, srednio rozdrobniona; nie dopuszcza sie stosowania preparatéw biatkowych i sktadnikow
zwiekszajacych wodochtonnosc.

cechy wykluczajgce: niedopuszczalna barwa szarozielona, plamy na powierzchni wynikajgce z niedowedzenia w miejscu
styku z innymi batonami oraz zawilgocenie powierzchni ostonki. smak i zapach swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy.
Termin przydatnosci do spozycia: nie krétszy niz 10 dni od daty dostawy.

Opakowanie zbiorcze: pakowane hermetycznie lub gazowo.

Kietbasa szynkowa w ostonce, produkowana z wyselekcjonowanych miesni szynek, z niewielka naturalng okrywg
ttuszczowa, parzona, bez dodatku polifosforanéw. Miesnie uformowane w ksztatt lekko sptaszczonego walca. Wedlina o
znakomitych walorach smakowych, charakteryzuje sie delikatnym smakiem i wyjatkowg kruchoscig. Wyglad ogdlny wedlina
w ksztatcie lekko sptaszczonego walca lub okragta. Konsystencja i struktura dos¢ $cista, krucha, na przekroju dopuszczalna
niewielka ilos¢ ttuszczu srédmiesniowego. Barwa na przekroju miesa - rozowa do ciemnorézowej ttuszczu - biata do lekko
rézowej Smak i zapach charakterystyczny dla miesa peklowanego, parzonego;

cechy wykluczajgce: niedopuszczalna barwa szarozielona, plamy na powierzchni wynikajgce z niedowedzenia w miejscu
styku z innymi batonami oraz zawilgocenie powierzchni ostonki. smak i zapach swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy.
Termin przydatnosci do spozycia: nie krotszy niz 10 dni od daty dostawy.

Opakowanie zbiorcze: pakowane hermetycznie lub gazowo.

Pasztetowa wieprzowa podrobowa w jelicie wieprzowym z dodatkiem naturalnych przypraw ze znacznym dodatkiem
podrobéw poddanych odpowiedniej obrébce termicznej gwarantujacej zachowanie petnych waloréw smakowych, oraz
odpowiedniej struktury. Smak i zapach charakterystyczny dla pasztetowej. Wyrdb o wyraznym smaku i dosé luznej,
smarownej konsystencji (produkt, w ktérym mieso wieprzowe stanowi nie mniej niz 10% i watroby wieprzowej 30% wsadu
surowcowego)

cechy wykluczajgce: niedopuszczalna barwa szarozielona, plamy na powierzchni wynikajgce z niedowedzenia w miejscu
styku z innymi batonami oraz zawilgocenie powierzchni ostonki. smak i zapach swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy.
Termin przydatnosci do spozycia: nie krétszy niz 10 dni od daty dostawy.

Opakowanie zbiorcze: pakowane hermetycznie lub gazowo.

Salceson wioski grubo rozdrobniony parzony. Wedlina podrobowa wyprodukowana z chudego miesa, pochodzacego z gtow
wieprzowych, w naturalnych lub sztucznych ostonkach, powierzchnia gtadka, nie dopuszczalne zabrudzenia, osliztosc¢ i
naloty plesni. Konsystencja Scista, blok, nie powinien sie rozpada¢, niedopuszczalne skupiska niewymieszanych
sktadnikow. Smak i zapach charakterystyczny dla wyrobéw wedliniarskich, gotowanych z peklowanego miesa z gtow
wieprzowych. Przyprawy wyczuwalne, szczegdélnie kminek i czosnek (produkt, w ktérym migso wieprzowo-wotowe, podroby i
Scinki stanowig nie mniej niz 70% wsadu surowcowego).

cechy wykluczajgce: niedopuszczalna barwa szarozielona, plamy na powierzchni wynikajgce z niedowedzenia w miejscu
styku z innymi batonami oraz zawilgocenie powierzchni ostonki. smak i zapach swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy.
Termin przydatnosci do spozycia: nie krétszy niz 10 dni od daty dostawy.

Opakowanie zbiorcze: pakowane hermetycznie lub gazowo.

Luncheon meat z miesa wieprzowego parzona, srednio rozdrobniona; nie dopuszcza sie stosowania preparatow biatkowych
i sktadnikow zwiekszajacych wodochtonnosé.

cechy wykluczajgce: niedopuszczalna barwa szarozielona, plamy na powierzchni wynikajgce z niedowedzenia w miejscu
styku z innymi batonami oraz zawilgocenie powierzchni ostonki. smak i zapach $wiadczacy o nieSwiezosci lub inny obcy.
Termin przydatnosci do spozycia: nie krétszy niz 10 dni od daty dostawy.

Opakowanie zbiorcze: pakowane hermetycznie lub gazowo.

Serca wieprzowe

Kaszanka z podrobow wieprzowych

Smalec wieprzowy topiony

Stonina

4.5.3.) Gtéwny kod CPV: 15131130-5 - Wedliny
4.5.5.) Wartos¢ czesci: 112663,40 PLN
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Czes¢ 2

4.5.1.) Krotki opis przedmiotu zaméwienia

topatka wieprzowa bez kosci cze$¢ zasadnicza wieprzowiny, odcieta z odcinka piersiowo-ledzwiowego péttuszy; catkowicie
odkostniona; stonina ze schabu w petni zdjeta, mrozona. Powierzchnia gtadka, niezakrwawiona, niepostrzepiona, bez
opitkdw kosci, przekrwien, gtebszych nacie¢; powierzchnia tkanki miesniowej i ttuszczowej potyskujaca, sucha lub lekko
wilgotna; niedopuszczalna oslizgtosc¢, nalot plesni. Czystos¢ mieso czyste, bez sladéw jakichkolwiek zanieczyszczen. Barwa
migsa jasnorézowa do czerwonej, dopuszczalne zmatowienie, niedopuszczalny odcien szary lub zielonkawy. Barwa
ttuszczu biata z odcieniem kremowym lub lekko rézowym. Konsystencja jedrna i elastyczna. Zapach swoisty,
charakterystyczny dla migsa Swiezego, bez oznak zaparzenia i rozpoczynajgcego sie psucia;

cechy wykluczajgce: niedopuszczalna barwa szarozielona, plamy na powierzchni wynikajace z niedowedzenia w miejscu
styku z innymi batonami oraz zawilgocenie powierzchni ostonki. smak i zapach swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy.
Termin przydatnosci do spozycia: nie krotszy niz 10 dni od daty dostawy.

Opakowanie zbiorcze: pakowane hermetycznie pakowana w opakowaniach od 2 kg- do 5 kg

Mieso wieprzowe mielone mieso wieprzowe, grubo rozdrobnione, mrozone, maksymalna zawartos¢ ttuszczu 30%. Migso
czyste, bez sladow jakichkolwiek zanieczyszczen. Barwa migsa jasnorozowa do czerwonej, dopuszczalne zmatowienie,
niedopuszczalny odcien szary lub zielonkawy. Barwa ttuszczu biata z odcieniem kremowym lub lekko rozowym.
Konsystencja jedrna i elastyczna. Zapach swoisty, charakterystyczny dla miesa swiezego, bez oznak zaparzenia

Termin przydatnosci do spozycia: nie krétszy niz 10 dni od daty dostawy.

Opakowanie zbiorcze: pakowane hermetycznie (kostka, baton) pakowana w opakowaniach od 0,25kg - 1kg

4.5.3.) Gléwny kod CPV: 15110000-2 - Mieso
4.5.5.) Wartos¢ czesci: 15326 PLN

| SEKCJA V ZAKONCZENIE POSTEPOWANIA

Czesc 1

[[SEKCJA V ZAKONCZENIE POSTEPOWANIA (dla czesci 1)

5.1.) Postepowanie zakonczyto sie zawarciem umowy albo uniewaznieniem postepowania: Postepowanie/czesé
postepowania zakonczyta sie zawarciem umowy

[[SEKCJA VI OFERTY (dla czesci 1)

6.1.) Liczba otrzymanych ofert lub wnioskéw: 4

6.1.1.) Liczba otrzymanych ofert wariantowych: 0

6.1.2.) Liczba ofert dodatkowych: 0

6.1.3.) Liczba otrzymanych od MSP: 3

6.1.4.) Liczba ofert wykonawcow z siedzibg w panstwach EOG innych niz panstwo zamawiajacego: 0
6.1.5.) Liczba ofert wykonawcow z siedzibg w panstwie spoza EOG: 0

6.1.6.) Liczba ofert odrzuconych, w tym liczba ofert zawierajacych razaco niska cene lub koszt: 0
6.1.7.) Liczba ofert zawierajacych razaco niska cene lub koszt: 1

6.2.) Cena lub koszt oferty z najnizsza ceng lub kosztem: 87529,05 PLN

6.3.) Cena lub koszt oferty z najwyzsza ceng lub kosztem: 162563,10 PLN

6.4.) Cena lub koszt oferty wykonawcy, ktéremu udzielono zaméwienia: 87529,05 PLN

6.5.) Do wyboru najkorzystniejszej oferty zastosowano aukcje elektroniczna: Nie

6.6.) Oferta wybranego wykonawcy jest oferta wariantowa: Nie

| SEKCJA VIl WYKONAWCA, KTOREMU UDZIELONO ZAMOWIENIA (dla czesci 1)

7.1.) Czy zaméwienie zostato udzielone wykonawcom wspolnie ubiegajacym sie o udzielenie zaméwienia: Nie

Wykonawca

7.2.) Wielko$é przedsiebiorstwa wykonawcy: Sredni przedsiebiorca

7.3.) Dane (firmy) wykonawcy, ktéremu udzielono zaméwienia:
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7.3.1) Nazwa (firma) wykonawcy, ktéremu udzielono zamoéwienia: Zaktad Przetworstwa Miesnego Nowakowski Sp. z o. o.
7.3.2) Krajowy Numer Identyfikacyjny: 7681838528

7.3.3) Ulica: Dabrowa 6

7.3.4) Miejscowos¢: Stawno

7.3.5) Kod pocztowy: 26-332

7.3.6.) Wojewodztwo: tédzkie

7.3.7.) Kraj: Polska

7.3.8.) Czy wykonawca przewiduje powierzenie wykonania czesci zaméwienia podwykonawcom?: Nie

[[SEKCJA VIl UMOWA (dla czesci 1)

8.1.) Data zawarcia umowy: 2026-08-25
8.2.) Wartosé umowy/umowy ramowej: 87529,05 PLN

8.3.) Okres realizacji zaméwienia albo umowy ramowej:
Od 2026-08-26 do 2027-02-25

Czes¢ 2

[[SEKCJA V ZAKONCZENIE POSTEPOWANIA (dla czesci 2)

5.1.) Postepowanie zakonczyto sie zawarciem umowy albo uniewaznieniem postepowania: Postepowanie/czesé
postepowania zakonczyta sie zawarciem umowy

[[SEKCJA VI OFERTY (dla czesci 2)

6.1.) Liczba otrzymanych ofert lub wnioskoéw: 4

6.1.1.) Liczba otrzymanych ofert wariantowych: 0

6.1.2.) Liczba ofert dodatkowych: 2

6.1.3.) Liczba otrzymanych od MSP: 3

6.1.4.) Liczba ofert wykonawcow z siedzibg w panstwach EOG innych niz panstwo zamawiajacego: 0
6.1.5.) Liczba ofert wykonawcow z siedzibg w panstwie spoza EOG: 0

6.1.6.) Liczba ofert odrzuconych, w tym liczba ofert zawierajacych razaco niska cene lub koszt: 0
6.1.7.) Liczba ofert zawierajacych razaco niska cene lub koszt: 0

6.2.) Cena lub koszt oferty z najnizsza ceng lub kosztem: 11697 PLN

6.3.) Cena lub koszt oferty z najwyzszg ceng lub kosztem: 1989,00 PLN

6.4.) Cena lub koszt oferty wykonawcy, ktéremu udzielono zamoéwienia: 11697 PLN

6.5.) Do wyboru najkorzystniejszej oferty zastosowano aukcje elektroniczna: Nie

6.6.) Oferta wybranego wykonawcy jest oferta wariantowa: Nie

| SEKCJA VIl WYKONAWCA, KTOREMU UDZIELONO ZAMOWIENIA (dla czesci 2)

7.1.) Czy zaméwienie zostato udzielone wykonawcom wspolnie ubiegajacym sie o udzielenie zaméwienia: Nie

Wykonawca

7.2.) Wielkos¢ przedsiebiorstwa wykonawcy: Maty przedsiebiorca

7.3.) Dane (firmy) wykonawcy, ktéremu udzielono zaméwienia:

7.3.1) Nazwa (firma) wykonawcy, ktéremu udzielono zamoéwienia: Masarnia RzemiesInicza Elzbieta Zajac Sp. J.
7.3.2) Krajowy Numer Identyfikacyjny: 7150202051

7.3.3) Ulica: Sptawy Drugie 45

2026-09-10 Biuletyn Zaméwiert Publicznych Ogloszenie o wyniku postepowania - - Dostawy



Ogtoszenie nr 2026/BZP 00432277 z dnia 2026-09-10

7.3.4) Miejscowosc¢: Krasnik
7.3.5) Kod pocztowy: 23-200
7.3.6.) Wojewodztwo: lubelskie
7.3.7.) Kraj: Polska

7.3.8.) Czy wykonawca przewiduje powierzenie wykonania czesci zaméwienia podwykonawcom?: Nie

[[SEKCJA VIl UMOWA (dla czesci 2)

8.1.) Data zawarcia umowy: 2026-08-25
8.2.) Wartos¢ umowy/umowy ramowej: 11697 PLN

8.3.) Okres realizacji zaméwienia albo umowy ramowej:
Od 2026-08-26 do 2027-02-25

2026-09-10 Biuletyn Zaméwiert Publicznych Ogloszenie o wyniku postepowania - - Dostawy
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