Ogtoszenie nr 2026/BZP 00402689 z dnia 2026-08-21

Ogloszenie o zamoéwieniu
Dostawy
Sukcesywne dostawy miesa wotowego, wieprzowego, drobiu, podrobéw oraz wedlin do Zaktadu Karnego w Jastrzebiu-
Zdroju

| SEKCJA | - ZAMAWIAJACY

1.1.) Rola zamawiajacego

Postepowanie prowadzone jest samodzielnie przez zamawiajacego
1.2.) Nazwa zamawiajacego: ZAKLAD KARNY W JASTRZEBIU -ZDROJU
1.4) Krajowy Numer ldentyfikacyjny: REGON 000319807

1.5) Adres zamawiajacego

1.5.1.) Ulica: ul. C.K. Norwida 23

1.5.2.) Miejscowos¢: Jastrzebie-Zdroj

1.5.3.) Kod pocztowy: 44-268

1.5.4.) Wojewédztwo: $lgskie

1.5.5.) Kraj: Polska

1.5.6.) Lokalizacja NUTS 3: PL227 - Rybnicki

1.5.9.) Adres poczty elektronicznej: zk_jastrzebie_zdroj@sw.gov.pl
1.5.10.) Adres strony internetowej zamawiajacego: www.sw.gov.pl

1.6.) Rodzaj zamawiajgcego: Zamawiajacy publiczny - jednostka sektora finanséw publicznych - jednostka budzetowa

1.7.) Przedmiot dzialalnosci zamawiajgcego: Porzadek i bezpieczenstwo publiczne

| SEKCJA Il - INFORMACJE PODSTAWOWE

2.1.) Ogtoszenie dotyczy:

Zamowienia publicznego

2.2.) Ogtoszenie dotyczy ustug spotecznych i innych szczegdélnych ustug: Nie
2.3.) Nazwa zaméwienia albo umowy ramowej:

Sukcesywne dostawy miesa wotowego, wieprzowego, drobiu, podrobéw oraz wedlin do Zaktadu Karnego w Jastrzebiu-
Zdroju

2.4.) Identyfikator postepowania: ocds-148610-21e53cde-20a0-42a0-ba3e-7502fbc81305
2.5.) Numer ogtoszenia: 2026/BZP 00402689

2.6.) Wersja ogtoszenia: 01

2.7.) Data ogtoszenia: 2026-08-21

2.8.) Zamowienie albo umowa ramowa zostaly ujete w planie postepowan: Tak

2.9.) Numer planu postepowan w BZP: 2026/BZP 0014604 3/02/P

2.10.) Identyfikator pozycji planu postepowan:

1.2.7 Sukcesywne dostawy miesa wotowego, wieprzowego, drobiu, podrobéw oraz wedlin do Zakladu Karnego w
Jastrzebiu-Zdroju (czes¢ Il)

2.11.) O udzielenie zaméwienia mogq ubiegac sie wylacznie wykonawcy, o ktérych mowa w art. 94 ustawy: Nie

2.14.) Czy zamoéwienie albo umowa ramowa dotyczy projektu lub programu wspoétfinansowanego ze srodkéw Unii
Europejskiej: Nie

2.16.) Tryb udzielenia zaméwienia wraz z podstawg prawng
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Zamowienie udzielane jest w trybie podstawowym na podstawie: art. 275 pkt 1 ustawy

| SEKCJA Il —- UDOSTEPNIANIE DOKUMENTOW ZAMOWIENIA | KOMUNIKACJA

3.1.) Adres strony internetowej prowadzonego postepowania
https://platformazakupowa.pl/transakcja/1362573

3.2.) Zamawiajacy zastrzega dostep do dokumentéw zamoéwienia: Nie

3.4.) Wykonawcy zobowiazani sg do sktadania ofert, wnioskéw o dopuszczenie do udzialu w postepowaniu, oswiadczen
oraz innych dokumentéw wytacznie przy uzyciu srodkéw komunikacji elektronicznej: Tak

3.5.) Informacje o srodkach komunikacji elektronicznej, przy uzyciu ktérych zamawiajacy bedzie komunikowat sie z
wykonawcami - adres strony internetowej: Postepowanie prowadzone jest w jezyku polskim za posrednictwem
platformazakupowa.pl pod adresem https://platformazakupowa.pl/transakcja/1362573

3.6.) Wymagania techniczne i organizacyjne dotyczace korespondencji elektronicznej: 1. Oferte wraz z wymaganymi
dokumentami nalezy umiesci¢ na platformazakupowa.pl

2. Oferta powinna by¢ sporzgdzona w jezyku polskim.

3.Wszelkie informacje stanowigce tajemnice przedsiebiorstwa w rozumieniu ustawy z dnia 16 kwietnia 1993r. o zwalczaniu
nieuczciwej konkurencji, ktére Wykonawca zastrzeze jako tajemnice przedsiebiorstwa, powinny zostaé ztozone w osobnym pliku
wraz z jednoczesnym jednoznacznym opisem w nazwie pliku.

4. W procesie sktadania oferty za posrednictwem platformazakupowa.pl, Wykonawca powinien ztozy¢ podpis bezposrednio na
dokumentach przestanych za posrednictwem platformazakupowa.pl.

5. Za date ztozenia oferty przyjmuje sie date jej przekazania w systemie (platformie) w drugim kroku skfadania oferty poprzez
klikniecie przycisku “Zt6z oferte” i wyswietlenie sie komunikatu, ze oferta zostata zaszyfrowana i ztozenia.

6. Szczegdtowa instrukcja dla Wykonawcow dotyczgca ztozenia, zmiany i wycofania oferty znajduje sie na stronie internetowej pod
adresem: https://platformazakupowa.pl/strona/45-instrukcje.

7. Wykonawca po uptywie terminu do sktadania ofert nie moze skutecznie dokona¢ zmiany ani wycofa¢ ztozonej oferty.

8. Sktadajac oferte zaleca sie zaplanowanie ztozenia jej z wyprzedzeniem minimum 24 godzin, aby zdazy¢ w terminie przewidzianym
na jej ztozenie w przypadku sity wyzszej, jak np. awaria platformazakupowa.pl, awaria Internetu, problemy techniczne zwigzane z
brakiem np. aktualnej przegladarki, itp.

9. W celu zatozenia Konta Uzytkownika na platformazakupowa.pl, konieczne jest posiadanie przez Wykonawce aktywnego konta
poczty elektronicznej (e-mail).

10. W postepowaniu o udzielenie zamdwienia komunikacja pomiedzy Zamawiajagcym a Wykonawcami w szczegdlnosci sktadanie
os$wiadczen, wnioskéw, zawiadomien oraz przekazywanie informacji odbywa si¢ elektronicznie za posrednictwem dedykowanych
formularzy dostepnych na platformazakupowa.pl lub za posrednictwem poczty elektronicznej na adres
zk_jastrzebie_zdroj@sw.gov.pl.

Jezeli Zamawiajacy lub Wykonawca przekazujg wnioski, zawiadomienia oraz inne informacje przy uzyciu srodkéw komunikacji
elektronicznej, kazda ze stron na zadanie drugiej strony niezwtocznie potwierdza fakt ich otrzymania.

11. Wykonawca moze zwrdci¢ sie do Zamawiajacego z wnioskiem o wyjasnienie tresci SWZ. Zamawiajacy jest obowigzany udzieli¢
wyjasnien niezwtocznie, jednak nie pozniej niz na 2 dni przed uptywem terminu sktadania odpowiednio ofert pod warunkiem ze
wniosek 0 wyjasnienie tresci SWZ wptynat do zamawiajgcego nie pozniej niz na 4 dni przed uptywem terminu sktadania ofert. W
przypadku gdy wniosek o wyjasnienie tresci SWZ nie wptynat w terminie, Zamawiajgcy nie ma obowigzku udzielania wyjasnien SWZ
oraz obowigzku przedtuzenia terminu sktadania ofert.

12. Jezeli Zamawiajacy nie udzieli wyjasnien w terminie, o ktdrym mowa w pkt 11, przedtuza termin sktadania ofert o czas niezbedny
do zapoznania sie wszystkich zainteresowanych wykonawcow z wyjasnieniami niezbednymi do nalezytego przygotowania i ztozenia
ofert. Przedtuzenie terminu sktadania ofert nie wptywa na bieg terminu sktadania wniosku o wyjasnienie tresci SWZ.

13. Tre$¢ zapytan wraz z wyjasnieniami Zamawiajacy udostepnia, bez ujawniania zrodta zapytania, na stronie internetowej
prowadzonego postepowania.

3.8.) Zamawiajacy wymaga sporzadzenia i przedstawienia ofert przy uzyciu narzedzi elektronicznego modelowania danych
budowlanych lub innych podobnych narzedzi, ktére nie sg ogolnie dostepne: Nie

3.12.) Oferta - katalog elektroniczny: Nie dotyczy

3.14.) Jezyki, w jakich moga by¢ sporzadzane dokumenty sktadane w postepowaniu:

polski

3.15.) RODO (obowiazek informacyjny): Zgodnie z art. 13 ust. 1 i 2 rozporzgdzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE)2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony oséb fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych i w
sprawie

swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogdlne rozporzadzenie o ochronie danych) , dalej
,RODQ” oraz na podstawie art. 34a ustawy z dnia 27 sierpnia 2009 r. o finansach publicznych informuje, ze:a)Administratorem
Pani/Pana danych osobowych jest Dyrektor Zaktadu Karnego w Jastrzebiu-Zdroju, ul. C.K. Norwida 23, 44-268 Jastrzebie-Zdroj,
reprezentujgcy Skarb Panstwa — Zakiad Karny w Jastrzebiu-Zdroju.

b)Kontakt z Inspektorem Ochrony Danych: iod_zk_jastrzebie_zdroj@sw.gov.pl.

c)Dane osobowe przetwarzane beda w celu:

- zawarcia, realizacji i rozliczenia zamoéwienia publicznego pn. Sukcesywne dostawy migsa wotowego, wieprzowego, drobiu,
podrobéw oraz wedlin do Zaktadu Karnego w Jastrzebiu-Zdroju - DKW.2232.8.2026.M oraz dochodzenia ewentualnych roszczen, na
podstawie art. 6 ust. 1 lit. b), ¢) i f) RODO,
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- realizacji obowiazkéw prawnych cigzacych na Administratorze zwigzanych z publikacjg informacji o umowach

w Centralnym Rejestrze Uméw na podstawie art. 6 ust. 1 lit. ¢ RODO w zwigzku z przepisami naktadajacymi obowigzek
prowadzenia i udostepniania Centralnego Rejestru Uméw Jednostek Sektora Finanséw Publicznych (dalej CRU JSFP).
d)Niniejsze zamowienie/umowa, jako umowa odptatna dotyczaca dostawy, ustugi lub roboty budowlanej spetniajaca przestanki z art.
7 pkt 32 ustawy z dnia 11 wrze$nia 2019 r. — Prawo zamoéwien publicznych, podlega ujawnieniu w Centralnym Rejestrze Umow
Jednostek Sektora Finanséw Publicznych (CRU JSFP), niezaleznie od trybu jej zawarcia i wartosci, w tym niezaleznie od tego, czy
podlega ona przepisom ustawy Prawo zaméwien publicznych. W rejestrze udostepnione zostang podstawowe dane dotyczace
umowy, w szczegolnosci: strony umowy, przedmiot umowy, warto$¢, okres obowigzywania i tryb zawarcia, zgodnie z
rozporzadzeniem Ministra Finanséw i Gospodarki z dnia 30 marca 2026 r. w sprawie Centralnego Rejestru Uméw Jednostek
Sektora Finanséw Publicznych

e)Odbiorcami danych moga byc¢:

“osoby lub podmioty, ktérym udostepniona zostanie dokumentacja postepowania w oparciu o art. 18 oraz art. 74 ustawy z dnia 11
wrzesnia 2019r. — Prawo zaméwien publicznych, dalej ,ustawa Pzp”

" podmioty uprawnione na podstawie przepiséw prawa, w tym organy kontrolne oraz podmioty $wiadczace ustugi wsparcia
technicznego, prawnego i organizacyjnego dla Administratora oraz Minister Finanséw prowadzacy publiczny Centralny Rejestr
Umow. Dane w rejestrze (w tym: imie, nazwisko, przedmiot i wartos¢ umowy) bedg jawne i ogélnodostepne dla nieograniczonego
kregu odbiorcéw za posrednictwem systemu teleinformatycznego.
f)Pani/Pana dane osobowe bedg przechowywane, zgodnie z art. 78 ust. 1 ustawy Pzp, przez okres 4 lat od dnia zakonczenia
postepowania o udzielenie zamdwienia, a jezeli czas trwania umowy przekracza 4 lata, okres przechowywania obejmuje caty czas
trwania umowy; a takze zgodnie z zasadami funkcjonowania Centralnego Rejestru Umdw.
g)posiada Pani/Pan:

—-na podstawie art. 15 RODO prawo dostepu do danych osobowych Pani/Pana dotyczacych;

—-na podstawie art. 16 RODO prawo do sprostowania Pani/Pana danych osobowych ;

—-na podstawie art. 18 RODO prawo zadania od administratora ograniczenia przetwarzania danych osobowych z zastrzezeniem
przypadkéw, o ktérych mowa w art. 18 ust. 2 RODO ;

—prawo do wniesienia skargi do Prezesa Urzedu Ochrony Danych Osobowych, gdy uzna Pani/Pan,

ze przetwarzanie danych osobowych Pani/Pana dotyczacych narusza przepisy RODO;

h)nie przystuguje Pani/Panu:

—-w zwigzku z art. 17 ust. 3 lit. b, d lub e RODO prawo do usuniecia danych osobowych;

—prawo do przenoszenia danych osobowych, o ktérym mowa w art. 20 RODO;

i)na podstawie art. 21 RODO prawo sprzeciwu, wobec przetwarzania danych osobowych, gdyz podstawg prawng przetwarzania
Pani/Pana danych osobowych jest art. 6 ust. 1 lit. ¢ RODO.

| SEKCJA IV — PRZEDMIOT ZAMOWIENIA

4.1.) Informacje ogélne odnoszace si¢ do przedmiotu zamowienia.

4.1.1.) Przed wszczeciem postepowania przeprowadzono konsultacje rynkowe: Nie

4.1.2.) Numer referencyjny: DKw.2232.8.2026.M

4.1.3.) Rodzaj zamoéwienia: Dostawy

4.1.4.) Zamawiajacy udziela zamoéwienia w czesciach, z ktérych kazda stanowi przedmiot odrebnego postepowania: Tak
4.1.5.) Laczna wartos¢ poszczegdlnych czesci zamoéwienia: 532210,50 PLN

4.1.6.) Wartos¢ zamowienia stanowigcego przedmiot tego postepowania (bez VAT): 304920,50 PLN

4.1.8.) Mozliwe jest sktadanie ofert czesciowych: Tak

4.1.9.) Liczba czesci: 3

4.1.10.) Oferte mozna sktada¢ na wszystkie czesci

4.1.11.) Zamawiajacy ogranicza liczbe czesci zamoéwienia, ktérag mozna udzieli¢ jednemu wykonawcy: Nie

4.1.13.) Zamawiajacy uwzglednia aspekty spoteczne, sSrodowiskowe lub etykiety w opisie przedmiotu zaméwienia: Nie
4.2. Informacje szczegétowe odnoszace sie do przedmiotu zaméwienia:

Czesc 1

4.2.2.) Krétki opis przedmiotu zamoéwienia

Czes¢ | (mieso wieprzowe i wotowe) CPV 15111000-9, 15131400-9

Lp. Nazwa llo$¢ j.m.

1 Mieso mielone wieprzowe - uzyskane z migsa swiezego chudego, bez dodatku innych mies. Nie dopuszczalna zawartosé
wody obcej, zawartos¢ tluszczu do 20%. Pakowane hermetycznie, schtodzone, niemrozone. Minimalny termin przydatnosci
do spozycia od dnia dostawy: 4 dni 2 200 kg

2 Mieso mielone wotowe — mieso uzyskane z miesa Swiezego chudego, bez dodatku innych mies. Nie dopuszczalna
zawarto$¢ wody obcej, zawartos¢ ttuszczu do 20%. Pakowane hermetycznie, schtodzone, niemrozone. Minimalny termin

2026-08-21 Biuletyn Zamowiert Publicznych Ogloszenie 0 zamoéwieniu - Zamowienie udzielane jest w trybie podstawowym na podstawie: art. 275 pkt 1 ustawy - Dostawy



Ogtoszenie nr 2026/BZP 00402689 z dnia 2026-08-21

przydatnosci do spozycia od dnia dostawy: 4 dni 1 200 kg

3 Watroba wieprzowa — Powierzchnia gtadka, lekko btyszczaca i wilgotna; dopuszcza sie zmatowienie powierzchni watroby
spowodowane czesciowym obeschnieciem. Struktura nieznacznie ziarnista. Watroba czysta, bez sladéw jakichkolwiek
zanieczyszczen; doktadnie oczyszczona ze skrzepdw krwi, barwa brgzowowisniowa. Konsystencja jedrna, zapach swoisty,
charakterystyczny dla watroby, bez oznak zaparzenia i rozpoczynajgcego sie psucia; niedopuszczalny zapach obcy.
Minimalny termin przydatnosci do spozycia od dnia dostawy: 3 dni 1 800 kg

4.2.5.) Wartos¢ czesci: 44800,00 PLN
4.2.6.) Gtéwny kod CPV: 15111000-9 - Mieso wotowe

4.2.7.) Dodatkowy kod CPV:

15131400-9 - Produkty wieprzowe

4.2.8.) Zamowienie obejmuje opcje: Nie

4.2.10.) Okres realizacji zamoéwienia albo umowy ramowej: od 2026-10-01 do 2027-03-31
4.2.11.) Zamawiajacy przewiduje wznowienia: Nie

4.2.13.) Zamawiajacy przewiduje udzielenie dotychczasowemu wykonawcy zaméwien na podobne ustugi lub roboty
budowlane: Nie

4.3.) Kryteria oceny ofert:

4.3.1.) Sposoéb oceny ofert: 1. Przy wyborze ofert, zamawiajacy bedzie sie kierowat nastepujacymi kryterium:

a) cena — waga kryterium — 60 punktéw.

llo$¢ przyznanych punktéw wyliczona zostanie stosownie do wzoru:

(najnizsza cena brutto sposrod oferowanych) / (cena brutto oferty badanej) x 60

b) maksymalny termin ptatnosci — 20 punktéw

ilos¢ przyznanych punktéw wyliczona zostanie stosownie do ponizszego zestawienia:

Termin ptatnosci rowny 14 dni 0 punktow

Termin ptatnosci od 15 do 20 dni -10 punktow

Termin ptatnosci od 21 do 25 dni -15 punktow

Termin ptatnosci od 26 do 30 dni -20 punktow

przy czym przyjmuje sie minimalny termin ptatnosci nie krétszy niz 14 dni. Termin ptatnosci liczony od dnia wptywu prawidtowo,
wystawionej faktury badz rachunku do siedziby Zamawiajgcego.

Wybrany termin ptatnosci nalezy wpisaé do formularza cenowego. W przypadku nie wpisania w formularzu cenowym
proponowanego terminu ptatnosci Zamawiajgcy przyjmuje automatycznie termin ptatnosci rowny 14 dni i przyznaje 0 punktow w tym
kryterium. W przypadku wpisania w formularzu cenowym terminu dtuzszego niz 30 dni Zamawiajacy przyzna maksymalna liczbe
punktéw — 20 punktow.

c) termin realizacji reklamacji — 20 punktow

ilo$¢ przyznanych punktéw wyliczona zostanie stosownie do ponizszego zestawienia:

Reklamacja od 48 godzin do 72 godzin -0 punktéw

Reklamacja od 24 godzin do 48 godzin -10 punktow

Reklamacja do 24 godzin -20 punktéw

przy czym przyjmuje sie najdtuzszy termin realizacji reklamacji nie dtuzszy niz 72 godziny. Termin realizacji reklamacji liczony od
daty i godziny zgtoszenia reklamacji na piSmie przy pomocy faksu lub poczty e-mail.

Wybrany termin realizacji reklamacji nalezy wpisa¢ do formularza cenowego.

W przypadku nie wpisania w formularzu cenowym proponowanego terminu Zamawiajacy przyjmuje automatycznie termin realizacji
reklamacji réwny 72 godziny i przyznaje 0 punktéw w tym kryterium.

2. Warto$¢ punktowa catej oferty jest sumg wartosci punktowej ocenianej oferty za cene, warto$ci punktowej ocenianej oferty za
proponowany termin ptatnosci oraz termin realizacji reklamacji.

3. Zamawiajacy udzieli zamowienia wykonawcy, ktérego oferta nie bedzie podlegata odrzuceniu

i bedzie najkorzystniejsza w oparciu o w/w kryterium. O wyborze oferty zamawiajacy zawiadomi niezwtocznie wykonawcow, ktorzy
ubiegali sie o udzielenie zaméwienia.

4.3.2.) Sposéb okreslania wagi kryteriow oceny ofert: Punktowo

4.3.3.) Stosowane kryteria oceny ofert: Kryterium ceny oraz kryteria jakosciowe
Kryterium 1

4.3.5.) Nazwa kryterium: Cena

4.3.6.) Waga: 60,00

Kryterium 2

4.3.4.) Rodzaj kryterium: inne.

4.3.5.) Nazwa kryterium: Maksymalny termin pfatnosci
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4.3.6.) Waga: 20,00
Kryterium 3

4.3.4.) Rodzaj kryterium: serwis posprzedazny, pomoc techniczna, warunki dostawy takich jak termin, sposéb lub czas dostawy,
oraz okresu realizacji.

4.3.5.) Nazwa kryterium: termin realizacji reklamaciji
4.3.6.) Waga: 20,00

4.3.10.) Zamawiajacy okresla aspekty spoteczne, Srodowiskowe lub innowacyjne, zada etykiet lub stosuje rachunek
kosztéw cyklu zycia w odniesieniu do kryterium oceny ofert: Nie

Czes¢ 2
4.2.2.) Krétki opis przedmiotu zamoéwienia

Czes¢ Il (mieso drobiowe) CPV 15112000-6

Lp. Nazwa llos¢ j.m.

1 Mieso gulaszowe z kurczaka $wieze — klasa |. Produkt $wiezy, niemrozony, uzyskany z tuszek kurczat, zawierajace
migsnie piersiowe bez skory, kosci klatki piersiowej, grzbietu i $ciegien, filety powinny by¢ wtasciwie umiesnione, zapach
naturalny dla miesa drobiowego swiezego, powierzchnia czysta, gtadka, niezakrwawiona, niepostrzepiona, bez opitkéw
kosci, gtebszych ponacinan. Minimalny termin przydatnosci do spozycia od dnia dostawy: 4 dni 2 300 kg

2 Watroba z kurczaka ($wieza) — Wyglad: podwajne lub pojedyncze platy bez zanieczyszczen i skrzepdw krwi, dopuszcza
sie pojedyncze czesci ptatow o wielkosci nie mniejszej niz potowa ptata; usuniety catkowicie woreczek zétciowy wraz ze
skrawkiem zazieleniatej watroby; na powierzchni niedopuszczalna oslizgto$¢ lub nalot plesni; powierzchnia mokra z
naturalnym potyskiem; dopuszcza sie obeschnieta powierzchnie oraz niewielki wyciek w opakowaniu. Barwa bezowa do
brunatnowisniowej, charakterystyczna dla watroby swiezej. Zapach naturalny, charakterystyczny dla Swiezej watroby
drobiowej, niedopuszczalny zapach swiadczacy o nieSwiezosci lub inny obcy.

Minimalny termin przydatnosci do spozycia od dnia dostawy: 2 dni 900 kg

4.2.5.) Wartos¢ czesci: 39000,00 PLN

4.2.6.) Gtéwny kod CPV: 15112000-6 - Dréb

4.2.8.) Zamowienie obejmuje opcje: Nie

4.2.10.) Okres realizacji zamowienia albo umowy ramowej: od 2026-10-01 do 2027-03-31
4.2.11.) Zamawiajacy przewiduje wznowienia: Nie

4.2.13.) Zamawiajacy przewiduje udzielenie dotychczasowemu wykonawcy zaméwien na podobne ustugi lub roboty
budowlane: Nie

4.3.) Kryteria oceny ofert:

4.3.1.) Sposoéb oceny ofert: 1. Przy wyborze ofert, zamawiajacy bedzie sie kierowat nastepujacymi kryterium:

a) cena — waga kryterium — 60 punktéw.

llo$¢ przyznanych punktéw wyliczona zostanie stosownie do wzoru:

(najnizsza cena brutto sposrod oferowanych) / (cena brutto oferty badanej) x 60

b) maksymalny termin ptatnosci — 20 punktéw

ilos¢ przyznanych punktéw wyliczona zostanie stosownie do ponizszego zestawienia:

Termin ptatnosci réwny 14 dni 0 punktow

Termin ptatnosci od 15 do 20 dni -10 punktéw

Termin ptatnosci od 21 do 25 dni -15 punktéw

Termin ptatnosci od 26 do 30 dni -20 punktéw

przy czym przyjmuje sie minimalny termin ptatnosci nie krétszy niz 14 dni. Termin ptatnosci liczony od dnia wptywu prawidtowo,
wystawionej faktury badz rachunku do siedziby Zamawiajgcego.

Wybrany termin ptatnosci nalezy wpisa¢ do formularza cenowego. W przypadku nie wpisania w formularzu cenowym
proponowanego terminu ptatnosci Zamawiajacy przyjmuje automatycznie termin ptatnosci réowny 14 dni i przyznaje 0 punktéw w tym
kryterium. W przypadku wpisania w formularzu cenowym terminu dtuzszego niz 30 dni Zamawiajacy przyzna maksymalna liczbe
punktéw — 20 punktow.

c) termin realizacji reklamacji — 20 punktow

ilos¢ przyznanych punktéw wyliczona zostanie stosownie do ponizszego zestawienia:

Reklamacja od 48 godzin do 72 godzin -0 punktéw

Reklamacja od 24 godzin do 48 godzin -10 punktow

Reklamacja do 24 godzin -20 punktéw

przy czym przyjmuje si¢ najdtuzszy termin realizacji reklamaciji nie dtuzszy niz 72 godziny. Termin realizacji reklamacji liczony od
daty i godziny zgtoszenia reklamacji na piSmie przy pomocy faksu lub poczty e-mail.

Wybrany termin realizacji reklamacji nalezy wpisa¢ do formularza cenowego.

W przypadku nie wpisania w formularzu cenowym proponowanego terminu Zamawiajacy przyjmuje automatycznie termin realizacji
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reklamacji réwny 72 godziny i przyznaje 0 punktéw w tym kryterium.

2. Warto$¢ punktowa catej oferty jest suma wartosci punktowej ocenianej oferty za cene, wartosci punktowej ocenianej oferty za
proponowany termin ptatnosci oraz termin realizacji reklamacji.

3. Zamawiajacy udzieli zamowienia wykonawcy, ktérego oferta nie bedzie podlegata odrzuceniu

i bedzie najkorzystniejsza w oparciu o w/w kryterium. O wyborze oferty zamawiajgcy zawiadomi niezwtocznie wykonawcow, ktorzy
ubiegali sie o udzielenie zaméwienia.

4.3.2.) Sposob okreslania wagi kryteriow oceny ofert: Punktowo

4.3.3.) Stosowane kryteria oceny ofert: Kryterium ceny oraz kryteria jako$ciowe
Kryterium 1

4.3.5.) Nazwa kryterium: Cena

4.3.6.) Waga: 60,00

Kryterium 2

4.3.4.) Rodzaj kryterium: inne.

4.3.5.) Nazwa kryterium: Maksymalny termin ptatnosci

4.3.6.) Waga: 20,00

Kryterium 3

4.3.4.) Rodzaj kryterium: serwis posprzedazny, pomoc techniczna, warunki dostawy takich jak termin, sposéb lub czas dostawy,
oraz okresu realizacji.

4.3.5.) Nazwa kryterium: termin realizacji reklamacji
4.3.6.) Waga: 20,00

4.3.10.) Zamawiajacy okresla aspekty spoteczne, srodowiskowe lub innowacyjne, zada etykiet lub stosuje rachunek
kosztéw cyklu zycia w odniesieniu do kryterium oceny ofert: Nie

Czesc¢ 3
4.2.2.) Krétki opis przedmiotu zamoéwienia

Lp. Nazwa llos¢ j.m.

1.Baleron drobiowy — Wyrdb w ostonce barierowej, parzony. Pakowany w atmosferze ochronnej VAC. Powierzchnia czysta,
sucha. Konsystencja soczysta, krucha, powierzchnia przekroju lekko wilgotna, niedopuszczalne sg skupiska galarety na
przekroju. Nie dopuszcza sie dodatku tkanki tacznej wieprzowej, biatka zwierzecego wieprzowego-130 kg 2.Kabanos
drobiowy — Powierzchnia batonéw barwy brgzowej , rownomiernie pomarszczona; ostonka scisle przylegajaca do farszu;
batony o facznej dlugosci od 40cm do 60cm przewieszane na kijach wedzarniczych lub odkrecane na odcinki o dtugosci od
18cm do 30cm; niedopuszczalne sg zabrudzenia, okopcenia, osliztos¢ powierzchni, nalot plesni. Konsystencja dos¢ Scista,
krucha; sktadniki réwnomiernie rozmieszczone-130 kg 3.Kaszanka - Wedlina podrobowa wieprzowa, parzona, sktadajaca
sie z kasz jaglanej, krwi wieprzowej, pachwiny i ptuc wieprzowych z dodatkiem soli, pieprzu i cebuli. Wyrdb w ostonkach
sztucznych, przezroczystych @ 100 bez nadruku, $cisle przylegajacych do farszu, batony klipsowane dtugosci ok. 10-15 cm,
powierzchnia batonoéw czysta, sucha, gtadka. Na przekroju - surowce réwnomiernie roztozone, dopuszcza sie niewielkie
ilosci wytopionego ttuszczu, barwa na przekroju brunatno — brgzowa-1800 kg 4 Kietbasa biata parzona - Kietbasa srednio
rozdrobniona, peklowana, parzona, sktadajgca sie z miesa wieprzowego, wody, z dodatkiem substancji uzupetniajacych i
substancji dodatkowych oraz kompozycji przypraw. Wyréb w ostonkach naturalnych @ 28-32 przylegajacych do farszu,
odkrecanych w batony dtugosci ok. 15 cm. Powierzchnia batonéw czysta, sucha. Na przekroju - surowce rownomiernie
roztozone, o konsystencji Scistej, barwa ostonki jasno - szara, barwa miesa od blado r6zowej do ciemno czerwonej, barwa
ttuszczu od kremowej do biatej. Smak i zapach charakterystyczny dla miesa peklowanego z wyczuwalnym smakiem
przypraw-900 kg 5. Kietbasa debicka - (ksztatt: baton lub gruby ksztatt walcowaty o duzej srednicy) — produkt
gruborozdrobniony z miesa wieprzowego klasy | i Il z przyprawami. Konsystencja scista w ostonce barierowej. Produkt
Swiezy, niemrozony-2000 kg 6.Kietbasa drobiowa — Kietbasa drobiowa, rozdrobniona, peklowana, parzona, sktadajgca sie z
migsa drobiowego z kurczaka, miesa drobiowego oddzielonego mechanicznie, wody z dodatkiem skrobi ziemniaczanej, soli,
biatka sojowego, substancji dodatkowych i aromatéw naturalnych. Batony w ostonkach sztucznych barierowych & 70 koloru
biatego, scisle przylegajacych do farszu, klipsowane, dlugosci ok.15-20 cm, powierzchnia batonéw czysta, sucha, gtadka.
Na przekroju - surowce rownomiernie roztozone, konsystencja $cista, barwa miesa od kremowej do blado- rézowej, ttuszczu
od kremowej do biatej. Smak i zapach charakterystyczny dla miesa peklowanego, parzonego z wyczuwalnym smakiem
przypraw-2800 kg 7. Kietbasa mortadela z papryka - Kietbasa homogenizowana, parzona, sktadajaca sie z miesa
drobiowego oddzielonego mechanicznie, ttuszczu wieprzowego, tkanki facznej, wody, substancji dodatkowych i
uzupetniajgcych oraz kompozycji przypraw. Wyrdb w ostonkach sztucznych barierowych @ 65, koloru kremowo - brgzowego
z nazwa i logo, scisle przylegajacych do farszu, batony klipsowane dtugosci ok. 30 - 35 cm. Powierzchnia batonéw czysta,
sucha, gtadka. Na przekroju - surowce rownomiernie roztozone, konsystencja Scista, barwa migesa od blado rézowej do
rézowej. Dopuszcza sie niewielkie otwory powietrza, lekkie odcieki galarety i thuszczu-4200 kg 8.Kietbasa paréwkowa -
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Kietbasa homogenizowana, wedzona, parzona, sktadajgca sie z miesa drobiowego oddzielonego mechanicznie, miesa
wotowego, tluszczu wieprzowego, skorek wieprzowych, wody, substancji dodatkowych i uzupetniajacych. Wyréb w
ostonkach naturalnych @ 28-30 Scisle przylegajacych do farszu, batony odkrecane, dtugosci ok. 10 - 15 cm. Powierzchnia
batonéw czysta, sucha. Na przekroju - surowce rownomiernie roztozone, konsystencja sScista, barwa miesa od blado -
rézowej do rozowej. Smak i zapach charakterystyczny dla miesa peklowanego, wedzonego, parzonego z wyczuwalnym
smakiem przypraw-1000 kg 9.Kietbasa szynkowa wotowa — Wedzonka wotowa peklowana, parzona sktadajgca sie z miesa
wotowego, soli, biatka sojowego, substancji dodatkowych i kompozycji przypraw. Wedzonka sktadajaca sie z jednego lub
dwoch przycietych miesni-210 kg 10. Kietbasa wiejska - Kietbasa wieprzowa, srednio rozdrobniona, wedzona, pieczona,
sktadajaca sie z migsa wieprzowego i kompozycji przypraw. Kietbasa w ostonkach naturalnych wieprzowych & 28-32 Scisle
przylegajacych do farszu, batony dtugosci ok. 25 cm (odkrecane co ok.50-55cm, przewieszane w potowie), powierzchnia
batonow czysta, sucha, pomarszczona. Na przekroju - surowce réwnomiernie roztozone, konsystencja Scista, barwa ostonki
brazowa, barwa miesa od blado - rézowej do ciemno czerwonej, barwa ttuszczu od kremowej do biatej. Smak i zapach
charakterystyczny dla miesa peklowanego z wyczuwalnym smakiem przypraw. Niedopuszczalny smak i zapach Swiadczacy
0 nieswiezosci lub inny obcy-3000 kg 11.Kietbasa zwyczajna — produkt z miesa wieprzowo — wotowego, srednio
rozdrobniony, wedzony, parzony z dodatkiem przypraw. Batony w ostonkach naturalnych (jelitach wieprzowych cienkich), o
dtugosci od 35cm do 40cm, odkrecane, tworzg zwoje, powierzchnia batonu o barwie od jasnobrgzowej do ciemnobrazowej:
ostonka réwnomiernie $cisle przylegajgca do farszu-1800 kg 12.Klops drobiowy — waga jednej sztuki do 100g. Gotowy
produkt do bezposredniej obrobki termicznej, Swiezy o sktadzie min. 60% miesa drobiowego, z dodatkiem substancji
stabilizujgcych. Ksztatt kulisty o Srednicy do 5 cm - pakowany hermetycznie do 3 kg. Dopuszczalna przez producenta
mozliwos¢ mrozenia uwzgledniajgca dodatkowy termin przydatnosci do spozycia-325 kg 13.Mielonka drobiowa (baton
drobiowy) — produkt z miesa drobiowego bez $ciegien wraz z przyprawami, grubo rozdrobniona, dopuszczalna otoczka
galaretki zelatynowej lub ostonka barierowa, na przekroju widoczna mozaika utworzona przez duze kawatki miesa z fileta i
uda drobiowego-2200 kg 14.Mielonka wieprzowa — baton wieprzowy- produkt srednio rozdrobniony z miesa wieprzowego i
wotowego w ostonkach o duzej srednicy, parzona, w ostonkach sztucznych: o diugosci od 35cm do 40cm i Srednicy od
90mm do 100mm-920kg 15.Paréwki cienkie drobiowe - Kietbasa drobno rozdrobniona, w ostonkach barierowych o @ 23,
batony odkrecone na automacie o dtugosci ok. 12 cm. Poddawane procesowi parzenia. Pakowane w atmosferze ochronne;j
MAP lub VAC. Powierzchnia powinna by¢ czysta, sucha, ostonka $cisle przylegajaca do farszu, dopuszcza sie nieznaczne
wycieki thuszczu i galaretki pod ostonkg w konicach batonéw. Na przekroju surowce rownomiernie roztozone, dopuszcza sie
pojedyncze otwory powietrza o srednicy do 2 mm-1100 kg 16.Parowki wieprzowe - Kietbasa homogenizowana, parzona,
sktadajaca sie z miesa drobiowego oddzielonego mechanicznie, skérek wieprzowych, ttuszczu wieprzowego, wody,
substancji dodatkowych i uzupetniajacych, kompozycji przypraw. Wyréb w ostonkach sztucznych @ 24, z nadrukiem i logo
firmy, Scisle przylegajacych do farszu, batony odkrecane co 15 cm. Powierzchnia batonéw czysta, sucha, gtadka-910 kg
17.Pasztet wieprzowy zapiekany w foremkach - Produkt blokowy, podrobowy, pieczony, sktadajacy sie z ttuszczu
wieprzowego, miesa wieprzowego, watroby wieprzowej, wody, z udziatem substancji dodatkowych i uzupetniajacych.
Produkt w foremkach z folii aluminiowej-920kg 18.Pasztetowa - Wyrdb w ostonce naturalnej lub sztucznej; powierzchnia
czysta, lekko wilgotna; niedopuszczalne zabrudzenia, oslizto$¢ i naloty ple$ni. Smarowna, jedrna, jednolita, dopuszcza sie
pod ostonka niewielkie ilosci wytopionego ttuszczu. Barwa jasnokremowa z szarym odcieniem lub barwa zastosowane;j
ostonki sztucznej Szara, szarokremowa do rézowej-600 kg 19.Pieczen rzymska drobiowa — Wyréb uformowany za pomoca
foremek prostokatnych o wadze ok. 1 kg. Poddawany procesowi parzenia i zapiekania. Gérna powierzchnia pieczeni
udekorowana ozdobng posypka Pakowane VAC. Blok prostokatny o wadze ok. 1 kg-1450 kg 20.Podgardle wedzone -
wedzonka wieprzowa z podgardla ze skdrg, parzona-1700kg 21.Poledwica drobiowa - Wyréb w ostonce barierowej o & 75,
batony o dtugosci ok. 25 cm zamykane klipsem. Poddawane procesowi parzenia. Pakowane VAC. Powierzchnia powinna
by¢ czysta, sucha, ostonka $cisle przylegajaca do farszu, powierzchnia gtadka. Na przekroju surowce rownomiernie
roztozone, niedopuszczalne sg skupiska jednego ze sktadnikéw i zacieki ttuszczu oraz galarety-260 kg 22.Salceson biaty
(wtoski) - produkt z podrobdéw i surowcéw miesnych wieprzowych i wotowych-650 kg 23.Salceson czarny - produkt z
podrobdw i surowcow miesnych wieprzowych gotowanych-950kg 24.Stonina - bez skéry (podskérna tkanka ttuszczowa z
wieprzowiny - zdjeta z grzbietu, tylnej czesci tutowia bokéw lub topatki), Swieza, niemrozona, surowa - w formie ptatow. Ptat
nie mniejszy niz 0,5 [kg]-550 kg 25. Smalec topiony ze skwarkami i cebulg - Smalec uzyskany po obrébce termicznej sadta i
ttuszczu drobnego wieprzowego z dodatkiem skwarek pozostatych z wytopu tluszczu, cebuli smazonej, czosnku, soli i
pieprzu. Porcje smalcu domowego umieszczonego w pojemnikach zamykanych wieczkiem, na ktorym naklejona jest
etykieta z nazwa asortymentu. Zawartos¢ na przekroju - tluszcz w gornej warstwie, pozostate surowce rownomiernie
roztozone, konsystencja $cista, smarowna, barwa ttuszczu biata do kremowej-2100 kg 26. Szynka drobiowa prasowana -
produkt z miesa drobiowego, uzyskanego z tuszek kurczakow, ttuszczow, surowcéw uzupetniajgcych. Zawartos¢ tluszczu —
nie wigcej niz 10%. Wyglad - grube batony w ostonkach sztucznych ok. 35 cm i $rednicy ok. 100 mm. Na przekroju - barwa
jasnorézowa do rézowej, konsystencja $cista, zwarta. Smak i zapach charakterystyczny dla szynki z miesa drobiowego z
wyczuwalnymi przyprawami i posmakiem wedzenia-260 kg

4.2.5.) Wartos¢ czesci: 221120,50 PLN

4.2.6.) Gtéwny kod CPV: 15131130-5 - Wedliny

4.2.8.) Zamowienie obejmuje opcje: Nie

4.2.10.) Okres realizacji zamowienia albo umowy ramowej: od 2026-10-01 do 2027-03-31
4.2.11.) Zamawiajacy przewiduje wznowienia: Nie

4.2.13.) Zamawiajacy przewiduje udzielenie dotychczasowemu wykonawcy zaméwien na podobne ustugi lub roboty
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budowlane: Nie
4.3.) Kryteria oceny ofert:

4.3.1.) Sposéb oceny ofert: 1. Przy wyborze ofert, zamawiajacy bedzie sie kierowat nastepujacymi kryterium:

a) cena — waga kryterium — 60 punktéw.

llo$¢ przyznanych punktéw wyliczona zostanie stosownie do wzoru:

(najnizsza cena brutto sposrod oferowanych) / (cena brutto oferty badanej) x 60

b) maksymalny termin ptatnosci — 20 punktéw

ilos¢ przyznanych punktéw wyliczona zostanie stosownie do ponizszego zestawienia:

Termin ptatnosci réwny 14 dni 0 punktow

Termin ptatnosci od 15 do 20 dni -10 punktéw

Termin ptatnosci od 21 do 25 dni -15 punktéw

Termin ptatnosci od 26 do 30 dni -20 punktéw

przy czym przyjmuje sie minimalny termin ptatnosci nie krétszy niz 14 dni. Termin ptatnosci liczony od dnia wptywu prawidtowo,
wystawionej faktury badz rachunku do siedziby Zamawiajgcego.

Wybrany termin ptatnosci nalezy wpisa¢ do formularza cenowego. W przypadku nie wpisania w formularzu cenowym
proponowanego terminu ptatnosci Zamawiajacy przyjmuje automatycznie termin ptatnosci réowny 14 dni i przyznaje 0 punktow w tym
kryterium. W przypadku wpisania w formularzu cenowym terminu dtuzszego niz 30 dni Zamawiajacy przyzna maksymalng liczbe
punktéw — 20 punktow.

c) termin realizacji reklamacji — 20 punktow

ilos¢ przyznanych punktéw wyliczona zostanie stosownie do ponizszego zestawienia:

Reklamacja od 48 godzin do 72 godzin -0 punktéw

Reklamacja od 24 godzin do 48 godzin -10 punktow

Reklamacja do 24 godzin -20 punktéw

przy czym przyjmuje sie najdtuzszy termin realizacji reklamaciji nie dtuzszy niz 72 godziny. Termin realizacji reklamacji liczony od
daty i godziny zgtoszenia reklamacji na piSmie przy pomocy faksu lub poczty e-mail.

Wybrany termin realizacji reklamacji nalezy wpisa¢ do formularza cenowego.

W przypadku nie wpisania w formularzu cenowym proponowanego terminu Zamawiajacy przyjmuje automatycznie termin realizacji
reklamacji rowny 72 godziny i przyznaje 0 punktéw w tym kryterium.

2. Warto$¢ punktowa catej oferty jest sumg wartosci punktowej ocenianej oferty za cene, wartosci punktowej ocenianej oferty za
proponowany termin ptatnosci oraz termin realizacji reklamacji.

3. Zamawiajacy udzieli zamowienia wykonawcy, ktérego oferta nie bedzie podlegata odrzuceniu

i bedzie najkorzystniejsza w oparciu o w/w kryterium. O wyborze oferty zamawiajacy zawiadomi niezwtocznie wykonawcow, ktérzy
ubiegali sie o udzielenie zaméwienia.

4.3.2.) Sposob okreslania wagi kryteriow oceny ofert: Punktowo

4.3.3.) Stosowane kryteria oceny ofert: Kryterium ceny oraz kryteria jakosciowe
Kryterium 1

4.3.5.) Nazwa kryterium: Cena

4.3.6.) Waga: 60,00

Kryterium 2

4.3.4.) Rodzaj kryterium: inne.

4.3.5.) Nazwa kryterium: Maksymalny termin ptatnosci

4.3.6.) Waga: 20,00

Kryterium 3

4.3.4.) Rodzaj kryterium: serwis posprzedazny, pomoc techniczna, warunki dostawy takich jak termin, sposéb lub czas dostawy,
oraz okresu realizaciji.

4.3.5.) Nazwa kryterium: termin realizacji reklamac;ji
4.3.6.) Waga: 20,00

4.3.10.) Zamawiajacy okresla aspekty spoteczne, sSrodowiskowe lub innowacyjne, zada etykiet lub stosuje rachunek
kosztow cyklu zycia w odniesieniu do kryterium oceny ofert: Nie

| SEKCJA V - KWALIFIKACJA WYKONAWCOW

5.1.) Zamawiajacy przewiduje fakultatywne podstawy wykluczenia: Nie
5.3.) Warunki udziatlu w postepowaniu: Tak

5.4.) Nazwa i opis warunkéw udzialu w postepowaniu.
1. O udzielenie zamdwienia moga ubiegac sie wykonawcy, ktérzy:
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1) Nie podlegaja wykluczeniu;

2) Spetniajg warunki udziatu w postepowaniu dotyczace:

a) Zdolnosci do wystepowania w obrocie gospodarczym — zamawiajacy nie okresla warunku

w tym zakresie

b) Uprawnien do prowadzenia okreslonej dziatalnosci gospodarczej lub zawodowej,

o ile wynika to z odrebnych przepiséw — zamawiajacy nie okresla warunki w tym zakresie

c) Sytuacji ekonomicznej lub finansowej — zamawiajacy nie okresla warunki w tym zakresie

d) Zdolnosci technicznej lub zawodowej — Wykonawca spetni warunek w przypadku gdy w ciggu ostatnich 3 lat wykonat lub
wykonuje nalezycie co najmniej jedng dostawe odpowiadajacg swoim rodzajem oraz o tacznej warto$ci odpowiadajgcej co
najmniej kwotom:

Dla czesci | (migso wieprzowe i wotowe) - 30 000,00 ztotych

Dla czesci Il (mieso drobiowe) - 30 000,00 ztotych

Dla czesci 1l (wedliny) - 200 000,00 ztotych

Ocena spetniania przez Wykonawcéw ww. warunkéw bedzie dokonana na podstawie tresci wymaganych oswiadczen
zgodnie z kryterium: spetnia/ nie spetnia.

Za spefniajacych powyzsze warunki zamawiajacy uzna wykonawcow, ktorzy ztozg oswiadczenie o spetnianiu warunkéw
wynikajacych z art. 57 ust, 1 ustawy PZP.

5.5.) Zamawiajacy wymaga zlozenia oswiadczenia, o ktérym mowa w art.125 ust. 1 ustawy: Tak

5.9.) Zamawiajacy przewiduje uzupetnienie przedmiotowych srodkéw dowodowych: Nie

| SEKCJA VI - WARUNKI ZAMOWIENIA

6.1.) Zamawiajacy wymaga albo dopuszcza oferty wariantowe: Nie

6.3.) Zamawiajacy przewiduje aukcje elektroniczna: Nie

6.4.) Zamawiajacy wymaga wadium: Nie

6.5.) Zamawiajgcy wymaga zabezpieczenia nalezytego wykonania umowy: Nie

6.6.) Wymagania dotyczace skladania oferty przez wykonawcéw wspodlnie ubiegajacych sie o udzielenie zaméwienia:
W przypadku wspodlnego ubiegania sie o zaméwienie przez wykonawcow, oswiadczenie,o ktérym mowa w ust. 1, sklada
kazdy z wykonawcédw. Oswiadczenia te potwierdzajg brak podstaw wykluczenia oraz spetnianie warunkéw udziatu w
postepowaniu lub kryteriow selekcji w zakresie, w jakim kazdy z wykonawcéw wykazuje spetnianie warunkéw udziatu w
postepowaniu lub kryteriow selekc;ji.

6.7.) Zamawiajacy przewiduje uniewaznienie postepowania, jesli Srodki publiczne, ktére zamierzat przeznaczy¢ na
sfinansowanie catosci lub czesci zamoéwienia nie zostaly przyznane: Nie

| SEKCJA VII - PROJEKTOWANE POSTANOWIENIA UMOWY

7.1.) Zamawiajacy przewiduje udzielenia zaliczek: Nie
7.3.) Zamawiajacy przewiduje zmiany umowy: Tak

7.4.) Rodzaj i zakres zmian umowy oraz warunki ich wprowadzenia:

1. Zamawiajacy przewiduje mozliwos¢ zmiany umowy w okolicznosciach okreslonych w art. 455 ust.1 pkt 1 Prawa
Zaméwien Publicznych, poprzez:

a) obnizenie wartosci netto lub brutto wynagrodzenia Wykonawcy, bez rownoczesnej zmiany zakresu przedmiotu umowy w
wypadku zmian w obowigzujacych przepisach prawa, majacych wptyw na wartos¢ asortymentu

b) zmiane cen jednostkowych poszczegolnego asortymentu w przypadku promoc;ji lub obnizki cen, obnizenie cen
jednostkowych moze nastgpi¢ w kazdym czasie i nie wymaga aneksu do umowy

c) dostosowania postanowien umowy do zmiany przepisow prawa w przypadku wystapienia zmian powszechnie
obowigzujacych przepisdw prawa w zakresie majacym wplyw na wykonywanie umowy

d) zmiane asortymentu, z chwilg zaprzestania lub wstrzymania produkcji poszczegdlnych asortymentéw, o czym
Wykonawca nie mogt wiedzie¢ w chwili zawarcia umowy, na tzw. ,zamiennik” pod warunkiem, ze spetni on wszystkie
wymogi Zamawiajgcego, w szczegoélnosci okreslone w umowie i bedzie to produkt o parametrach nie gorszych od
asortymentu i cenie nie wyzszej niz dany asortyment

e) cena jednostkowa danego asortymentu moze ulec zmianie w przypadku ustawowej zmiany stawki podatku od towarow i
ustug VAT , przy czym zmianie ulegnie wytgcznie cena jednostkowa brutto, ceny jednostkowe netto pozostang bez zmian
f) ceny jednostkowe moga podlega¢ waloryzaciji, jednak nie wczes$niej niz po uptywie 6 miesiecy obowigzywania umowy, w
oparciu o wskaznik wzrostu cen towardéw i ustug konsumpcyjnych publikowany przez GUS (tzw. klauzula waloryzacyjna), na
wniosek Dostawcy. Wniosek powinien zawiera¢ uzasadnienie proponowanego wskaznika. Zamawiajacy dopuszcza
mozliwos¢ jednorazowej waloryzacji cen.

2. Zmiana postanowien zawartej umowy moze nastgpi¢, w przypadku wystgpienia okolicznosci przewidzianych
w art. 455 ust. 1 pkt 2b) i pkt 4, art. 455 ust. 2 ustawy Prawo zamdwien publicznych.

2026-08-21 Biuletyn Zamowiert Publicznych Ogloszenie 0 zamoéwieniu - Zamowienie udzielane jest w trybie podstawowym na podstawie: art. 275 pkt 1 ustawy - Dostawy



Ogtoszenie nr 2026/BZP 00402689 z dnia 2026-08-21

3. Wszelkie zmiany niniejszej Umowy wymagaja formy pisemnej w postaci aneksu pod rygorem niewaznosci.

7.5.) Zamawiajacy uwzglednit aspekty spoteczne, sSrodowiskowe, innowacyjne lub etykiety zwigzane z realizacja
zamowienia: Nie

| SEKCJA VIIl - PROCEDURA

8.1.) Termin skladania ofert: 2026-08-31 13:00
8.2.) Miejsce skladania ofert: platformazakupowa.pl
8.3.) Termin otwarcia ofert: 2026-08-31 13:05

8.4.) Termin zwigzania oferta: do 2026-09-29
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	Ogłoszenie o zamówieniu Dostawy Sukcesywne dostawy mięsa wołowego, wieprzowego, drobiu, podrobów oraz wędlin do Zakładu Karnego w Jastrzębiu-Zdroju
	SEKCJA I - ZAMAWIAJĄCY
	1.1.) Rola zamawiającego
	1.2.) Nazwa zamawiającego: ZAKŁAD KARNY W JASTRZĘBIU -ZDROJU
	1.4) Krajowy Numer Identyfikacyjny: REGON 000319807
	1.5) Adres zamawiającego
	1.5.1.) Ulica: ul. C.K. Norwida 23
	1.5.2.) Miejscowość: Jastrzębie-Zdrój
	1.5.3.) Kod pocztowy: 44-268
	1.5.4.) Województwo: śląskie
	1.5.5.) Kraj: Polska
	1.5.6.) Lokalizacja NUTS 3: PL227 - Rybnicki
	1.5.9.) Adres poczty elektronicznej: zk_jastrzebie_zdroj@sw.gov.pl
	1.5.10.) Adres strony internetowej zamawiającego: www.sw.gov.pl
	1.6.) Rodzaj zamawiającego: Zamawiający publiczny - jednostka sektora finansów publicznych - jednostka budżetowa
	1.7.) Przedmiot działalności zamawiającego: Porządek i bezpieczeństwo publiczne

	SEKCJA II – INFORMACJE PODSTAWOWE
	2.1.) Ogłoszenie dotyczy:
	2.2.) Ogłoszenie dotyczy usług społecznych i innych szczególnych usług: Nie
	2.3.) Nazwa zamówienia albo umowy ramowej:
	2.4.) Identyfikator postępowania: ocds-148610-21e53cde-20a0-42a0-ba3e-7502fbc81305
	2.5.) Numer ogłoszenia: 2026/BZP 00402689
	2.6.) Wersja ogłoszenia: 01
	2.7.) Data ogłoszenia: 2026-08-21
	2.8.) Zamówienie albo umowa ramowa zostały ujęte w planie postępowań: Tak
	2.9.) Numer planu postępowań w BZP: 2026/BZP 00146043/02/P
	2.10.) Identyfikator pozycji planu postępowań:
	2.11.) O udzielenie zamówienia mogą ubiegać się wyłącznie wykonawcy, o których mowa w art. 94 ustawy: Nie
	2.14.) Czy zamówienie albo umowa ramowa dotyczy projektu lub programu współfinansowanego ze środków Unii Europejskiej: Nie
	2.16.) Tryb udzielenia zamówienia wraz z podstawą prawną

	SEKCJA III – UDOSTĘPNIANIE DOKUMENTÓW ZAMÓWIENIA I KOMUNIKACJA
	3.1.) Adres strony internetowej prowadzonego postępowania
	3.2.) Zamawiający zastrzega dostęp do dokumentów zamówienia: Nie
	3.4.) Wykonawcy zobowiązani są do składania ofert, wniosków o dopuszczenie do udziału w postępowaniu, oświadczeń oraz innych dokumentów wyłącznie przy użyciu środków komunikacji elektronicznej: Tak
	3.5.) Informacje o środkach komunikacji elektronicznej, przy użyciu których zamawiający będzie komunikował się z wykonawcami - adres strony internetowej: Postępowanie prowadzone jest w języku polskim za pośrednictwem platformazakupowa.pl pod adresem https://platformazakupowa.pl/transakcja/1362573
	3.6.) Wymagania techniczne i organizacyjne dotyczące korespondencji elektronicznej: 1. Ofertę wraz z wymaganymi dokumentami należy umieścić na platformazakupowa.pl 2. Oferta powinna być sporządzona w języku polskim. 3.Wszelkie informacje stanowiące tajemnicę przedsiębiorstwa w rozumieniu ustawy z dnia 16 kwietnia 1993r. o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji, które Wykonawca zastrzeże jako tajemnicę przedsiębiorstwa, powinny zostać złożone w osobnym pliku wraz z jednoczesnym jednoznacznym opisem w nazwie pliku. 4. W procesie składania oferty za pośrednictwem platformazakupowa.pl, Wykonawca powinien złożyć podpis bezpośrednio na dokumentach przesłanych za pośrednictwem platformazakupowa.pl. 5. Za datę złożenia oferty przyjmuje się datę jej przekazania w systemie (platformie) w drugim kroku składania oferty poprzez kliknięcie przycisku “Złóż ofertę” i wyświetlenie się komunikatu, że oferta została zaszyfrowana i złożenia. 6. Szczegółowa instrukcja dla Wykonawców dotycząca złożenia, zmiany i wycofania oferty znajduje się na stronie internetowej pod adresem: https://platformazakupowa.pl/strona/45-instrukcje. 7. Wykonawca po upływie terminu do składania ofert nie może skutecznie dokonać zmiany ani wycofać złożonej oferty. 8. Składając ofertę zaleca się zaplanowanie złożenia jej z wyprzedzeniem minimum 24 godzin, aby zdążyć w terminie przewidzianym na jej złożenie w przypadku siły wyższej, jak np. awaria platformazakupowa.pl, awaria Internetu, problemy techniczne związane z brakiem np. aktualnej przeglądarki, itp. 9. W celu założenia Konta Użytkownika na platformazakupowa.pl, konieczne jest posiadanie przez Wykonawcę aktywnego konta poczty elektronicznej (e-mail). 10. W postępowaniu o udzielenie zamówienia komunikacja pomiędzy Zamawiającym a Wykonawcami w szczególności składanie oświadczeń, wniosków, zawiadomień oraz przekazywanie informacji odbywa się elektronicznie za pośrednictwem dedykowanych formularzy dostępnych na platformazakupowa.pl lub za pośrednictwem poczty elektronicznej na adres zk_jastrzebie_zdroj@sw.gov.pl. Jeżeli Zamawiający lub Wykonawca przekazują wnioski, zawiadomienia oraz inne informacje przy użyciu środków komunikacji elektronicznej, każda ze stron na żądanie drugiej strony niezwłocznie potwierdza fakt ich otrzymania. 11. Wykonawca może zwrócić się do Zamawiającego z wnioskiem o wyjaśnienie treści SWZ. Zamawiający jest obowiązany udzielić wyjaśnień niezwłocznie, jednak nie później niż na 2 dni przed upływem terminu składania odpowiednio ofert pod warunkiem że wniosek o wyjaśnienie treści SWZ wpłynął do zamawiającego nie później niż na 4 dni przed upływem terminu składania ofert. W przypadku gdy wniosek o wyjaśnienie treści SWZ nie wpłynął w terminie, Zamawiający nie ma obowiązku udzielania wyjaśnień SWZ oraz obowiązku przedłużenia terminu składania ofert. 12. Jeżeli Zamawiający nie udzieli wyjaśnień w terminie, o którym mowa w pkt 11, przedłuża termin składania ofert o czas niezbędny do zapoznania się wszystkich zainteresowanych wykonawców z wyjaśnieniami niezbędnymi do należytego przygotowania i złożenia ofert. Przedłużenie terminu składania ofert nie wpływa na bieg terminu składania wniosku o wyjaśnienie treści SWZ. 13. Treść zapytań wraz z wyjaśnieniami Zamawiający udostępnia, bez ujawniania źródła zapytania, na stronie internetowej prowadzonego postępowania.
	3.8.) Zamawiający wymaga sporządzenia i przedstawienia ofert przy użyciu narzędzi elektronicznego modelowania danych budowlanych lub innych podobnych narzędzi, które nie są ogólnie dostępne: Nie
	3.12.) Oferta - katalog elektroniczny: Nie dotyczy
	3.14.) Języki, w jakich mogą być sporządzane dokumenty składane w postępowaniu:
	3.15.) RODO (obowiązek informacyjny): Zgodnie z art. 13 ust. 1 i 2 rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogólne rozporządzenie o ochronie danych) , dalej „RODO” oraz na podstawie art. 34a ustawy z dnia 27 sierpnia 2009 r. o finansach publicznych informuję, że:a)Administratorem Pani/Pana danych osobowych jest Dyrektor Zakładu Karnego w Jastrzębiu-Zdroju, ul. C.K. Norwida 23, 44-268 Jastrzębie-Zdrój, reprezentujący Skarb Państwa – Zakład Karny w Jastrzębiu-Zdroju. b)Kontakt z Inspektorem Ochrony Danych: iod_zk_jastrzebie_zdroj@sw.gov.pl. c)Dane osobowe przetwarzane będą w celu: - zawarcia, realizacji i rozliczenia zamówienia publicznego pn. Sukcesywne dostawy mięsa wołowego, wieprzowego, drobiu, podrobów oraz wędlin do Zakładu Karnego w Jastrzębiu-Zdroju - DKW.2232.8.2026.M oraz dochodzenia ewentualnych roszczeń, na podstawie art. 6 ust. 1 lit. b), c) i f) RODO, - realizacji obowiązków prawnych ciążących na Administratorze związanych z publikacją informacji o umowach w Centralnym Rejestrze Umów na podstawie art. 6 ust. 1 lit. c RODO w związku z przepisami nakładającymi obowiązek prowadzenia i udostępniania Centralnego Rejestru Umów Jednostek Sektora Finansów Publicznych (dalej CRU JSFP). d)Niniejsze zamówienie/umowa, jako umowa odpłatna dotycząca dostawy, usługi lub roboty budowlanej spełniająca przesłanki z art. 7 pkt 32 ustawy z dnia 11 września 2019 r. – Prawo zamówień publicznych, podlega ujawnieniu w Centralnym Rejestrze Umów Jednostek Sektora Finansów Publicznych (CRU JSFP), niezależnie od trybu jej zawarcia i wartości, w tym niezależnie od tego, czy podlega ona przepisom ustawy Prawo zamówień publicznych. W rejestrze udostępnione zostaną podstawowe dane dotyczące umowy, w szczególności: strony umowy, przedmiot umowy, wartość, okres obowiązywania i tryb zawarcia, zgodnie z rozporządzeniem Ministra Finansów i Gospodarki z dnia 30 marca 2026 r. w sprawie Centralnego Rejestru Umów Jednostek Sektora Finansów Publicznych e)Odbiorcami danych mogą być: osoby lub podmioty, którym udostępniona zostanie dokumentacja postępowania w oparciu o art. 18 oraz art. 74 ustawy z dnia 11 września 2019r. – Prawo zamówień publicznych, dalej „ustawa Pzp” podmioty uprawnione na podstawie przepisów prawa, w tym organy kontrolne oraz podmioty świadczące usługi wsparcia technicznego, prawnego i organizacyjnego dla Administratora oraz Minister Finansów prowadzący publiczny Centralny Rejestr Umów. Dane w rejestrze (w tym: imię, nazwisko, przedmiot i wartość umowy) będą jawne i ogólnodostępne dla nieograniczonego kręgu odbiorców za pośrednictwem systemu teleinformatycznego. f)Pani/Pana dane osobowe będą przechowywane, zgodnie z art. 78 ust. 1 ustawy Pzp, przez okres 4 lat od dnia zakończenia postępowania o udzielenie zamówienia, a jeżeli czas trwania umowy przekracza 4 lata, okres przechowywania obejmuje cały czas trwania umowy; a także zgodnie z zasadami funkcjonowania Centralnego Rejestru Umów. g)posiada Pani/Pan: −na podstawie art. 15 RODO prawo dostępu do danych osobowych Pani/Pana dotyczących; −na podstawie art. 16 RODO prawo do sprostowania Pani/Pana danych osobowych ; −na podstawie art. 18 RODO prawo żądania od administratora ograniczenia przetwarzania danych osobowych z zastrzeżeniem przypadków, o których mowa w art. 18 ust. 2 RODO ; −prawo do wniesienia skargi do Prezesa Urzędu Ochrony Danych Osobowych, gdy uzna Pani/Pan, że przetwarzanie danych osobowych Pani/Pana dotyczących narusza przepisy RODO; h)nie przysługuje Pani/Panu: −w związku z art. 17 ust. 3 lit. b, d lub e RODO prawo do usunięcia danych osobowych; −prawo do przenoszenia danych osobowych, o którym mowa w art. 20 RODO; i)na podstawie art. 21 RODO prawo sprzeciwu, wobec przetwarzania danych osobowych, gdyż podstawą prawną przetwarzania Pani/Pana danych osobowych jest art. 6 ust. 1 lit. c RODO.

	SEKCJA IV – PRZEDMIOT ZAMÓWIENIA
	4.1.) Informacje ogólne odnoszące się do przedmiotu zamówienia.
	4.1.1.) Przed wszczęciem postępowania przeprowadzono konsultacje rynkowe: Nie
	4.1.2.) Numer referencyjny: DKw.2232.8.2026.M
	4.1.3.) Rodzaj zamówienia: Dostawy
	4.1.4.) Zamawiający udziela zamówienia w częściach, z których każda stanowi przedmiot odrębnego postępowania: Tak
	4.1.5.) Łączna wartość poszczególnych części zamówienia: 532210,50 PLN
	4.1.6.) Wartość zamówienia stanowiącego przedmiot tego postępowania (bez VAT): 304920,50 PLN
	4.1.8.) Możliwe jest składanie ofert częściowych: Tak
	4.1.9.) Liczba części: 3
	4.1.10.) Ofertę można składać na wszystkie części
	4.1.11.) Zamawiający ogranicza liczbę części zamówienia, którą można udzielić jednemu wykonawcy: Nie
	4.1.13.) Zamawiający uwzględnia aspekty społeczne, środowiskowe lub etykiety w opisie przedmiotu zamówienia: Nie
	4.2. Informacje szczegółowe odnoszące się do przedmiotu zamówienia:
	Część 1
	4.2.2.) Krótki opis przedmiotu zamówienia
	4.2.5.) Wartość części: 44800,00 PLN
	4.2.6.) Główny kod CPV: 15111000-9 - Mięso wołowe
	4.2.7.) Dodatkowy kod CPV:
	4.2.8.) Zamówienie obejmuje opcje: Nie
	4.2.10.) Okres realizacji zamówienia albo umowy ramowej: od 2026-10-01 do 2027-03-31
	4.2.11.) Zamawiający przewiduje wznowienia: Nie
	4.2.13.) Zamawiający przewiduje udzielenie dotychczasowemu wykonawcy zamówień na podobne usługi lub roboty budowlane: Nie
	4.3.) Kryteria oceny ofert:
	4.3.1.) Sposób oceny ofert: 1. Przy wyborze ofert, zamawiający będzie się kierował następującymi kryterium: a) cena – waga kryterium – 60 punktów. Ilość przyznanych punktów wyliczona zostanie stosownie do wzoru: (najniższa cena brutto spośród oferowanych) / (cena brutto oferty badanej) x 60 b) maksymalny termin płatności – 20 punktów ilość przyznanych punktów wyliczona zostanie stosownie do poniższego zestawienia: Termin płatności równy 14 dni 0 punktów Termin płatności od 15 do 20 dni -10 punktów Termin płatności od 21 do 25 dni -15 punktów Termin płatności od 26 do 30 dni -20 punktów przy czym przyjmuje się minimalny termin płatności nie krótszy niż 14 dni. Termin płatności liczony od dnia wpływu prawidłowo, wystawionej faktury bądź rachunku do siedziby Zamawiającego. Wybrany termin płatności należy wpisać do formularza cenowego. W przypadku nie wpisania w formularzu cenowym proponowanego terminu płatności Zamawiający przyjmuje automatycznie termin płatności równy 14 dni i przyznaje 0 punktów w tym kryterium. W przypadku wpisania w formularzu cenowym terminu dłuższego niż 30 dni Zamawiający przyzna maksymalną liczbę punktów – 20 punktów. c) termin realizacji reklamacji – 20 punktów ilość przyznanych punktów wyliczona zostanie stosownie do poniższego zestawienia: Reklamacja od 48 godzin do 72 godzin -0 punktów Reklamacja od 24 godzin do 48 godzin -10 punktów Reklamacja do 24 godzin -20 punktów przy czym przyjmuje się najdłuższy termin realizacji reklamacji nie dłuższy niż 72 godziny. Termin realizacji reklamacji liczony od daty i godziny zgłoszenia reklamacji na piśmie przy pomocy faksu lub poczty e-mail. Wybrany termin realizacji reklamacji należy wpisać do formularza cenowego. W przypadku nie wpisania w formularzu cenowym proponowanego terminu Zamawiający przyjmuje automatycznie termin realizacji reklamacji równy 72 godziny i przyznaje 0 punktów w tym kryterium. 2. Wartość punktowa całej oferty jest sumą wartości punktowej ocenianej oferty za cenę, wartości punktowej ocenianej oferty za proponowany termin płatności oraz termin realizacji reklamacji. 3. Zamawiający udzieli zamówienia wykonawcy, którego oferta nie będzie podlegała odrzuceniu i będzie najkorzystniejsza w oparciu o w/w kryterium. O wyborze oferty zamawiający zawiadomi niezwłocznie wykonawców, którzy ubiegali się o udzielenie zamówienia.
	4.3.2.) Sposób określania wagi kryteriów oceny ofert: Punktowo
	4.3.3.) Stosowane kryteria oceny ofert: Kryterium ceny oraz kryteria jakościowe
	Kryterium 1
	4.3.5.) Nazwa kryterium: Cena
	4.3.6.) Waga: 60,00
	Kryterium 2
	4.3.4.) Rodzaj kryterium: inne.
	4.3.5.) Nazwa kryterium: Maksymalny termin płatności
	4.3.6.) Waga: 20,00
	Kryterium 3
	4.3.4.) Rodzaj kryterium: serwis posprzedażny, pomoc techniczna, warunki dostawy takich jak termin, sposób lub czas dostawy, oraz okresu realizacji.
	4.3.5.) Nazwa kryterium: termin realizacji reklamacji
	4.3.6.) Waga: 20,00
	4.3.10.) Zamawiający określa aspekty społeczne, środowiskowe lub innowacyjne, żąda etykiet lub stosuje rachunek kosztów cyklu życia w odniesieniu do kryterium oceny ofert: Nie
	Część 2
	4.2.2.) Krótki opis przedmiotu zamówienia
	4.2.5.) Wartość części: 39000,00 PLN
	4.2.6.) Główny kod CPV: 15112000-6 - Drób
	4.2.8.) Zamówienie obejmuje opcje: Nie
	4.2.10.) Okres realizacji zamówienia albo umowy ramowej: od 2026-10-01 do 2027-03-31
	4.2.11.) Zamawiający przewiduje wznowienia: Nie
	4.2.13.) Zamawiający przewiduje udzielenie dotychczasowemu wykonawcy zamówień na podobne usługi lub roboty budowlane: Nie
	4.3.) Kryteria oceny ofert:
	4.3.1.) Sposób oceny ofert: 1. Przy wyborze ofert, zamawiający będzie się kierował następującymi kryterium: a) cena – waga kryterium – 60 punktów. Ilość przyznanych punktów wyliczona zostanie stosownie do wzoru: (najniższa cena brutto spośród oferowanych) / (cena brutto oferty badanej) x 60 b) maksymalny termin płatności – 20 punktów ilość przyznanych punktów wyliczona zostanie stosownie do poniższego zestawienia: Termin płatności równy 14 dni 0 punktów Termin płatności od 15 do 20 dni -10 punktów Termin płatności od 21 do 25 dni -15 punktów Termin płatności od 26 do 30 dni -20 punktów przy czym przyjmuje się minimalny termin płatności nie krótszy niż 14 dni. Termin płatności liczony od dnia wpływu prawidłowo, wystawionej faktury bądź rachunku do siedziby Zamawiającego. Wybrany termin płatności należy wpisać do formularza cenowego. W przypadku nie wpisania w formularzu cenowym proponowanego terminu płatności Zamawiający przyjmuje automatycznie termin płatności równy 14 dni i przyznaje 0 punktów w tym kryterium. W przypadku wpisania w formularzu cenowym terminu dłuższego niż 30 dni Zamawiający przyzna maksymalną liczbę punktów – 20 punktów. c) termin realizacji reklamacji – 20 punktów ilość przyznanych punktów wyliczona zostanie stosownie do poniższego zestawienia: Reklamacja od 48 godzin do 72 godzin -0 punktów Reklamacja od 24 godzin do 48 godzin -10 punktów Reklamacja do 24 godzin -20 punktów przy czym przyjmuje się najdłuższy termin realizacji reklamacji nie dłuższy niż 72 godziny. Termin realizacji reklamacji liczony od daty i godziny zgłoszenia reklamacji na piśmie przy pomocy faksu lub poczty e-mail. Wybrany termin realizacji reklamacji należy wpisać do formularza cenowego. W przypadku nie wpisania w formularzu cenowym proponowanego terminu Zamawiający przyjmuje automatycznie termin realizacji reklamacji równy 72 godziny i przyznaje 0 punktów w tym kryterium. 2. Wartość punktowa całej oferty jest sumą wartości punktowej ocenianej oferty za cenę, wartości punktowej ocenianej oferty za proponowany termin płatności oraz termin realizacji reklamacji. 3. Zamawiający udzieli zamówienia wykonawcy, którego oferta nie będzie podlegała odrzuceniu i będzie najkorzystniejsza w oparciu o w/w kryterium. O wyborze oferty zamawiający zawiadomi niezwłocznie wykonawców, którzy ubiegali się o udzielenie zamówienia.
	4.3.2.) Sposób określania wagi kryteriów oceny ofert: Punktowo
	4.3.3.) Stosowane kryteria oceny ofert: Kryterium ceny oraz kryteria jakościowe
	Kryterium 1
	4.3.5.) Nazwa kryterium: Cena
	4.3.6.) Waga: 60,00
	Kryterium 2
	4.3.4.) Rodzaj kryterium: inne.
	4.3.5.) Nazwa kryterium: Maksymalny termin płatności
	4.3.6.) Waga: 20,00
	Kryterium 3
	4.3.4.) Rodzaj kryterium: serwis posprzedażny, pomoc techniczna, warunki dostawy takich jak termin, sposób lub czas dostawy, oraz okresu realizacji.
	4.3.5.) Nazwa kryterium: termin realizacji reklamacji
	4.3.6.) Waga: 20,00
	4.3.10.) Zamawiający określa aspekty społeczne, środowiskowe lub innowacyjne, żąda etykiet lub stosuje rachunek kosztów cyklu życia w odniesieniu do kryterium oceny ofert: Nie
	Część 3
	4.2.2.) Krótki opis przedmiotu zamówienia
	4.2.5.) Wartość części: 221120,50 PLN
	4.2.6.) Główny kod CPV: 15131130-5 - Wędliny
	4.2.8.) Zamówienie obejmuje opcje: Nie
	4.2.10.) Okres realizacji zamówienia albo umowy ramowej: od 2026-10-01 do 2027-03-31
	4.2.11.) Zamawiający przewiduje wznowienia: Nie
	4.2.13.) Zamawiający przewiduje udzielenie dotychczasowemu wykonawcy zamówień na podobne usługi lub roboty budowlane: Nie
	4.3.) Kryteria oceny ofert:
	4.3.1.) Sposób oceny ofert: 1. Przy wyborze ofert, zamawiający będzie się kierował następującymi kryterium: a) cena – waga kryterium – 60 punktów. Ilość przyznanych punktów wyliczona zostanie stosownie do wzoru: (najniższa cena brutto spośród oferowanych) / (cena brutto oferty badanej) x 60 b) maksymalny termin płatności – 20 punktów ilość przyznanych punktów wyliczona zostanie stosownie do poniższego zestawienia: Termin płatności równy 14 dni 0 punktów Termin płatności od 15 do 20 dni -10 punktów Termin płatności od 21 do 25 dni -15 punktów Termin płatności od 26 do 30 dni -20 punktów przy czym przyjmuje się minimalny termin płatności nie krótszy niż 14 dni. Termin płatności liczony od dnia wpływu prawidłowo, wystawionej faktury bądź rachunku do siedziby Zamawiającego. Wybrany termin płatności należy wpisać do formularza cenowego. W przypadku nie wpisania w formularzu cenowym proponowanego terminu płatności Zamawiający przyjmuje automatycznie termin płatności równy 14 dni i przyznaje 0 punktów w tym kryterium. W przypadku wpisania w formularzu cenowym terminu dłuższego niż 30 dni Zamawiający przyzna maksymalną liczbę punktów – 20 punktów. c) termin realizacji reklamacji – 20 punktów ilość przyznanych punktów wyliczona zostanie stosownie do poniższego zestawienia: Reklamacja od 48 godzin do 72 godzin -0 punktów Reklamacja od 24 godzin do 48 godzin -10 punktów Reklamacja do 24 godzin -20 punktów przy czym przyjmuje się najdłuższy termin realizacji reklamacji nie dłuższy niż 72 godziny. Termin realizacji reklamacji liczony od daty i godziny zgłoszenia reklamacji na piśmie przy pomocy faksu lub poczty e-mail. Wybrany termin realizacji reklamacji należy wpisać do formularza cenowego. W przypadku nie wpisania w formularzu cenowym proponowanego terminu Zamawiający przyjmuje automatycznie termin realizacji reklamacji równy 72 godziny i przyznaje 0 punktów w tym kryterium. 2. Wartość punktowa całej oferty jest sumą wartości punktowej ocenianej oferty za cenę, wartości punktowej ocenianej oferty za proponowany termin płatności oraz termin realizacji reklamacji. 3. Zamawiający udzieli zamówienia wykonawcy, którego oferta nie będzie podlegała odrzuceniu i będzie najkorzystniejsza w oparciu o w/w kryterium. O wyborze oferty zamawiający zawiadomi niezwłocznie wykonawców, którzy ubiegali się o udzielenie zamówienia.
	4.3.2.) Sposób określania wagi kryteriów oceny ofert: Punktowo
	4.3.3.) Stosowane kryteria oceny ofert: Kryterium ceny oraz kryteria jakościowe
	Kryterium 1
	4.3.5.) Nazwa kryterium: Cena
	4.3.6.) Waga: 60,00
	Kryterium 2
	4.3.4.) Rodzaj kryterium: inne.
	4.3.5.) Nazwa kryterium: Maksymalny termin płatności
	4.3.6.) Waga: 20,00
	Kryterium 3
	4.3.4.) Rodzaj kryterium: serwis posprzedażny, pomoc techniczna, warunki dostawy takich jak termin, sposób lub czas dostawy, oraz okresu realizacji.
	4.3.5.) Nazwa kryterium: termin realizacji reklamacji
	4.3.6.) Waga: 20,00
	4.3.10.) Zamawiający określa aspekty społeczne, środowiskowe lub innowacyjne, żąda etykiet lub stosuje rachunek kosztów cyklu życia w odniesieniu do kryterium oceny ofert: Nie

	SEKCJA V - KWALIFIKACJA WYKONAWCÓW
	5.1.) Zamawiający przewiduje fakultatywne podstawy wykluczenia: Nie
	5.3.) Warunki udziału w postępowaniu: Tak
	5.4.) Nazwa i opis warunków udziału w postępowaniu.
	5.5.) Zamawiający wymaga złożenia oświadczenia, o którym mowa w art.125 ust. 1 ustawy: Tak
	5.9.) Zamawiający przewiduje uzupełnienie przedmiotowych środków dowodowych: Nie

	SEKCJA VI - WARUNKI ZAMÓWIENIA
	6.1.) Zamawiający wymaga albo dopuszcza oferty wariantowe: Nie
	6.3.) Zamawiający przewiduje aukcję elektroniczną: Nie
	6.4.) Zamawiający wymaga wadium: Nie
	6.5.) Zamawiający wymaga zabezpieczenia należytego wykonania umowy: Nie
	6.6.) Wymagania dotyczące składania oferty przez wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia:
	6.7.) Zamawiający przewiduje unieważnienie postępowania, jeśli środki publiczne, które zamierzał przeznaczyć na sfinansowanie całości lub części zamówienia nie zostały przyznane: Nie

	SEKCJA VII - PROJEKTOWANE POSTANOWIENIA UMOWY
	7.1.) Zamawiający przewiduje udzielenia zaliczek: Nie
	7.3.) Zamawiający przewiduje zmiany umowy: Tak
	7.4.) Rodzaj i zakres zmian umowy oraz warunki ich wprowadzenia:
	7.5.) Zamawiający uwzględnił aspekty społeczne, środowiskowe, innowacyjne lub etykiety związane z realizacją zamówienia: Nie

	SEKCJA VIII – PROCEDURA
	8.1.) Termin składania ofert: 2026-08-31 13:00
	8.2.) Miejsce składania ofert: platformazakupowa.pl
	8.3.) Termin otwarcia ofert: 2026-08-31 13:05
	8.4.) Termin związania ofertą: do 2026-09-29



