Ogtoszenie nr 2026/BZP 00360743 z dnia 2026-07-24

Ogloszenie o wyniku postepowania
Dostawy
Sukcesywne dostawy drobiu, miesa wieprzowego oraz ich przetworéw do Zaktadu Karnego w Gebarzewie

| SEKCJA | - ZAMAWIAJACY

1.1.) Rola zamawiajacego
Postepowanie prowadzone jest samodzielnie przez zamawiajgcego

1.2.) Nazwa zamawiajacego: Zakiad Karny w Gebarzewie

1.4) Krajowy Numer ldentyfikacyjny: REGON 000791131

1.5) Adres zamawiajacego

1.5.1.) Ulica: Prosta 1

1.5.2.) Miejscowos$é: Zydowo

1.5.3.) Kod pocztowy: 62-241

1.5.4.) Wojewédztwo: wielkopolskie

1.5.5.) Kraj: Polska

1.5.6.) Lokalizacja NUTS 3: PL418 - Poznanski

1.5.7.) Numer telefonu: 61 429-23-00

1.5.8.) Numer faksu: 61 426-24-53

1.5.9.) Adres poczty elektronicznej: zk_gebarzewo@sw.gov.pl
1.5.10.) Adres strony internetowej zamawiajacego: www.sw.gov.pl

1.6.) Adres strony internetowej prowadzonego postepowania:
https://platformazakupowa.pl/transakcja/1323171

1.7.) Rodzaj zamawiajacego: Zamawiajacy publiczny - inna panstwowa jednostka organizacyjna nieposiadajaca osobowosci
prawnej

1.8.) Przedmiot dziatalnosci zamawiajacego: Inna dziatalnos$¢

Zaktad Karny

| SEKCJA Il - INFORMACJE PODSTAWOWE

2.1.) Ogtoszenie dotyczy:
Zamowienia publicznego
2.2.) Ogtoszenie dotyczy ustug spotecznych i innych szczegdlnych ustug: Nie

2.3.) Nazwa zaméwienia albo umowy ramowe;j:
Sukcesywne dostawy drobiu, miesa wieprzowego oraz ich przetworéw do Zaktadu Karnego w Gebarzewie

2.4)) Identyfikator postepowania: ocds-148610-3e2bb9c7-cadd-4d69-a513-205f8c2012a1

2.5.) Numer ogtoszenia: 2026/BZP 00360743

2.6.) Wersja ogtoszenia: 01

2.7.) Data ogtoszenia: 2026-07-24

2.8.) Zamoéwienie albo umowa ramowa zostaly ujete w planie postepowan: Tak

2.9.) Numer planu postepowan w BZP: 2026/BZP 00125832/01/P

2.10.) Identyfikator pozycji planu postepowar:

1.2.3 Sukcesywne dostawy drobiu, miesa wieprzowego i wotowego oraz ich przetworéw miesnych

2.11.) Czy zamowienie albo umowa ramowa dotyczy projektu lub programu wspoétfinansowanego ze srodkéw Unii
Europejskiej: Nie
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2.13.) Zamoéwienie/lumowa ramowa bylo poprzedzone ogtoszeniem o zamoéwieniu/ogtoszeniem o zamiarze zawarcia umowy:
Tak

2.14.) Numer ogtoszenia: 2026/BZP 00278568

| SEKCJA Ill - TRYB UDZIELENIA ZAMOWIENIA LUB ZAWARCIA UMOWY RAMOWEJ

3.1.) Tryb udzielenia zamoéwienia wraz z podstawa prawngZaméwienie udzielane jest w trybie podstawowym na podstawie: art.
275 pkt 1 ustawy

| SEKCJA IV — PRZEDMIOT ZAMOWIENIA

4.1.) Numer referencyjny: D/Kw.2232.3.2026

4.2.) Zamawiajacy udziela zamoéwienia w czesciach, z ktérych kazda stanowi przedmiot odrebnego postepowania: Tak
4.3.) Laczna wartos¢ poszczegodlnych czesci zamoéwienia: 440276,20 PLN

4.3.1) Wartos¢ zaméwienia stanowigcego przedmiot tego postepowania (bez VAT): 97549,50 PLN

4.4.) Rodzaj zaméwienia: Dostawy

Czesé 1

4.5.1.) Krétki opis przedmiotu zaméwienia
ZADANIE NR | — Sukcesywne dostawy miesa wieprzowego i drobiowego.

W sktad niniejszego zadania wchodzg nastepujgce towary:

Lp. ASORTYMENT OPIS PRZEDMIOTU ILOSC SZACUNKOWA W KG *

1.2.3. 4.

1. LOPATKA BEZ KOSCI Mieso wieprzowe z fopatki w pierwszym gatunku, $wieze o barwie jasnoczerwonej

z niewielkimi przerostami tkanki tluszczowej, mieso czyste, bez skory, bez sladéw zanieczyszczen, zapach swoisty,
charakterystyczny dla miesa, bez oznak zaparzenia

i rozpoczynajacego sie psucia, zabezpieczone przed zanieczyszczeniem zgodnie

z wymogami sanitarnymi i HACCP.

Wymagania organoleptyczne:

1. Powierzchnia: gtadka, niezakrwawiona, niepostrzepiona, bez opitkdw kosci, przekrwien, gtebszych nacie¢; powierzchnia
tkanki miesniowe;j i ttuszczowej potyskujaca, sucha lub lekko wilgotna; niedopuszczalna oslizgtos¢, nalot plesni.

2. Czystos¢: mieso czyste, bez sladow jakichkolwiek zanieczyszczen.

3. Barwa miesa: jasnor6zowa do czerwonej, dopuszczalne zmatowienie, niedopuszczalny odcien szary lub zielonkawy.
4. Barwa ttuszczu: biata z odcieniem kremowym lub lekko rézowym.

5. Konsystencja: jedrna i elastyczna.

6. Zapach: swoisty, charakterystyczny dla miesa swiezego, bez oznak zaparzenia

i rozpoczynajacego sie psucia. 1300

2. SCHAB Z KOSCIA Mieso wieprzowe, $wieze, nieprzero$niete ttuszczem. Migso czyste, bez $ladéw jakichkolwiek
zanieczyszczen.

Wymagania organoleptyczne:

1. Powierzchnia: gtadka, niezakrwawiona,

niepostrzepiona, bez opitkdw kosci, przekrwien, gtebszych nacie¢; powierzchnia tkanki miesniowej i ttuszczowej
potyskujaca, sucha lub lekko wilgotna; niedopuszczalna oslizgtos¢, nalot plesni.

2. Czystos¢: mieso czyste, bez sladow jakichkolwiek zanieczyszczen.

3. Barwa miesa: jasnorézowa do czerwonej, dopuszczalne zmatowienie, niedopuszczalny odcieh szary lub zielonkawy
4. Barwa ttuszczu: biata z odcieniem kremowym lub lekko rézowym.

5. Konsystencja: jedrna i elastyczna.

6. Zapach: swoisty, charakterystyczny dla miesa swiezego, bez oznak zaparzenia

i rozpoczynajgcego sie psucia. 150

3. SERCA WIEPRZOWE Podroby swieze, pochodzace z organdéw wewnetrznych swini, tworzg chude miesnie

0 dos¢ scistym utozeniu,

niemrozone. Jakos¢ artykutu zywnosciowego nie moze odbiega¢ od Polskich Norm.

Wymagania organoleptyczne:

1. Powierzchnia: niepostrzepiona, na krawedziach znajduja sie grube ztogi ttuszczu oraz duze naczynia krwiono$ne, ktére
muszg zostac usuniete przed

sprzedaza, bez gtebszych nacie¢; niedopuszczalna oslizgtos¢, nalot plesni.

2. Czystosc¢: podroby czyste, bez sladow jakichkolwiek zanieczyszczen.

3. Barwa: czerwona.

4. Konsystencja: jedrna i elastyczna.

5. Zapach: swoisty, niezbyt intensywny, bez oznak rozpoczynajacego sie psucia; niedopuszczalny zapach swiadczacy o
nieswiezosci lub inny obcy. 1200
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4. WATROBA WIEPRZOWA Podroby $wieze, pochodzace z organdéw wewnetrznych swini, niemrozone. Jakos¢ artykutu
zywnosciowego nie moze odbiegac¢ od Polskich Norm.

Wymagania organoleptyczne:

1. Powierzchnia: miekka, dos¢ delikatna, bez gtebszych nacie¢; otoczona cienkg btong, niedopuszczalna oslizgtosc¢, nalot
plesni.

2. Czystosc¢: podroby czyste, bez sladow jakichkolwiek

zanieczyszczen.

3. Barwa: ciemnoczerwona.

4. Konsystencja: elastyczna.

5. Zapach: swoisty, niezbyt intensywny, bez oznak

rozpoczynajacego sie psucia. 2000

5. ZOtADKI DROBIOWE Zotadki uzyskane podczas patroszenia tuszki kurczecej, pozbawione czesci niejadalnych;

z usunietg trescig oraz warstwg zrogowaciata, zotadkiem gruczotowym i dwunastnicg, nadmiar ttuszczu usuniety; dopuszcza
sie niewielkie uszkodzenia miesnia oraz pozostatosci tkanki tacznej, niedopuszczalna zielonkawa barwa. Wymagana forma:
Swieze, schtodzone. 1000

6. PORCJE ROSOLOWE Element uzyskany z rozrébki tuszki kurczaka, schtodzony, bez przebarwien i uszkodzen
mechanicznych oraz bez zanieczyszczen obcych oraz krwi. Powierzchnia powinna by¢ czysta, wolna od jakichkolwiek
widocznych substancji obcych, zabrudzen lub krwi. Barwa naturalna, jasnorézowa, nie dopuszcza sie uszkodzen
mechanicznych oraz resztek upierzenia. Zapach charakterystyczny dla miesa drobiowego swiezego, bez oznak zaparzenia i
psucia, niedopuszczalny zapach $wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy. 400

7. KURCZAKI -tusza Tuszka kurczeca, schiodzona o prawidtowym ksztatcie i prawidtowo wyksztatconych miesniach,
wykrwawiona, wypatroszona, bez gtowy i tap oraz bez widocznych uszkodzen

i ztaman otwartych; upierzenie catkowicie zdjete; barwa jasnokremowa. 800

8. BOCZEK SUROWY Migso wieprzowe, $wieze, surowe, nieprzerosniete tluszczem. Cate ptaty o wadze od 1 kg do 5 kg.
Mieso czyste, bez sladow jakichkolwiek zanieczyszczen. 100

9. MIESO MIELONE DROBIOWE Swieze migso drobiowe, grubo lub $rednio rozdrobnione, mielone, maksymalna zawarto$é
ttuszczu 20%. Migeso ma by¢ czyste bez jakichkolwiek zanieczyszczen. Barwa miesa ré6zowa do czerwonej, dopuszczalne
zmatowienie, niedopuszczalny odcien szary lub zielonkawy. Barwa tluszczu biata z odcieniem kremowym lub lekko
rézowym. Konsystencja jedrna i elastyczna. Zapach charakterystyczny dla miesa drobiowego swiezego, bez oznak
zaparzenia i psucia, niedopuszczalny zapach swiadczacy

0 nieswiezosci lub inny obcy. 250

10. MIESO MIELONE WIEPRZOWE Swieze migso wieprzowe, grubo lub $rednio rozdrobnione, mielone, maksymalna
zawartos¢ tluszczu 20%. Migso ma byc¢ czyste bez jakichkolwiek zanieczyszczen. Barwa miesa rézowa do czerwonej,
dopuszczalne zmatowienie, niedopuszczalny odcieh szary lub zielonkawy. Barwa tluszczu biata z odcieniem kremowym lub
lekko rézowym. Konsystencja jedrna i elastyczna. Zapach charakterystyczny dla miesa wieprzowego swiezego, bez oznak
zaparzenia i psucia, niedopuszczalny zapach swiadczacy

0 nieswiezosci lub inny obcy. 3600

*Podane w kolumnie nr 4 ilosci dostaw sg zblizone ilosciami do planowanych potrzeb jednostki. Stuzy¢ one beda wytacznie
do poréwnania ofert oraz do wybrania oferty najkorzystniejszej, bowiem w przyblizeniu odpowiadajg strukturze
zapotrzebowania. Oznacza to, ze wielkosci te nie stanowig ostatecznego rozmiaru zamowienia, w wyniku czego nie mogg
stanowi¢ podstaw do zgtaszania roszczen z tytutu niezrealizowanych dostaw albo podstawy

do odmowy realizacji dostaw. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zmniejszenia wielkosci dostaw, jednoczesnie
Zamawiajacy zobowigzuje sig i zastrzega, ze wielkos¢ zamowienia okreslong w formularzu cenowym zrealizuje

w minimum 60%. Dostawcy bedzie przystugiwato prawo do wynagrodzenia wytacznie za faktycznie dostarczone ilosci
towaru.

3.2. Wymagania klasyfikacyjne okreslone dla drobiu wchodzacego w sktad zadania nr |:

Zamawiany asortyment winien byc¢:

[ Swiezy,

(] dobrej jakosci,

(1 konsystencji jednolitej, zwartej,

[ wolny od wad eliminujgcych go ze spozycia,

(] dostarczane partie danego towaru w ramach czesciowych dostaw winny by¢ jednakowego gatunku, gramatury, rodzaju
(dodatek smakowy) oraz terminu przydatnosci do spozycia.

Cechy dyskwalifikujace zamawiany asortyment:

[] zanieczyszczenia mechaniczne,

01 oznaki zepsucia, zawilgocenia

[ stechlizna, nadmierna ilosc¢ ttuszczu,

[l obce zapachy i posmaki,

(1 uszkodzenia mechaniczne opakowan, ich zanieczyszczenia, brak oznakowania

Minimalny okres przydatnosci do spozycia kazdej dostawy wynosi¢ bedzie:
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(1 nie mniej niz 3 dni od daty dostawy w odniesieniu do towaréw wymienionych w poz. 1-10 powyzszej tabeli;
Wymagana jest jednakowa data waznosci dla catej partii dostarczanego asortymentu w ramach czesciowych dostaw.

Kazdy zamawiany asortyment winien by¢ dostarczony w oddzielnym i zamknietym pojemniku, wykonanym z materiatow
opakowaniowych przeznaczonych do bezposredniego kontaktu

z zywnoscia, prawidtowo oznakowanych oraz przewozone w odpowiednich warunkach,

zgodnie z wymaganiami HACCP.

Znakowanie pojemnikéw. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotgczona etykieta zawierajgca
€O najmniej nastepujgce dane:

[ nazwe produktu,

(1 termin przydatnosci do spozycia,

[ nazwe dostawcy -producenta (adres)

[ warunki przechowywania,

[] oraz pozostate informacje zgodne z aktualnie obowigzujgcym prawem.

Poza powyzszym w/w towary muszg spetnia¢ parametry jakosciowe wynikajgce z Polskich Norm przenoszacych
europejskie normy zharmonizowane lub z Polskich Norm.

Czestotliwosé dostaw miesa wieprzowego i drobiowego:

[ Dostawy towaréw do magazynu zywnosciowego zlokalizowanego na terenie: Zaktadu Karnego w Gebarzewie, ul. Prosta
1, 62-241 Zydowo realizowane bedg dwa razy w tygodniu w dni robocze od poniedziatku do pigtku w godzinach od 08:00 do
12:00 w ilosciach okreslonych przez wyznaczonego pracownika zamawiajgcego.

[ Dostawy towarow nastepowac bedg partiami, zgodnie ze sukcesywnie sktadanymi zaméwieniami czesciowymi,
szczegotowe ilosci dostaw oraz asortyment poszczegdlnych dostaw okresli wyznaczony pracownik zamawiajacego
telefonicznie lub pisemnie (faks, e-mail) z 24 godzinnym wyprzedzeniem.

1 Dostawy towaréw muszg by¢ zrealizowane w ciggu 24 godzin od ztozenia telefonicznego lub pisemnego zamoéwienia.

4.5.3.) Gléwny kod CPV: 15100000-9 - Produkty zwierzece, mieso i produkty miesne
4.5.4.) Dodatkowy kod CPV:

15112000-6 - Dréb

15131500-0 - Produkty drobiowe
15112130-6 - Kurczeta

15110000-2 - Mieso

15113000-3 - Wieprzowina

15131100-6 - Produkty miesno-wedliniarskie
4.5.5.) Wartos¢ czesci: 97549,50 PLN

Czesé 2

4.5.1.) Krotki opis przedmiotu zamoéwienia
ZADANIE NR Il — Sukcesywne dostawy przetworéw z miesa wieprzowego i drobiowego.

W sktad niniejszego zadania wchodzg nastepujgce towary:

Lp. ASORTYMENT OPIS PRZEDMIOTU ILOSC SZACUNKOWA W KG *

1.2.3. 4.

1. KIELBASA ZYWIECKA

WIEPRZOWA Kietbasa $rednio rozdrobniona, wedzona. Formowana w batony do 1 kg. 120 kg
2. KIELBASA KRAKOWSKA

WIEPRZOWA Kietbasa grubo rozdrobniona, wedzona. Formowana w batony do 1 kg. 120 kg
3. KIELBASA BIALA PARZONA WIEPRZOWA Kietbasa srednio rozdrobniona, parzona, wedzona. 300 kg
4. KIELBASA PODLASKA

WIEPRZOWA Kietbasa $rednio rozdrobniona, parzona, wedzona. 300 kg

5. KIELBASA LETNIA

WIEPRZOWA Kietbasa $rednio rozdrobniona, parzona, wedzona. 300 kg

6. KIELBASA SLASKA

WIEPRZOWA Kietbasa $rednio rozdrobniona, parzona, wedzona. 300 kg

7. KIELBASA ZWYCZAJNA
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WIEPRZOWA Kietbasa $rednio rozdrobniona, parzona, wedzona. 300 kg

8. KIELBASA PIWNA

WIEPRZOWA Wyréb wedzony, parzony, $rednio rozdrobniony. 3800 kg

9. MORTADELA WIEPRZOWA Wedlina drobno rozdrobniona, parzona, homogenizowana. 6800 kg

10. MIELONKA TURYSTYCZNA WIEPRZOWA Wedlina drobno rozdrobniona. 1000 kg

11. MIELONKA TYROLSKA WIEPRZOWA Wedlina srednio rozdrobniona. 1000 kg

12. SALCESON BIALY WIEPRZOWY Wyroéb podrobowy, z glowizny wieprzowej, wotowej lub cielecej z dodatkiem ttuszczu,
podrobow, miesa, skorek i przypraw, w zotgdkach wieprzowych

lub ostonce sztucznej, niemrozony, swiezy. 1600 kg

13. SALCESON OZOROWY CIEMNY Wyrob podrobowy, z glowizny wieprzowej, wotowej lub cielecej z dodatkiem ttuszczu,
podrobow, miesa, skorek i przypraw, w zotgdkach wieprzowych

lub ostonce sztucznej, niemrozony, swiezy. 2800 kg

14. SALAMI WIELKOPOLSKIE Kietbasa wieprzowa drobno rozdrobniona, surowa, dojrzewajaca, wedzona, suszona. 65 kg
15. METKA CEBULOWA Kietbasa surowa z peklowanego miesa wieprzowego, drobno rozdrobniony,

w ostonce niejadalnej. Formowana w batony o wadze do 1 kg, parzona, nietrwata, na przekroju jasno ré6zowa, zapach
charakterystyczny dla kietbasy

z miesa wieprzowego, wyczuwalne przyprawy. 1300 kg

16. METKA LOSIOWA Surowy wyrdb miesny z peklowanego miesa wieprzowego, drobno rozdrobniony, w ostonce
niejadalnej. Formowana w batony o wadze do 1 kg, na przekroju jasno pomaranczowy, zapach charakterystyczny dla
danego produktu, wyczuwalne przyprawy. 800 kg

17. PIECZEN RZYMSKA Kietbasa z miesa wieprzowego, $rednio rozdrobniona,, zapiekana, formowana

w batony o wadze 1 kg, parzona, nietrwata, na przekroju jasno rézowa, zapach charakterystyczny dla kietbasy z miesa
wieprzowego, wyczuwalne przyprawy. 1200

18. PAROWKA WIEPRZOWA

CIENKA Wyréb homogenizowany, wedzony, parzony. 2000 kg

19. PAROWKA WIEPRZOWA

GRUBA Wyréb homogenizowany, wedzony, parzony. Wyglad ogdlny: wyréb w ostonce sztucznej, powierzchnia czysta,
sucha, ostonka Scisle przylegajaca do farszu. 1300 kg

20. KASZANKA Wyréb podrobowy z kaszy gryczanej lub jeczmiennej, krwi oraz podrobdw: watroba, ptuca, skoérki, thuszcz;
przyprawiony w ostonce poliamidowej, niemrozona, swieza. 1500 kg

21. WATROBIANKA Watrobianka parzona, wyréb podrobowy, nie krwisty, z watroby wieprzowej, stoniny, kaszy manny,
cebuli, przypraw, o konsystencji smarownej, plastry

o grubosci 5 mm nie moga sie rozpadac, w ostonce naturalnej lub sztucznej, niemrozona, swieza. Jakosc¢ artykutu
zywnosciowego nie moze odbiegaé

od Polskich Norm. 2000 kg

22. PASZTET WIEPRZOWY Wyréb podrobowy, wieprzowy, nie krwisty, drobno rozdrobniony, o konsystencji smarownej,
plastry o grubosci 5 mm nie moga sie rozpadac¢, w ostonce naturalnej lub sztucznej, niemrozona, swieza. Jakosc¢ artykutu
zywnosciowego nie moze odbiegaé od Polskich Norm. 2000 kg

23. SMAROWIDLO Ttuszcz wieprzowy miekki, apetyczny, z widocznymi dodatkami miesa.

W przekroju wyraznie widoczne drobne kawatki migsa wieprzowego i cebuli.

Wymagania organoleptyczne:

Masa bezksztaltna, plastyczna, miekka, dajaca sie formowac. Barwa: ttuszcz migkki w kolorze biatym z lekka tonacjg
szarosci uzyskang ze wzgledu na dodanie pozostatych sktadnikow. Konsystencja: ttuszcz o konsystenc;ji statej, lekkiej,
mazistej, smarownej z widocznymi kawatkami migsa wieprzowego. 1500

24, SMALEC CZYSTY Ttuszcz wieprzowy miekki, apetyczny. Masa bezksztaltna, plastyczna, miekka, dajgca sie formowac.
Barwa: tluszcz migkki w kolorze biatym. 1000

25. KOSCI WEDZONE Element uzyskany z rozrébki tuszy wieprzowej, schtodzony, bez przebarwien

i uszkodzen mechanicznych oraz bez zanieczyszczen obcych oraz krwi. Powierzchnia powinna by¢ czysta, wolna od
jakichkolwiek widocznych substancji obcych, zabrudzen lub krwi. Barwa jasnobrgazowa, nie dopuszcza sie uszkodzen
mechanicznych. Zapach charakterystyczny dla miesa wieprzowego wedzonego, bez oznak zaparzenia i psucia,
niedopuszczalny zapach swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy. 1000

26. BOCZEK WEDZONY Mieso wieprzowe, $wieze, surowe nieprzerosniete ttuszczem. Cate ptaty o wadze od 1,00 kg do 5
kg. Mieso czyste, bez sladéw jakichkolwiek zanieczyszczen.

Wymagania organoleptyczne:

1. Powierzchnia: niezakrwawiona, niepostrzepiona, bez opitkdw kosci, przekrwien, giebszych naciec; powierzchnia tkanki
miesniowej i thuszczowej potyskujaca; niedopuszczalna oslizgtosé, nalot plesni.

2. Czystosc¢: boczek czysty, bez sladéw jakichkolwiek zanieczyszczen.

3. Barwa boczku: rézowa do ciemno rozowej, niedopuszczalny odcieh szary

lub zielonkawy.

4. Barwa ttuszczu: biata z odcieniem kremowym lub lekko rézowym.

5. Konsystencja: Scista, plasterek grubosci 2 mm ciggliwy i nie moze rozpada¢ sie na poszczegdlne wtokna.

6. Zapach: charakterystyczny dla miesa peklowanego i wedzonego, w miare stony, z wyraznym wyczuciem wedzenia. 900
27. PODGARDLE WEDZONE Element uzyskany z rozrébki tuszy wieprzowej, schtodzony, bez przebarwieh

i uszkodzen mechanicznych oraz bez zanieczyszczen obcych oraz krwi. Powierzchnia powinna by¢ czysta, wolna od
jakichkolwiek widocznych substancji obcych, zabrudzen lub krwi. Barwa jasnobrazowa, nie dopuszcza sie uszkodzen
mechanicznych. Zapach charakterystyczny dla miesa wieprzowego wedzonego, bez oznak zaparzenia i psucia,

2026-07-24 Biuletyn Zaméwiert Publicznych Ogloszenie o wyniku postepowania - - Dostawy



Ogtoszenie nr 2026/BZP 00360743 z dnia 2026-07-24

niedopuszczalny zapach swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy. 1000

28. KIELBASA KRAKOWSKA DROBIOWA Kietbasa srednio rozdrobniona, parzona, wytgczenie z surowcow drobiowych.
Formowana w batony do 1 kg. Wyglad ogdlny: wyréb w ostonce sztucznej, powierzchnia czysta, sucha, ostonka scisle
przylegajaca do farszu. Struktura

i konsystencja: przewazajgca cze$¢ surowcow migsno —ttuszczowych zostata rozdrobniona na czgstki o wielkosci od 5mm
do 8 mm- niedopuszczalne skupiska jednego ze skfadnikdw i zacieki ttuszczu i galarety, konsystencja Scista. Barwa: barwa
migsa od bladorézowej do ciemnoczerwonej, ttuszczu od kremowej

do biatej. Smak i zapach: charakterystyczny dla wyrobéw peklowanych, wyczuwalny smak uzytych przypraw,
niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy. 50

29. KIELBASA ZYWIECKA DROBIOWA Kietbasa grubo rozdrobniona, parzona, wylaczenie z surowcéw drobiowych.
Formowana w batony do 1 kg. Wyglad ogolny: wyrdb w ostonce sztucznej, powierzchnia czysta, sucha, ostonka $cisle
przylegajaca do farszu. Struktura

i konsystencja: przewazajgca czesS¢ surowcoéw miesno —tluszczowych zostata rozdrobniona na czastki o wielkosci od 5Smm
do 8 mm- niedopuszczalne skupiska jednego ze skfadnikow i zacieki ttuszczu i galarety, konsystencja Scista. Barwa: barwa
miesa od blador6zowej do ciemnoczerwonej, ttuszczu od kremowej

do biatej. Smak i zapach: charakterystyczny dla wyrobéw peklowanych, wyczuwalny smak uzytych przypraw,
niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy. 50

30. KIELBASA SLASKA DROBIOWA Wyréb $rednio rozdrobniony, wedzony, parzony, wytacznie z surowcéw drobiowych,
mieso drobiowe minimum 70%, zawartos$¢ ttuszczu nie wiecej niz 15%, bez surowcéw pochodzenia wieprzowego, peta w
ostonkach naturalnych, waga jednego peta od 96 g do 120 g. 800

31. KIELBASA ZWYCZAJNA DROBIOWA Wyréb srednio rozdrobniony, wedzony, parzony, wytgcznie z surowcow
drobiowych, mieso drobiowe minimum 65%, zawartosc¢ ttuszczu nie wiecej niz 18%, bez surowcéw pochodzenia
wieprzowego, peta w ostonkach naturalnych, waga jednego peta od 96 g do 120 g. 900

32. KIELBASA BIALA PARZONA DROBIOWA Wyréb parzony, niewedzony, srednio rozdrobniony, z surowcéw drobiowych
oraz przypraw charakterystycznych dla tego wyrobu; peta w ostonce naturalnej; waga jednego peta od 96 g do 120 g. 800
33. PAROWKA DROBIOWA Wyréb parzony lub wedzony, homogenizowany, wytacznie z surowcéw drobiowych, mieso
drobiowe minimum 70%, zawartos¢ ttuszczu nie wiecej niz 18%, peta w ostonce naturalnej lub sztucznej o $rednicy do
12mm, waga jednego peta od 96 g do 120 g. Barwa powierzchni rézowa do jasnorézowej, ostona scisle przylegajaca do
powierzchni farszu. Na przekroju —barwa miesa jasnorézowa, surowce jednolicie drobno rozdrobnione. Konsystencja dos$¢
Scista, elastyczna, soczysta po podgrzaniu. Smak i zapach charakterystyczny dla paréwek drobiowych, z wyczuwalnymi
uzytymi przyprawami, niedopuszczalny smak

i zapach $wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy. 1500

34. MIELONKA Z INDYKA Wyréb blokowy, parzony, wytacznie z surowcéw drobiowych, mieso drobiowe minimum 60%,
zawartos¢ tluszczu nie wigcej niz 18%, bez surowcoéw pochodzenia wieprzowego, bloki w sztucznych lub naturalnych
ostonkach

o $rednicy do 15 cm, jednorodne w catym kawatku. 1000

35 MORTADELA DROBIOWA Wyréb parzony, homogenizowany, wytgcznie z surowcow drobiowych, mieso drobiowe
minimum 60%, zawartos¢ ttuszczu nie wiecej niz 18%, konsystencja krajalna, plastyczna; bloki w sztucznych lub
naturalnych ostonkach o srednicy

do 12 cm, jednorodne w catym kawatku. 1500

4.5.3.) Gtéwny kod CPV: 15100000-9 - Produkty zwierzece, mieso i produkty miesne
4.5.4.) Dodatkowy kod CPV:

15112000-6 - Dréb

15131500-0 - Produkty drobiowe
15131310-1 - Pasztety

15131135-0 - Wedliny drobiowe
15112300-9 - Watrébki drobiowe
15112130-6 - Kurczeta

15113000-3 - Wieprzowina
15131130-5 - Wedliny

15412100-0 - Ttuszcze zwierzece
4.5.5.) Wartos¢ czesci: 342726,70 PLN

| SEKCJA V ZAKONCZENIE POSTEPOWANIA

Czesé 1
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[ SEKCJA V ZAKONCZENIE POSTEPOWANIA (dla czesci 1)

5.1.) Postepowanie zakonczyto sie zawarciem umowy albo uniewaznieniem postepowania: Postepowanie/czesé
postepowania zakonczyta sie zawarciem umowy

[[SEKCJA VI OFERTY (dla czesci 1)

6.1.) Liczba otrzymanych ofert lub wnioskéw: 4

6.1.1.) Liczba otrzymanych ofert wariantowych: 0

6.1.2.) Liczba ofert dodatkowych: 0

6.1.3.) Liczba otrzymanych od MSP: 2

6.1.4.) Liczba ofert wykonawcow z siedziba w panstwach EOG innych niz panstwo zamawiajacego: 0
6.1.5.) Liczba ofert wykonawcow z siedzibg w panstwie spoza EOG: 0

6.1.6.) Liczba ofert odrzuconych, w tym liczba ofert zawierajacych razaco niska cene lub koszt: 0
6.1.7.) Liczba ofert zawierajacych razaco niska cene lub koszt: 0

6.2.) Cena lub koszt oferty z najnizsza ceng lub kosztem: 86630,25 PLN

6.3.) Cena lub koszt oferty z najwyzsza ceng lub kosztem: 117872,48 PLN

6.4.) Cena lub koszt oferty wykonawcy, ktéremu udzielono zamoéwienia: 105018,90 PLN

6.5.) Do wyboru najkorzystniejszej oferty zastosowano aukcje elektroniczna: Nie

6.6.) Oferta wybranego wykonawcy jest oferta wariantowa: Nie

| SEKCJA VIl WYKONAWCA, KTOREMU UDZIELONO ZAMOWIENIA (dla czesci 1)

7.1.) Czy zamoéwienie zostato udzielone wykonawcom wspdlnie ubiegajacym sie o udzielenie zamoéwienia: Nie

Wykonawca

7.3.) Dane (firmy) wykonawcy, ktéremu udzielono zaméwienia:

7.3.1) Nazwa (firma) wykonawcy, ktéremu udzielono zamoéwienia: Bruno Tassi Sp. z 0.0.
7.3.2) Krajowy Numer Identyfikacyjny: 5272359947

7.3.3) Ulica: ul. Staniewicka 12

7.3.4) Miejscowos¢: Warszawa

7.3.5) Kod pocztowy: 03-310

7.3.6.) Wojewodztwo: mazowieckie

7.3.7.) Kraj: Polska

7.3.8.) Czy wykonawca przewiduje powierzenie wykonania czesci zaméwienia podwykonawcom?: Nie

[[SEKCJA VIl UMOWA (dla czesci 1)

8.1.) Data zawarcia umowy: 2026-07-10
8.2.) Wartos¢ umowy/umowy ramowej: 105018,90 PLN

8.3.) Okres realizacji zaméwienia albo umowy ramowej:
Od 2026-08-12 do 2027-08-11

Czes¢ 2

[[SEKCJA V ZAKONCZENIE POSTEPOWANIA (dla czesci 2)

5.1.) Postepowanie zakonczyto sie zawarciem umowy albo uniewaznieniem postepowania: Postepowanie/czesé
postepowania zakonczyta sie zawarciem umowy

[[SEKCJA VI OFERTY (dla czesci 2)
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6.1.) Liczba otrzymanych ofert lub wnioskow: 4

6.1.1.) Liczba otrzymanych ofert wariantowych: 0

6.1.2.) Liczba ofert dodatkowych: 0

6.1.3.) Liczba otrzymanych od MSP: 3

6.1.4.) Liczba ofert wykonawcow z siedzibg w panstwach EOG innych niz panstwo zamawiajacego: 0
6.1.5.) Liczba ofert wykonawcoéw z siedziba w panstwie spoza EOG: 0

6.1.6.) Liczba ofert odrzuconych, w tym liczba ofert zawierajacych razaco niska cene lub koszt: 0
6.1.7.) Liczba ofert zawierajacych razaco niska cene lub koszt: 1

6.2.) Cena lub koszt oferty z najnizsza ceng lub kosztem: 302237,25 PLN

6.3.) Cena lub koszt oferty z najwyzsza ceng lub kosztem: 713768,48 PLN

6.4.) Cena lub koszt oferty wykonawcy, ktéremu udzielono zaméwienia: 302237,25 PLN

6.5.) Do wyboru najkorzystniejszej oferty zastosowano aukcje elektroniczna: Nie

6.6.) Oferta wybranego wykonawcy jest oferta wariantowa: Nie

| SEKCJA VIl WYKONAWCA, KTOREMU UDZIELONO ZAMOWIENIA (dla czesci 2)

7.1.) Czy zaméwienie zostato udzielone wykonawcom wspolnie ubiegajacym sie o udzielenie zaméwienia: Nie

Wykonawca

7.2.) Wielkos¢ przedsiebiorstwa wykonawcy: Maty przedsiebiorca
7.3.) Dane (firmy) wykonawcy, ktéoremu udzielono zaméwienia:

7.3.1) Nazwa (firma) wykonawcy, ktéremu udzielono zamoéwienia: Skup, Ubdj, Przetwérstwo Miesa Supmigs Kalinowski &
Kalinowska Spétka jawna

7.3.2) Krajowy Numer Identyfikacyjny: 6661711830
7.3.3) Ulica: ul. Zielona 2

7.3.4) Miejscowos¢: Babiak

7.3.5) Kod pocztowy: 62-620

7.3.6.) Wojewodztwo: wielkopolskie

7.3.7.) Kraj: Polska

7.3.8.) Czy wykonawca przewiduje powierzenie wykonania czesci zamoéwienia podwykonawcom?: Nie

[[SEKCJA VIl UMOWA (dla czesci 2)

8.1.) Data zawarcia umowy: 2026-07-02
8.2.) Wartos¢ umowy/umowy ramowej: 302237,25 PLN

8.3.) Okres realizacji zamoéwienia albo umowy ramowej:
0Od 2026-08-12 do 2027-08-11
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