Ogtoszenie nr 2026/BZP 00290173 z dnia 2026-06-15

Ogloszenie o wyniku postepowania
Dostawy
Dostawa wedlin i miesa do Zaktadu Karnego we Wiodawie

| SEKCJA | - ZAMAWIAJACY

1.1.) Rola zamawiajacego
Postepowanie prowadzone jest samodzielnie przez zamawiajgcego

1.2.) Nazwa zamawiajacego: Zaktad Karny we Wiodawie
1.4) Krajowy Numer ldentyfikacyjny: REGON 000320934
1.5) Adres zamawiajacego

1.5.1.) Ulica: Zotnierzy Win 19

1.5.2.) Miejscowosé: Wiodawa

1.5.3.) Kod pocztowy: 22-200

1.5.4.) Wojewédztwo: lubelskie

1.5.5.) Kraj: Polska

1.5.6.) Lokalizacja NUTS 3: PL811 - Bialski

1.5.9.) Adres poczty elektronicznej: zk_wlodawa@sw.gov.pl
1.5.10.) Adres strony internetowej zamawiajacego: https://www.sw.gov.pl/jednostka/zaklad-karny-we-wlodawie

1.6.) Adres strony internetowej prowadzonego postepowania:
https://ezamowienia.gov.pl/mp-client/search/list/ocds-148610-04f084df-0662-4b65-af48-af4595cc9dcc

1.7.) Rodzaj zamawiajacego: Zamawiajacy publiczny - jednostka sektora finanséw publicznych - jednostka budzetowa

1.8.) Przedmiot dziatalnosci zamawiajacego: Porzadek i bezpieczenstwo publiczne

| SEKCJA Il - INFORMACJE PODSTAWOWE

2.1.) Ogtoszenie dotyczy:
Zamowienia publicznego
2.2.) Ogtoszenie dotyczy ustug spotecznych i innych szczegdlnych ustug: Nie

2.3.) Nazwa zaméwienia albo umowy ramowe;j:
Dostawa wedlin i miesa do Zaktadu Karnego we Wtodawie

2.4.) Identyfikator postepowania: ocds-148610-04f084df-0662-4b65-af48-af4595cc9dcc
2.5.) Numer ogtoszenia: 2026/BZP 00290173

2.6.) Wersja ogtoszenia: 01

2.7.) Data ogtoszenia: 2026-06-15

2.8.) Zamoéwienie albo umowa ramowa zostaly ujete w planie postepowan: Tak

2.9.) Numer planu postepowan w BZP: 2026/BZP 00117554/04/P

2.10.) Identyfikator pozycji planu postepowan:

1.2.3 Dostawa wedlin i miesa do Zaktadu Karnego we Wiodawie

2.11.) Czy zamoéwienie albo umowa ramowa dotyczy projektu lub programu wspoéffinansowanego ze srodkéw Unii
Europejskiej: Nie

2.13.) Zamoéwienie/lumowa ramowa bylo poprzedzone ogtoszeniem o zamoéwieniu/ogtoszeniem o zamiarze zawarcia umowy:
Nie

| SEKCJA Il - TRYB UDZIELENIA ZAMOWIENIA LUB ZAWARCIA UMOWY RAMOWEJ

3.1.) Tryb udzielenia zamoéwienia wraz z podstawa prawngaZamaéwienie udzielane jest w trybie podstawowym na podstawie: art.
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275 pkt 1 ustawy

| SEKCJA IV — PRZEDMIOT ZAMOWIENIA

4.1.) Numer referencyjny: D/kw.2232.2.2026.AB

4.2.) Zamawiajacy udziela zaméwienia w czesciach, z ktérych kazda stanowi przedmiot odrebnego postepowania: Tak
4.3.) Laczna wartos¢ poszczegélnych czesci zaméwienia: 272211,68 PLN

4.3.1) Wartos¢ zaméwienia stanowigcego przedmiot tego postepowania (bez VAT): 164805 PLN

4.4.) Rodzaj zaméwienia: Dostawy

Czesé 1

4.5.1.) Krétki opis przedmiotu zamoéwienia
Czesc¢ 1:Wedliny

L.p. Nazwa artykutu Szczegétowy opis Jedn. miary llos¢ Kod CPV

1. Kietbasa serdelki Z miesa wieprzowego w ostonkach naturalnych lub sztucznych. Wyglad ogdiny powierzchnia barwy
bragzowej do ciemnobrazowej, rownomiernie pomarszczona, ostonka scisle przylegajaca do farszu. Smak i zapach witasciwy
dla miesa peklowanego, sdl i przyprawy wyraznie wyczuwalne;

cechy wykluczajace: niedopuszczalna barwa szarozielona, plamy na powierzchni wynikajace z niedowedzenia w miejscu
styku z innymi batonami oraz zawilgocenie powierzchni ostonki. smak i zapach swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy.
Termin przydatnosci do spozycia: nie krétszy niz 10 dni od daty dostawy.

Opakowanie zbiorcze: pakowane hermetycznie lub gazowo. kg 1000 15131130-5

2. Kietbasa Luncheon z miesa wieprzowego parzona, srednio rozdrobniona; nie dopuszcza sie stosowania preparatow
biatkowych i sktadnikow zwiekszajgcych wodochtonnosc.

cechy wykluczajace: niedopuszczalna barwa szarozielona, plamy na powierzchni wynikajace z niedowedzenia w miejscu
styku z innymi batonami oraz zawilgocenie powierzchni ostonki. smak i zapach swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy.
Termin przydatnosci do spozycia: nie krétszy niz 10 dni od daty dostawy.

Opakowanie zbiorcze: pakowane hermetycznie lub gazowo. kg 1000 15131136-5

3. Kietbasa mortadela kietbasa drobno rozdrobniona, w ostonkach sztucznych lub biatkowych; powierzchnia batonu o barwie
jasnobrazowej do ciemnobrazowej lub o barwie uzytej ostonki; ostonka gtadka scisle przylegajaca do farszu, Smak i zapach
- charakterystyczny dla kietbasy z miesa peklowanego, wedzonej i parzonej; wyczuwalne przyprawy i lekki zapach
wedzenia;

cechy wykluczajgce: niedopuszczalna barwa szarozielona, plamy na powierzchni wynikajace z niedowedzenia w miejscu
styku z innymi batonami oraz zawilgocenie powierzchni ostonki. smak i zapach swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy.
Termin przydatnosci do spozycia: nie krotszy niz 10 dni od daty dostawy.

Opakowanie zbiorcze: pakowane hermetycznie lub gazowo. kg 1000 15131131-5

4. Kietbasa paréwkowa wieprzowa z miesa wieprzowego parzona. Wyrob o strukturze jednolitej, dos¢ Scistej konsystenc;i,
soczysty, barwy rozowej, smak i zapach charakterystyczny dla uzytych surowcéw i przypraw. W ostonce naturalnej lub
sztucznej (produkt, w krorym migso wieprzowe stanowi nie mniej niz 60% wsadu surowcowego).

cechy wykluczajgce: niedopuszczalna barwa szarozielona, plamy na powierzchni wynikajgce z niedowedzenia w miejscu
styku z innymi batonami oraz zawilgocenie powierzchni ostonki. smak i zapach swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy.
Termin przydatnosci do spozycia: nie krétszy niz 10 dni od daty dostawy.

Opakowanie zbiorcze: pakowane hermetycznie lub gazowo. kg 1000 15131136-5

5. Kietbasa zwyczajna Wyglad na przekroju- rézowa do ciemnorozowej. Rozdrobnienie i uktad sktadnikow- srednio
rozdrobnione rbwnomiernie rozmieszczone na przekroju, dobrze zwigzane sktadniki, dopuszczalne pojedyncze komory
powietrzne niepotagczone ze zmiang barwy, nie dopuszczalne skupiska jednego ze skfadnikdw, zacieki ttuszczu i galarety
pod ostonka. Konsystencja- Scista nie powinna sie rozpadac, soczysta po podgrzaniu. Smak i zapach- charakterystyczny dla
kietbasy z miesa peklowanego, wedzonej, parzonej, wyczuwalne przyprawy.

Sktad: Kietbasa wieprzowa (produkt, w ktérym mieso wieprzowe stanowi mniej niz 50% wsadu, ale przewaza w sktadzie
surowcowym), wedzona, parzona, srednio rozdrobniona; nie dopuszcza sie stosowania sktadnikéw zwiekszajacych
wodochtonnos¢. Wyglad ogélny i powierzchnia. Batony w ostonkach naturalnych (jelitach wieprzowych cienkich), o dtugosci
od 35 cm do 40 cm, odkrecane, tworzg zwoje, powierzchnia batonu o barwie od jasnobragzowej do ciemnobrgzowej; ostonka
réwnomiernie scisle przylegajaca do farszu;
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Cechy wykluczajace: niedopuszczalna barwa szarozielona, plamy na powierzchni wynikajgce z niedowedzenia w miejscu
styku z innymi batonami oraz zawilgocenie powierzchni ostonki, smak i zapach swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy.
Termin przydatnosci do spozycia: nie krétszy niz 10 dni od daty dostawy.

Opakowanie zbiorcze: pakowane hermetycznie lub gazowo. kg 1000 15131130-5

6. Kietbasa podwawelska Kietbasa wieprzowa (produkt, w ktérym mieso wieprzowe stanowi 50% wsadu, ale przewaza w
skfadzie surowcowym), wedzona, podsuszana, parzona, srednio rozdrobniona (przewazajgca czes$¢ surowcow miesno-
tluszczowych zostata rozdrobniona na czastki o wielkosci od 5mm do 20 mm), nie dopuszcza sie stosowania preparatow
biatkowych i sktadnikow zwiekszajacych wodochtonnosé.

Wyglad ogolny i powierzchnia batony w ostonkach naturalnych (jelitach wieprzowych cienkich), o dlugosci od 30 cmm do 40
cm, o srednicy uzytej uzytej ostonki, powierzchnia batonu o barwie brgzowej z lekkim potyskiem i przeswitami sktadnikéw
pod ostonka, ostonka Scisle przylegajgca do masy miesnej, nie dopuszczalne zawilgocenie powierzchni ostonki, barwa
szarozielona, plamy na powierzchni wynikajace z nie dowedzenia w miejscu styku z innymi batonami. Konsystencja Scista,
dos¢ krucha, dobre zwigzanie sktadnikéw. Smak i zapach charakterystyczny dla kietbasy z miesa peklowanego, wedzonej,
parzonej z wyraznym wyczuciem wedzenia, z wyczywalnymi przyprawami

Cechy wykluczajace: nie dopuszczalna barwa szarozielona, plamy na powierzchni wynikajace z niedowedzenia w miejscu
styku z innymi batonami oraz zawilgocenie powierzchni ostonki, smak i zapach swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy.
Termin przydatnosci do spozycia: nie krétszy niz 10 dni od daty dostawy.

Opakowanie zbiorcze: pakowane hermetycznie lub gazowo. kg 1000 15131130-5

7. Kietbasa Slaska Z miesa wieprzowego (produkt, w ktérym mieso wieprzowe stanowi od 60% wsadu miesnego), wedzona,
parzona, srednio rozdrobniona; nie dopuszcza sie stosowania preparato biatkowych i sktadnikéw zwiekszajacych
wodochtonno$¢. Wyglad ogdiny i powierzchnia- batony w ostonkach naturalnych (jelitach wieprzowych cienkich), o dlugosci
od 12 cm do 14 cm, odkrecane, tworzg zwoje, powierzchnia batonu o barwie jasnobrgzowej z przeswitami sktadnikéw pod
ostonka ; ostonka Scisle przylegajaca do farszu; niedopuszczalna barwa szarozielona, plamy wynikajace z niedowedzenia w
miejscu styku z innymi batonami oraz zawilgocenie powierzchni ostonki. Smak i zapach charakterystyczny dla kietbasy z
miesa wieprzowego peklowanego; wyczuwalne przyprawy i zapach wedzenia, niedopuszczalny smak i zapach swiadczacy
o nie$wiezosci lub inny obcych. kg 1000 15131130-5

8. Kietbasa Torunska Z miesa wieprzowego w ostonkach naturalnych lub sztucznych, wyprodukowany z rozdrobnionego
migsa peklowanego i ttuszczu, bez dodatku surowcéw uzupetniajacych, przyprawiony, wedzony, parzony lub pieczony,
suszonych specyficznych cechach organoleptycznych, wyprodukowany z miesa wieprzowego, ewentualnie z dodatkiem
migsa wotowego grubo rozdobnionego oraz ttuszczu wieprzowego, z dodatkiem naturalnych, charakterystycznych przypraw,
w ostonkach biatkowych sztucznych. Wyglad ogdlny powierzchnia batonéw barwy brgzowej do ciemnobrgzowej ,
réwnomiernie pomarszczona; ostonka $cisle przylegajaca do farszu. Smak i zapach wiasciwy dla miesa peklowanego,
wedzonego, suszonego; sol i przyprawy wyraznie wyczuwalne;

Cechy wykluczajace: nie dopuszczalna barwa szarozielona, plamy na powierzchni wynikajace z niedowedzenia w miejscu
styku z innymi batonami oraz zawilgocenie powierzchni ostonki, smak i zapach swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy. kg
1000 15131130-5

9. Pieczen Rzymska Z miesa wieprzowego parzona, srednio rozdrobniona; nie dopuszcza sie stosowania preparatow
biatkowych i sktadnikéw zwiekszajgcych wodochtonnosc.

Cechy wykluczajace: nie dopuszczalna barwa szarozielona, plamy na powierzchni wynikajace z niedowedzenia w miejscu
styku z innymi batonami oraz zawilgocenie powierzchni ostonki, smak i zapach swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy.
Termin przydatnosci do spozycia: nie krotszy niz 10 dni od daty dostawy.

Opakowanie zbiorcze: pakowane hermetycznie lub gazowo. kg 1000 15131120-2

10. Pasztetowa Wyréb podrobowy wieprzowy parzony; smak i zapach charakterystyczny dla pasztetowej. Wyrdb o
wyraznym smaku i do$¢ luznej, smarownej konsystencji.

Cechy wykluczajgce: Smak i zapach swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy.

Termin przydatnosci do spozycia: nie krétszy niz 10 dni od daty dostawy.

Opakowanie zbiorcze: pakowane hermetycznie lub gazowo.

kg 500 15131120-2

11. Salceson Wioski Grubo rozdrobniony parzony. Wedlina podrobowa wyprodukowana z chudego miesa, pochodzacego z
gtéw wieprzowych, w naturalnych lub sztucznych ostonka, powierzchnia gtadka, nie dopuszczalne zabrudzenia , oslizgtos¢,
naloty plesni. Konsystencja scista, blok, nie powinien sie rozpadac, nie dopuszczalne skupiska niewymieszanych
sktadnikow. Smak i zapach charakterystyczny dla wyrobdw wedliniarskich, gotowanych z peklowanego miesa gtéw
wieprzowych. Przyprawy wyczuwalne, szczegolnie kminek i czosnek.

Termin przydatnosci do spozycia: nie krétszy niz 10 dni od daty dostawy.

Opakowanie zbiorcze: pakowane hermetycznie lub gazowo. kg 500 15131120-2

12. Watroba wieprzowa -$wieza, bez sladéw zanieczyszczen,

-bez oznak wskazujgcych na niezdatno$¢ do spozycia. kg 600 15131400-9

13. Kietbasa Krakowska Wyréb o strukturze jednolitej, dos¢ Scistej konsystencji, soczysty, barwy rozowej, smak i zapach
charakterystyczny dla uzytych surowcow i przypraw. W ostonce naturalnej lub sztucznej. Konsystencja Scista,
nierozpuszczalna, miekka, zapach i smak charakterystyczny dla kietbasy z miesa peklowanego.

Skfad: migso wieprzowe- nie mniej niz 70% wsadu surowcowego.
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Cechy wykluczajace: niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy.
Termin przydatnosci do spozycia: nie krotszy niz 10 dni od daty dostawy.
Opakowanie zbiorcze: pakowane hermetycznie lub gazowo. kg 50 15131130-5

4.5.3.) Gtéwny kod CPV: 15131130-5 - Wedliny
4.5.5.) Warto$é czesci: 82272,75 PLN
Czesé 2

4.5.1.) Krotki opis przedmiotu zamoéwienia
Czes¢ Il — Wedliny i mieso drobiowe

L.p. Nazwa artykutu Szczegétowy opis Jedn. miary llos¢ Kod CPV

1. Salceson drobiowy grubo rozdrobniony parzony. Wedlina podrobowa wyprodukowana z chudego miesa, pochodzacego z
drobiu, w naturalnych lub sztucznych ostonkach, powierzchnia gtadka, nie dopuszczalne zabrudzenia, oslizto$¢ i naloty
plesni. Konsystencja scista, blok, nie powinien sie rozpadaé, niedopuszczalne skupiska niewymieszanych skfadnikow. Smak
i zapach charakterystyczny dla wyrobéw wedliniarskich, gotowanych z peklowanego miesa z miesa drobiowego . Przyprawy
wyczuwalne, szczegdlnie kminek i czosnek (produkt, w ktérym migso drobiowe, podroby i Scinki stanowig nie mniej niz 70%
wsadu surowcowego).

cechy wykluczajgce: niedopuszczalna barwa szarozielona, plamy na powierzchni wynikajace z niedowedzenia w miejscu
styku z innymi batonami oraz zawilgocenie powierzchni ostonki. smak i zapach swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy.
Termin przydatnosci do spozycia: nie krétszy niz 10 dni od daty dostawy.

Opakowanie zbiorcze: pakowane hermetycznie lub gazowo. kg 100 15131135-0

2. Pieczen drobiowa Wyréb o strukturze jednolitej w formie bloku wyrobéw garmazeryjny, uprzednio parzony, gotowany lub
duszony, z surowcow nie miesnych z dodatkiem przypraw. Smak i zapach charakterystyczny dla miesa drobiowego, z
wyczuwalnymi uzytymi przyprawami. Wszystkie sktadniki rbwnomiernie wymieszane

Skfad: migso drobiowe - nie mniej niz 40% wsadu surowcowego.

Cechy wykluczajace: niedopuszczalny smak i zapach swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy.

Termin przydatnosci do spozycia:

nie krotszy niz 10 dni od daty dostawy.

Opakowanie zbiorcze: pakowane hermetycznie lub gazowo. kg 200 15131135-0

3. Mielonka drobiowa Produkt blokowy, dos¢ Scistej konsystenciji, soczysty, W ostonce naturalnej lub sztucznej, Srednio
rozdrobniony.

Sktad: mieso drobiowe stanowi nie mniej niz 60% wsadu surowcowego. Cechy wykluczajace: niedopuszczalny smak i
zapach $wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy, smak kwasny, gorzki, plesniowy.

Termin przydatnosci do spozycia:

nie krotszy niz 10 dni od daty dostawy.

Opakowanie zbiorcze: pakowane hermetycznie lub gazowo. kg 900 15131135-0

4. Mortadela drobiowa Wyrob o strukturze jednolitej w formie bloku wyrobdw garmazeryjny, uprzednio parzony, gotowany
lub duszony, z surowcéw nie miesnych z dodatkiem przypraw. kg 900 15131135-0

5. Poledwica drobiowa Wyréb o strukturze jednolitej, dos¢ Scistej konsystencji, soczysty, barwy rézowej, smak i zapach
charakterystyczny dla uzytych surowcéw i przypraw. W ostonce naturalnej lub sztucznej. Konsystencja Scista,
nierozpuszczalna, miekka, zapach i smak charakterystyczny dla kietbasy z miesa peklowanego.

Sktad: mieso drobiowe- nie mniej niz 60% wsadu surowcowego.

Cechy wykluczajace: niedopuszczalny smak i zapach swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy.

Termin przydatnosci do spozycia: nie krétszy niz 10 dni od daty dostawy.

Opakowanie zbiorcze: pakowane hermetycznie lub gazowo. kg 50 151311335-0

6. Szynka drobiowa Wyréb o strukturze jednolitej, dos¢ Scistej konsystenciji, soczysty, barwy rézowej, smak i zapach
charakterystyczny dla uzytych surowcow i przypraw. W ostonce naturalnej lub sztucznej. Konsystencja scista,
nierozpuszczalna, miekka, zapach i smak charakterystyczny dla kietbasy z miesa peklowanego.

Sktad: mieso drobiowe- nie mniej niz 70% wsadu surowcowego.

Cechy wykluczajace: niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy.

Termin przydatnosci do spozycia: nie krotszy niz 10 dni od daty dostawy.

Opakowanie zbiorcze: pakowane hermetycznie lub gazowo. kg 50 15131135-0

7. Kietbasa Krakowska drobiowa Wyrdb o strukturze jednolitej, dos¢ Scistej konsystencji, soczysty, barwy rézowej, smak i
zapach charakterystyczny dla uzytych surowcow i przypraw. W ostonce naturalnej lub sztucznej. Konsystencja Scista,
nierozpuszczalna, miekka, zapach i smak charakterystyczny dla kietbasy z miesa peklowanego.

Skfad: migso drobiowe- nie mniej niz 70% wsadu surowcowego.

Cechy wykluczajace: niedopuszczalny smak i zapach swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy.

Termin przydatnosci do spozycia: nie krétszy niz 10 dni od daty dostawy.

Opakowanie zbiorcze: pakowane hermetycznie lub gazowo. kg 50 15131135-0

8. Kietbasa Paréwkowa drobiowa Delikatne parowki z miesa drobiowego, lekko podwedzane i parzone. Wyréw w naturalne;j
ostonce w jelicie naturalnym. Smak i zapach charakterystyczny dla miesa drobiowego, z wyczuwalnymi uzytymi
przyprawami.

Sktad: migso drobiowe- nie mniej niz 50% wsadu surowcowego.
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Termin przydatnosci do spozycia: nie krétszy niz 10 dni od daty dostawy.

Opakowanie zbiorcze: pakowane hermetycznie lub gazowo. kg 900 15131135-0

9. Serdelki Drobiowe Serdelki z miesa drobiowego, lekko podwedzane i parzone. Wyréw w naturalnej ostonce w jelicie
naturalnym. Smak i zapach charakterystyczny dla miesa drobiowego, z wyczuwalnymi uzytymi przyprawami.

mieso drobiowe- nie mnigj niz 50% wsadu surowcowego.

Termin przydatnosci do spozycia: nie krotszy niz 10 dni od daty dostawy.

Opakowanie zbiorcze: pakowane hermetycznie lub gazowo. kg 900 15131135-0

10. Kietbasa kanapkowa drobiowa Wyréb o strukturze jednolitej, dosc¢ scistej konsystencji, soczysty, w ostonce naturalnej
lub sztuczne;j.

Sktad: mieso drobiowe- nie mniej niz 60% wsadu surowcowego.

Termin przydatnosci do spozycia: nie krétszy niz 10 dni od daty dostawy.

Opakowanie zbiorcze: pakowane hermetycznie lub gazowo. kg 900 15131135-0

11. Cwiartka kurczaka $wieza Mieso czyste, bez $ladéw jakichkolwiek zanieczyszczen. Zapach charakterystyczny dla miesa
drobiowego, $wiezego, bez oznak zaparzenia i rozpoczynajacego sie psucia.

Nie dopuszczalny zapach swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy swiadczacy o procesach rozktadu.

Termin przydatnosci do spozycia: nie krotszy niz 10 dni od daty dostawy.

kg 2200 15112100-7

4.5.3.) Gtéwny kod CPV: 15131135-0 - Wedliny drobiowe
4.5.5.) Wartos¢ czesci: 62212,50 PLN
Czesc 3

4.5.1.) Krotki opis przedmiotu zamoéwienia
Czesc Il - Mieso

L.p. Nazwa artykutu Szczegétowy opis Jedn. miary llos¢ Kod CPV

1. Stonina wieprzowa - $wieza Termin przydatnosci do spozycia: nie krétszy niz 10 dni od daty dostawy.

Opakowanie zbiorcze: pakowane hermetycznie lub gazowo. kg 400 15113000-3

2. ktopatka wieprzowa bez kosci (Swieza) cze$¢ zasadnicza wieprzowiny, odcieta z odcinka piersiowo-ledzwiowego poéttuszy;
catkowicie odkostniona; stonina ze schabu w petni zdjeta, mrozona. Powierzchnia gtadka, niezakrwawiona, niepostrzepiona,
bez opitkdw kosci, przekrwien, gtebszych nacie¢; powierzchnia tkanki miesniowej i ttuszczowej potyskujaca, sucha lub lekko
wilgotna; niedopuszczalna oslizgtos¢, nalot plesni. Czysto$¢ migeso czyste, bez Sladow jakichkolwiek zanieczyszczen. Barwa
miesa jasnorézowa do czerwonej, dopuszczalne zmatowienie, niedopuszczalny odcieh szary lub zielonkawy. Barwa
tluszczu biata z odcieniem kremowym lub lekko rézowym. Konsystencja jedrna i elastyczna. Zapach swoisty,
charakterystyczny dla miesa swiezego, bez oznak zaparzenia i rozpoczynajgcego sie psucia;

cechy wykluczajace: niedopuszczalna barwa szarozielona,. smak i zapach swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy.

Termin przydatnosci do spozycia: nie krotszy niz 10 dni od daty dostawy.

Opakowanie zbiorcze: pakowane hermetycznie pakowana w opakowaniach od 2 kg- do 5 kg kg 2000 15113000-3

3. Kosci wieprzowe schabowe- Swieze Bez oznak wskazujacych na niezdatnos$¢ do spozycia.

Termin przydatnosci do spozycia: nie krétszy niz 10 dni od daty dostawy.

Opakowanie zbiorcze: pakowane hermetycznie lub gazowo. kg 2000 15113000-3

4.5.3.) Gléwny kod CPV: 15113000-3 - Wieprzowina
4.5.5.) Wartos¢ czesci: 28560 PLN

| SEKCJA V ZAKONCZENIE POSTEPOWANIA

Czesé 1

[[SEKCJA V ZAKONCZENIE POSTEPOWANIA (dla czesci 1)

5.1.) Postepowanie zakonczyto sie zawarciem umowy albo uniewaznieniem postepowania: Postepowanie/czesé
postepowania zakonczyta sie zawarciem umowy

[[SEKCJA VI OFERTY (dla czesci 1)

6.1.) Liczba otrzymanych ofert lub wnioskéw: 4

6.1.1.) Liczba otrzymanych ofert wariantowych: 0

6.1.2.) Liczba ofert dodatkowych: 0

6.1.3.) Liczba otrzymanych od MSP: 4

6.1.4.) Liczba ofert wykonawcow z siedzibg w panstwach EOG innych niz panstwo zamawiajacego: 0

6.1.5.) Liczba ofert wykonawcow z siedzibg w panstwie spoza EOG: 0
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6.1.6.) Liczba ofert odrzuconych, w tym liczba ofert zawierajacych razaco niska cene lub koszt: 0
6.1.7.) Liczba ofert zawierajacych razaco niska cene lub koszt: 0

6.2.) Cena lub koszt oferty z najnizsza ceng lub kosztem: 82272,75 PLN

6.3.) Cena lub koszt oferty z najwyzsza ceng lub kosztem: 115305,75 PLN

6.4.) Cena lub koszt oferty wykonawcy, ktéremu udzielono zamoéwienia: 82272,75 PLN

6.5.) Do wyboru najkorzystniejszej oferty zastosowano aukcje elektroniczna: Nie

6.6.) Oferta wybranego wykonawcy jest oferta wariantowa: Nie

| SEKCJA VIl WYKONAWCA, KTOREMU UDZIELONO ZAMOWIENIA (dla czesci 1)

7.1.) Czy zaméwienie zostato udzielone wykonawcom wspolnie ubiegajacym sie o udzielenie zaméwienia: Nie

Wykonawca

7.2.) Wielkos¢ przedsiebiorstwa wykonawcy: Maty przedsiebiorca

7.3.) Dane (firmy) wykonawcy, ktéremu udzielono zaméwienia:

7.3.1) Nazwa (firma) wykonawcy, ktéremu udzielono zamoéwienia: Zaktad Przetwdrstwa Miesnego Nowakowski Sp. z o.0.
7.3.2) Krajowy Numer Identyfikacyjny: 7681838528

7.3.3) Ulica: Dabrowa 6

7.3.4) Miejscowos¢: Stawno

7.3.5) Kod pocztowy: 26-332

7.3.6.) Wojewodztwo: todzkie

7.3.7.) Kraj: Polska

7.3.8.) Czy wykonawca przewiduje powierzenie wykonania czesci zaméwienia podwykonawcom?: Nie

[[SEKCJA Vill UMOWA (dla czesci 1)

8.1.) Data zawarcia umowy: 2026-05-22
8.2.) Wartos¢ umowy/umowy ramowej: 82272,75 PLN

8.3.) Okres realizacji zamowienia albo umowy ramowej:
Od 2026-06-01 do 2026-11-30

Czes¢ 2

[[SEKCJA V ZAKONCZENIE POSTEPOWANIA (dla czesci 2)

5.1.) Postepowanie zakonczyto sie zawarciem umowy albo uniewaznieniem postepowania: Postepowanie/czesé
postepowania zakonczyta sie zawarciem umowy

[ SEKCJA VI OFERTY (dla czesci 2)

6.1.) Liczba otrzymanych ofert lub wnioskéw: 3

6.1.1.) Liczba otrzymanych ofert wariantowych: 0

6.1.2.) Liczba ofert dodatkowych: 0

6.1.3.) Liczba otrzymanych od MSP: 3

6.1.4.) Liczba ofert wykonawcow z siedzibg w panstwach EOG innych niz panstwo zamawiajacego: 0
6.1.5.) Liczba ofert wykonawcow z siedzibg w panstwie spoza EOG: 0

6.1.6.) Liczba ofert odrzuconych, w tym liczba ofert zawierajacych razaco niska cene lub koszt: 0
6.1.7.) Liczba ofert zawierajacych razaco niska cene lub koszt: 1

6.2.) Cena lub koszt oferty z najnizsza ceng lub kosztem: 62212,50 PLN
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6.3.) Cena lub koszt oferty z najwyzsza ceng lub kosztem: 66919,00 PLN
6.4.) Cena lub koszt oferty wykonawcy, ktéremu udzielono zamoéwienia: 62212,50 PLN
6.5.) Do wyboru najkorzystniejszej oferty zastosowano aukcje elektroniczna: Nie

6.6.) Oferta wybranego wykonawcy jest oferta wariantowa: Nie

| SEKCJA VIl WYKONAWCA, KTOREMU UDZIELONO ZAMOWIENIA (dla czesci 2)

7.1.) Czy zaméwienie zostato udzielone wykonawcom wspolnie ubiegajacym sie o udzielenie zaméwienia: Nie

Wykonawca

7.2.) Wielkos¢ przedsiebiorstwa wykonawcy: Maty przedsiebiorca

7.3.) Dane (firmy) wykonawcy, ktéremu udzielono zaméwienia:

7.3.1) Nazwa (firma) wykonawcy, ktéremu udzielono zaméwienia: Zaktad Przetwérstwa Miesnego Nowakowski Sp. z o.0.
7.3.2) Krajowy Numer Identyfikacyjny: 7681838528

7.3.3) Ulica: Dabrowa 6

7.3.4) Miejscowos¢: Stawno

7.3.5) Kod pocztowy: 26-332

7.3.6.) Wojewoddztwo: tédzkie

7.3.7.) Kraj: Polska

7.3.8.) Czy wykonawca przewiduje powierzenie wykonania czesci zaméwienia podwykonawcom?: Nie

[[SEKCJA VIl UMOWA (dla czesci 2)

8.1.) Data zawarcia umowy: 2026-05-22
8.2.) Wartos¢é umowy/umowy ramowej: 62212,50 PLN

8.3.) Okres realizacji zamoéwienia albo umowy ramowej:
Od 2026-06-01 do 2026-11-30

Czesc 3

[[SEKCJA V ZAKONCZENIE POSTEPOWANIA (dla czesci 3)

5.1.) Postepowanie zakonczyto sie zawarciem umowy albo uniewaznieniem postepowania: Postepowanie/czesé
postepowania zakonczyta sie zawarciem umowy

[[SEKCJA VI OFERTY (dla czesci 3)

6.1.) Liczba otrzymanych ofert lub wnioskéw: 4

6.1.1.) Liczba otrzymanych ofert wariantowych: 0

6.1.2.) Liczba ofert dodatkowych: 0

6.1.3.) Liczba otrzymanych od MSP: 4

6.1.4.) Liczba ofert wykonawcow z siedzibg w panstwach EOG innych niz panstwo zamawiajacego: 0
6.1.5.) Liczba ofert wykonawcow z siedzibg w panstwie spoza EOG: 0

6.1.6.) Liczba ofert odrzuconych, w tym liczba ofert zawierajacych razaco niska cene lub koszt: 0
6.1.7.) Liczba ofert zawierajacych razaco niska cene lub koszt: 0

6.2.) Cena lub koszt oferty z najnizsza ceng lub kosztem: 28560,00 PLN

6.3.) Cena lub koszt oferty z najwyzsza ceng lub kosztem: 36498,00 PLN

6.4.) Cena lub koszt oferty wykonawcy, ktéremu udzielono zamoéwienia: 28560,00 PLN

6.5.) Do wyboru najkorzystniejszej oferty zastosowano aukcje elektroniczna: Nie
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6.6.) Oferta wybranego wykonawcy jest oferta wariantowa: Nie

| SEKCJA VIl WYKONAWCA, KTOREMU UDZIELONO ZAMOWIENIA (dla czesci 3)

7.1.) Czy zamoéwienie zostato udzielone wykonawcom wspdlnie ubiegajacym sie o udzielenie zamoéwienia: Nie

Wykonawca

7.2.) Wielkos$¢ przedsiebiorstwa wykonawcy: Maly przedsiebiorca
7.3.) Dane (firmy) wykonawcy, ktéremu udzielono zaméwienia:

7.3.1) Nazwa (firma) wykonawcy, ktéremu udzielono zaméwienia: Masarnia Ubojnia ZEMAT Zdzistaw Troscianczyk i S-ka
Spotka Jawna

7.3.2) Krajowy Numer Identyfikacyjny: 5381004002
7.3.3) Ulica: takowa 1

7.3.4) Miejscowos¢: Wohyn

7.3.5) Kod pocztowy: 21-310

7.3.6.) Wojewoddztwo: lubelskie

7.3.7.) Kraj: Polska

7.3.8.) Czy wykonawca przewiduje powierzenie wykonania czesci zaméwienia podwykonawcom?: Nie

[[SEKCJA VIil UMOWA (dla czesci 3)

8.1.) Data zawarcia umowy: 2026-05-22
8.2.) Wartos¢ umowy/umowy ramowej: 28560,00 PLN

8.3.) Okres realizacji zamoéwienia albo umowy ramowej:
Od 2026-06-01 do 2026-11-30
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	SEKCJA VIII UMOWA (dla części 2)
	8.1.) Data zawarcia umowy: 2026-05-22
	8.2.) Wartość umowy/umowy ramowej: 62212,50 PLN
	8.3.) Okres realizacji zamówienia albo umowy ramowej:
	Część 3

	SEKCJA V ZAKOŃCZENIE POSTĘPOWANIA (dla części 3)
	5.1.) Postępowanie zakończyło się zawarciem umowy albo unieważnieniem postępowania: Postępowanie/cześć postępowania zakończyła się zawarciem umowy

	SEKCJA VI OFERTY (dla części 3)
	6.1.) Liczba otrzymanych ofert lub wniosków: 4
	6.1.1.) Liczba otrzymanych ofert wariantowych: 0
	6.1.2.) Liczba ofert dodatkowych: 0
	6.1.3.) Liczba otrzymanych od MŚP: 4
	6.1.4.) Liczba ofert wykonawców z siedzibą w państwach EOG innych niż państwo zamawiającego: 0
	6.1.5.) Liczba ofert wykonawców z siedzibą w państwie spoza EOG: 0
	6.1.6.) Liczba ofert odrzuconych, w tym liczba ofert zawierających rażąco niską cenę lub koszt: 0
	6.1.7.) Liczba ofert zawierających rażąco niską cenę lub koszt: 0
	6.2.) Cena lub koszt oferty z najniższą ceną lub kosztem: 28560,00 PLN
	6.3.) Cena lub koszt oferty z najwyższą ceną lub kosztem: 36498,00 PLN
	6.4.) Cena lub koszt oferty wykonawcy, któremu udzielono zamówienia: 28560,00 PLN
	6.5.) Do wyboru najkorzystniejszej oferty zastosowano aukcję elektroniczną: Nie
	6.6.) Oferta wybranego wykonawcy jest ofertą wariantową: Nie

	SEKCJA VII WYKONAWCA, KTÓREMU UDZIELONO ZAMÓWIENIA (dla części 3)
	7.1.) Czy zamówienie zostało udzielone wykonawcom wspólnie ubiegającym się o udzielenie zamówienia: Nie
	Wykonawca
	7.2.) Wielkość przedsiębiorstwa wykonawcy: Mały przedsiębiorca
	7.3.) Dane (firmy) wykonawcy, któremu udzielono zamówienia:
	7.3.1) Nazwa (firma) wykonawcy, któremu udzielono zamówienia: Masarnia Ubojnia ZEMAT Zdzisław Trościańczyk i S-ka Spółka Jawna
	7.3.2) Krajowy Numer Identyfikacyjny: 5381004002
	7.3.3) Ulica: Łąkowa 1
	7.3.4) Miejscowość: Wohyń
	7.3.5) Kod pocztowy: 21-310
	7.3.6.) Województwo: lubelskie
	7.3.7.) Kraj: Polska
	7.3.8.) Czy wykonawca przewiduje powierzenie wykonania części zamówienia podwykonawcom?: Nie

	SEKCJA VIII UMOWA (dla części 3)
	8.1.) Data zawarcia umowy: 2026-05-22
	8.2.) Wartość umowy/umowy ramowej: 28560,00 PLN
	8.3.) Okres realizacji zamówienia albo umowy ramowej:



