Ogtoszenie nr 2026/BZP 00194490 z dnia 2026-04-13

Ogloszenie o wyniku postepowania
Ustugi
Zadanie 1. Zorganizowanie kursu opiekuna os6b starszych i niesamodzielnych dla uczestnikow/uczestniczek...
Zadanie 2. Zorganizowanie kursu gastronomicznego dla uczestnikéw/ uczestniczek ...

| SEKCJA | - ZAMAWIAJACY

1.1.) Rola zamawiajacego
Postepowanie prowadzone jest samodzielnie przez zamawiajgcego

1.2.) Nazwa zamawiajacego: MIEJSKI OSRODEK POMOCY SPOtECZNEJ W DABROWIE GORNICZEJ
1.4) Krajowy Numer ldentyfikacyjny: REGON 003481572

1.5) Adres zamawiajacego

1.5.1.) Ulica: Aleja Jézefa Pitsudskiego 2

1.5.2.) Miejscowos¢: Dabrowa Gornicza

1.5.3.) Kod pocztowy: 41-300

1.5.4.) Wojewédztwo: $lgskie

1.5.5.) Kraj: Polska

1.5.6.) Lokalizacja NUTS 3: PL22B - Sosnowiecki

1.5.9.) Adres poczty elektronicznej: przetargi@mops.com.pl

1.5.10.) Adres strony internetowej zamawiajacego: www.mops.com.pl

1.6.) Adres strony internetowej prowadzonego postepowania:
https://mops-dg.logintrade.net/zapytania_email,226788,21edd99fb89285ee82f241222¢ce203c9.html

1.7.) Rodzaj zamawiajacego: Zamawiajacy publiczny - jednostka sektora finanséw publicznych - jednostka samorzadu
terytorialnego

1.8.) Przedmiot dziatalnosci zamawiajacego: Ogdine ustugi publiczne

| SEKCJA Il - INFORMACJE PODSTAWOWE

2.1.) Ogtoszenie dotyczy:
Zamowienia publicznego
2.2.) Ogtoszenie dotyczy ustug spotecznych i innych szczegéinych ustug: Tak

2.3.) Nazwa zaméwienia albo umowy ramowe;j:
Zadanie 1. Zorganizowanie kursu opiekuna oséb starszych i niesamodzielnych dla uczestnikow/uczestniczek...
Zadanie 2. Zorganizowanie kursu gastronomicznego dla uczestnikéw/ uczestniczek ...

2.4.) Identyfikator postepowania: ocds-148610-d69f2317-3b93-49dc-b0fd-6ac9f49b8c3f
2.5.) Numer ogltoszenia: 2026/BZP 00194490

2.6.) Wersja ogtoszenia: 01

2.7.) Data ogtoszenia: 2026-04-13

2.8.) Zamowienie albo umowa ramowa zostaly ujete w planie postepowan: Tak

2.9.) Numer planu postepowan w BZP: 2026/BZP 00022887/03/P

2.10.) Identyfikator pozycji planu postepowan:

1.3.12 Zadanie 1. Zorganizowanie kursu opiekuna oséb starszych i niesamodzielnych dla uczestnikow/uczestniczek projektu
pn.: ,Aktywna integracja osob zagrozonych wykluczeniem spotecznym ...

2.11.) Czy zamdwienie albo umowa ramowa dotyczy projektu lub programu wspoélfinansowanego ze srodkéw Unii
Europejskiej: Tak

2.12.) Nazwa projektu lub programu:
Projekt realizowany przez Miejski Osrodek Pomocy Spotecznej w Dabrowie Goérniczej w ramach programu Fundusze
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Europejskie dla Slaskiego 2021 — 2027, Priorytet FESL.07 Fundusze Europejskie dla spoteczenstwa, Dziatanie 7.2 Aktywna
integracja.

2.13.) Zamoéwienie/lumowa ramowa bylo poprzedzone ogtoszeniem o zamoéwieniu/ogtoszeniem o zamiarze zawarcia umowy:
Tak

2.14.) Numer ogtoszenia: 2026/BZP 00160700

| SEKCJA Ill - TRYB UDZIELENIA ZAMOWIENIA LUB ZAWARCIA UMOWY RAMOWEJ

3.1.) Tryb udzielenia zamoéwienia wraz z podstawa prawnaZamoéwienie udzielane jest w trybie podstawowym na podstawie: art.
275 pkt 1 ustawy

| SEKCJA IV — PRZEDMIOT ZAMOWIENIA

4.2.) Zamawiajacy udziela zamoéwienia w czesciach, z ktérych kazda stanowi przedmiot odrebnego postepowania: Tak
4.3.1) Wartos¢ zaméwienia stanowigcego przedmiot tego postepowania (bez VAT): 55181,81 PLN

4.4.) Rodzaj zaméwienia: Ustugi

Czesc 1

4.5.1.) Krétki opis przedmiotu zamoéwienia

1. Liczba uczestnikéw:

- Zadanie 1. Kurs opiekuna o0séb starszych i niesamodzielnych — 6 osob,

- Zamawiajgcy dopuszcza mozliwos¢ dofgczenia uczestnikdw projektu do innych grup realizujgcych tozsame kursy, przy
czym kazda grupa moze liczy¢ maksymalnie 15 osob.

2. Specyfikacja kursow:

Zadanie 1. Kurs opiekuna 0s6b starszych i niesamodzielnych — 60 godzin (30 godzin teoretycznych i 30 godzin
praktycznych):

2.1. Przygotowanie uczestnikéw/ uczestniczek projektu z zakresu wiedzy i umiejetnosci umozliwiajacych $wiadczenie ustug
opiekuna/ opiekunki osoby starszej i niesamodzielnej zgodnie z wymaganiami egzaminacyjnymi.

2.2. Zajecia praktyczne powinny odbywaé sie na terenie miasta Dabrowa Goérnicza lub Sosnowca lub Czeladzi lub Bedzina
w placowkach zapewniajgcych bezposredni kontakt

z seniorami i/lub osobami niesamodzielnymi i/lub niepetnosprawnymi, takich jak domy pomocy spotecznej, Srodowiskowe
domy samopomocy, hospicja, placowki opieki paliatywnej, domy samopomocy, zaktady opiekunczo - lecznicze oraz osrodki
pobytu dziennego dla senioréw.

2.3. Kurs musi zakonczy¢ sie egzaminem wewnetrznym dla wszystkich uczestnikéw oraz wydaniem
zaswiadczen/certyfikatow, ktére bedg wydane zgodnie ze wzorem obowigzujacym w Rozporzadzeniu Ministra Edukacji
Narodowej z dnia 6 pazdziernika 2023 r. w sprawie ksztatcenia ustawicznego w formach pozaszkolnych. Ponadto
zaswiadczenia musza spetnia¢ wymogi wynikajgace z odrebnych przepiséw prawa.

2.4. Kurs musi zakonczy¢ sie egzaminem zewnetrznym dla wszystkich uczestnikow oraz wydaniem
zaswiadczen/certyfikatéw, potwierdzajgcych uzyskanie kwalifikacji, przez podmiot uprawniony do realizacji proceséw
walidaciji i certyfikowania zgodnie z ustawg z dnia 22 grudnia 2015 r. o Zintegrowanym Systemie Kwalifikacji lub podmioty
uprawnione do realizacji procesow walidaciji i certyfikowania lub podmioty uprawnione do wydawania dokumentéw
potwierdzajacych uzyskanie kwalifikacji w tym zawodzie lub organy wtadz publicznych lub samorzadéw zawodowych,
uprawnione do wydawania dokumentow potwierdzajgcych kwalifikacje.

3. Miejsce i sposob realizaciji:

a) Kursy winny odbywac sie na terenie miasta Dabrowa Gérnicza lub Sosnowca lub Czeladzi lub Bedzina. Wykonawca
odpowiada za organizacje sal/pomieszczen do zajec¢ teoretycznych i praktycznych przystosowanych odpowiednio do
charakteru oraz wymogéw danego kursu. Sale/ pomieszczenia muszg spetnia¢ wymogi BHP, by¢ zgodne z wymogami
sanitarnymi, ppoz, oswietleniowymi i akustycznymi. Wyposazenie sal/pomieszczen winno by¢ dostosowane adekwatnie do
specyfiki i wymogdéw danego kursu, ich czesci teoretycznych i praktycznych.

b) Zajecia moga odbywac sie wytacznie w godzinach od 8.00 do 18.00, w dniach od poniedziatku do piatku. Zamawiajacy
dopuszcza realizacje zaje¢ teoretycznych oraz praktycznych w jednym dniu. Dzienny wymiar godzinowy zaje¢ musi wynosi¢
minimum 6 godzin (dydaktycznych lub zegarowych). Zajecia powinny odbywa¢ sie pomiedzy godzing 8.00 a 18.00 i
uwzgledniac jedng 15 - minutowg przerwe kawowg oraz jedng 30 - minutowg przerwe obiadowg. Wszystkie zajecia muszg
odbywac sie w trybie stacjonarnym, nie dopuszcza sie prowadzenia zaje¢ online.

4. Zamawiajacy zobowigzuje sie do:

a) przekazania Wykonawcy wzoru listy obecnos$ci na zajeciach teoretycznych i praktycznych, listy potwierdzajacej odbior
materiatéw biurowych/dydaktycznych, listy potwierdzajacej odbiér odziezy ochronnej, listy potwierdzajacej odbidr serwisu
kawowego i gastronomicznego,

b) przekazania Wykonawcy petnej imiennej listy uczestnikéw kursu najpézniej na 3 dni robocze przed rozpoczeciem kursu
celem ubezpieczenia uczestnikéw kursu,

c¢) poinformowania uczestnikow o terminie i miejscu rozpoczecia zaje¢ oraz sporzadzenia protokotu odbioru ustugi,

d) w przypadku braku certyfikatu/swiadectwa/zaswiadczania poswiadczajacego udziat osoby skierowanej do
przeprowadzenia kurséw dot. zasad rownosci szans i niedyskryminacji oraz rownosci kobiet i mezczyzn przeszkolenia w
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ww. tematyce.

€) Zamawiajgacy nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody wyrzgdzone przez uczestnikow kurséw.

5. Wymagane kwalifikacje i doswiadczenie osoby prowadzacej kurs:

Zadanie 1. Osoba prowadzgca kurs opiekuna osob starszych i niesamodzielnych powinna posiadac¢ wyksztatcenie co
najmniej Srednie w zawodzie: opiekun oso6b starszych, opiekunka srodowiskowa, opiekun medyczny lub wyksztatcenie
wyzsze na kierunku: pielegniarstwo, ratownictwo medyczne, pedagogika specjalna, gerontologia lub wyksztatcenie wyzsze
lub studia podyplomowe na kierunku pokrewnym zwigzanym z opiekg, zdrowiem lub wsparciem oso6b starszych i
niesamodzielnych (np. zdrowie publiczne, fizjoterapia, terapia zajeciowa, praca socjalna) oraz co najmniej 2-letnie
doswiadczenie zawodowe w pracy z osobami starszymi lub niesamodzielnymi albo w prowadzeniu szkolen z tego zakresu.
6. Wykonawca zobowigzuje sie do:

a) dostarczenia na 3 dni robocze przed rozpoczeciem danego kursu do Zamawiajgcego harmonogramu zajeé oraz
programu kursu. Ww. dokumenty musza by¢ opatrzone aktualnymi logotypami dostepnymi na stronie internetowej
http://funduszeue.slaskie.pl/,

b) zapewnienia wszystkim uczestnikom kurséw na czas trwania danego kursu ubezpieczenia NNW w wariancie
dostosowanym do specyfiki i charakteru kursu na kwote min. 30 000,00 zt na osobe. Wykonawca zobowigzany jest do
dostarczenia do Zamawiajgcego kopii polisy ubezpieczeniowej NNW na 1 dzien roboczy przed rozpoczeciem kursu.

c) realizacji kurséw zgodnie z zasada rownych szans i niedyskryminaciji,

d) dopilnowania, aby osoba prowadzaca kurs odbyta przeszkolenie w zakresie dot. zasad réwnosci szans i niedyskryminacji
oraz réwnosci kobiet i mezczyzn przed przystgpieniem do realizacji zamowienia, a w przypadku posiadania stosownego
certyfikatu/Swiadectwa/ zaswiadczania potwierdzajacego ukonczenie szkolenia/ warsztatow o wyzej wymienionej tematyce
dostarczenia do Zamawiajgcego kopii tego dokumentu potwierdzonego za zgodno$¢ z oryginatem.

€) zapewnienia dostepu do toalety wyposazonej w srodki higieniczne: papier toaletowy, mydto, recznik papierowy lub
suszarke do rak,

f) przygotowania materiatéw szkoleniowych (tj. prezentacja) w wers;ji elektronicznej zgodnie ze standardem cyfrowym (V.
Standard cyfrowy, Rozdz. 3 Dokumenty elektroniczne w Zatgczniku nr 2 do Wytycznych dotyczacych realizacji zasad
réwnosciowych w ramach funduszy unijnych na lata 2021-2027) i przekazania ich na adres: kis@mops.com.pl,

g) wyposazenia kazdego uczestnika projektu w materiaty biurowe i dydaktyczne, tj. ksigzke o tematyce odpowiadajacej
przedmiotowi kursu, program kursu, teczke, dtugopis, notatnik A5, opatrzone aktualnymi logotypami dostepnymi na stronie
internetowej http://funduszeue.slaskie.pl/, za wyjatkiem diugopisu, ktére stang sie wiasnoscig uczestnika kursu,

h) wyposazenia kazdego uczestnika kursu w odziez ochronng oraz srodki ochrony osobistej dostosowane do wymogow
kursu. Odziez ochronna winna by¢ nowa, a kazdy uczestnik musi otrzymac jg na wtasnos¢,

i) zapewnienia naczyn i sztu¢cow wielokrotnego uzytku lub jednorazowych ulegajacych kompostowaniu lub biodegradacji, w
tym wykonanych z biologicznych tworzyw sztucznych, spetniajacych norme EN 13432 lub EN 14995 w kazdym dniu
realizacji kursu,

Zamawiajgcy wymaga, aby wszystkie naczynia i sztu¢ce jednorazowe uzyte do realizacji zaméwienia posiadaty
umieszczony w sposob trwaly i czytelny (przez wyttoczenie lub nadruk):

- symbol dopuszczenia do kontaktu z zywnoscig “ ”; dopuszcza sie oznakowanie inne zgodne z rozporzadzeniem (WE) nr
1935/2004;

- symbol informujacy o biodegradowalnosci “ ”; dopuszcza sie inne oznakowanie zgodne z przepisami np. Compostoble,
kompostowalny, OK compost;

Zamawiajgcy dopuszcza umieszczenie oznakowania jak wyzej na etykiecie opakowania. Zamawiajacy w trakcie realizaciji
zamoéwienia uprawniony jest do kontroli na miejscu wykonywania $wiadczenia spetnienia przez Wykonawce ww. wymagan
dotyczacych oznakowania sztuécoéw i naczyn jednorazowych.

j) zapewnienia serwisu kawowego w trakcie przerwy kawowej w ilosci: kawa rozpuszczalna, kawa parzona, herbata czarna,
herbata owocowa wraz z dodatkami: cukier, mleko, cytryna — bez ograniczen, 1 szklana butelka 0,5 | wody mineralnej
gazowanej lub niegazowanej na 1 osobe, stodkie przekaski 100 g ciastek deserowych na osobe oraz 100 g cukierkéw w
czekoladzie na osobe,

k) zapewnienia serwisu gastronomicznego w kazdym dniu realizacji kursu, w trakcie jednej przerwy 30- minutowej w postaci
1 goracego positku na uczestnika, tj. drugiego dania w ilosci: danie z porcjg miesa lub ryby, taczna gramatura dania min.
500 g, w tym: miesa lub ryby min. 200 g, dodatkéw typu ziemniaki/frytki/kluski/kasze/makarony min. 150 g, dodatkéw typu
surowki, satatki min. 150 g. Positki winny by¢ urozmaicone i przyrzadzone w dniu wydania.

I) informowania Zamawiajgcego o kazdorazowej nieobecnosci uczestnika/uczestniczki podczas realizacji ustugi w terminie
do 1 dnia roboczego, liczac od dnia nieobecnosci,

1) informowania droga elektroniczng Zamawiajacego o odwotaniu zajeé przewidzianych w harmonogramie najp6zniej na 1
dzien kalendarzowy przed planowanymi zajeciami

m) przedtozenia wszystkich dokumentéw, w tym list obecnosci na zajeciach teoretycznych i praktycznych, list
potwierdzajacych odbiér materiatow biurowych/dydaktycznych, list potwierdzajgcych odbiér odziezy ochronnej, list
potwierdzajacych odbidr serwisu kawowego i gastronomicznego, protokotu z egzaminéw koncowych (wewnetrznego i
zewnetrznego), kopii dokumentu potwierdzajgcego wptate za egzamin zewnetrzny, za badania lekarskie, oryginatow
zaswiadczen/certyfikatow poswiadczajacych ukonczenie kursu, oryginaty zaswiadczen/ certyfikatow potwierdzajacych
uzyskane kwalifikacje w terminie do 7 dni kalendarzowych od dnia przeprowadzenia egzaminu,

n) umieszczania na wszystkich dokumentach zwigzanych z realizacjg przedmiotu umowy aktualnych logotypéw dostepnych
na stronie internetowej http://funduszeue.slaskie.pl/,

Dalsza czes$¢ opisu znajduje sie w Rozdziale 11l SWZ.

4.5.3.) Gléwny kod CPV: 80500000-9 - Ustugi szkoleniowe
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4.5.4.) Dodatkowy kod CPV:
80530000-8 - Ustugi szkolenia zawodowego

55300000-3 - Ustugi restauracyjne i dotyczace podawania positkow
4.5.5.) Wartos¢ czesci: 23181,81 PLN
Czes¢ 2

4.5.1.) Krétki opis przedmiotu zaméwienia

1. Liczba uczestnikéw:

- Zadanie 2. Kurs gastronomiczny — 8 osob,

- Zamawiajgcy dopuszcza mozliwos¢ dotaczenia uczestnikdw projektu do innych grup realizujgcych tozsame kursy, przy
czym kazda grupa moze liczy¢ maksymalnie 15 osob.

2. Specyfikacja kursow:

Zadanie 2. Kurs gastronomiczny — 45 godzin (15 godzin teoretycznych i 30 godzin praktycznych)

2.1. Cel: Przygotowanie uczestnikow/ uczestniczek projektu z zakresu wiedzy i umiejetnosci umozliwiajacych swiadczenie
ustug gastronomicznych zgodnie z wymaganiami egzaminacyjnymi.

2.2. Zajecia praktyczne powinny odbywac¢ sie na terenie miasta Dgbrowa Gérnicza lub Sosnowca lub Czeladzi lub Bedzina
w miejscach posiadajacych niezbedne zaplecze gastronomiczne i majg na celu wykorzystanie zdobytej przez uczestnikow
kursu wiedzy teoretycznej w praktyce. Wykonawca realizujgcy ustuge zapewnia uczestnikom kursu zaplecze w postaci
pomieszczen i sprzetu wraz ze wszelkimi produktami spozywczymi niezbednymi do przygotowania ww. potraw.

2.3. Kurs musi zakonczy¢ sie egzaminem wewnetrznym dla wszystkich uczestnikéw oraz wydaniem
zaswiadczen/certyfikatow, ktére bedg wydane zgodnie ze wzorem obowigzujacym w Rozporzadzeniu Ministra Edukacji
Narodowej z dnia 6 pazdziernika 2023 r. w sprawie ksztatcenia ustawicznego w formach pozaszkolnych.

2.4. Kurs musi zakonczy¢ sie egzaminem zewnetrznym dla wszystkich uczestnikow oraz wydaniem
zaswiadczen/certyfikatow, potwierdzajacych uzyskanie kwalifikacji, przez podmiot uprawniony do realizacji proceséw
walidaciji i certyfikowania zgodnie z ustawg z dnia 22 grudnia 2015 r. o Zintegrowanym Systemie Kwalifikacji lub podmioty
uprawnione do realizacji proceséw walidaciji i certyfikowania lub podmioty uprawnione do wydawania dokumentéw
potwierdzajacych uzyskanie kwalifikacji w tym zawodzie lub organy wtadz publicznych lub samorzadéw zawodowych,
uprawnione do wydawania dokumentéw potwierdzajacych kwalifikacje.

3. Miejsce i sposdb realizacji:

a) Kursy winny odbywac sie na terenie miasta Dgbrowa Gérnicza lub Sosnowca lub Czeladzi lub Bedzina. Wykonawca
odpowiada za organizacje sal/pomieszczen do zaje¢ teoretycznych i praktycznych przystosowanych odpowiednio do
charakteru oraz wymogow danego kursu. Sale/ pomieszczenia muszg spetnia¢ wymogi BHP, by¢ zgodne z wymogami
sanitarnymi, ppoz, oswietleniowymi i akustycznymi. Wyposazenie sal/pomieszczen winno by¢ dostosowane adekwatnie do
specyfiki i wymogow danego kursu, ich czesci teoretycznych i praktycznych.

b) Zajecia mogg odbywac sie wytacznie w godzinach od 8.00 do 18.00, w dniach od poniedziatku do pigtku. Zamawiajacy
dopuszcza realizacje zajec¢ teoretycznych oraz praktycznych w jednym dniu. Dzienny wymiar godzinowy zaje¢ musi wynosi¢
minimum 6 godzin (dydaktycznych lub zegarowych). Zajecia powinny odbywac sie pomigdzy godzing 8.00 a 18.00 i
uwzglednia¢ jedng 15 - minutowg przerwe kawowg oraz jedng 30 - minutowg przerwe obiadowg. Wszystkie zajecia muszg
odbywac sie w trybie stacjonarnym, nie dopuszcza sie prowadzenia zaje¢ online.

4. Zamawiajacy zobowigzuje sie do:

a) przekazania Wykonawcy wzoru listy obecnosci na zajeciach teoretycznych i praktycznych, listy potwierdzajacej odbior
materiatow biurowych/dydaktycznych, listy potwierdzajacej odbioér odziezy ochronnej, listy potwierdzajacej odbioér serwisu
kawowego i gastronomicznego,

b) przekazania Wykonawcy petnej imiennej listy uczestnikéw kursu najpézniej na 3 dni robocze przed rozpoczeciem kursu
celem ubezpieczenia uczestnikow kursu,

¢) poinformowania uczestnikow o terminie i miejscu rozpoczecia zajec oraz sporzadzenia protokotu odbioru ustugi,

d) w przypadku braku certyfikatu/$wiadectwa/zaswiadczania poswiadczajacego udziat osoby skierowanej do
przeprowadzenia kurséw dot. zasad rownosci szans i niedyskryminacji oraz rownosci kobiet i mezczyzn przeszkolenia w
ww. tematyce.

e) Zamawiajgcy nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody wyrzgdzone przez uczestnikow kurséw.

5. Wymagane kwalifikacje i doswiadczenie osoby prowadzacej kurs:

Zadanie 2. Osoba prowadzaca kurs gastronomiczny powinna posiada¢ co najmniej wyksztatcenie Srednie w zawodzie
zwigzanym z gastronomig lub przetwdrstwem zywnosci, w szczegolnosci: kucharz, technik zywienia i ustug
gastronomicznych lub technik technologii zywnosci lub wyksztatcenie wyzsze na kierunku gastronomia, gastronomia i
sztuka kulinarna, dietetyka lub innym kierunku pokrewnym zwigzanym z zywieniem lub technologia zywnosci (np.
technologia zywnosci i zywienia cztowieka) oraz co najmniej 2-letnie doswiadczenie zawodowe w branzy gastronomicznej
lub w prowadzeniu szkoleh z zakresu gastronomii.

6. Wykonawca zobowigzuje sie do:

a) dostarczenia na 3 dni robocze przed rozpoczeciem danego kursu do Zamawiajagcego harmonogramu zaje¢ oraz
programu kursu. Ww. dokumenty musza by¢ opatrzone aktualnymi logotypami dostepnymi na stronie internetowe;
http://funduszeue.slaskie.pl/,

b) zapewnienia wszystkim uczestnikom kurséw na czas trwania danego kursu ubezpieczenia NNW w wariancie
dostosowanym do specyfiki i charakteru kursu na kwote min. 30 000,00 zt na osobe. Wykonawca zobowigzany jest do
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dostarczenia do Zamawiajgcego kopii polisy ubezpieczeniowej NNW na 1 dzien roboczy przed rozpoczeciem kursu.

c¢) realizacji kursow zgodnie z zasadg rownych szans i niedyskryminaciji,

d) dopilnowania, aby osoba prowadzaca kurs odbyta przeszkolenie w zakresie dot. zasad réwnosci szans i niedyskryminacji
oraz réwnosci kobiet i mezczyzn przed przystgpieniem do realizacji zamowienia, a w przypadku posiadania stosownego
certyfikatu/Swiadectwa/ zaswiadczania potwierdzajacego ukonczenie szkolenia/ warsztatow o wyzej wymienionej tematyce
dostarczenia do Zamawiajgcego kopii tego dokumentu potwierdzonego za zgodnos$¢ z oryginatem.

€) zapewnienia dostepu do toalety wyposazonej w srodki higieniczne: papier toaletowy, mydto, recznik papierowy lub
suszarke do rak,

f) przygotowania materiatéw szkoleniowych (ij. prezentacja) w wersji elektronicznej zgodnie ze standardem cyfrowym (V.
Standard cyfrowy, Rozdz. 3 Dokumenty elektroniczne w Zataczniku nr 2 do Wytycznych dotyczacych realizacji zasad
réwnosciowych w ramach funduszy unijnych na lata 2021-2027) i przekazania ich na adres: kis@mops.com.pl,

g) wyposazenia kazdego uczestnika projektu w materiaty biurowe i dydaktyczne, tj. ksigzke o tematyce odpowiadajgcej
przedmiotowi kursu, program kursu, teczke, dtugopis, notatnik A5, opatrzone aktualnymi logotypami dostepnymi na stronie
internetowej http://funduszeue.slaskie.pl/, za wyjatkiem diugopisu, ktdre stang sie wtasnoscig uczestnika kursu,

h) wyposazenia kazdego uczestnika kursu w odziez ochronng oraz srodki ochrony osobistej dostosowane do wymogow
kursu. Odziez ochronna winna by¢ nowa, a kazdy uczestnik musi otrzymac jg na wtasnosc,

i) zapewnienia naczyn i sztu¢cow wielokrotnego uzytku lub jednorazowych ulegajacych kompostowaniu lub biodegradaciji, w
tym wykonanych z biologicznych tworzyw sztucznych, spetniajgcych norme EN 13432 lub EN 14995 w kazdym dniu
realizacji kursu,

Zamawiajacy wymaga, aby wszystkie naczynia i sztu¢ce jednorazowe uzyte do realizacji zamowienia posiadaty
umieszczony w sposob trwaly i czytelny (przez wyttoczenie lub nadruk):

- symbol dopuszczenia do kontaktu z zywno$cig “ ”; dopuszcza sie oznakowanie inne zgodne z rozporzadzeniem (WE) nr
1935/2004;

- symbol informujacy o biodegradowalnosci “ ”; dopuszcza sie inne oznakowanie zgodne z przepisami np. Compostoble,
kompostowalny, OK compost;

Zamawiajacy dopuszcza umieszczenie oznakowania jak wyzej na etykiecie opakowania. Zamawiajacy w trakcie realizacji
zamowienia uprawniony jest do kontroli na miejscu wykonywania swiadczenia spetnienia przez Wykonawce ww. wymagan
dotyczacych oznakowania sztuécédw i naczyn jednorazowych.

j) zapewnienia serwisu kawowego w trakcie przerwy kawowej w ilosci: kawa rozpuszczalna, kawa parzona, herbata czarna,
herbata owocowa wraz z dodatkami: cukier, mleko, cytryna — bez ograniczen, 1 szklana butelka 0,5 | wody mineralne;j
gazowanej lub niegazowanej na 1 osobe, stodkie przekgski 100 g ciastek deserowych na osobe oraz 100 g cukierkow w
czekoladzie na osobe,

k) zapewnienia serwisu gastronomicznego w kazdym dniu realizacji kursu, w trakcie jednej przerwy 30- minutowej w postaci
1 goracego positku na uczestnika, tj. drugiego dania w ilosci: danie z porcja miesa lub ryby, taczna gramatura dania min.
500 g, w tym: miesa lub ryby min. 200 g, dodatkow typu ziemniaki/frytki/kluski’kasze/makarony min. 150 g, dodatkéw typu
suréwki, satatki min. 150 g. Positki winny by¢ urozmaicone i przyrzadzone w dniu wydania.

1) informowania Zamawiajgcego o kazdorazowej nieobecnosci uczestnika/uczestniczki podczas realizacji ustugi w terminie
do 1 dnia roboczego, liczac od dnia nieobecnosci,

t) informowania drogg elektroniczng Zamawiajacego o odwotaniu zajec przewidzianych w harmonogramie najpézniej na 1
dzien kalendarzowy przed planowanymi zajeciami

m) przedtozenia wszystkich dokumentéw, w tym list obecnosci na zajeciach teoretycznych i praktycznych, list
potwierdzajacych odbiér materiatdow biurowych/dydaktycznych, list potwierdzajacych odbiér odziezy ochronnej, list
potwierdzajacych odbior serwisu kawowego i gastronomicznego, protokotu z egzaminéw koncowych (wewnetrznego i
zewnetrznego), kopii dokumentu potwierdzajgcego wptate za egzamin zewnetrzny, za badania lekarskie, oryginatow
zaswiadczen/certyfikatow poswiadczajacych ukonczenie kursu, oryginaty zaswiadczen/ certyfikatow potwierdzajgcych
uzyskane kwalifikacje w terminie do 7 dni kalendarzowych od dnia przeprowadzenia egzaminu,

n) umieszczania na wszystkich dokumentach zwigzanych z realizacjg przedmiotu umowy aktualnych logotypow dostepnych
na stronie internetowej http://funduszeue.slaskie.pl/,

0) podpisania umowy powierzenia przetwarzania danych osobowych ze wzgledu na fakt, iz Zamawiajacy powierza
Wykonawcy dane osobowe uczestnikow projektu,

p) zorganizowania badan lekarskich i/lub sanitarno — epidemiologicznych wymaganych do realizacji danego kursu dla
wszystkich uczestnikow,

Dalsza cze$¢ opisu znajduje sie w Rozdziale Il SWZ.

4.5.3.) Gtéwny kod CPV: 80500000-9 - Ustugi szkoleniowe

4.5.4.) Dodatkowy kod CPV:

80530000-8 - Ustugi szkolenia zawodowego

55300000-3 - Ustugi restauracyjne i dotyczace podawania positkéw
4.5.5.) Wartos¢ czesci: 32000,00 PLN

| SEKCJA V ZAKONCZENIE POSTEPOWANIA

Czesé 1
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[ SEKCJA V ZAKONCZENIE POSTEPOWANIA (dla czesci 1)

5.1.) Postepowanie zakonczyto sie zawarciem umowy albo uniewaznieniem postepowania: Postepowanie/czesé
postepowania zakonczyta sie zawarciem umowy

[[SEKCJA VI OFERTY (dla czesci 1)

6.1.) Liczba otrzymanych ofert lub wnioskéw: 1

6.1.1.) Liczba otrzymanych ofert wariantowych: 0

6.1.2.) Liczba ofert dodatkowych: 0

6.1.3.) Liczba otrzymanych od MSP: 0

6.1.4.) Liczba ofert wykonawcow z siedzibg w panstwach EOG innych niz panstwo zamawiajacego: 0
6.1.5.) Liczba ofert wykonawcow z siedzibg w panstwie spoza EOG: 0

6.1.6.) Liczba ofert odrzuconych, w tym liczba ofert zawierajacych razaco niska cene lub koszt: 0
6.1.7.) Liczba ofert zawierajacych razaco niska cene lub koszt: 0

6.2.) Cena lub koszt oferty z najnizszg ceng lub kosztem: 52198,80 PLN

6.3.) Cena lub koszt oferty z najwyzsza ceng lub kosztem: 52198,80 PLN

6.4.) Cena lub koszt oferty wykonawcy, ktéremu udzielono zaméwienia: 52198,80 PLN

6.5.) Do wyboru najkorzystniejszej oferty zastosowano aukcje elektroniczna: Nie

6.6.) Oferta wybranego wykonawcy jest oferta wariantowa: Nie

| SEKCJA VIl WYKONAWCA, KTOREMU UDZIELONO ZAMOWIENIA (dla czesci 1)

7.1.) Czy zamoéwienie zostato udzielone wykonawcom wspdlnie ubiegajacym sie o udzielenie zamoéwienia: Nie

Wykonawca

7.3.) Dane (firmy) wykonawcy, ktéremu udzielono zaméwienia:

7.3.1) Nazwa (firma) wykonawcy, ktéremu udzielono zamoéwienia: Zaktad Doskonalenia Zawodowego w Katowicach
7.3.2) Krajowy Numer Identyfikacyjny: 6340135558

7.3.3) Ulica: Zygmunta Krasinskiego 2

7.3.4) Miejscowos¢: Katowice

7.3.6.) Wojewodztwo: Slaskie

7.3.7.) Kraj: Polska

7.3.8.) Czy wykonawca przewiduje powierzenie wykonania czesci zaméwienia podwykonawcom?: Nie

[[SEKCJA VIl UMOWA (dla czesci 1)

8.1.) Data zawarcia umowy: 2026-04-09
8.2.) Wartos¢ umowy/umowy ramowej: 52198,80 PLN

8.3.) Okres realizacji zaméwienia albo umowy ramowej:
do 2026-05-29

8.4.) Zamawiajacy przewiduje nastepujace wymagania zwigzane z realizacjg zamoéwienia:
obejmujace, zgodnie z art. 96 ustawy: - aspekty srodowiskowe

Czes¢ 2

[[SEKCJA V ZAKONCZENIE POSTEPOWANIA (dla czesci 2)

5.1.) Postepowanie zakonczyto sie zawarciem umowy albo uniewaznieniem postepowania: Postepowanie/czesé
postepowania zakonczyta sie zawarciem umowy
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[ SEKCJA VI OFERTY (dla czesci 2)

6.1.) Liczba otrzymanych ofert lub wnioskéw: 1

6.1.1.) Liczba otrzymanych ofert wariantowych: 0

6.1.2.) Liczba ofert dodatkowych: 0

6.1.3.) Liczba otrzymanych od MSP: 0

6.1.4.) Liczba ofert wykonawcow z siedzibg w panstwach EOG innych niz panstwo zamawiajacego: 0
6.1.5.) Liczba ofert wykonawcow z siedzibg w panstwie spoza EOG: 0

6.1.6.) Liczba ofert odrzuconych, w tym liczba ofert zawierajacych razaco niska cene lub koszt: 0
6.1.7.) Liczba ofert zawierajacych razaco niska cene lub koszt: 0

6.2.) Cena lub koszt oferty z najnizsza ceng lub kosztem: 39999,20 PLN

6.3.) Cena lub koszt oferty z najwyzsza ceng lub kosztem: 39999,20 PLN

6.4.) Cena lub koszt oferty wykonawcy, ktéremu udzielono zaméwienia: 39999,20 PLN

6.5.) Do wyboru najkorzystniejszej oferty zastosowano aukcje elektroniczna: Nie

6.6.) Oferta wybranego wykonawcy jest oferta wariantowa: Nie

| SEKCJA VIl WYKONAWCA, KTOREMU UDZIELONO ZAMOWIENIA (dla czesci 2)

7.1.) Czy zamowienie zostato udzielone wykonawcom wspodlnie ubiegajagcym sie o udzielenie zamoéwienia: Nie

Wykonawca

7.3.) Dane (firmy) wykonawcy, ktéremu udzielono zaméwienia:

7.3.1) Nazwa (firma) wykonawcy, ktéremu udzielono zamoéwienia: Zaktad Doskonalenia Zawodowego w Katowicach
7.3.2) Krajowy Numer Identyfikacyjny: 6340135558

7.3.3) Ulica: Zygmunta Krasinskiego 2

7.3.4) Miejscowos¢: Katowice

7.3.6.) Wojewodztwo: sSlaskie

7.3.7.) Kraj: Polska

7.3.8.) Czy wykonawca przewiduje powierzenie wykonania cze$ci zaméwienia podwykonawcom?: Nie

[[SEKCJA VIl UMOWA (dla czesci 2)

8.1.) Data zawarcia umowy: 2026-04-09
8.2.) Wartos¢ umowy/umowy ramowej: 39999,20 PLN

8.3.) Okres realizacji zaméwienia albo umowy ramowej:
do 2026-05-29

8.4.) Zamawiajacy przewiduje nastepujace wymagania zwigzane z realizacjg zamoéwienia:

obejmujace, zgodnie z art. 96 ustawy: - aspekty srodowiskowe

| SEKCJA IX INFORMACJE DODATKOWE

Uszczegotowienie sekcji 2.3.) ogtoszenia:

Petna nazwa zamowienia:

Zadanie 1. Zorganizowanie kursu opiekuna oséb starszych i niesamodzielnych dla uczestnikéw/uczestniczek projektu pn.:
+Aktywna integracja oséb zagrozonych wykluczeniem spotecznym na terenie miasta Dabrowa Gérnicza”

Zadanie 2. Zorganizowanie kursu gastronomicznego dla uczestnikow/ uczestniczek projektu pn.: ,Aktywna integracja oséb
zagrozonych wykluczeniem spotecznym na terenie miasta Dgbrowa Gérnicza”
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