Ogtoszenie nr 2024/BZP 00658796 z dnia 2024-12-17

Ogloszenie o wyniku postepowania
Ustugi
Przygotowywanie i wydawanie goracych obiadéw dla klientéow OPS w Swiebodzicach na terenie miasta Swiebodzice w
lokalu wykonawcy oraz catering dla uczestnikow Swietlicy Srodowiskowej w 2025 r.

| SEKCJA | - ZAMAWIAJACY

1.1.) Rola zamawiajacego
Postepowanie prowadzone jest samodzielnie przez zamawiajgcego

1.2.) Nazwa zamawiajacego: Osrodek Pomocy Spotecznej

1.4) Krajowy Numer ldentyfikacyjny: REGON 005813558

1.5) Adres zamawiajacego

1.5.1.) Ulica: Swidnicka 7

1.5.2.) Miejscowosé: Swiebodzice

1.5.3.) Kod pocztowy: 58-160

1.5.4.) Wojewédztwo: dolnoslaskie

1.5.5.) Kraj: Polska

1.5.6.) Lokalizacja NUTS 3: PL517 - Watbrzyski

1.5.7.) Numer telefonu: 746669581

1.5.9.) Adres poczty elektronicznej: sekretariat@opsswiebodzice.pl
1.5.10.) Adres strony internetowej zamawiajacego: www.ops.swiebodzice.pl

1.6.) Adres strony internetowej prowadzonego postepowania:
https://platformazakupowa.pl/pn/swiebodzice

1.7.) Rodzaj zamawiajacego: Zamawiajacy publiczny - jednostka sektora finanséw publicznych - jednostka samorzadu
terytorialnego

1.8.) Przedmiot dziatalnosci zamawiajacego: Ochrona socjalna

| SEKCJA Il - INFORMACJE PODSTAWOWE

2.1.) Ogtoszenie dotyczy:
Zamowienia publicznego
2.2.) Ogtoszenie dotyczy ustug spotecznych i innych szczegéinych ustug: Tak

2.3.) Nazwa zaméwienia albo umowy ramowe;j: . .
Przygotowywanie i wydawanie goracych obiadéw dla klientow OPS w Swiebodzicach na terenie miasta Swiebodzice w
lokalu wykonawcy oraz catering dla uczestnikow Swietlicy Srodowiskowej w 2025 r.

2.4.) Identyfikator postepowania: ocds-148610-022c02d5-0547-4679-bee8-6ace811dec74
2.5.) Numer ogltoszenia: 2024/BZP 00658796

2.6.) Wersja ogtoszenia: 01

2.7.) Data ogtoszenia: 2024-12-17

2.8.) Zamowienie albo umowa ramowa zostaly ujete w planie postepowan: Tak

2.9.) Numer planu postepowan w BZP: 2024/BZP 00056202/01/P

2.10.) Identyfikator pozycji planu postepowan:

1.3.2 Przygotowywanie i wydawanie goracych obiadéw dla klientow OPS w Swiebodzicach na terenie miasta Swiebodzice w
lokalu wykonawcy oraz catering dla uczestnikow Swietlicy Srodowiskowej w 2025 r.

2.11.) Czy zamowienie albo umowa ramowa dotyczy projektu lub programu wspoétfinansowanego ze srodkéw Unii
Europejskiej: Nie
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2.13.) Zamoéwienie/lumowa ramowa bylo poprzedzone ogtoszeniem o zamoéwieniu/ogtoszeniem o zamiarze zawarcia umowy:
Tak

2.14.) Numer ogtoszenia: 2024/BZP 00602446

| SEKCJA Ill - TRYB UDZIELENIA ZAMOWIENIA LUB ZAWARCIA UMOWY RAMOWEJ

3.1.) Tryb udzielenia zamoéwienia wraz z podstawa prawngZaméwienie udzielane jest w trybie podstawowym na podstawie: art.
275 pkt 1 ustawy

| SEKCJA IV — PRZEDMIOT ZAMOWIENIA

4.2.) Zamawiajacy udziela zamoéwienia w czesciach, z ktorych kazda stanowi przedmiot odrebnego postepowania: Nie
4.3.) Wartos¢ zaméwienia: 328352,70 PLN

4.4.) Rodzaj zaméwienia: Ustugi

Czesc¢ 1

4.5.1.) Krétki opis przedmiotu zamoéwienia
Przygotowywanie i wydawanie goracych obiadéw dla klientéw OPS w Swiebodzicach na terenie miasta Swiebodzice w
lokalu wykonawcy w 2025 r. Przedmiotem zamowienia jest: przygotowywanie i wydawanie goracych dwudaniowych
obiadéw dla klientéw Osrodka Pomocy Spotecznej w Swiebodzicach na terenie miasta Swiebodzice w lokalu wykonawcy.
1) Szacunkowa ilo$¢ positkdw w trakcie realizacji zaméwienia wynosi — 11 340
2) Szacunkowa liczba os6b korzystajacych z positkéw w skali miesigca wynosi srednio — 45 oséb dziennie.
3) Srednia liczba dni w miesigcu — 21 dni.
4) llos¢ obiadéw w poszczegdlne dni miesigca moze by¢ rozna w zaleznosci od potrzeb srodowiska oraz mozliwosci
finansowych gminy, przy czym Zamawiajacy gwarantuje realizacje minimum 60% szacunkowej liczby positkéw tj. 6 804 w
okresie obowigzywania umowy. W takim przypadku ceny jednostkowej zaoferowane przez Wykonawce pozostang bez
zmian w okresie objetym umowa. Wykonawcy z tego tytutu nie przystuguje zadne roszczenie, w szczegodlnosci z tytutu praw
do zaptaty lub odszkodowania.
5) Zamawiajacy wymaga, aby obiady byly wydawane przez 5 dni w tygodniu, bez sobét i niedziel oraz bez dni swigtecznych.
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zorganizowania obiadu $wigtecznego z okazji Swiagt Wielkanocnych oraz Swiat
Bozego Narodzenia dla okreslonej liczby oséb (nie wiecej niz 45), w wyznaczonym dniu, o czym Wykonawca zostanie
powiadomiony w terminie dwéch tygodni przed planowanym obiadem swiatecznym. Koszt obiadu swigtecznego nie moze
by¢ wyzszy od kosztu obiadu swigtecznego w dni powszednie.
6) Czas wydawania obiadow: 12.00-15.00.
7) Wykonawca zobowigzany bedzie swiadczy¢ przedmiotowa ustuge zgodnie z zasadami prawidtowego zywienia oraz
regulacjami prawnymi w tym zakresie.
8) Wykonawca bedzie dysponowat lokalem w Swiebodzicach. Lokal gastronomiczny, w ktérym beda przygotowywanie i
wydawane positki musi by¢ wyposazony w taka ilos¢ stotow i krzeset, ktére umozliwig konsumpcje obiadéw rownoczesnie
przez 25 osob. Lokal musi by¢ dopuszczony do prowadzenia dziatalnosci w zakresie zbiorowego zywienia przez wtasciwego
inspektora sanitarnego.
9) W godzinach wydawania positkow klientom Zamawiajgcego w lokalu musi obowigzywac¢ catkowity zakaz sprzedazy i
spozywania alkoholu oraz palenia tytoniu.
10) Wykonawca zobowigzany bedzie do wydawania obiadéw przygotowanych z petnowartosciowych, posiadajacych
aktualny termin waznosci produktow z uwzglednieniem swiezych warzyw. Obiady muszg by¢ gorace, przygotowane w dniu
ich wydawania, a takze by¢ zrodtem biatka zwierzecego oraz roslinnego.
11) Ustugi bedg swiadczone przez osoby posiadajgce odpowiednie kwalifikacje w zakresie zywienia zbiorowego, a takze
posiadajace aktualne orzeczenia lekarskie do celow sanitarno-epidemiologicznych o braku przeciwskazan do wykonywania
prac, przy ktorych istnieje mozliwos¢ przeniesienia zakazenia na inne osoby.
12) W zwigzku z zapewnieniem bezpieczenstwa wykonania niniejszego zamowienia przez Wykonawce, Zamawiajacy
bedzie przekazywac¢ dane osob korzystajgcych z ustug w niezbednym zakresie w sposéb zgodny z rozporzgdzaniem
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony oséb fizycznych w zwigzku z
przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE
(ogolne rozporzadzenie o ochronie danych) oraz ustawy z dnia 10 maja 2018 r. o ochronie danych osobowych.
13) Zamawiajacy wymaga od Wykonawcy aby:
a) positek dwudaniowy sktadat sie z potraw tradycyjnych: zupy z pieczywem oraz drugiego dania i napoju, z tym ze raz w
tygodniu musi by¢ ryba i raz danie bezmiesne, w pozostate dni musza by¢ dania z miesem. Obiady muszg by¢
urozmaicone, zroznicowane te same potrawy nie mogg powtarzaé sie czesciej niz raz na 10 dni,
b) waga gotowanych do konsumpcji potraw nie moze by¢é mniejsza niz:

" zupa min. 400 ml przygotowana na wywarze miesno-warzywnym. Zamawiajacy nie dopuszcza mozliwosci serwowania zup
przygotowanych na bazie proszku lub wywaru z kosci,

" pieczywo min. 100 g,

" napdj kompot, sok owocowy min 200 ml,

" ziemniaki, kasza, makaron, ryz min 250 g,

" danie miesne, ryba itp. min 150 g bez kosci, sosu i panierki,
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" suréwka min 150 g,

" warzywa gotowane min 150 g,

" danie miesno-warzywne jarskie np. pierogi, placki ziemniaczane, nale$niki itp. min
250 g,

" dania pétmiesne makaron z sosem bolognese, lasagne, gotabki min 400 g.
14) Positki powinny by¢ przygotowane wedtug aktualnych norm zywieniowych oraz zgodnie z zasadami zywienia
zbiorowego oraz normami zywieniowymi dla osdb dorostych. Ponadto gorace positki dwudaniowe muszg charakteryzowac
sie wysoka jakosciag, posiadac¢ wtasciwe walory smakowe i estetyczne oraz wtasciwg temperature tj. zupa: minimum +750C,
drugie danie minimum +650C, potrawy serwowane na zimno minimum +40C. Positki powinny by¢ przygotowane z surowcéw
najwyzszej jakosci, naturalnych, zawsze swiezych posiadajacych aktualne terminy waznosci, nabytych w zrédtach
dziatajgcych zgodnie z obowigzujgcymi przepisami sanitarnymi i higienicznymi, z ograniczong iloscig substanc;ji
dodatkowych.
15) Pozostate wymagania:
a) zawarto$¢ farszu w potrawach typu gotabki, krokiety, pierogi min 50%,
b) wyroby maczne typu pierogi, uszka, kopytka, kluski, makarony majg by¢ niezlepione, nienasigkniete ttuszczem, ciasta
jedrne, jasnej barwy,
¢) minimalna wartos¢ kaloryczna jednego positku dwudaniowego nie moze by¢ nizsza niz 1000 kcal.
d) Wykonawca zobowigzany bedzie do przedstawienia do Zamawiajgcego tygodniowego jadtospisu uwzgledniajgcego
warzywa i owoce sezonowe, w ktorym nalezy doktadnie opisa¢ zaproponowane positki, wyszczegodlni¢ sktadniki oraz
wskaza¢ gramature. Jadtospis musi by¢ urozmaicony. Wykonawca zobowigzany bedzie dostarczy¢ tygodniowy jadtospis
najpozniej do pigtku danego tygodnia na nastepny tydzien,
e) obiady majg by¢ przygotowane w dniu ich wydania,
f) personel Wykonawcy musi posiada¢ biezace przeszkolenie z zakresu BHP, a takze aktualne ksigzeczki zdrowia oraz inne
wymagane szkolenia. Wykonawca odpowiada prawnie przez Paristwowym Inspektorem Sanitarnym,
g) Wykonawca zobowigzany jest takze do zapewnienia naczyn, sztu¢céw wielokrotnego uzycia do spozywania wydawanych
positkéw w lokalu wykonawcy oraz pojemnikéw biodegradowalnych odpowiednich do odbioru przez klientéw OPS badz ich
opiekunow.
16) Podstawg do wydania obiadu bedzie zlecenie wydane przez uprawnionego pracownika Osrodka Pomocy Spotecznej w
Swiebodzicach droga elektroniczng zawierajace informacje takie jak: imie i nazwisko klienta, okres na jaki przyznano ustuge.
17) Rozliczenie za obiady nastepowa¢ bedzie w okresach miesiecznych z Zamawiajgcym. Podstawg zaptaty za wydane
obiady bedzie faktura wystawiona przez Wykonawce, okreslajgca ilosci rzeczywiscie wydanych obiaddw.
18) Zamawiajacy ma prawo w kazdym momencie realizacji zamoéwienia do kontroli sposobu wykonania zaméwienia.
Kontrola odbywac sie bedzie w miejscu realizacji zamdwienia i ma na celu weryfikacje spetniania przez Wykonawce
warunkow realizacji zamowienia.
19) Wykonawca zobowigzany bedzie do biezacej kontroli jakosci Swiadczonych ustug w miejscu ich wykonywania.
20) Wykonawca odpowiada za jako$¢ i terminowos¢ swiadczonej ustugi.
21) Wykonawca zapewni staty kontakt z upowaznionym przez siebie pracownikiem, a takze musi wspétpracowac na biezgco
z Zamawiajgcym.
22) Wykonawca ponosi petng odpowiedzialnos¢ za szkody wyrzadzone przez swoich pracownikéw w zwigzku z
wykonywaniem zamoéwienia.
23) Wykonawca ma obowigzek wydawania positkdw ,na wynos” w opakowaniach jednorazowych tylko w sytuaciji, kiedy
positki nie moga by¢ spozywane przez klienta na miejscu (w jadtodajni) z powodu np. choroby, niepetnosprawnosci
utrudniajgcej poruszanie sie i bedg one odbierana przez opiekuna, o czym Wykonawca zostanie powiadomiony zgodnie z
przekazana informacja przez O$rodek Pomocy Spotecznej w Swiebodzicach.

4.5.3.) Gléwny kod CPV: 55321000-6 - Ustugi przygotowywania positkow
4.5.4.) Dodatkowy kod CPV:

55320000-9 - Ustugi podawania positkow

55322000-3 - Ustugi gotowania positkow

4.5.5.) Wartos¢ czesci: 241500 PLN

Czesc 2

4.5.1.) Krétki opis przedmiotu zamoéwienia

Catering dla uczestnikéw Swietlicy Srodowiskowej w 2025.

Przedmiotem zamdwienia jest przygotowywanie i dostarczanie cieptego positku w formie zupy i drugiego dania
naprzemiennie (pierwszego dnia zupa, nastepnego dnia drugie danie itd.) oraz raz w tygodniu zamiennie suchego
prowiantu w formie kanapek dla 45 dzieci i mtodziezy w wieku 6-18 lat, uczestnikéw Swietlicy Srodowiskowej (przez 5 dni w
tygodniu od pon. do pt.).

1) Szczegdtowe warunki zamoéwienia:

a) zamowienie polega na przygotowywaniu i dostarczaniu cieptego positku w formie pierwszego lub drugiego dania —
naprzemiennie pierwszego dnia zupa, nastepnego dnia drugie danie itd.,

b) pierwsze danie — zupa (400 ml/os.) z pieczywem (chleb). Rodzaje zup: pomidorowa, zurek, barszcz czerwony, rosot,
kapusniak, przygotowane ze swiezych warzyw oraz miesa,
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c) drugie danie miesne lub nie miesne min 120 g./os., dodatki do dan na goraco np. ziemniaki gotowane, ryz, kluski slaskie
jedna porcja min 150 g./os., dodatki warzywne — suréwki (tj. buraczki, mizeria, kapusta kiszona, satata ze smietana,
marchew z jabtkiem, kapusta czerwona) jedna porcja min 120 g./os. Rodzaje dan: kotlet mielony, kotlet schabowy, kotlet z
piersi z kurczaka, tazanki, spagetii, pierogi, nalesniki, kasza z miesem w sosie, ryba filet (Zamawiajacy zastrzega, ze
substytutem ryby nie moga by¢ produkty typu paluszki rybne itp.),

d) raz w tygodniu przygotowanie suchego prowiantu w formie kanapek: z wedlina, zottym serem, safatg, ogorkiem,
pomidorem / z pasta jajeczng / z twarozkiem, szczypiorkiem i rzodkiewka / z pasztetem i ogérkiem kiszonym lub
konserwowym,

e) kompot.

2) Ciepty positek powinien by¢ dostarczony w termosie lub innym pojemniku utrzymujgcym ciepto (temp. zupy +750C, I
danie +630C).

3) Przedmiot zaméwienia bedzie dostarczany do Swietlicy Srodowiskowej przy ul. Parkowej 4, 58-160 Swiebodzice w
okresie od dnia 07.01.2025 r. do dnia 23.12.2025 r. — positek powinien by¢ dostarczony od godz. 14.30 do godz. 15.00 od
poniedziatku do pigtku.

4) Zamawiajgcy ma prawo do zmniejszenia ilosci positkdéw w dowolnym terminie po wczesniejszym telefonicznym
poinformowaniu Wykonawcy. Zamawiajacy gwarantuje realizacje 30 positkow dziennie.

5) W szczegdlnych przypadkach niezaleznych od Zamawiajacego z uwagi na zamkniecie placéwki

(np. sytuacja pandemiczna) Zamawiajacy zastrzega sobie odwotanie swiadczenia dostawy w danym dniu.

6) Zamawiajacy nie przewiduje dostawy positkdw w okresie ferii zimowych, wakacji oraz pozostatych dni wolnych od nauki w
szkole.

7) Szczegodtowy harmonogram positkdw na poszczegdine tygodnie bedzie uzgadniany na etapie realizacji zamoéwienia,
kazdorazowo z tygodniowym wyprzedzeniem.

8) Podczas tworzenia jadtospisow nalezy korzystaé z tabel sktadu i wartosci odzywczej zywnosci Instytutu Zywnosci i
Zywienia. Sporzadzone menu powinno mieé¢ zachowane normy kalorii, sktadniki pokarmowe, warto$ci odzywcze, mineralno-
witaminowe obowigzujace przy zywieniu dzieci i mtodziezy.

9) Positki winny charakteryzowac sie r6znorodnoscia, nie dopuszcza sie tego samego rodzaju zupy dwa razy w tygodniu.
10) Positki muszg by¢ przygotowane zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia, muszg by¢ zréznicowane, sporzadzone z
petnowartosciowych produktéw, mato przetworzonych, z ograniczong iloscig substancji konserwujacych, zageszczajacych,
barwigcych lub sztucznie aromatyzowanych. Positki nie moga by¢ wykonane z produktow typu instant np. zupy w proszku
oraz produktéw gotowych, powinny zapewniaé nie mniej niz 540 kcal.

11) W jadtospisie powinny przewazaé potrawy gotowane, pieczone i duszone, okazjonalnie smazone. Do przygotowania
positku zalecane jest stosowanie ttuszczéw spozywczych - oleje, masto, margaryny miekkie kubkowe niearomatyzowane
za$ do smazenie olej rosliny rafinowany.

12) Cena zawarta w ofercie musi obejmowac pojemniki lub talerzyki, sztu¢ce jednorazowe, kubeczki do napojéw oraz koszt
dostawy positkdw do miejsca wskazanego przez Zamawiajgcego.

13) Kazda osoba wykonujaca prace w procesie produkcji lub w obrocie zywnoscia, przy czynnosciach wymagajacych
bezposredniego stykania sie z zywnoscig, musi posiada¢ odpowiedni stan zdrowia potwierdzony orzeczeniem lekarskim z
badan przeprowadzonych do celéw sanitarno-epidemiologicznych w zaktadzie spetniajgcym wymagania higieniczno-
sanitarne dla zaktadow produkcyjnych lub wprowadzajgcych do obrotu positki, Srodki spozywcze, wydanym na podstawie
przepiséw ustawy o chorobach zakaznych i zakazeniach.

14) Miejsce gdzie przygotowywane bedg obiady, przyjmowane bedg produkty (surowce) do magazynu oraz obywac sie
bedzie obrébka wstepna, przygotowywanie, porcjowanie, obrébka termiczna, wszelkie procesy technologiczne musza byé¢
zgodne z zasadami systemu HACCP dotyczy to rowniez warunkéw technicznych i sanitarnych pomieszczen kuchni oraz
magazynéw.

15) Wykonawca jest zobowigzany do przechowywania prébek obiadow do celow sanitarno-epidemiologicznych zgodnie z
obowigzujgcymi w tym zakresie przepisami.

16) Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do dokonywania badan sprawdzajgcych jakos przygotowanych positkéw pod
wzgledem kalorycznosci, gramatury, temperatury oraz sprawdzenia produktow z jakich zostaty przygotowane pod wzgledem
ich pochodzenia, sktadu, terminu waznosci.

4.5.3.) Gtéwny kod CPV: 55321000-6 - Ustugi przygotowywania positkéw
4.5.4.) Dodatkowy kod CPV:

55322000-3 - Ustugi gotowania positkow

55320000-9 - Ustugi podawania positkow

55520000-1 - Ustugi dostarczania positkow

4.5.5.) Wartos¢ czesci: 86852,70 PLN

| SEKCJA V ZAKONCZENIE POSTEPOWANIA

Czesc 1

[[SEKCJA V ZAKONCZENIE POSTEPOWANIA (dla czesci 1)
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5.1.) Postepowanie zakonczylo sie¢ zawarciem umowy albo uniewaznieniem postepowania: Postepowanie/czes¢
postepowania zakohczyta sie zawarciem umowy

[[SEKCJA VI OFERTY (dla czesci 1)

6.1.) Liczba otrzymanych ofert lub wnioskow: 1

6.1.1.) Liczba otrzymanych ofert wariantowych: 0

6.1.2.) Liczba ofert dodatkowych: 0

6.1.3.) Liczba otrzymanych od MSP: 1

6.1.4.) Liczba ofert wykonawcoéw z siedzibg w panstwach EOG innych niz panstwo zamawiajacego: 0
6.1.5.) Liczba ofert wykonawcow z siedzibg w panstwie spoza EOG: 0

6.1.6.) Liczba ofert odrzuconych, w tym liczba ofert zawierajacych razaco niska cene lub koszt: 0
6.1.7.) Liczba ofert zawierajacych razaco niska cene lub koszt: 0

6.2.) Cena lub koszt oferty z najnizsza ceng lub kosztem: 260820 PLN

6.3.) Cena lub koszt oferty z najwyzsza ceng lub kosztem: 260820 PLN

6.4.) Cena lub koszt oferty wykonawcy, ktéremu udzielono zaméwienia: 260820 PLN

6.5.) Do wyboru najkorzystniejszej oferty zastosowano aukcje elektroniczna: Nie

6.6.) Oferta wybranego wykonawcy jest oferta wariantowa: Nie

| SEKCJA VIl WYKONAWCA, KTOREMU UDZIELONO ZAMOWIENIA (dla czesci 1)

7.1.) Czy zaméwienie zostato udzielone wykonawcom wspolnie ubiegajacym sie o udzielenie zaméwienia: Nie

Wykonawca

7.2.) Wielkos¢ przedsiebiorstwa wykonawcy: Mikro przedsiebiorca

7.3.) Dane (firmy) wykonawcy, ktéoremu udzielono zaméwienia:

7.3.1) Nazwa (firma) wykonawcy, ktéremu udzielono zamoéwienia: Catering Akademia Smaku
7.3.2) Krajowy Numer Identyfikacyjny: 8842378111

7.3.3) Ulica: Stobodzkiego 47/10

7.3.4) Miejscowos$é: Swidnica

7.3.5) Kod pocztowy: 58-105

7.3.6.) Wojewodztwo: dolnoslgskie

7.3.7.) Kraj: Polska

7.3.8.) Czy wykonawca przewiduje powierzenie wykonania czesci zamoéwienia podwykonawcom?: Nie

[[SEKCJA VIl UMOWA (dla czesci 1)

8.1.) Data zawarcia umowy: 2024-12-16
8.2.) Wartos¢ umowy/umowy ramowej: 260820 PLN

8.3.) Okres realizacji zamoéwienia albo umowy ramowej:
0Od 2025-01-02 do 2025-12-31

8.4.) Zamawiajacy przewiduje nastepujace wymagania zwigzane z realizacjg zamoéwienia:
w zakresie zatrudnienia na podstawie stosunku pracy, w okolicznosciach, o ktéorych mowa w art. 95 ustawy

Czesé 2

[[SEKCJA V ZAKONCZENIE POSTEPOWANIA (dla czesci 2)

5.1.) Postepowanie zakonczylo sie¢ zawarciem umowy albo uniewaznieniem postepowania: Postepowanie/czes¢
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Ogtoszenie nr 2024/BZP 00658796 z dnia 2024-12-17

postepowania zakohczyta sie zawarciem umowy

[[SEKCJA VI OFERTY (dla czesci 2)

6.1.) Liczba otrzymanych ofert lub wnioskow: 2

6.1.1.) Liczba otrzymanych ofert wariantowych: 0

6.1.2.) Liczba ofert dodatkowych: 0

6.1.3.) Liczba otrzymanych od MSP: 2

6.1.4.) Liczba ofert wykonawcoéw z siedzibg w panstwach EOG innych niz panstwo zamawiajacego: 0
6.1.5.) Liczba ofert wykonawcoéw z siedzibg w panstwie spoza EOG: 0

6.1.6.) Liczba ofert odrzuconych, w tym liczba ofert zawierajacych razaco niska cene lub koszt: 0
6.1.7.) Liczba ofert zawierajacych razaco niska cene lub koszt: 0

6.2.) Cena lub koszt oferty z najnizsza ceng lub kosztem: 64260,00 PLN

6.3.) Cena lub koszt oferty z najwyzsza ceng lub kosztem: 76482,00 PLN

6.4.) Cena lub koszt oferty wykonawcy, ktéremu udzielono zaméwienia: 64260 PLN

6.5.) Do wyboru najkorzystniejszej oferty zastosowano aukcje elektroniczna: Nie

6.6.) Oferta wybranego wykonawcy jest oferta wariantowa: Nie

| SEKCJA VIl WYKONAWCA, KTOREMU UDZIELONO ZAMOWIENIA (dla czesci 2)

7.1.) Czy zaméwienie zostato udzielone wykonawcom wspolnie ubiegajacym sie o udzielenie zaméwienia: Nie

Wykonawca

7.2.) Wielkos¢ przedsiebiorstwa wykonawcy: Maty przedsiebiorca

7.3.) Dane (firmy) wykonawcy, ktéoremu udzielono zaméwienia:

7.3.1) Nazwa (firma) wykonawcy, ktéremu udzielono zaméwienia: DB KATERING Dariusz Btaszczyk
7.3.2) Krajowy Numer Identyfikacyjny: 8841240669

7.3.3) Ulica: Swidnicka 13

7.3.4) Miejscowosé: Swiebodzice

7.3.5) Kod pocztowy: 58-160

7.3.6.) Wojewodztwo: dolnoslgskie

7.3.7.) Kraj: Polska

7.3.8.) Czy wykonawca przewiduje powierzenie wykonania czesci zamoéwienia podwykonawcom?: Nie

[[SEKCJA VIl UMOWA (dla czesci 2)

8.1.) Data zawarcia umowy: 2024-12-16
8.2.) Wartos¢ umowy/umowy ramowej: 64260 PLN

8.3.) Okres realizacji zamoéwienia albo umowy ramowej:
Od 2025-01-07 do 2025-12-23

8.4.) Zamawiajacy przewiduje nastepujace wymagania zwigzane z realizacjg zamoéwienia:

w zakresie zatrudnienia na podstawie stosunku pracy, w okolicznosciach, o ktérych mowa w art. 95 ustawy

2024-12-17 Biuletyn Zaméwiert Publicznych Ogtoszenie o wyniku postepowania - - Ustugi
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