Ogtoszenie nr 2024/BZP 00287087 z dnia 2024-04-16

Ogloszenie o wyniku postepowania
Dostawy
Dostawy wedlin

| SEKCJA | - ZAMAWIAJACY

1.1.) Rola zamawiajacego
Postepowanie prowadzone jest samodzielnie przez zamawiajgcego

1.2.) Nazwa zamawiajacego: Areszt Sledczy

1.4) Krajowy Numer ldentyfikacyjny: REGON 000319859
1.5) Adres zamawiajacego

1.5.1.) Ulica: Jana Sieminskiego

1.5.2.) Miejscowosé: Gliwice

1.5.3.) Kod pocztowy: 44-100

1.5.4.) Wojewoddztwo: sSlaskie

1.5.5.) Kraj: Polska

1.5.6.) Lokalizacja NUTS 3: PL229 - Gliwicki

1.5.7.) Numer telefonu: 32 4000800

1.5.8.) Numer faksu: 32 2395067

1.5.9.) Adres poczty elektronicznej: zp_gliwice@sw.gov.pl
1.5.10.) Adres strony internetowej zamawiajacego: www.sw.gov.pl/jednostka/areszt-sledczy-gliwice

1.6.) Adres strony internetowej prowadzonego postepowania:
https://ezamowienia.gov.pl/mp-client/search/list/ocds-148610-f54eafb0-dd2f-11ee-8305-7e4937eb936d

1.7.) Rodzaj zamawiajacego: Zamawiajacy publiczny - jednostka sektora finanséw publicznych - jednostka budzetowa

1.8.) Przedmiot dziatalnosci zamawiajacego: Porzadek i bezpieczenstwo publiczne

| SEKCJA Il - INFORMACJE PODSTAWOWE

2.1.) Ogtoszenie dotyczy:
Zamowienia publicznego
2.2.) Ogtoszenie dotyczy ustug spotecznych i innych szczegdélnych ustug: Nie

2.3.) Nazwa zaméwienia albo umowy ramowe;j:
Dostawy wedlin

2.4)) Identyfikator postepowania: ocds-148610-f54eafb0-dd2f-11ee-8305-7e4937eb936d
2.5.) Numer ogtoszenia: 2024/BZP 00287087

2.6.) Wersja ogtoszenia: 01

2.7.) Data ogtoszenia: 2024-04-16

2.8.) Zamoéwienie albo umowa ramowa zostaly ujete w planie postepowan: Tak

2.9.) Numer planu postepowan w BZP: 2024/BZP 00223870/02/P

2.10.) Identyfikator pozycji planu postepowarn:

1.2.6 Dostawy wedlin

2.11.) Czy zamdwienie albo umowa ramowa dotyczy projektu lub programu wspoétfinansowanego ze srodkéw Unii
Europejskiej: Nie

2.13.) Zamoéwienie/lumowa ramowa byto poprzedzone ogtoszeniem o zamoéwieniu/ogtoszeniem o zamiarze zawarcia umowy:
Tak
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2.14.) Numer ogtoszenia: 2024/BZP 00237586

| SEKCJA Ill - TRYB UDZIELENIA ZAMOWIENIA LUB ZAWARCIA UMOWY RAMOWEJ

3.1.) Tryb udzielenia zamoéwienia wraz z podstawa prawngZaméwienie udzielane jest w trybie podstawowym na podstawie: art.
275 pkt 1 ustawy

| SEKCJA IV — PRZEDMIOT ZAMOWIENIA

4.1.) Numer referencyjny: DKw.2232.3.2024.Rt

4.2.) Zamawiajacy udziela zamoéwienia w czesciach, z ktérych kazda stanowi przedmiot odrebnego postepowania: Nie
4.3.) Wartos¢ zaméwienia: 124581,13 PLN

4.4.) Rodzaj zaméwienia: Dostawy

4.5.1.) Krétki opis przedmiotu zamoéwienia

1) Kaszanka - Wedlina podrobowa wieprzowa, parzona, sktadajaca sie z kasz jaglanej, krwi wieprzowej, pachwiny i ptuc
wieprzowych z dodatkiem soli, pieprzu i cebuli. Smak i zapach charakterystyczny, z wyczuwalnym smakiem przypraw.
Niedopuszczalny smak i zapach swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy — 1400 kg.

2) Kietbasa debicka - (ksztalt: baton lub gruby ksztatt walcowaty o duzej Srednicy) — produkt grubo rozdrobniony z miesa
wieprzowego klasy | i Il z przyprawami. Powierzchnia czysta, sucha, gtadka. Konsystencja Scista w ostonce barierowe;.
Niedopuszczalny smak i zapach swiadczacy o nie$wiezosci lub inny obcy — 80 kg.

3) Kietbasa drobiowa — Kietbasa drobiowa, rozdrobniona, peklowana, parzona, sktadajgca sie z miesa drobiowego z
kurczaka, miesa drobiowego oddzielonego mechanicznie, wody z dodatkiem skrobi ziemniaczanej, soli, biatka sojowego,
substancji dodatkowych i aromatéw naturalnych. Nie dopuszcza sie dodatku tkanki fgcznej wieprzowej, biatka zwierzecego
wieprzowego — 600 kg.

4) Kietbasa mortadela - Kietbasa homogenizowana, parzona, sktadajaca sie z miesa drobiowego oddzielonego
mechanicznie, tluszczu wieprzowego, tkanki tacznej, wody, substancji dodatkowych i uzupetniajacych oraz kompozyciji
przypraw. Dopuszcza sie niewielkie otwory powietrza, lekkie odcieki galarety i thuszczu. Smak i zapach charakterystyczny
dla miesa peklowanego, parzonego, z wyczuwalnym smakiem przypraw. Niedopuszczalny smak i zapach swiadczacy o
nieswiezosci lub inny obcy — 2500 kg.

5) Kietbasa mortadela z papryka - Kietbasa homogenizowana, parzona, sktadajaca sie z miesa drobiowego oddzielonego
mechanicznie, ttuszczu wieprzowego, tkanki tacznej, wody, substancji dodatkowych i uzupetniajgcych oraz kompozycji
przypraw. Dopuszcza sie niewielkie otwory powietrza, lekkie odcieki galarety i ttuszczu. Smak i zapach charakterystyczny
dla miesa peklowanego, parzonego, z wyczuwalnym smakiem przypraw. Niedopuszczalny smak i zapach swiadczacy o
nieswiezosci lub inny obcy — 450 kg.

6) Kietbasa mortadela z pieczarkami — Kietbasa homogenizowana, parzona, sktadajgca sie z miesa drobiowego
oddzielonego mechanicznie, ttuszczu wieprzowego, tkanki tacznej, wody, substancji dodatkowych i uzupetniajgcych oraz
kompozyciji przypraw. Dopuszcza sie niewielkie otwory powietrza, lekkie odcieki galarety i ttuszczu. Smak i zapach
charakterystyczny dla migsa peklowanego, parzonego, z wyczuwalnym smakiem przypraw. Niedopuszczalny smak i zapach
Swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy — 450 kg.

7) Kietbasa paréwkowa - Kietbasa homogenizowana, wedzona, parzona, sktadajaca sie z miesa drobiowego oddzielonego
mechanicznie, miesa wotowego, tluszczu wieprzowego, skorek wieprzowych, wody, substancji dodatkowych i
uzupetniajacych. Niedopuszczalny smak i zapach Swiadczacy o nieSwiezosci lub inny obcy — 450 kg.

8) Kietbasa szynkowa wotowa — Wedzonka wotowa peklowana, parzona skfadajgca sie z miesa wotowego, soli, biatka
sojowego, substancji dodatkowych i kompozycji przypraw. Niedopuszczalny smak i zapach swiadczacy o nieswiezosci lub
inny obcy — 100 kg.

9) Kietbasa zwyczajna — produkt z miesa wieprzowo — wotowego, $rednio rozdrobniony, wedzony, parzony z dodatkiem
przypraw. Batony w ostonkach naturalnych (jelitach wieprzowych cienkich), o dtugosci od 35cm do 40cm, odkrecane, tworzg
zwoje, powierzchnia batonu o barwie od jasnobrgzowej do ciemnobrazowej: ostonka réwnomiernie $cisle przylegajgca do
farszu: niedopuszczalna barwa szarozielona, plamy na powierzchni wynikajace z nie dowedzenia w miejscu styku z innymi
batonami oraz zawilgocenie powierzchni — 800 kg.

10)Pardéwki cienkie drobiowe - Kietbasa drobno rozdrobniona, w ostonkach barierowych o @ 23, batony odkrecone na
automacie o dtugosci ok. 12 cm. Nie dopuszcza sie dodatku tkanki fgcznej wieprzowej, biatka zwierzecego wieprzowego —
1300 kg.

11) Pasztet wieprzowy zapiekany w foremkach - Produkt blokowy, podrobowy, pieczony, sktadajacy sie z tluszczu
wieprzowego, miesa wieprzowego, watroby wieprzowej, wody, z udziatem substancji dodatkowych i uzupetniajacych.
Produkt w foremkach z folii aluminiowej. Powierzchnia czysta, sucha, gtadka, widoczna posypka. Na przekroju - surowce
réwnomiernie roztozone, konsystencja smarowna, jedrna, dopuszcza sie niewielkie ilosci wytopionego tluszczu. Barwa na
przekroju od szarej do réozowej. Smak i zapach charakterystyczny, z wyczuwalnym smakiem gotowanej watroby i przypraw.
Niedopuszczalny smak i zapach swiadczacy o nie$wiezosci lub inny obcy — 800 kg.

12) Pasztetowa - Wyrdb w ostonce naturalnej lub sztucznej; powierzchnia czysta, lekko wilgotna; niedopuszczalne
zabrudzenia, osliztos¢ i naloty plesni. Smarowna, jedrna, jednolita, dopuszcza sie pod ostonka niewielkie ilosci wytopionego
ttuszczu. Barwa jasnokremowa z szarym odcieniem lub barwa zastosowanej ostonki sztucznej Szara, szarokremowa do
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rézowej; niedopuszczalna niejednolitos¢ barwy. Zapach charakterystyczny dla wedliny podrobowej, parzonej, wyczuwalne
przyprawy i posmak gotowanej watroby; niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy — 1100
kg.

13) Pieczen rzymska drobiowa — Wyréb uformowany za pomoca foremek prostokatnych o wadze ok. 1 kg. Poddawany
procesowi parzenia i zapiekania. Gérna powierzchnia pieczeni udekorowana ozdobng posypka Pakowane VAC. Blok
prostokatny o wadze ok. 1 kg. Powierzchnia boczna i spodnia gtadka, na wierzchu widoczna posypka ozdobna.
Konsystencja dos¢ scista, plastry o grubosci 3 mm nie powinny rozpadac sie, struktura jednolita, wszystkie sktadniki
réwnomiernie wymieszane. Niedopuszczalne sg skupiska poszczegodlnych sktadnikow oraz liczne otwory wypetnione
galaretkg lub ttuszczem ze zmieniong barwg wokét otworow. Wyraznie wyczuwalne przyprawy. Nie dopuszcza sie dodatku
ttuszczu wieprzowego, tkanki tgcznej wieprzowej, biatka zwierzecego wieprzowego — 450 kg.

14) Poledwica drobiowa - Wyréb w ostonce barierowej o @ 75, batony o dtugosci ok. 25 cm zamykane klipsem. Poddawane
procesowi parzenia. Pakowane VAC. Powierzchnia powinna by¢ czysta, sucha, ostonka scisle przylegajaca do farszu,
powierzchnia gtadka. Na przekroju surowce rownomiernie roztozone, niedopuszczalne sg skupiska jednego ze sktadnikow i
zacieki ttuszczu oraz galarety. Wyczuwalny smak i zapach uzytych przypraw, niedopuszczalny jest smak i zapach
Swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy. Nie dopuszcza sie dodatku tkanki tgcznej wieprzowej, biatka zwierzecego
wieprzowego — 200 kg.

15) Podgardle wedzone — Wedzonka wieprzowa z podgardla ze skora, parzona. Barwa wisniowa do ciemnowisniowa. Smak
i zapach charakterystyczny dla wedzonki z miesa peklowanego, wedzonego i parzonego niedopuszczalny smak i zapach
swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy. Pakowane prozniowo — 500 kg.

16) Salceson biaty (wtoski) - produkt z podrobdw i surowcow migsnych wieprzowych i wotowych. Wyglad ogélny i
powierzchnia — salceson w ostonce poliamidowej bezbarwnej w ksztatcie batonu o dtugosci ok. 20cm, srednicy ostonki
powyzej 75mm: ostonka powinna $cisle przylega¢ do farszu, nie pomarszczona. Wyglad na przekroju — barwa na przekroju
szaror6zowa wtasciwa dla uzytych sktadnikow miesno - ttuszczowych: niedopuszczalna barwa szarozielona lub inna
nietypowa. Konsystencja — soczysta, plaster grubosci 5mm nie powinien sie rozpada¢, niedopuszczalne skupiska nie
wymieszanych sktadnikéw — 450 kg.

17) Salceson czarny - produkt z podrobdéw i surowcéw miesnych wieprzowych gotowanych w ostonkach o $rednicy ok. 80
mm i dtugo$ci ok. 30 cm, parzony. Wyglad ogdlny i powierzchnia — salceson w ostonce poliamidowej bezbarwnej w ksztatcie
batonu o dtugosci ok. 20cm, srednicy ostonki powyzej 75mm: ostonka powinna $cisle przylegac do farszu, nie
pomarszczona. Wyglad na przekroju — barwa na przekroju typowa dla salcesonu czarnego. Konsystencja — soczysta, plaster
grubosci 5mm nie powinien sie rozpadaé, niedopuszczalne skupiska nie wymieszanych skfadnikéw — 450 kg.

18) Stonina - bez skory (podskérna tkanka ttuszczowa z wieprzowiny - zdjeta z grzbietu, tylnej czesci tutowia bokéw lub
topatki), Swieza, niemrozona, surowa - w formie ptatow. Ptat nie mniejszy niz 0,5 [kg] — 400 kg.

19) Szynka drobiowa prasowana - produkt z miesa drobiowego, uzyskanego z tuszek kurczakow, ttuszczéw, surowcow
uzupetniajacych. Zawartosc¢ tluszczu — nie wiecej niz 10%. Wyglad - grube batony w ostonkach sztucznych ok. 35 cm i
Srednicy ok. 100 mm. Na przekroju - barwa jasnorézowa do rézowej, konsystencja $cista, zwarta. Smak i zapach
charakterystyczny dla szynki z miesa drobiowego z wyczuwalnymi przyprawami i posmakiem wedzenia. Nie dopuszcza sie
dodatku tkanki tacznej wieprzowej, biatka zwierzecego wieprzowego — 80 kg.

20) Szynka mielonka - produkt srednio rozdrobniony z miesa wieprzowego i wotowego w ostonkach o duzej srednicy,
parzona. Wyglad - grube batony w ostonkach sztucznych ok. 35 cm i srednicy ok. 100 mm. Na przekroju - barwa
jasnorézowa do rézowej, konsystencja Scista, zwarta. Smak i zapach charakterystyczny dla mielonki — 450 kg.

21) Mielonka drobiowa (baton drobiowy) — produkt z miesa drobiowego bez $ciegien wraz z przyprawami, grubo
rozdrobniona, dopuszczalna otoczka galaretki zelatynowej lub ostonka barierowa, na przekroju widoczna mozaika
utworzona przez duze kawatki miesa z fileta i uda drobiowego,. Smak i zapach charakterystyczny dla uzytych surowcow i
przypraw smakowych poddanych procesom obrébki technologicznej. Wyréb w ostonce sztucznej o dtugosci od 35 do 40 cm
i srednicy 10 do 12 cm. Powierzchnia batonu gtadka o barwie rézowo - biatej, ostonka $cisle przylegajaca do farszu. Nie
mniej niz 75% stanowig kawatki grubo rozdrobnione, réwnomiernie rozmieszczone, zwigzane masg wiazaca. Nie dopuszcza
sie dodatku tkanki tacznej wieprzowej, biatka zwierzecego wieprzowego — 450 kg.

4.5.3.) Gtéwny kod CPV: 15131130-5 - Wedliny
4.5.4.) Dodatkowy kod CPV:

15131134-3 - Kaszanka i inne wedliny krwiste
15131135-0 - Wedliny drobiowe

| SEKCJA V ZAKONCZENIE POSTEPOWANIA
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5.1.) Postepowanie zakonczylo sie¢ zawarciem umowy albo uniewaznieniem postepowania: Postepowanie/czes¢
postepowania zakohczyta sie zawarciem umowy

| SEKCJA VI OFERTY

6.1.) Liczba otrzymanych ofert lub wnioskéw: 4

6.1.1.) Liczba otrzymanych ofert wariantowych: 0

6.1.2.) Liczba ofert dodatkowych: 0

6.1.3.) Liczba otrzymanych od MSP: 4

6.1.4.) Liczba ofert wykonawcoéw z siedzibg w panstwach EOG innych niz panstwo zamawiajacego: 0
6.1.5.) Liczba ofert wykonawcow z siedzibg w panstwie spoza EOG: 0

6.1.6.) Liczba ofert odrzuconych, w tym liczba ofert zawierajacych razaco niska cene lub koszt: 0
6.1.7.) Liczba ofert zawierajacych razaco niska cene lub koszt: 0

6.2.) Cena lub koszt oferty z najnizsza ceng lub kosztem: 93750 PLN

6.3.) Cena lub koszt oferty z najwyzsza ceng lub kosztem: 287906,30 PLN

6.4.) Cena lub koszt oferty wykonawcy, ktéremu udzielono zaméwienia: 93750,00 PLN

6.5.) Do wyboru najkorzystniejszej oferty zastosowano aukcje elektroniczna: Nie

6.6.) Oferta wybranego wykonawcy jest oferta wariantowa: Nie

| SEKCJA VIl WYKONAWCA, KTOREMU UDZIELONO ZAMOWIENIA

7.1.) Czy zaméwienie zostato udzielone wykonawcom wspolnie ubiegajacym sie o udzielenie zaméwienia: Nie
7.2.) Wielko$é przedsiebiorstwa wykonawcy: Sredni przedsigbiorca

7.3.) Dane (firmy) wykonawcy, ktéoremu udzielono zaméwienia:

7.3.1) Nazwa (firma) wykonawcy, ktéremu udzielono zamoéwienia: PPHU "JOHN" Pawet John

7.3.2) Krajowy Numer ldentyfikacyjny: 6971049957

7.3.3) Ulica: Zrddlana 5

7.3.4) Miejscowos¢: Wioszakowice

7.3.5) Kod pocztowy: 64-140

7.3.6.) Wojewodztwo: wielkopolskie

7.3.7.) Kraj: Polska

7.4.) Czy wykonawca przewiduje powierzenie wykonania czesci zamowienia podwykonawcom?: Nie

| SEKCJA VIl UMOWA

8.1.) Data zawarcia umowy: 2024-03-27
8.2.) Wartos¢ umowy/umowy ramowej: 93750 PLN

8.3.) Okres realizacji zamoéwienia albo umowy ramowej:
Od 2024-04-01 do 2024-09-30
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