Ogtoszenie nr 2023/BZP 00026214 z dnia 2023-01-12

Ogloszenie o wyniku postepowania
Ustugi
»Przygotowanie i dostawa goracych positkow dla uczestnikow DDP, DD ,,Senior — WIGOR” oraz dla mieszk. gminy
Swarzedz z wykorzystaniem wtasnego zaplecza kuchennego w 2023 roku” z podziatem na 3 czesci.

| SEKCJA | - ZAMAWIAJACY

1.1.) Rola zamawiajacego
Postepowanie prowadzone jest samodzielnie przez zamawiajgcego

1.2.) Nazwa zamawiajacego: Osrodek Pomocy Spotecznej w Swarzedzu
1.4) Krajowy Numer ldentyfikacyjny: REGON 631000187

1.5) Adres zamawiajacego

1.5.1.) Ulica: Poznanska 25

1.5.2.) Miejscowosé¢: Swarzedz

1.5.3.) Kod pocztowy: 62-020

1.5.4.) Wojewoédztwo: wielkopolskie

1.5.5.) Kraj: Polska

1.5.6.) Lokalizacja NUTS 3: PL418 - Poznanski

1.5.7.) Numer telefonu: 616512650

1.5.8.) Numer faksu: 616512654

1.5.9.) Adres poczty elektronicznej: zamowienia@opsswarzedz.pl
1.5.10.) Adres strony internetowej zamawiajacego: www.opsswarzedz.pl

1.6.) Adres strony internetowej prowadzonego postepowania:
https://miniportal.uzp.gov.pl

1.7.) Rodzaj zamawiajacego: Zamawiajacy publiczny - jednostka sektora finanséw publicznych - jednostka samorzadu
terytorialnego

1.8.) Przedmiot dziatalnosci zamawiajacego: Inna dziatalnos¢

pomoc spoteczna

| SEKCJA Il - INFORMACJE PODSTAWOWE

2.1.) Ogtoszenie dotyczy:
Zamoéwienia publicznego
2.2.) Ogtoszenie dotyczy ustug spotecznych i innych szczegdlnych ustug: Nie

2.3.) Nazwa zaméwienia albo umowy ramowe;j:
~Przygotowanie i dostawa gorgcych positkdw dla uczestnikéw DDP, DD ,Senior — WIGOR” oraz dla mieszk. gminy
Swarzedz z wykorzystaniem wtasnego zaplecza kuchennego w 2023 roku” z podziatem na 3 czesci.

2.4)) Identyfikator postepowania: ocds-148610-acf8a2dc-7b27-11ed-94da-6ae0fe5e7159
2.5.) Numer ogtoszenia: 2023/BZP 00026214

2.6.) Wersja ogtoszenia: 01

2.7.) Data ogtoszenia: 2023-01-12

2.8.) Zamowienie albo umowa ramowa zostaly ujete w planie postepowan: Tak

2.9.) Numer planu postepowan w BZP: 2022/BZP 00020069/01/P

2.10.) Identyfikator pozycji planu postepowan:

1.3.4 Przygotowanie i dostawa goracych positkéw dla uczestnikdw Dziennego Domu Pomocy, Dziennego Domu ,Senior —
WIGOR” oraz mieszkancéow miasta i gminy Swarzedz w 2023 r.
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2.11.) Czy zamdéwienie albo umowa ramowa dotyczy projektu lub programu wspoétfinansowanego ze srodkéw Unii
Europejskiej: Nie

2.13.) Zamoéwienie/lumowa ramowa bylo poprzedzone ogtoszeniem o zamoéwieniu/ogtoszeniem o zamiarze zawarcia umowy:
Tak

2.14.) Numer ogtoszenia: 2022/BZP 00496591

| SEKCJA Ill - TRYB UDZIELENIA ZAMOWIENIA LUB ZAWARCIA UMOWY RAMOWEJ

3.1.) Tryb udzielenia zamoéwienia wraz z podstawa prawnaZamoéwienie udzielane jest w trybie podstawowym na podstawie: art.
275 pkt 1 ustawy

| SEKCJA IV — PRZEDMIOT ZAMOWIENIA

4.1.) Numer referencyjny: OPS.OR.341.7.2022

4.2.) Zamawiajacy udziela zamoéwienia w czesciach, z ktorych kazda stanowi przedmiot odrebnego postepowania: Nie
4.3.) Wartos¢ zamoéwienia: 300453,70 PLN

4.4.) Rodzaj zaméwienia: Ustugi

Czesé 1

4.5.1.) Krétki opis przedmiotu zaméwienia

Przygotowanie i dostawa goracych positkdw dwudaniowych (zupa i drugie danie) oraz podwieczorku, pie¢ razy w tygodniu,
bez sobdt, niedziel i Swigt bedacych dniami wolnymi od pracy, dla uczestnikéw Dziennego Domu Pomocy z wykorzystaniem
wiasnego zaplecza kuchennego w 2023 roku.

3. Wykonawca zobowigzuje sie zapewni¢ produkty niezbedne do przygotowania positkow.

4. Positki nie moga by¢ przygotowywane z produktéw gotowych i potprodukiéw oraz potraw w proszku (wyjatek to kisiele i
budynie). Nie zezwala sie na stosowanie w procesie zywienia nastepujacych produktéw tj. konserwy, produkty z
glutaminianem sodu, mieso odkostnione mechanicznie.

5. Wyklucza sie podawanie nastepujacych dan: watrobka, kaszanka, paréwki.

6. Do przygotowania positkdw nalezy uzywac wytacznie produktdw wysokiej jakosci, zawsze swiezych, posiadajacych
aktualne terminy waznosci, nabytych w zrédtach dziatajacych zgodnie z obowigzujgcymi przepisami sanitarnymi i
higienicznymi. Positki muszg spetnia¢ normy zywieniowe zgodne z polskimi normami zywieniowymi.

7. Owoce i warzywa uzyte do przygotowania positku muszg by¢ swieze lub mrozone.

8. Zupy muszg by¢ gotowane na wywarze warzywnym lub miesno — warzywnym. Zupy krem muszg byc¢ geste.

9. W przypadku dan miesnych nalezy serwowac cate sztuki miesa. Mieso przerobione (mielone) moze pojawiac sie nie
czesciej niz 2 razy w miesigcu, zgodnie z zatwierdzonym jadtospisem.

10. Zamawiajacy zastrzega, ze positki muszg spetnia¢ nastepujace warunki jakosciowe: konkretne danie nie moze
powtarzac sie czesciej niz raz w tym samym miesiecznym jadtospisie, potrawy powinny by¢ lekkostrawne, w jadtospisie
powinny przewazac¢ potrawy gotowane, pieczone i duszone, okazjonalnie smazone, do przygotowania positku zalecane jest:
stosowanie ttuszczow roslinnych (ograniczone stosowanie ttuszczow zwierzecych), stosowanie duzej ilosci warzyw i
owocow (gotowane warzywa, mizeria, buraki, fasolka szparagowa, kalafior, brokut, mix satat z ogérkiem, pomidorem i sosem
satatkowym, szpinak, rukola, roszponka, urozmaicone surowki), w tym takze nasion roslin stragczkowych, réznego rodzaju
kasz, umiarkowane stosowanie cukru i soli. Wazna jest estetyka potraw i positkdw.

W miesiecznym jadtospisie winno by¢ uwzglednionych 8 dni zawierajacych dania miesne, 4 dni zawierajace dania rybne
(ryba pieczona z przyprawami, ryba w panierce bez nadzienia, ptaty sledziowe w $mietanie). W pozostate dni — pierogi,
kluski, nalesniki, racuchy, krokiety, placki ziemniaczane, makaron z warzywami, jajko sadzone, fasolka po bretonsku, bigos,
zapiekanki warzywne, makaronowe. Do zestawu obiadowego z miesem lub z rybg Wykonawca zobowigzany jest dostarczy¢
dodatki w postaci surowki lub warzyw gotowanych;

Objetosc¢/waga positkdw powinna spetnia¢ nastepujace minimalne standardy:

1) Zupa — 250 ml/os.

2) Drugie danie, w tym:

a) ziemniaki 150g/os. lub kasza lub ryz lub makaron — 100 g/os.

b) porcja miesa (schab, szynka wieprzowa, poledwica)- 150 g/os.

lub porcje kurczaka (udko, 3 skrzydetka) — 150 g/os.

lub ryba — 100 g/os.

c) suréwka lub jarzyny gotowane — 100 g/os.

d) drugie danie — nalesniki z dodatkami, krokiety, racuchy — 300 g/os.

e) drugie danie — pierogi (z serem, miesem, owocami itd.) — 300 g/os.

f) drugie danie — fasolka po bretonsku, bigos — 300 g/os.;

3) Zamawiajacy zaleca stosowanie surowek — warzyw gotowanych lub parzonych.

Zamawiajacy zaleca stosowanie do surowek warzyw migkkich i drobno pokrojonych;

4) Zamawiajacy wymaga stosowania soséw dodatkowo w ilosci 40 ml przy potrawach ziemniaczanych, kaszy, ryzu; Sosy
winny by¢ réznorodne (jasny, ciemny, pomidorowy, grzybowy itd.);
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5) Podwieczorki powinny by¢ urozmaicone: minimum raz w tygodniu owoce (satatka owocowa), kisiel z
owocami/galaretka/budyn, ciasto, drozdzéwka, jogurt.

Gramatura: Ciasto/drozdzéwka nie mniej niz 150 g/os., Kisiel, galaretka, budyn nie mniej niz 200 ml/os., Owoce/satatka
owocowa nie mniej niz 200 g/os.(dotyczy czesci 1 przedmiotu zamowienia). Podwieczorki nie moga sie powtarza¢ w tym
samym tygodniu w miesiecznym jadtospisie.

11. W planowaniu jadtospisu Wykonawca uwzgledni pory roku, tak aby positki wysokoenergetyczne i ttuste nie byty
podawane w czasie upatow.

12. Wykonawca wraz z ofertg ztozy miesieczny jadtospis uwzgledniajacy wszystkie powyzsze wymagania.

13. Jadtospis przygotowany przez Wykonawce i ztozony w ofercie bedzie obowigzywat przez 1 miesigc trwania umowy.
Kolejne jadtospisy beda przygotowywane przez Wykonawce w sposob w jaki zostat przygotowany jadtospis w ofercie, co
oznacza, ze Wykonawca musi zapewni¢ w kolejnych jadtospisach takg sama lub wiekszg ilos¢ w zakresie czestotliwosci
wystepowania w miesiecznym jadtospisie warzyw i owocow sezonowych, produktow dostarczajgcych biatka zwierzece,
urozmaicenie positkow. Jednak kolejny jadtospis powinien rozni¢ sie od pierwszego pod wzgledem konkretnych potraw.
14. Pomieszczenia kuchenne, w ktorych Wykonawca bedzie przygotowywat positki winny spetnia¢ wszelkie wymogi w tym
wymogi Sanepidu, konieczne do prowadzenia zbiorowego zywienia.

15. W przypadku czesci 1 przedmiotu zamdowienia maksymalna dzienna liczba dostarczanych positkdw wynosi 20 obiadow i
20 podwieczorkow , a w trakcie catego okresu realizacji zaméwienia 5000 obiadéw i 5000 podwieczorkow.

16.Faktyczne ilosci obiadow i podwieczorkdéw na dany dzien beda potwierdzane telefonicznie przez Zamawiajacego w dniu
dostawy do godz. 9:30.

17. Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwo$¢é zmniejszenia liczby obiadéw i podwieczorkéw w zaleznosci od frekwencji
uczestnikéw Dziennego Domu Pomocy i Dziennego Domu ,Senior — WIGOR”.

18. Wykonawca bedzie dostarczat obiady i podwieczorki wtasnym transportem do Dziennego Domu Pomocy w Swarzedzu
przy ul. Sienkiewicza 21 i Dziennego Domu ,Senior — WIGOR” przy ul. Sienkiewicza 21 w godzinach od 13:00 do 14:00.
19. Zamawiajacy przyjmuje na siebie wszelkie sprawy organizacyjne zwigzane bezposrednim wydawaniem positkéw dla
uczestnikéw Dziennego Domu Pomocy w Swarzedzu i Dziennego Domu ,Senior — WIGOR” w Swarzedzu.

20. Dania ciepte dostarczane bedg w specjalnych jednorazowych pojemnikach izolacyjnych, zas zimne w szczelnych
opakowaniach gastronomicznych. Zuzyte pojemniki bedg odbierane przez Wykonawce do utylizacji tego samego dnia.

21. Sposoéb transportu musi zapewnia¢ zapobieganie deformowaniu, sklejaniu, odksztatcaniu, wylewaniu sie i niszczeniu sie
produktéw.

22. Positki powinny by¢ estetycznie zapakowane.

23. Wykonawca bedzie przedstawiat Zamawiajacemu propozycje jadtospisu na nastepny miesiac najpézniej do 20 dnia
miesigca poprzedzajgcego.

24. Z obiaddw i podwieczorkéw w Dziennym Domu Pomocy w Swarzedzu i Dziennym Domu ,Senior — WIGOR” w
Swarzedzu korzystajg gtownie osoby starsze, dlatego tez Zamawiajacy bedzie miat prawo do wprowadzenia zmian w
zaproponowanym przez Wykonawce jadtospisie, w przypadku gdy nie bedzie on dostosowany do wymagan i upodoban
uczestnikéw.

Decyzje dotyczgce zmian w miesiecznym jadtospisie Zamawiajacy bedzie przekazywat Wykonawcy minimum na dwa dni
przed koncem miesigca poprzedzajacego.

25. W trakcie wykonywania ustugi Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwo$¢ kazdorazowego sprawdzania jakosci i ilosci
dostarczonych positkdw, jak rowniez jakosci pracy personelu Wykonawcy, wykonujgcego przedmiot umowy.

26. Podana w ofercie cena za dostarczenie 1 obiadu dwudaniowego (zupa i drugie danie) i podwieczorku musi zawieraé
wszystkie koszty zwigzane z jego przygotowaniem oraz dostarczeniem do Zamawiajacego (dotyczy czesci 1 przedmiotu
zamoéwienia).

27. Przez caly okres trwania umowy obowigzuje stata stawka brutto za 1 obiad (dotyczy czesci 2 przedmiotu zamowienia)
oraz obiad i podwieczorek (dotyczy czesci 1 przedmiotu zaméwienia)(zgodnie ze ztozong ofertg).

28. Zamawiajgcy przez caty okres wykonywania zamdwienia zleci Wykonawcy wykonanie minimum:

a) dla czesci 1 — ustugi przygotowania i dostawy gorgcych positkow (obiad dwudaniowy i podwieczorek) w ilosci 750
obiadéw dwudaniowych i 750 podwieczorkow;

29. Wymogi dotyczace przedmiotu zamoéwienia:

przedmiot zamdwienia winien by¢ wykonany zgodnie z obowigzujgcymi przepisami, w szczegdlnosci z:

1) ustawg z dnia 25 sierpnia 2006 roku o bezpieczehstwie zywnosci i zywienia (t.j. Dz.U. z 2022 r. poz.2132) oraz
przepisami wykonawczymi wydanymi na podstawie wyzej wymienionej ustawy,

2) rozporzadzeniem (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 w sprawie higieny srodkéw
spozywczych (Dz. U. UE L Nr 139 poz.1)

4.5.3.) Gtéwny kod CPV: 55322000-3 - Ustugi gotowania positkow
4.5.4.) Dodatkowy kod CPV:

55321000-6 - Ustugi przygotowywania positkéw
55521100-9 - Ustugi rozwozenia positkdw
55521200-0 - Ustugi dowozenia positkdw

55520000-1 - Ustugi dostarczania positkéw
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4.5.5.) Wartos¢ czesci: 116200,00 PLN
Czes¢ 2

4.5.1.) Krotki opis przedmiotu zaméwienia

Przygotowanie i dostawa goracych positkow dwudaniowych (zupa i drugie danie), pie¢ razy w tygodniu, bez sobot, niedziel i
Swiat bedgcych dniami wolnymi od pracy, dla uczestnikow Dziennego Domu ,Senior — WIGOR” z wykorzystaniem wtasnego
zaplecza kuchennego w 2023 roku

3. Wykonawca zobowigzuje sie zapewni¢ produkty niezbedne do przygotowania positkow.

4. Positki nie moga by¢ przygotowywane z produktéw gotowych i potprodukiéw oraz potraw w proszku (wyjatek to kisiele i
budynie). Nie zezwala sie na stosowanie w procesie zywienia nastepujacych produktéw tj. konserwy, produkty z
glutaminianem sodu, mieso odkostnione mechanicznie.

5. Wyklucza sie podawanie nastepujacych dan: watrébka, kaszanka, parowki.

6. Do przygotowania positkdw nalezy uzywac wytacznie produktow wysokiej jakosci, zawsze swiezych, posiadajacych
aktualne terminy waznosci, nabytych w zrédtach dziatajacych zgodnie z obowigzujacymi przepisami sanitarnymi i
higienicznymi. Positki muszg spetnia¢ normy zywieniowe zgodne z polskimi normami zywieniowymi.

7. Owoce i warzywa uzyte do przygotowania positku muszg by¢ swieze lub mrozone.

8. Zupy muszg by¢ gotowane na wywarze warzywnym lub miesno — warzywnym. Zupy krem muszg byc¢ geste.

9. W przypadku dan miesnych nalezy serwowac cate sztuki miesa. Mieso przerobione (mielone) moze pojawiac sie nie
czesciej niz 2 razy w miesigcu, zgodnie z zatwierdzonym jadtospisem.

10. Zamawiajacy zastrzega, ze positki muszg spetnia¢ nastepujace warunki jakosciowe: konkretne danie nie moze
powtarzac sie czesciej niz raz w tym samym miesiecznym jadtospisie, potrawy powinny by¢ lekkostrawne, w jadtospisie
powinny przewazac¢ potrawy gotowane, pieczone i duszone, okazjonalnie smazone, do przygotowania positku zalecane jest:
stosowanie ttuszczéw roslinnych (ograniczone stosowanie ttuszczéw zwierzecych), stosowanie duzej ilosci warzyw i
owocow (gotowane warzywa, mizeria, buraki, fasolka szparagowa, kalafior, brokut, mix satat z ogérkiem, pomidorem i sosem
satatkowym, szpinak, rukola, roszponka, urozmaicone suréwki), w tym takze nasion roslin straczkowych, réznego rodzaju
kasz, umiarkowane stosowanie cukru i soli. Wazna jest estetyka potraw i positkéw.

W miesiecznym jadtospisie winno by¢ uwzglednionych 8 dni zawierajgcych dania miesne, 4 dni zawierajgce dania rybne
(ryba pieczona z przyprawami, ryba w panierce bez nadzienia, ptaty sledziowe w Smietanie). W pozostate dni — pierogi,
kluski, nalesniki, racuchy, krokiety, placki ziemniaczane, makaron z warzywami, jajko sadzone, fasolka po bretonisku, bigos,
zapiekanki warzywne, makaronowe. Do zestawu obiadowego z migsem lub z rybg Wykonawca zobowigzany jest dostarczy¢
dodatki w postaci suréwki lub warzyw gotowanych;

Objetosc¢/waga positkéw powinna spetnia¢ nastepujace minimalne standardy:

1) Zupa — 250 ml/os.

2) Drugie danie, w tym:

a) ziemniaki 150g/os. lub kasza lub ryz lub makaron — 100 g/os.

b) porcja miesa (schab, szynka wieprzowa, poledwica)- 150 g/os.

lub porcje kurczaka (udko, 3 skrzydetka) — 150 g/os.

lub ryba — 100 g/os.

c) surowka lub jarzyny gotowane — 100 g/os.

d) drugie danie — nale$niki z dodatkami, krokiety, racuchy — 300 g/os.

€) drugie danie — pierogi (z serem, miesem, owocami itd.) — 300 g/os.

f) drugie danie — fasolka po bretonsku, bigos — 300 g/os.;

3) Zamawiajacy zaleca stosowanie suréwek — warzyw gotowanych lub parzonych.

Zamawiajacy zaleca stosowanie do surowek warzyw miekkich i drobno pokrojonych;

4) Zamawiajgcy wymaga stosowania soséw dodatkowo w ilosci 40 ml przy potrawach ziemniaczanych, kaszy, ryzu; Sosy
winny by¢ réznorodne (jasny, ciemny, pomidorowy, grzybowy itd.);

5) Podwieczorki powinny by¢ urozmaicone: minimum raz w tygodniu owoce (satatka owocowa), kisiel z
owocami/galaretka/budyn, ciasto, drozdzowka, jogurt.

Gramatura: Ciasto/drozdzéwka nie mniej niz 150 g/os., Kisiel, galaretka, budyn nie mniej niz 200 ml/os., Owoce/satatka
owocowa nie mniej niz 200 g/os.(dotyczy czesci 1 przedmiotu zamowienia). Podwieczorki nie moga sie powtarza¢ w tym
samym tygodniu w miesiecznym jadtospisie.

11. W planowaniu jadtospisu Wykonawca uwzgledni pory roku, tak aby positki wysokoenergetyczne i ttuste nie byty
podawane w czasie upatow.

12. Wykonawca wraz z ofertg ztozy miesieczny jadtospis uwzgledniajacy wszystkie powyzsze wymagania.

13. Jadtospis przygotowany przez Wykonawce i ztozony w ofercie bedzie obowigzywat przez 1 miesigc trwania umowy.
Kolejne jadtospisy bedg przygotowywane przez Wykonawce w sposob w jaki zostat przygotowany jadtospis w ofercie, co
oznacza, ze Wykonawca musi zapewni¢ w kolejnych jadtospisach takg sama lub wiekszg ilos¢ w zakresie czestotliwosci
wystepowania w miesiecznym jadtospisie warzyw i owocow sezonowych, produktow dostarczajgcych biatka zwierzece,
urozmaicenie positkéw. Jednak kolejny jadtospis powinien rézni¢ sie od pierwszego pod wzgledem konkretnych potraw.

14. Pomieszczenia kuchenne, w ktérych Wykonawca bedzie przygotowywat positki winny spetnia¢ wszelkie wymogi w tym
wymogi Sanepidu, konieczne do prowadzenia zbiorowego zywienia.

15. W przypadku czesci 2 przedmiotu zamowienia maksymalna dzienna liczba dostarczanych positkdw wynosi 30 obiadow,
a w trakcie catego okresu realizacji zamowienia 7500 obiadow.

16. Faktyczne ilosci obiadow i podwieczorkéw na dany dziehn beda potwierdzane telefonicznie przez Zamawiajacego w dniu
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dostawy do godz. 9:30.

17. Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwos¢ zmniejszenia liczby obiadéw i podwieczorkéw w zaleznosci od frekwenc;ji
uczestnikéw Dziennego Domu Pomocy i Dziennego Domu ,Senior — WIGOR”.

18. Wykonawca bedzie dostarczat obiady i podwieczorki wtasnym transportem do Dziennego Domu Pomocy w Swarzedzu
przy ul. Sienkiewicza 21 i Dziennego Domu ,Senior — WIGOR” przy ul. Sienkiewicza 21 w godzinach od 13:00 do 14:00.
19. Zamawiajacy przyjmuje na siebie wszelkie sprawy organizacyjne zwigzane bezposrednim wydawaniem positkéw dla
uczestnikéw Dziennego Domu Pomocy w Swarzedzu i Dziennego Domu ,Senior — WIGOR” w Swarzedzu.

20. Dania ciepte dostarczane bedg w specjalnych jednorazowych pojemnikach izolacyjnych, zas zimne w szczelnych
opakowaniach gastronomicznych. Zuzyte pojemniki bedg odbierane przez Wykonawce do utylizacji tego samego dnia.
21. Sposob transportu musi zapewnia¢ zapobieganie deformowaniu, sklejaniu, odksztatcaniu, wylewaniu sie i niszczeniu sie
produktéw.

22. Positki powinny by¢ estetycznie zapakowane.

23. Wykonawca bedzie przedstawiat Zamawiajgcemu propozycje jadtospisu na nastepny miesigc najpozniej do 20 dnia
miesigca poprzedzajgcego.

24. Z obiaddéw i podwieczorkéw w Dziennym Domu Pomocy w Swarzedzu i Dziennym Domu ,Senior — WIGOR” w
Swarzedzu korzystajg gtownie osoby starsze, dlatego tez Zamawiajacy bedzie miat prawo do wprowadzenia zmian w
zaproponowanym przez Wykonawce jadtospisie, w przypadku gdy nie bedzie on dostosowany do wymagan i upodoban
uczestnikow.

Decyzje dotyczgce zmian w miesiecznym jadtospisie Zamawiajacy bedzie przekazywat Wykonawcy minimum na dwa dni
przed koncem miesigca poprzedzajacego.

25. W trakcie wykonywania ustugi Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwo$¢ kazdorazowego sprawdzania jakosci i ilosci
dostarczonych positkéw, jak rowniez jakosci pracy personelu Wykonawcy, wykonujacego przedmiot umowy.

26. Podana w ofercie cena za dostarczenie 1 obiadu dwudaniowego (zupa i drugie danie) musi zawiera¢ wszystkie koszty
zwigzane z jego przygotowaniem oraz dostarczeniem do Zamawiajgcego (dotyczy czesci 2 przedmiotu zamodwienia).

27. Przez caly okres trwania umowy obowigzuje stata stawka brutto za 1 obiad (dotyczy czesci 2 przedmiotu zamowienia)
oraz obiad i podwieczorek (dotyczy czesci 1 przedmiotu zamodwienia)(zgodnie ze ztozong ofertq).

28. Zamawiajacy przez caty okres wykonywania zamowienia zleci Wykonawcy wykonanie minimum:

b) dla czesci 2 — przygotowania i dostawy goracych positkow (obiad dwudaniowy) w ilosci 1125 positkéw.

29. Wymogi dotyczgce przedmiotu zamowienia:

przedmiot zamdwienia winien by¢ wykonany zgodnie z obowigzujacymi przepisami, w szczegolnosci z:

1) ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 roku o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (t.j. Dz.U. z 2022 r. poz.2132) oraz
przepisami wykonawczymi wydanymi na podstawie wyzej wymienionej ustawy,

2) rozporzadzeniem (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 w sprawie higieny srodkéw
spozywczych (Dz. U. UE L Nr 139 poz.1)

4.5.3.) Gléwny kod CPV: 55322000-3 - Ustugi gotowania positkow
4.5.4.) Dodatkowy kod CPV:

55321000-6 - Ustugi przygotowywania positkow
55521100-9 - Ustugi rozwozenia positkow
55521200-0 - Ustugi dowozenia positkdw
55520000-1 - Ustugi dostarczania positkow
4.5.5.) Wartos¢ czesci: 142500,00 PLN

Czesé 3

4.5.1.) Krotki opis przedmiotu zamoéwienia

Przygotowanie i dostawa do miejsca zamieszkania goracych positkéw dwudaniowych (zupa i drugie danie, kompot lub sok),
piec¢ razy w tygodniu, bez sobdt, niedziel i $wigt bedacych dniami wolnymi od pracy, dla osob dorostych, ktérym takie
Swiadczenia przyznane zostaty w ramach dziatalnosci Osrodka Pomocy Spotecznej w Swarzedzu.

3. Wykonawca zobowigzuje sie zapewni¢ produkty niezbedne do przygotowania positkdw.

4. Positki nie moga by¢ przygotowywane z produktow gotowych i pétproduktéw oraz potraw w proszku (wyjatek to kisiele i
budynie). Nie zezwala sie na stosowanie w procesie zywienia nastepujacych produktéw tj. konserwy, produkty z
glutaminianem sodu, mieso odkostnione mechanicznie.

5. Wyklucza sie podawanie nastepujgcych dan: watrobka, kaszanka, paréwki.

6. Do przygotowania positkow nalezy uzywac wytacznie produktdw wysokiej jakosci, zawsze swiezych, posiadajacych
aktualne terminy waznosci, nabytych w zrédtach dziatajgcych zgodnie z obowigzujacymi przepisami sanitarnymi i
higienicznymi. Positki muszg spetniaé normy zywieniowe zgodne z polskimi normami zywieniowymi.

7. Owoce i warzywa uzyte do przygotowania positku musza by¢ swieze lub mrozone.

8. Zupy musza by¢ gotowane na wywarze warzywnym lub miesno — warzywnym. Zupy krem musza by¢ geste.

9. W przypadku dan miesnych nalezy serwowa¢ cate sztuki miesa. Mieso przerobione (mielone) moze pojawiac sie nie
czesciej niz 2 razy w miesigcu, zgodnie z zatwierdzonym jadtospisem.

10. Zamawiajacy zastrzega, ze positki musza spetnia¢ nastepujgce warunki jakosciowe: konkretne danie nie moze
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powtarzac¢ sie czesciej niz raz w tym samym miesiecznym jadtospisie, potrawy powinny by¢ lekkostrawne, w jadtospisie
powinny przewazac potrawy gotowane, pieczone i duszone, okazjonalnie smazone, do przygotowania positku zalecane jest:
stosowanie tluszczéw roslinnych (ograniczone stosowanie ttuszczéw zwierzgcych), stosowanie duzej ilosci warzyw i
owocow (gotowane warzywa, mizeria, buraki, fasolka szparagowa, kalafior, brokut, mix satat z ogoérkiem, pomidorem i sosem
satatkowym, szpinak, rukola, roszponka, urozmaicone suréwki), w tym takze nasion roslin straczkowych, réznego rodzaju
kasz, umiarkowane stosowanie cukru i soli. Wazna jest estetyka potraw i positkow.

W miesiecznym jadtospisie winno byé uwzglednionych 8 dni zawierajgcych dania miesne, 4 dni zawierajace dania rybne
(ryba pieczona z przyprawami, ryba w panierce bez nadzienia, ptaty sledziowe w smietanie). W pozostate dni — pierogi,
kluski, nalesniki, racuchy, krokiety, placki ziemniaczane, makaron z warzywami, jajko sadzone, fasolka po bretonsku, bigos,
zapiekanki warzywne, makaronowe. Do zestawu obiadowego z miesem lub z rybg Wykonawca zobowigzany jest dostarczyc¢
dodatki w postaci suréwki lub warzyw gotowanych;

Objetos¢/waga positkdw powinna spetnia¢ nastepujace minimalne standardy:

1) Zupa — 250 ml/os.

2) Drugie danie, w tym:

a) ziemniaki 150g/os. lub kasza lub ryz lub makaron — 100 g/os.

b) porcja miesa (schab, szynka wieprzowa, poledwica)- 150 g/os.

lub porcje kurczaka (udko, 3 skrzydetka) — 150 g/os.

lub ryba — 100 g/os.

c) suréwka lub jarzyny gotowane — 100 g/os.

d) drugie danie — nalesniki z dodatkami, krokiety, racuchy — 300 g/os.

e) drugie danie — pierogi (z serem, miesem, owocami itd.) — 300 g/os.

f) drugie danie — fasolka po bretonsku, bigos — 300 g/os.;

3) sok lub kompot — 200 ml/os. — dotyczy czesci 3 przedmiotu zamowienia

4) Zamawiajacy zaleca stosowanie surowek — warzyw gotowanych lub parzonych.

Zamawiajacy zaleca stosowanie do surowek warzyw miekkich i drobno pokrojonych;

5) Zamawiajacy wymaga stosowania soséw dodatkowo w ilosci 40 ml przy potrawach ziemniaczanych, kaszy, ryzu; Sosy
winny by¢ réznorodne (jasny, ciemny, pomidorowy, grzybowy itd.);

11. W planowaniu jadtospisu Wykonawca uwzgledni pory roku, tak aby positki wysokoenergetyczne i ttuste nie byty
podawane w czasie upatow.

12. Wykonawca wraz z ofertg ztozy miesieczny jadtospis uwzgledniajacy wszystkie powyzsze wymagania.

13. Jadtospis przygotowany przez Wykonawce i ztozony w ofercie bedzie obowigzywat przez 1 miesigc trwania umowy.
Kolejne jadtospisy beda przygotowywane przez Wykonawce w sposob w jaki zostat przygotowany jadtospis w ofercie, co
oznacza, ze Wykonawca musi zapewni¢ w kolejnych jadtospisach takg sama lub wiekszg ilos¢ w zakresie czestotliwosci
wystepowania w miesiecznym jadtospisie warzyw i owocéw sezonowych, produktéw dostarczajgcych biatka zwierzece,
urozmaicenie positkow. Jednak kolejny jadtospis powinien roznic¢ sie od pierwszego pod wzgledem konkretnych potraw.

14. Pomieszczenia kuchenne, w ktérych Wykonawca bedzie przygotowywat positki winny spetnia¢ wszelkie wymogi w tym
wymogi Sanepidu, konieczne do prowadzenia zbiorowego zywienia.

15. W przypadku czesci 3 przedmiotu zaméwienia maksymalna liczb dostarczanych positkow w trakcie catego okresu
realizacji zaméwienia wynosi 2580 obiadow.

16. Liczba positkébw w poszczegdlnych dniach wykonywania przedmiotu niniejszej umowy ustalana bedzie kazdorazowo
przez Zmawiajgcego, ktory bedzie informowat Wykonawce telefonicznie o ilosci positkdw na dany czasookres (okres, na
ktory przyznane zostato swiadczenie) — dotyczy czesci 3 przedmiotu zamdwienia. Zamawiajacy zobowigzuje sie informowac
Wykonawce o kazdej zmianie w ilosci positkow.

17. Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwo$¢ zmniejszenia liczby obiadéw i podwieczorkéw w zaleznosci od frekwencji
uczestnikéw Dziennego Domu Pomocy i Dziennego Domu ,Senior — WIGOR” (dotyczy czesci 1 i 2 przedmiotu zamowienia)
/ w zaleznosci od zapotrzebowania (dotyczy czesci 3 przedmiotu zamowienia) .

18. Wykonawca bedzie dostarczat obiady i podwieczorki wtasnym transportem do Dziennego Domu Pomocy w Swarzedzu
przy ul. Sienkiewicza 21 i Dziennego Domu ,Senior — WIGOR” przy ul. Sienkiewicza 21 w godzinach od 13:00 do 14:00 oraz
do miejsc zamieszkania osob dorostych, ktorym przyznane zostato swiadczenie w formie obiadu w godzinach od 11:00 do
15:00.

19. Dania ciepte dostarczane bedg w specjalnych jednorazowych pojemnikach izolacyjnych, zas zimne w szczelnych
opakowaniach gastronomicznych — dotyczy czesci 3 przedmiotu zamdéwienia.

20. Sposob transportu musi zapewnia¢ zapobieganie deformowaniu, sklejaniu, odksztatcaniu, wylewaniu sie i niszczeniu sie
produktéw.

21. Positki powinny by¢ estetycznie zapakowane.

22. Wykonawca bedzie przedstawiat Zamawiajacemu propozycje jadtospisu na nastepny miesigc najpozniej do 20 dnia
miesigca poprzedzajgcego.

23. W trakcie wykonywania ustugi Zamawiajgcy zastrzega sobie mozliwo$¢ kazdorazowego sprawdzania jakosci i ilosci
dostarczonych positkéw, jak rowniez jakosci pracy personelu Wykonawcy, wykonujacego przedmiot umowy.

24. Podana w ofercie cena za dostarczenie 1 obiadu dwudaniowego (zupa i drugie danie, kompot lub sok) musi zawiera¢
wszystkie koszty zwigzane z jego przygotowaniem oraz dostarczeniem do Zamawiajgcego (dotyczy czesci 3 przedmiotu
zamowienia).

25. Przez caly okres trwania umowy obowigzuje stata stawka brutto za 1 obiad z sokiem lub kompotem (dotyczy czesci 3
przedmiotu zamoéwienia)(zgodnie ze ztozong ofertg).

26. Zamawiajacy przez caty okres wykonywania zamoéwienia zleci Wykonawcy wykonanie minimum: dla cze$ci 3 -
przygotowania i dostawy goracych positkéw (obiad dwudaniowy z kompotem lub sokiem) w ilosci 390 positkow.
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27. Wymogi dotyczace przedmiotu zamoéwienia przedmiot zamdwienia winien by¢ wykonany zgodnie z obowigzujacymi
przepisami, w szczegolnosci z:

1) ustawg z dnia 25 sierpnia 2006 roku o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (t.j. Dz.U. z 2022 r. poz.2132) oraz
przepisami wykonawczymi wydanymi na podstawie wyzej wymienionej ustawy,

2) rozporzadzeniem (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 w sprawie higieny srodkow
spozywczych (Dz. U. UE L Nr 139 poz.1)

4.5.3.) Gléwny kod CPV: 55322000-3 - Ustugi gotowania positkow
4.5.4.) Dodatkowy kod CPV:

55321000-6 - Ustugi przygotowywania positkow
55521100-9 - Ustugi rozwozenia positkow
55521200-0 - Ustugi dowozenia positkow

55520000-1 - Ustugi dostarczania positkow
4.5.5.) Wartos¢ czesci: 65790,00 PLN

| SEKCJA V ZAKONCZENIE POSTEPOWANIA

Czesé 1

[[SEKCJA V ZAKONCZENIE POSTEPOWANIA (dla czesci 1)

5.1.) Postepowanie zakonczylo sie¢ zawarciem umowy albo uniewaznieniem postepowania: Postepowanie/czes¢
postepowania zakohczyta sie zawarciem umowy

[[SEKCJA VI OFERTY (dla czesci 1)

6.1.) Liczba otrzymanych ofert lub wnioskow: 2

6.1.1.) Liczba otrzymanych ofert wariantowych: 0

6.1.2.) Liczba ofert dodatkowych: 0

6.1.3.) Liczba otrzymanych od MSP: 2

6.1.4.) Liczba ofert wykonawcow z siedzibg w panstwach EOG innych niz panstwo zamawiajacego: 0
6.1.5.) Liczba ofert wykonawcow z siedzibg w panstwie spoza EOG: 0

6.1.6.) Liczba ofert odrzuconych, w tym liczba ofert zawierajacych razaco niska cene lub koszt: 1
6.1.7.) Liczba ofert zawierajacych razaco niska cene lub koszt: 0

6.2.) Cena lub koszt oferty z najnizsza ceng lub kosztem: 82450,00 PLN

6.3.) Cena lub koszt oferty z najwyzsza ceng lub kosztem: 82450,00 PLN

6.4.) Cena lub koszt oferty wykonawcy, ktéremu udzielono zaméwienia: 82450,00 PLN

6.5.) Do wyboru najkorzystniejszej oferty zastosowano aukcje elektroniczna: Nie

6.6.) Oferta wybranego wykonawcy jest oferta wariantowa: Nie

| SEKCJA VIl WYKONAWCA, KTOREMU UDZIELONO ZAMOWIENIA (dla czesci 1)

7.1.) Czy zaméwienie zostato udzielone wykonawcom wspolnie ubiegajacym sie o udzielenie zaméwienia: Nie

Wykonawca

7.2.) Wielkosé przedsiebiorstwa wykonawcy: Mikro przedsiebiorca

7.3.) Dane (firmy) wykonawcy, ktéremu udzielono zaméwienia:

7.3.1) Nazwa (firma) wykonawcy, ktéremu udzielono zaméwienia: ,WIRTUOZI SMAKOW” MONIKA KORDALSKA
7.3.2) Krajowy Numer Identyfikacyjny: 7792082476

7.3.3) Ulica: Sniadeckich 40
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7.3.4) Miejscowosé: Poznan

7.3.5) Kod pocztowy: 60-774
7.3.6.) Wojewodztwo: wielkopolskie
7.3.7.) Kraj: Polska

7.3.8.) Czy wykonawca przewiduje powierzenie wykonania czesci zaméwienia podwykonawcom?: Nie

[[SEKCJA VIl UMOWA (dla czesci 1)

8.1.) Data zawarcia umowy: 2023-01-04
8.2.) Wartos¢ umowy/umowy ramowej: 82450,00 PLN

8.3.) Okres realizacji zaméwienia albo umowy ramowej:
do 2023-12-31

8.4.) Zamawiajacy przewiduje nastepujace wymagania zwigzane z realizacjg zamoéwienia:
w zakresie zatrudnienia na podstawie stosunku pracy, w okolicznosciach, o ktérych mowa w art. 95 ustawy

Czes¢ 2

[[SEKCJA V ZAKONCZENIE POSTEPOWANIA (dla czesci 2)

5.1.) Postepowanie zakonczyto sie zawarciem umowy albo uniewaznieniem postepowania: Postepowanie/czesé
postepowania zakonczyta sie zawarciem umowy

[[SEKCJA VI OFERTY (dla czesci 2)

6.1.) Liczba otrzymanych ofert lub wnioskow: 2

6.1.1.) Liczba otrzymanych ofert wariantowych: 0

6.1.2.) Liczba ofert dodatkowych: 0

6.1.3.) Liczba otrzymanych od MSP: 2

6.1.4.) Liczba ofert wykonawcow z siedzibg w panstwach EOG innych niz panstwo zamawiajacego: 0
6.1.5.) Liczba ofert wykonawcow z siedzibg w panstwie spoza EOG: 0

6.1.6.) Liczba ofert odrzuconych, w tym liczba ofert zawierajacych razaco niska cene lub koszt: 1
6.1.7.) Liczba ofert zawierajacych razaco niska cene lub koszt: 0

6.2.) Cena lub koszt oferty z najnizsza ceng lub kosztem: 108675,00 PLN

6.3.) Cena lub koszt oferty z najwyzszga ceng lub kosztem: 108675,00 PLN

6.4.) Cena lub koszt oferty wykonawcy, ktéremu udzielono zaméwienia: 108675,00 PLN

6.5.) Do wyboru najkorzystniejszej oferty zastosowano aukcje elektroniczna: Nie

6.6.) Oferta wybranego wykonawcy jest oferta wariantowa: Nie

| SEKCJA VIl WYKONAWCA, KTOREMU UDZIELONO ZAMOWIENIA (dla czesci 2)

7.1.) Czy zaméwienie zostato udzielone wykonawcom wspolnie ubiegajacym sie o udzielenie zaméwienia: Nie

Wykonawca

7.2.) Wielkos¢ przedsiebiorstwa wykonawcy: Mikro przedsiebiorca

7.3.) Dane (firmy) wykonawcy, ktéremu udzielono zamdéwienia:

7.3.1) Nazwa (firma) wykonawcy, ktéremu udzielono zaméwienia: ,WIRTUOZI SMAKOW” MONIKA KORDALSKA
7.3.2) Krajowy Numer Identyfikacyjny: 7792082476

7.3.3) Ulica: Sniadeckich 40

7.3.4) Miejscowos¢: Poznan
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7.3.5) Kod pocztowy: 60-774
7.3.6.) Wojewodztwo: wielkopolskie
7.3.7.) Kraj: Polska

7.3.8.) Czy wykonawca przewiduje powierzenie wykonania czesci zaméwienia podwykonawcom?: Nie

[[SEKCJA VIl UMOWA (dla czesci 2)

8.1.) Data zawarcia umowy: 2023-01-04
8.2.) Wartos¢ umowy/umowy ramowej: 108675,00 PLN

8.3.) Okres realizacji zaméwienia albo umowy ramowej:
do 2023-12-31

8.4.) Zamawiajacy przewiduje nastepujace wymagania zwigzane z realizacjg zamoéwienia:
w zakresie zatrudnienia na podstawie stosunku pracy, w okolicznosciach, o ktérych mowa w art. 95 ustawy

Czesc 3

[[SEKCJA V ZAKONCZENIE POSTEPOWANIA (dla czesci 3)

5.1.) Postepowanie zakonczyto si¢ zawarciem umowy albo uniewaznieniem postepowania: Postepowanie/czes¢
postepowania zakohczyta sie uniewaznieniem

5.2.) Podstawa prawna uniewaznienia postepowania: art. 255 pkt 2 ustawy

5.2.1.) Przyczyna uniewaznienia postepowania:

W przedmiotowym postepowaniu w zakresie czesci 3 przedmiotu zamdwienia wptyneta jedna oferta, ktéra podlegata
odrzuceniu.

[[SEKCJA VI OFERTY (dla czesci 3)

6.1.) Liczba otrzymanych ofert lub wnioskéw: 1

6.1.1.) Liczba otrzymanych ofert wariantowych: 0

6.1.2.) Liczba ofert dodatkowych: 0

6.1.3.) Liczba otrzymanych od MSP: 1

6.1.4.) Liczba ofert wykonawcow z siedzibg w panstwach EOG innych niz panstwo zamawiajacego: 0
6.1.5.) Liczba ofert wykonawcow z siedzibg w panstwie spoza EOG: 0

6.1.6.) Liczba ofert odrzuconych, w tym liczba ofert zawierajacych razaco niska cene lub koszt: 1
6.1.7.) Liczba ofert zawierajacych razaco niska cene lub koszt: 0

6.2.) Cena lub koszt oferty z najnizsza ceng lub kosztem: 0 PLN

6.3.) Cena lub koszt oferty z najwyzszga ceng lub kosztem: 0 PLN

6.4.) Cena lub koszt oferty wykonawcy, ktéremu udzielono zaméwienia: 0 PLN
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