Ogtoszenie nr 2026/BZP 00496498 z dnia 2026-10-20

Ogloszenie o zamoéwieniu
Dostawy
Dostawy miesa i produktéw miesnych do Zaktadu Karnego we Wioctawku

| SEKCJA | - ZAMAWIAJACY

1.1.) Rola zamawiajacego

Postepowanie prowadzone jest samodzielnie przez zamawiajgcego
1.2.) Nazwa zamawiajacego: Zaktad Karny we Wioctawku

1.4) Krajowy Numer ldentyfikacyjny: REGON 000319687
1.5) Adres zamawiajacego

1.5.1.) Ulica: ul. Bartnicka 10

1.5.2.) Miejscowos¢: Wioctawek

1.5.3.) Kod pocztowy: 87-809

1.5.4.) Wojewédztwo: kujawsko-pomorskie

1.5.5.) Kraj: Polska

1.5.6.) Lokalizacja NUTS 3: PL619 - Wioctawski

1.5.9.) Adres poczty elektronicznej: zk_wloclawek@sw.gov.pl
1.5.10.) Adres strony internetowej zamawiajacego: sw.gov.pl

1.6.) Rodzaj zamawiajacego: Zamawiajacy publiczny - inna panstwowa jednostka organizacyjna nieposiadajgca osobowosci
prawnej

1.7.) Przedmiot dzialalnosci zamawiajgcego: Porzadek i bezpieczenstwo publiczne

| SEKCJA Il - INFORMACJE PODSTAWOWE

2.1.) Ogtoszenie dotyczy:

Zamowienia publicznego

2.2.) Ogtoszenie dotyczy ustug spotecznych i innych szczegdélnych ustug: Nie

2.3.) Nazwa zaméwienia albo umowy ramowej:

Dostawy miesa i produktéw miesnych do Zaktadu Karnego we Wioctawku

2.4.) Identyfikator postepowania: ocds-148610-8b6de073-73d7-4932-9ca9-c8bb52045033
2.5.) Numer ogltoszenia: 2026/BZP 00496498

2.6.) Wersja ogtoszenia: 01

2.7.) Data ogtoszenia: 2026-10-20

2.8.) Zamowienie albo umowa ramowa zostaly ujete w planie postepowan: Tak

2.9.) Numer planu postepowan w BZP: 2026/BZP 00108049/04/P

2.10.) Identyfikator pozycji planu postepowan:

1.2.2 Dostawy miesa i produktdw miesnych do Zaktadu Karnego we Wioctawku

2.11.) O udzielenie zaméwienia mogq ubiega¢ sie wylacznie wykonawcy, o ktérych mowa w art. 94 ustawy: Nie

2.14.) Czy zamdéwienie albo umowa ramowa dotyczy projektu lub programu wspoétfinansowanego ze srodkéw Unii
Europejskiej: Nie

2.16.) Tryb udzielenia zaméwienia wraz z podstawg prawng

Zamoéwienie udzielane jest w trybie podstawowym na podstawie: art. 275 pkt 1 ustawy
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| SEKCJA Il - UDOSTEPNIANIE DOKUMENTOW ZAMOWIENIA | KOMUNIKACJA

3.1.) Adres strony internetowej prowadzonego postepowania
https://platformazakupowa.pl/transakcja/1394701

3.2.) Zamawiajacy zastrzega dostep do dokumentéw zamoéwienia: Nie

3.4.) Wykonawcy zobowiazani sg do sktadania ofert, wnioskéw o dopuszczenie do udzialu w postepowaniu, oswiadczen
oraz innych dokumentow wylacznie przy uzyciu sSrodkéw komunikacji elektronicznej: Tak

3.5.) Informacje o srodkach komunikacji elektronicznej, przy uzyciu ktérych zamawiajacy bedzie komunikowat sie z
wykonawcami - adres strony internetowej: https://platformazakupowa.pl/transakcja/1394701

3.6.) Wymagania techniczne i organizacyjne dotyczace korespondencji elektronicznej: 2. Postepowanie prowadzone jest w
jezyku polskim za posrednictwem platformazakupowa.pl pod adresem: https://platformazakupowa.pl/transakcja/1394701.

3. W celu skrécenia czasu udzielenia odpowiedzi na pytania komunikacja miedzy zamawiajagcym, a wykonawcami w zakresie:

1) przesytania Zamawiajgcemu pytan do tresci SWZ;

2) przesytania odpowiedzi na wezwanie Zamawiajacego do ztozenia podmiotowych srodkéw dowodowych;

3) przesytania odpowiedzi na wezwanie Zamawiajgcego do ztozenia/poprawienia/uzupetnienia oswiadczenia, o ktérym mowa w art.
125 ust. 1, podmiotowych $rodkéw dowodowych, innych dokumentéw lub o$wiadczen sktadanych w postepowaniu;

4) przesytania odpowiedzi na wezwanie Zamawiajgcego do ztozenia wyjasnien dotyczacych tresci oswiadczenia, o ktéorym mowa w
art. 125 ust. 1 lub ztozonych podmiotowych srodkéw dowodowych lub innych dokumentéw lub o$wiadczen sktadanych w
postepowaniu;

5) przesytania odpowiedzi na wezwanie Zamawiajgcego do ztozenia wyjasnien dot. tre$ci przedmiotowych $rodkéw dowodowych;
6) przestania odpowiedzi na inne wezwania Zamawiajgcego wynikajgce z ustawy - Prawo zamowien publicznych;

7) przesytania wnioskoéw, informacji, oswiadczen Wykonawcy;

8) przesytania odwotania/inne

odbywa sie za posrednictwem platformazakupowa.pl i formularza ,Wyslij wiadomos¢ do zamawiajgcego”.

Za date przekazania (wptywu) o$wiadczen, wnioskéw, zawiadomien oraz informacji przyjmuje sie date ich przestania za
posrednictwem platformazakupowa.pl poprzez klikniecie przycisku ,Wyslij wiadomos¢ do zamawiajacego” po ktérych pojawi sie
komunikat, ze wiadomos¢ zostata wystana do zamawiajgcego.

4. Uwaga! Wykonawca niezalogowany korzystajacy z “Wyslij wiadomos$¢ do zamawiajgcego”, po kliknieciu przycisku Wyslij, otrzyma
na adres mailowy, podany w polu Twdj adres e-mail, wiadomos$¢ mailowg zawierajaca kod uwierzytelniajgcy. Kod nalezy wpisa¢ w
polu Kod Uwierzytelniajacy, a nastepnie potwierdzi¢ przyciskiem Wyslij. Nastgpnie Wykonawca otrzyma

potwierdzenie wystania wiadomosci. Kod uwierzytelniajgcy jest aktywny przez 30 minut od wygenerowania lub do momentu
wygenerowania kolejnego kodu.

5. Zamawiajacy bedzie przekazywat wykonawcom informacje za posrednictwem platformazakupowa.pl. Informacje dotyczace
odpowiedzi na pytania, zmiany specyfikacji, zmiany terminu sktadania

i otwarcia ofert Zamawiajacy bedzie zamieszczat na platformie w sekcji “Komunikaty”. Korespondencja, ktorej zgodnie z
obowiazujacymi przepisami adresatem jest konkretny wykonawca, bedzie przekazywana za posrednictwem platformazakupowa.pl
do konkretnego wykonawcy.

3.8.) Zamawiajacy wymaga sporzadzenia i przedstawienia ofert przy uzyciu narzedzi elektronicznego modelowania danych
budowlanych lub innych podobnych narzedzi, ktére nie sg ogdlnie dostepne: Nie

3.12.) Oferta - katalog elektroniczny: Nie dotyczy

3.14.) Jezyki, w jakich moga by¢ sporzadzane dokumenty sktadane w postepowaniu:

polski

| SEKCJA IV — PRZEDMIOT ZAMOWIENIA

4.1.) Informacje ogélne odnoszace sie do przedmiotu zaméwienia.

4.1.1.) Przed wszczeciem postepowania przeprowadzono konsultacje rynkowe: Nie

4.1.2.) Numer referencyjny: D.Kw.2232.7.2026.AD

4.1.3.) Rodzaj zamoéwienia: Dostawy

4.1.4.) Zamawiajacy udziela zamoéwienia w czesciach, z ktérych kazda stanowi przedmiot odrebnego postepowania: Tak
4.1.8.) Mozliwe jest sktadanie ofert czesciowych: Tak

4.1.9.) Liczba czesci: 2

4.1.10.) Oferte mozna skiada¢ na wszystkie czesci

4.1.11.) Zamawiajacy ogranicza liczbe czesci zaméwienia, ktérag mozna udzieli¢ jednemu wykonawcy: Nie

4.1.13.) Zamawiajacy uwzglednia aspekty spoteczne, Srodowiskowe lub etykiety w opisie przedmiotu zaméwienia: Nie
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4.2. Informacje szczegoélowe odnoszace sie do przedmiotu zaméwienia:
Czesc 1
4.2.2.) Krotki opis przedmiotu zaméwienia

GRUPA I

1) Kietbasa paréwkowa - Kietbasa wieprzowo - wotowa, wedzona, parzona, drobno rozdrobniona lub homogenizowana,
barwa ogolna — batony w ostonkach naturalnych lub sztucznych o dtugosci 14 - 16cm, powierzchnia batonu o barwie
jasnoroézowej do jasnobrgzowej z odcieniem zéttym, ostonka sScisle przylegajgca do farszu, barwa miesa — jasnorézowa,
konsystencja — dos¢ Scista, po podgrzaniu soczysta, plastry grubosci 3 mm nie powinny sie rozpadac, niedopuszczalny
smak i zapach swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy.

2) Mortadela - Kietbasa wieprzowo — wotowa, wedzona lub nie, parzona, drobno rozdrobniona lub homogenizowana, wyglad
0golny — batony w ostonkach sztucznych lub biatkowych o dtugosci 20 - 40 cm, srednicy 70 - 80 mm, powierzchnia batonu o
barwie jasnobrgzowej do ciemnobrazowej lub o barwie uzytej ostonki, ostonka gtadka $cisle przylegajaca do farszu, barwa
miesa — jasnorézowa, konsystencja — dosc¢ Scista, elastyczna, niedopuszczalny smak i zapach swiadczacy o nieswiezosci
lub inny obcy.

3) Kietbasa zwyczajna - Kietbasa wieprzowo — wotowa, wedzona, parzona, $rednio rozdrobniona, wyglad ogélny — batony w
ostonkach naturalnych o dtugosci 35 — 40 cm, powierzchnie batonu o barwie od jasnobrgzowej do ciemnobrgzowej, ostonka
réwnomiernie Scisle przylegajgca do farszu, barwa miesa — r6zowa do ciemnorézowej, konsystencja — Scista,
niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy.

4) Mielonka wieprzowa - Produkt $rednio rozdrobniony z migsa wieprzowego i wotowego, parzona, batony w ostonkach
sztucznych o dtugosci 35 — 40 cm i Srednicy 80 - 150 mm, powierzchnia batonu gtadka o barwie jasnobrgzowej do brgzowej,
ostonka $cisle przylegajaca do farszu, wyglad na przekroju — barwa migsa jasnor6zowa do ciemnorézowej, sktadniki
rébwnomiernie rozmieszczone, niedopuszczalne skupiska jednego ze sktadnikéw czy zacieki galarety pod ostonka,
niedopuszczalny smak i zapach swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy.

5) Pasztet wotowo — wieprzowy - Produkt powstaty z podrobdw oraz surowcéw miesnych wieprzowych i wotowych
rozdrobnionych do masy homogennej i poddany procesowi pieczenia, blok lub foremka do 1 kg, niedopuszczalny smak i
zapach swiadczacy

o nie$wiezosci lub inny obcy.

6) Kaszanka - Wedlina podrobowa, wyprodukowana z miesa wieprzowego, surowcéw podrobowych, skérek wieprzowych,
ttluszczu wieprzowego, kaszy jeczmiennej

z dodatkiem krwi spozywczej, parzona, wyglad ogdlny — wyrdb w ostonce naturalnej lub sztucznej, powierzchnia czysta,
lekko wilgotna, niedopuszczalne zabrudzenia, osliztosé

i naloty plesni, konsystencja — do$¢ Scista, niedopuszczalne skupiska nie wymieszanych sktadnikow, barwa na powierzchni
szara do brunatnej, na przekroju — brunatna, niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy.

7) Salceson wioski - Wedlina podrobowa, otrzymana z miesa wieprzowego, miesa wotowego, skorek wieprzowych, wyglad
ogolny — wyréb w ostonce naturalnej lub sztucznej, powierzchnia czysta, lekko wilgotna, niedopuszczalne zabrudzenia,
osliztos¢

i nalot plesni, barwa na powierzchni — szara do rézowej, na przekroju — widoczne duze kawatki peklowanego miesa
wieprzowego, niedopuszczalny smak i zapach swiadczacy

o nieswiezosci lub inny obcy.

8) Salceson czarny - Wedlina podrobowa, otrzymana z miesa wieprzowego, miesa wotowego, skérek wieprzowych, wyglad
ogolny — wyréb w ostonce naturalnej lub sztucznej, powierzchnia czysta, lekko wilgotna, niedopuszczalne zabrudzenia,
osliztos¢

i nalot plesni, barwa na powierzchni — czarna, na przekroju — widoczne duze kawatki peklowanego miesa wieprzowego,
niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy

0 nieswiezosci lub inny obcy.

9) Pieczen rzymska - Wedlina otrzymana z miesa wieprzowego oraz farszu miesnego

z dodatkiem przypraw, substancji wigzacych, pieczona, ksztait foremkowy, na wierzchu dekorowana pikantng posypka
smakowa, struktura plastra dosc¢ scista, barwa miesa na przekroju typowa dla miesa peklowanego, parzonego, od
jasnorozowej do rézowej, barwa ttuszczu od kremowej do biatej, niedopuszczalna nietypowa barwa miesa na przekroju,
niedopuszczalny smak i zapach swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy.

10) Pieczen mysliwska - Wedlina otrzymana z miesa wieprzowego oraz farszu miesnego

z dodatkiem przypraw, substancji wiazacych, pieczona, ksztatt foremkowy, na wierzchu dekorowana pikantng posypka
smakowa, struktura plastra dosc¢ Scista, barwa miesa na przekroju typowa dla miesa peklowanego, parzonego, od
jasnorézowej do rézowej, barwa ttuszczu od kremowej do biatej, niedopuszczalna nietypowa barwa miesa na przekroju,
niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy.

11) Szynka tyrolska - Produkt z miesa wieprzowego i wotowego, srednio rozdrobniony, wyglad ogdlny — baton w ostonkach
sztucznych, konsystencja — dos¢ $cista, surowce rownomiernie roztozone, niedopuszczalne sktadniki zbyt rozdrobnione, z
chrzastkami, Sciegnami, barwa — charakterystyczna dla danego wyrobu, niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o
nieswiezos$ci lub inny obcy.

12) Kietbasa zielonogdrska - Kietbasa czysto wieprzowa, parzona, grubo rozdrobniona, wyglad ogdiny- batony w ostonkach
sztucznych o dtugosci 30 — 40 cm i Srednicy 90 - 100 mm, powierzchnia batonu gtadka o barwie jasnobrgzowej do brgzowe;j,
ostonka gtadka, scisle przylegajaca do farszu, barwa migsa - jasnorézowa do ciemnorézowej, konsystencja — Scista,
niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy.

13) Kietbasa $lgska - Kietbasa wieprzowo — wotowa, wedzona, parzona, srednio rozdrobniona, wyglad ogdlny — batony w
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ostonkach naturalnych o dtugosci 35 — 40 cm, powierzchnie batonu o barwie od jasnobrazowej do ciemnobrgzowej, ostonka
réwnomiernie $cisle przylegajgca do farszu, barwa miesa — r6zowa do ciemnorézowej, konsystencja — Scista,
niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy.

14) Mieso mielone wotowo — wieprzowe - Uzyskane z miesa swiezego chudego, odpowiednio rozdrobnionego o
dopuszczalnej zawartosci ttuszczu do 20%, barwa miesa — jasnorézowa do czerwonej, niedopuszczalny odcien szary lub
zielonkawy, zapach — $wiezy, bez oznak rozpoczynajgcego sie psucia, mieso odpowiednio schtodzone i pakowane

w opakowania foliowe hermetycznie zamkniete, mieso wczesniej niemrozone. Dostarczony towar w chwili przyjecia nie
moze przekracza¢ temperatury +10°C.

15) Watroba wieprzowa - Watroba wieprzowa nie mrozona - watroba w postaci pojedynczych ptatéw, pozbawiona czesci
niejadalnych bez pozostatosci po rozlaniu woreczka zétciowego, skrzepdw krwi, zazielenienia. Dostarczony towar w chwili
przyjecia nie moze przekracza¢ temperatury +10°C.

4.2.6.) Gtéwny kod CPV: 15100000-9 - Produkty zwierzece, mieso i produkty miesne
4.2.8.) Zamowienie obejmuje opcje: Nie

4.2.10.) Okres realizacji zamoéwienia albo umowy ramowej: od 2027-01-01 do 2027-12-31
4.2.11.) Zamawiajacy przewiduje wznowienia: Nie

4.3.) Kryteria oceny ofert:

4.3.2.) Sposob okreslania wagi kryteriow oceny ofert: Punktowo

4.3.3.) Stosowane kryteria oceny ofert: Kryterium ceny oraz kryteria jakosciowe
Kryterium 1

4.3.5.) Nazwa kryterium: Cena

4.3.6.) Waga: 60,00

Kryterium 2

4.3.4.) Rodzaj kryterium: inne.

4.3.5.) Nazwa kryterium: Termin realizacji reklamac;ji

4.3.6.) Waga: 40

4.3.10.) Zamawiajacy okresla aspekty spoteczne, sSrodowiskowe lub innowacyjne, zada etykiet lub stosuje rachunek
kosztéw cyklu zycia w odniesieniu do kryterium oceny ofert: Nie

Czes¢ 2
4.2.2.) Krotki opis przedmiotu zaméwienia

GRUPA I

1) Paréwki drobiowe — Wyrdb drobiowy homogenizowany, kietbasa drobno rozdrobniona, poddawane procesowi parzenia,
pakowane w atmosferze ochronnej, powierzchnia czysta, sucha, ostonka Scisle przylegajaca do farszu niedopuszczalne
skupiska jednego ze sktadnikéw, konsystencja soczysta, wyczuwalny smak i zapach uzytych przypraw, niedopuszczalny
smak i zapach $wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy, zawarto$¢ miesa drobiowego min. 40%, bez udziatu miesa
wieprzowego, facznika oraz zelatyny wieprzowe;j.

2) Serdelki drobiowe - Wyréb drobiowy homogenizowany, kietbasa drobiowa drobno rozdrobniona, parzona, zawartosé
migsa drobiowego min. 35%, dodatkowo dopuszcza sie mieso oddzielone mechanicznie do 25%, ogétem zawarto$¢ miesa
min. 50%, bez udziatu miesa wieprzowego, tacznika oraz zelatyny wieprzowe;.

3) Kietbasa slaska drobiowa - Kietbasa drobiowa, srednio rozdrobniona, wedzona i parzona, w odcinkach prostych o
diugosci 11-12 cm, zawartos¢é miesa drobiowego min. 40%, w ostonce naturalnej, powierzchnia czysta, gtadka, sucha,
ostonka scisle przylegajgca do farszu, dopuszczalne na pojedynczych batonach nieliczne zawedzone wytryski farszu, na
przekroju surowce rownomiernie roztozone, dopuszczalne nieliczne drobne otwory powietrzne, barwa powierzchni
jasnobrgzowa do brgzowej, na przekroju kietbasy miesa od bladorézowej do rozowej z niewielkg iloscig ttuszczu, smak i
zapach charakterystyczny dla kietbasy wedzonej i parzonej, konsystencja — scista, bez udziatu miesa wieprzowego, tacznika
oraz zelatyny wieprzowe;.

4) Kietbasa $niadaniowa drobiowa - Wyréb drobiowy homogenizowany, kietbasa $rednio rozdrobniona, parzona, w
odcinkach prostych o diugosci 30-50 cm, zawarto$¢ miesa drobiowego min. 20%, dodatkowo dopuszcza sie mieso
oddzielone mechanicznie do 40%, ogdétem zawarto$¢ miesa min. 50%, bez udziatu miesa wieprzowego, tgcznika oraz
zelatyny wieprzowe;.

5) Kietbasa kanapkowa drobiowa - Kietbasa drobiowa, $rednio rozdrobniona, parzona,

w odcinkach prostych o dtugosci 30-50cm ,zawarto$¢ miesa drobiowego min. 25%, dodatkowo dopuszcza sie mieso
oddzielone mechanicznie do 30%, ogdétem zawarto$¢ miesa min. 40%, bez udziatu miesa wieprzowego, tgcznika oraz
zelatyny wieprzowe;.

6) Mortadela drobiowa - Wyréb drobiowy homogenizowany, kietbasa drobiowa drobno rozdrobniona, parzona, w odcinkach
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prostych o dtugosci 30-50cm, srednica 40-60mm, zawarto$¢ miesa drobiowego min. 25%, dodatkowo dopuszcza sie mieso
oddzielone mechanicznie do 40%, ogotem zawarto$¢ miesa min. 50%, bez udziatu migsa wieprzowego, tacznika oraz
zelatyny wieprzowe;.

7) Kietbasa parowkowa drobiowa parzona - Wyréb drobiowy homogenizowany, kietbasa drobno rozdrobniona, jelita
naturalne, batony o 823 odkrecane na automacie o dtugosci ok. 12 cm, poddawane procesowi parzenia, pakowane w
atmosferze ochronnej, powierzchnia czysta, sucha, ostonka scisle przylegajgca do farszu niedopuszczalne skupiska
jednego ze sktadnikéw, konsystencja Scista, wyczuwalny smak i zapach uzytych przypraw, niedopuszczalny smak i zapach
Swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy, zawartos¢ migsa drobiowego min. 25%, dodatkowo dopuszcza sie mieso
oddzielone mechanicznie do 50%, ogétem zawarto$¢ miesa min. 60%, bez udziatu miesa wieprzowego, tacznika oraz
zelatyny wieprzowe;.

8) Kietbasa biata drobiowa parzona - Kietbasa srednio rozdrobniona, jelita naturalne, batony o 23 odkrecane na automacie
o dtugosci ok. 12 cm, poddawane procesowi parzenia, pakowane w atmosferze ochronnej, powierzchnia czysta, sucha,
ostonka $cisle przylegajaca do farszu niedopuszczalne skupiska jednego ze skfadnikéw, konsystencja $cista, wyczuwalny
smak i zapach uzytych przypraw, niedopuszczalny smak i zapach swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy, zawartos¢
miesa drobiowego min. 25%, dodatkowo dopuszcza sie mieso oddzielone mechanicznie do 50%, ogétem zawartos¢ migsa
min. 60%, bez udziatu migsa wieprzowego, tacznika oraz zelatyny wieprzowej.

9) Baleron drobiowy - Wyréb drobiowy parzony, pakowany w atmosferze ochronnej,

w batonach ok. 30 cm o $rednicy 70-80 mm, zawarto$¢ migesa drobiowego min. 25%, dodatkowo dopuszcza sie migso
oddzielone mechanicznie do 50%, ogdtem zawarto$¢ migsa min. 60%, powierzchnia czysta, konsystencja jedrna, zwarta,
smak typowy dla uzytych surowcéw i dodatkéw, bez udziatu miesa wieprzowego, tacznika oraz zelatyny wieprzowe;.

10) Rolada drobiowa - Kietbasa drobiowa, $rednio rozdrobniona, parzona, w batonach ok. 30 cm o $rednicy 70-80 mm,
zawarto$¢ miesa drobiowego min. 45%, dodatkowo dopuszcza sie mieso oddzielone mechanicznie do 30%, ogétem
zawarto$¢ migesa min. 60%, powierzchnia czysta, konsystencja jedrna zwarta, smak typowy dla uzytych surowcéw

i dodatkéw, na przekroju jasnorézowa bez obcego posmaku i zapachu, bez udziatu miesa wieprzowego, facznika oraz
zelatyny wieprzowe;.

11) Lunch meat drobiowy - Wyrdb drobiowy drobno rozdrobniony, parzony w batonach

o $rednicy 80-100 mm, zawarto$¢ miesa drobiowego min. 30%, inne mieso min. 20% (ogoétem zawarto$¢ miesa min. 50%),
dodatkowo dopuszcza sie migso oddzielone mechanicznie do 10%, bez udziatu migsa wieprzowego, tacznika oraz zelatyny
wieprzowej.

12) Blok drobiowy - wyréb blokowy, drobno rozdrobniony, parzony, w batonach prostokatnych o srednicy 80-100 mm,
zawarto$¢ migsa drobiowego min. 25%, dodatkowo dopuszcza sie mieso oddzielone mechanicznie do 40%, ogétem
zawartos¢ migsa min. 50%, konsystencja zwarta, dos¢ krucha, na przekroju barwa jasnorézowa, smak typowy dla uzytych
surowcow i przypraw, wyrob w ostonce barierowej, bez udziatu miesa wieprzowego, tgcznika oraz zelatyny wieprzowe;.

13) Poledwica drobiowa - wyréb parzony, nie wedzony, otrzymany ze $rednio rozdrobionego miesa drobiowego, bez udziatu
innych drobno rozdrobnionych surowcéw migsno — ttuszczowych, zawarto$¢ miesa drobiowego min. 50%, dodatkowo
dopuszcza sie mieso oddzielone mechanicznie do 20%, ogétem zawarto$¢ miesa min. 60%, struktura

i konsystencja dos¢ Scista, soczysta, krucha z niskg zawartoscig ttuszczu i soli. Barwa miesa na przekroju jasnorézowa,
typowa dla uzytego migsa drobiowego, smak i zapach charakterystyczny dla poledwicy z miesa drobiowego, z
wyczuwalnymi uzytymi przyprawami, wedlina przeznaczona na wyzywienie osob z dietg lecznicza, bez udziatu miesa
wieprzowego, tgcznika oraz zelatyny wieprzowe;j.

14) Pasztetowa drobiowa - Wyréb garmazeryjny gotowy, w ostonce naturalnej, @ 75. Batony o dlugosci ok. 30-40 cm
zwigzane sznurkiem badz klipsem. Poddawany procesowi parzenia i wedzenia, barwa szaro-kremowa, konsystencja jedrna,
wyczuwalny smak

i zapach wyrobdw podrobowych, niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy

0 nieswiezosci lub inny obcy.

15) Pasztet drobiowy - Wyréb garmazeryjny gotowy, bez ostonki, pieczony w formach, konsystencja dos¢ miekka,
nieelastyczna, w foremkach od 500g do 1200g. Skfad : mieso drobiowe min. 30%, inne mieso min. 20% (ogétem zawartos¢
migesa min. 50%), inne surowce miesno — tluszczowe poddane wstepnej obrébce termicznej, nastepnie rozdrobnione; z
dodatkiem surowcow uzupetniajgcych i substancji przyprawowych, poddany ponownej obrébce termicznej, schtodzony.

16) Mieso mielone drobiowe - Surowy wyréb miesny uzyskany ze swiezego miesa drobiowego, niemrozony, barwa miesa
jasnordézowa, niedopuszczalny odcien szary lub zielonkawy, zapach swiezy charakterystyczny dla danego produktu,
niedopuszczalna zawartos¢ wody obcej i soli, mieso mielone drobiowe nie moze by¢ miesem garmazeryjnym, opakowanie
ostonka poliamidowa lub vacuum.

4.2.6.) Gtéwny kod CPV: 15100000-9 - Produkty zwierzece, mieso i produkty miesne
4.2.8.) Zamoéwienie obejmuje opcje: Nie

4.2.10.) Okres realizacji zaméwienia albo umowy ramowej: od 2027-01-01 do 2027-12-31
4.2.11.) Zamawiajacy przewiduje wznowienia: Nie

4.3.) Kryteria oceny ofert:

4.3.2.) Sposéb okreslania wagi kryteriow oceny ofert: Punktowo

4.3.3.) Stosowane kryteria oceny ofert: Kryterium ceny oraz kryteria jakosciowe

Kryterium 1
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4.3.5.) Nazwa kryterium: Cena

4.3.6.) Waga: 60,00

Kryterium 2

4.3.4.) Rodzaj kryterium: inne.

4.3.5.) Nazwa kryterium: Termin realizacji reklamac;ji
4.3.6.) Waga: 40

4.3.10.) Zamawiajacy okresla aspekty spoteczne, Srodowiskowe lub innowacyjne, zada etykiet lub stosuje rachunek
kosztéw cyklu zycia w odniesieniu do kryterium oceny ofert: Nie

| SEKCJA V - KWALIFIKACJA WYKONAWCOW

5.1.) Zamawiajacy przewiduje fakultatywne podstawy wykluczenia: Tak

5.2.) Fakultatywne podstawy wykluczenia:

Art. 109 ust. 1 pkt 4
5.3.) Warunki udziatlu w postepowaniu: Tak

5.4.) Nazwa i opis warunkéw udzialu w postepowaniu.

1. O udzielenie zamdéwienia moga ubiegac sie wykonawcy, ktorzy:

1) nie podlegaja wykluczeniu

2) spetniajg warunki udziatu w postepowaniu, o ile zostaty one okreslone przez Zamawiajacego.
2. Warunki udziatu w postepowaniu dotycza;

1) zdolnosci do wystepowania w obrocie gospodarczym;

Zamawiajacy nie wyznacza szczegotowego warunku w tym zakresie.

2) uprawnien do prowadzenia okreslonej dziatalnosci gospodarczej lub zawodowej, o ile wynika to z odrebnych przepisow;
Zamawiajacy nie wyznacza szczegotowego warunku w tym zakresie.

3) sytuacji ekonomicznej lub finansowej;

Zamawiajacy nie wyznacza szczegotowego warunku w tym zakresie.

4) zdolnosci technicznej lub zawodowej;

Zamawiajacy nie wyznacza szczegotowego warunku w tym zakresie

5.5.) Zamawiajacy wymaga ztozenia oswiadczenia, o ktorym mowa w art.125 ust. 1 ustawy: Tak

| SEKCJA VI - WARUNKI ZAMOWIENIA

6.1.) Zamawiajacy wymaga albo dopuszcza oferty wariantowe: Nie

6.3.) Zamawiajacy przewiduje aukcje elektroniczna: Nie

6.4.) Zamawiajacy wymaga wadium: Nie

6.5.) Zamawiajacy wymaga zabezpieczenia nalezytego wykonania umowy: Nie

6.7.) Zamawiajacy przewiduje uniewaznienie postepowania, jesli Srodki publiczne, ktére zamierzat przeznaczy¢ na
sfinansowanie catosci lub czesci zaméwienia nie zostaly przyznane: Nie

| SEKCJA VII - PROJEKTOWANE POSTANOWIENIA UMOWY

7.1.) Zamawiajacy przewiduje udzielenia zaliczek: Nie
7.3.) Zamawiajacy przewiduje zmiany umowy: Tak

7.4.) Rodzaj i zakres zmian umowy oraz warunki ich wprowadzenia:

1. Strony ustalajg, ze tre$¢ umowy moze ulec zmianie zgodnie z art. 454 i art. 455 ustawy Prawo zamoéwien publicznych
(Dz. U. z 2026 r. poz. 793).

2. Zmiany postanowien niniejszej umowy mogg dotyczy¢ w szczegdlnosci:

1) nazwy, adresu oraz os6b reprezentujacych strony;

urzedowej stawki podatku VAT na towary wymienione w zatgczniku nr 1 do umowy;

zmiany terminu dostawy wynikajacej z okolicznosci, o ktérych mowa w § 18 ust. 3 umowy, o czas trwania przeszkody;
zmiany danych kontaktowych, adreséw do doreczen oraz numerdow rachunkéw bankowych stron.

3. Zmiany postanowien niniejszej umowy wymagajg potwierdzenia pisemnego w postaci aneksu.

4. Strona wnioskujaca o zmiane postanowien niniejszej umowy na podstawie ust. 2, niezwlocznie i pisemnie powiadamia o
tym fakcie drugg strone, uzasadniajac zmiane okolicznosciami faktycznymi i prawnymi oraz przedktada propozycje aneksu
do umowy.

~— — ~— ~—

2
3
4
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7.5.) Zamawiajacy uwzglednit aspekty spoteczne, sSrodowiskowe, innowacyjne lub etykiety zwigzane z realizacjq
zamoéwienia: Nie

| SEKCJA VIl - PROCEDURA

8.1.) Termin skladania ofert: 2026-11-02 10:00
8.2.) Miejsce skladania ofert: za posrednictwem platformy zakupowe;j
8.3.) Termin otwarcia ofert: 2026-11-02 10:15

8.4.) Termin zwiazania oferta: do 2026-12-01
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